Cahier des charges de I'appellation d’origine coniblée
« BELLET » ou « VIN DE BELLET »
homologué par le décret n° 2011-1737 did"ldécembre 2011, JORF du 4 décembre 201j1

CHAPITRE F'
I. — Nom de I'appellation
Seuls peuvent prétendre a l'appellation d'origirantdlée « Bellet » ou « Vin de Bellet »,
initialement reconnue par le décret du 11 novemi®él, les vins répondant aux dispositions
particulieres fixées ci-apres.
Il. - Dénominations géographigues et mentions com@inentaires
Pas de disposition particuliére.

lll. - Couleur et types de produit

L'appellation d’'origine contrélée « Bellet » ou «nvde Bellet » est réservée aux vins tranquilles
blancs, rouges et rosés.

IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes égations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I'élabadoat et I'élevage des vins sont assurés sur unéyut
territoire de la commune de Nice dans le départemes Alpes-Maritimes, au sein d’'un périmétre
constitué des lieudits suivants : « Candau », «Cappans », « Crémat », « Golfan », « Le Grand
Bois », « Gros Pin », « Lingestiera » (en partieMont-Bellet » (« Cantagalet »), « Le Pilon », i« L
Puncia », « Saint-Roman de Bellet », « Saint-Sauvey Saquier », « Les Séoules », « Serre-Long »,
« La Tour ».

2°- Aire parcellaire délimitée
Les vins sont issus exclusivement des vignes sitdées l'aire parcellaire de production définie au
sein du périmétre défini au poiht, a I'exception des parcelles sur des sols d’'adlasimodernes et
des terrains non destinés a la culture de la vikpneres les usages locaux.
L’Institut national de l'origine et de la qualitéépose auprés de la mairie de Nice les documents
graphiques établissant les limites parcellairelaile de production ainsi approuvées.

V. - Encépagement

Les vins sont issus des cépages suivants :

COULEUR DES VINS CEPAGES

- cépages principaux : braquet N, fuella nera N ;

Vins rouges - e
- cépages accessoires : cinsaut N, grenache N.
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Vins rosés

- cépages principaux : braquet N, fuella nera N ;

- cépages accessoires : bourboulenc B,
blanqueiron B, cinsaut N, clairette B, grenache
N, mayorquin B, ugni blanc B (dénommé
localement « roussan »), vermentino B.

Vins blancs

- cépage principal : vermentino B ;

cépages accessoires blanqueiron
bourboulenc B, chardonnay B, clairette

mayorquin B, muscat a petits grains B, u
blanc B (dénommé localement « roussan »).

2°- Régles de proportion a I'exploitation

81

gni

La conformité de I'encépagement est appréciée, lpotwuleur considérée, sur la totalité des pasell
de I'exploitation produisant le vin de I'appellatid’origine contrdlée.

COULEUR DES VINS

REGLES DE PROPORTION A
L’EXPLOITATION

Vins rouges

- La proportion des cépages principaux
supérieure ou égale a 60 % de I'encépageme
- La proportion du cépage cinsaut N
inférieure ou égale a 15 % de I'encépagement.

Vins rosés

- La proportion des cépages principaux
supérieure ou égale a 60 % de I'encépageme
La proportion du cépage cinsaut N

inférieure ou égale a 15 % de I'encépagement ;
- La proportion de l'ensemble des cépa
clairette B et vermentino B est inférieure
égale a 10 % de I'encépagement ;

- La proportion de l'ensemble des cépa
blanqueiron B, bourboulenc B, mayorquin B
ugni  blanc B  (dénommé localeme
«roussan »), est inférieure ou égalé % de
I'encépagement.

Vins blancs

- La proportion des cépages principaux
supérieure ou égale a 60 % de I'encépageme
- La proportion de l'ensemble des cépa
blanqueiron B, bourboulenc B, mayorquin
muscat a petits grains B et ugni blanc
(dénommé localement « roussan »),

inférieure ou égala 5 % de I'encépagement

VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) -Densité de plantation
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Les vignes présentent une densité minimale a latgilan de 5000 pieds a I'hectare. Chaque pied
dispose d'une superficie maximale de 2 metres sa@étte superficie est obtenue en multipliant les
distances d'inter-rang et d’espacement entre ksdspi

L'écartement entre les rangs est inférieur ou agalmetres et I'écartement entre les pieds sur un
méme rang est supérieur ou égal a 0,70 metre.

b) - Regles de taille
- La taille est effectuée avant le 15 auvril.

- Les vignes sont taillées en taille courte (coteden gobelet, en éventail ou en cordon de Royat),
avec un maximum de 5 coursons a 2 yeux francgipdr

- Les cépages braquet N et chardonnay B peuventa@liés en taille Guyot simple avec un maximum
de 10 yeux francs par pied dont 8 yeux francs as glir le long bois.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

- Pour les vignes conduites selon le mode «palkespm relevé», la hauteur de feuillage palissé&sap
écimage, doit étre au moins égale a 0,5 fois ltécaent entre rangs. La hauteur de feuillage palissé
est mesurée entre la limite inférieure du feuillétgblie a 0,30 metre au moins au-dessus du $al et
limite supérieure de rognage établie a 0,20 métna@ins au-dessus du fil supérieur de palissage.

- Pour tous les autres modes de conduite, la lamgles rameaux, aprés écimage, est supérieure ou
égale & 0,70 métre.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

- La charge maximale moyenne a la parcelle es¢ f&6500 kilogrammes par hectare.

- Lorsque l'irrigation est autorisée conformémeunt dispositions de I'article D 645-5 du code rwetl

de la péche maritime, la charge maximale moyentee @garcelle des parcelles irriguées est fixée a
5000 kilogrammes par hectare.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 644-22 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer unétancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

a) - Les opérations d’ébourgeonnage et d'épampitegepieds sorabligatoires eeffectuées par des
moyens exclusivement manuels ou mécaniques. Cegtigms sont réalisées avant le stade
phénologique dit « véraison ».

b) - Afin de préserver les caractéristiques dueuilphysique et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir :

- Les tourniéres et les talus, a I'exception désstaon mécanisables, sont entretenus par des moyen
mécaniques ;

- L'apport de terre exogene sur des parcellesaileelparcellaire délimitée est interdit. On entpad
terre exogene, une terre qui ne provient pas die lizarcellaire délimitée de I'appellation d’origin
contrblée « Bellet » ou « Vin de Bellet » ;

- Entre les rangs, soit un travail du sol est s€alsoit un couvert végétal, semé ou spontané, est
présent et, dans ce dernier cas, la maitrise d&gétation spontanée est réalisée mécaniquement.

3°- Irrigation
L’irrigation pendant la période de végétation devigne ne peut étre autorisée, conformément aux

dispositions de l'article D 645-5 du code ruraldet la péche maritime, qu’en cas de sécheresse
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persistante et lorsque celle-ci perturbe le boreldf@pement physiologique de la vigne et la bonne
maturité du raisin.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.
b) - Dispositions particuliéres de récolte

L'utilisation de la machine a vendanger ou de tmutre moyen ne permettant pas de transporter les
grappes de raisin entieres jusqu’aux lieux de igaifon est interdite.

c) - Dispositions particuliéres de transport dedadange
La vendange est transportée dans des contenante dantenance maximale 50 kilogrammes de
raisins.

2°- Maturité du raisin

a) - Richesse en sucre des raisins
Sont considérés comme étant a bonne maturité iBaggrésentant une richesse en sucre supérieure
ou égale a 189 grammes par litre de moQt.

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum
Les vins présentent le titre alcoométrique voluraigaturel minimum suivant :

TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE

COULEUR DES VINS NATUREL MINIMUM

Vins rouges et rosés 11%

Vins blancs 11,5 %

VIII. - Rendements. - Entrée en production
1°- Rendement

Le rendement visé a l'article D. 644-25 du codalret de la péche maritime est fixé a 40 hectalitre
par hectare

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a l'article D. 644-25 awde rural et de la péche maritime est fixé a 44
hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes :

Le benefice de I'appellation d’origine controléepeit étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir dg8*Taannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 3gfyil

- des parcelles de jeunes vignes qu’'a partir d2*Taannée suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 fyille ‘

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d’'umgseffage, au plus tét 1a°2 année suivant celle au
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cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeadll juillet, et dés que les parcelles ne cotgmbr
plus que des cépages admis pour l'appellation.d@apgation, I'année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant lauBlet, les cépages admis pour I'appellation petiven
représenter que 80 % de I'encépagement de chaquedlpaen cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage

1°- Dispositions générales

Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcyaux et constants.

a) - Assemblage des cépages

- Les vins proviennent de I'assemblage de raisingl® vins dans les mémes proportions que celles
prévues pour I'encépagement.

- L’assemblage entre millésimes est interdit.

b) - Fermentation malolactique
Au stade du conditionnement, les vins rouges ptéaemne teneur en acide malique inférieure ou
égale a 0,4 gramme par litre.

¢) - Normes analytigues
Les vins présentent, apres fermentation, une teeewucres fermentescibles (glucose + fructose)
inférieure ou égale a 3 grammes par litre.

d) - Pratigues cenologigues et traitements physiques
- L'utilisation de morceaux de bois est interdite ;
- L'utilisation de charbons a usage cenologiquéngsidite.

e) - Matériel interdit
Les pressoirs continus sont interdits.

f) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d’'une capacité globale dermisupérieure ou égale au produit du rendement
visé aul® du point VIl par la surface en production vindi@u chai.

0) - Entretien global du chai et du matériel.
Le chai et le matériel de vinification présentemtoan état d’entretien général.

h) - Maitrise des températures de vinification
Le chai de vinification est doté d'un dispositiffisgant de maitrise des températures des cuves de
vinification.

2°- Dispositions par type de produit

a) - Les vins blancs et rosés font I'objet d’unvalge au moins jusqu’ad'imars de I'année qui suit
celle de la récolte.

b) - Les vins rouges font I'objet d’'un élevage adims jusqu’au 15 février de 1&£" année qui suit
celle de la récolte dont 12 mois au moins en camtede chéne a compter dlidécembre de I'année
de récolte.

3°- Dispositions relatives au conditionnement
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a) - L'opérateur dispose d'un moyen de rincage aleteau potable ainsi que d’une procédure de
nettoyage pour le circuit d’'embouteillage.

b) - Les contenants pour les volumes inférieurégaux a 1,5 litre sont en verre.

c) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tiendiaposition de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a I'article D 645-18 du code ruzal

de la péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéioent.

Les bulletins d’analyse doivent étre conservés aendne période de 6 mois & compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage
a) - L'opérateur justifie d'un lieu adapté pousteckage des produits conditionnés ;

b) - Les batiments servant a la conservation des disposent au moins d’une isolation thermique
suffisante.

5°- Dispositions relatives a la circulation des dtits et & la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du camsbeur

- A lissue de la période d’élevage, les vins btamt rosés sont mis en marché a destination du
consommateur a partir dd’ inars de I'année qui suit celle de la récolte;

- A l'issue de la période d’élevage, les vins raigent mis en marché a destination du consommateur
a partir du I mars de la2*®année qui suit celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne gewieculer entre entrepositaires agréés

- Les vins blancs et rosés ne peuvent circuleeatitrepositaires agréés avant le 15 février aaéa
qui suit celle de la récolte; )

- Les vins rouges ne peuvent circuler entre engiggices agréés avant le 15 février de & année
qui suit celle de la récolte.

X. - Lien avec la zone géographique
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaariien

Le vignoble de « Bellet » est situé sur les coflinei surplombent la rive gauche du Var, a I'outest
la ville de Nice. La zone géographique est aindimdt®e sur une partie du territoire de cette
commune, dans le département des Alpes-Maritimes.

La «révolution pliocéne> qui a donné naissance a la Mer Méditerranéeypdrasculement vers le
sud de la Provence, a offert son sous-sol a cette géographique marquée par les influences
meéditerranéennes.

Les dépodts sédimentaires sont couronnés dimpedantépaisseurs de conglomérats dits
«conglomérats du delta pliocéne du \far

Au Quaternaire, le nouveau basculement de la Poeyerers I'ouest, porte ces conglomérats jusqu’a
600 metres d'altitude et donne naissance aux coesaarpés de « Bellet ».

Les sols issus de ces formations sont constitug®udeingues silico-calcaires et de galets roulssis
de I'érosion des massifs alpins voisins. Le cinugd poudingues est généralement sableux, s’altérant
facilement. La présence importante de gres esir@gihe de sols bien drainés dont la granulométrie
est composée a 80%, voire 90% de sables grossiéisso

6/12



Les parcelles précisément délimitées pour la réads raisins sont implantées a une altitude cempri
entre 200 metres et 400 metres, sur les pentegpéssades gollets »(collines), orientés au levant ou
au couchant, rarement sur les plateaux.

La zone géographique bénéficie d'un climat margaéyn ensoleillement annuel important de 2820
heures et une pluviométrie annuelle moyenne der8itnétres.

La vallée du Var, perpendiculaire au littoral, jaweréle régulateur particulier, en canalisantcaurs

de la nuit et d’'une partie de la matinée, les brimentagnardes qui descendent des Alpes, puii en f
de journée, la brise qui remonte de la mer.

La zone géographique contemple, au sud, la baieAdgss, et au nord, le Massif du Mercantour.
Crétes, ravins profonds, pentes boisées, fraiclesraies, terrasses fleuries ou viticoles, desgine
une citadelle campagnarde au coeur de la ville ide.NLa vigne est cultivée sur de petites terrasses
dénommeées localemegtplanches psoigneusement préservées et entretenus, ausfij@eerations,
par les producteurs, soucieux de maintenir I'octiapades sols contre I'urbanisation galopante de
cette importante métropole.

b) - Description des facteurs humains contribuarliem

Les Phocéens, fondateurs de Marseille, sont, &(i°Isiécle avant Jésus Christ, les premiers a
implanter les cultures de la vigne et de l'olivigains la région. Les Grecs établissent plus tard le
comptoir deNikaia(Nice).

L'implantation de la vigne y est favorisée par luaion des coteaux, suffisamment éloignés du
littoral pour décourager les invasions des barbateséanmoins assez proches de la mer pour
permettre le développement des échanges commerciaux

Au XVII®™ siécle, Nice faisant partie du royaume de Fraflecgpuverneur de la ville, Monsieur de
LA FARE, fournit du vin de « Bellet » au Marécha €ATINAT qui écrit : «/ous pouvez vous
assurer qu'il a été trouvé admirable et qu'il apie dessus de tous les vins de France que nous avo
ici, quoique bons et bien choisis. L'on devra sevenir de vous dans le comté de Nice, non seulement
par rapport a la belle conduite que vous avez temgs encore, si ses habitants savent y perpétuer
I'intention que vous leur avez donné de pouvoiefdie si bons vins dans leur pays

La tradition viticole est tellement présente quehbmeau de Saint-Roman de Bellet est méme
rebaptisé Bacchus» pendant la révolution.

Le début du XIX™siécle marque la période la plus prospére du vilgnpuisque sa superficie atteint
alors plus de 1000 hectares.

Malheureusement la vigne qui couvre les collineanav’invasion phylloxérique en 1888, n'est
replantée que partiellement.

Malgré la culture de I'ceillet de Nice, qui est tiésrative aprés la seconde guerre mondiale, le
vignoble est progressivement réhabilité grace avolanté de quelques familles de vignerons qui
replantent des cépages anciens et locaux trést@&astiqgues et adaptés a ce territoire, comme le
cépage vermentino B, dénommé localemerRpke », et destiné a la production de vins blancs, et
comme les cépages braquet N et fuella nera N (mllexnoire») réservés a I'élaboration de vins
rouges et rosés.

Ce territoire, ce paysage, cette histoire, cettersonauté humaine qui a su maintenir ce petit viggnob
donnent toute l'originalité aux vins produits, tyipé liee au terroir reconnue en appellation dioeg
controlée « Bellet » le 11 novembre 1941.

Le vignoble de « Bellet » a une superficie, en 20f¥® 55 hectares pour une production moyenne

annuelle de 800 hectolitres élaborés par 11 caisyieres. Les vins rouges représentent 41 9a de
production et les vins rosés, 23 %. Le vin blaqrésente 36% de la production.
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2°- Informations sur la qualité et les caractéigstes des produits

Les vins rouges et rosés sont essentiellement gesicépages fuella nera N et braquet N, cépages
locaux, éventuellement associés aux cépages geerfdcht cinsaut N, cépages trés présents en
Provence.

Les vins rouges offrent des arémes fruités, agréésate notes rappelant la cerise, les roses saivage
et les épices. Ce sont des vins d’'une belle finemgec une structure tannique bien présente mais
fondue.

Les vins rosés se caractérisent par leur fineskiet arébmes originaux rappelant les fleurs saes/ag
la rose ancienne, la violette, associés a des rmtéss en bouche.

Les vins blancs sont marqués par la présence dageégermentino B. lls offrent un bouquet floral
soutenu ou se au sein duquel se distinguent notatrimeélleul, la fleur de vigne ou la poire, mé&leé
notes d’agrume. Le gras et la structure équilibeée conféerent un bon potentiel de vieillissemant a
cours duquel se développent souvent des notesateser

3°- Interactions causales

Les parcelles destinées a la récolte des raisimantées en terrasses sur les versants bien exgesé
coteaux escarpés, a une altitude comprise entren®®des et 400 métres, présentent des sols
développés sur poudingues et galets roulés. Css lsigin drainés, limitent les conséquences des
orages méditerranéens et assurent un enracinem@nbf®ndeur de la plante. La bonne ouverture de
paysage permet de bénéficier des conditions cliques particulieres et notamment d'un
ensoleillement abondant et des influences climatiga la fois maritimes et montagnardes, liées a la
proximité de la Mer Méditerranée et a la préseneelal vallée du Var avec ses alternances
quotidiennes de brises nocturnes et diurnes. Liseassechent les vignes aprés les orages, limitan
naturellement le développement des maladies crgptapies, et moderent les ardeurs solaires
estivales en les rafraichissant.

Ces situations offrent aux cépages nigois, fuetlearN, braquet N et vermentino B des conditions
particulierement favorables & une maturité progvessptimale et a une expression originale et
élégante, aux accents plus septentrionaux que imwaigx.

Elles imposenune gestion rigoureuse de la plante et une maités& vigueur et du potentiel de
production traduite par des pratiques de faibleslements (40 hectolitres par hectare), et par une

gestion des densités de plantation qui integreltare en terrasses.

En 1847, un membre de I'’Académie Royale des Sciede€lurin souligne ce lien entre la qualité des
vins produits et le milieu naturel :Les fonds calcaires et sulfureux aux environs ddimes de Nice,

a I'exposition du midi, produisent les meilleursisvi la qualité connue sous le nom de Bellet est
particuliérement renommeée...Le Bellet se conserve alration pendant de nombreuses années...il
rivalise par sa délicatesse autant que par sa fagieitueuse avec les vins les plus exquis de bier
méridionale »

Soucieux du respect des caractéristiques du mjligsique et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir, des paysages et de lat§udgileur production, les producteurs ont défarisd

le cahier des charges des régles rigoureuses telieta maitrise de la végétation spontanée, tadre
rangs de vigne, et des tourniéres, par des moyggaament mécaniques.

En conservant la tradition de récolte manuellerdésns, les producteurs de « Bellet» contribuent a
préserver 'originalité et les caractéristiquedale vignoble implanté en terrasses«oplanches> sur

les pentes descollets».

Le savoir-faire des élaborateurs et leur fidéliténapatrimoine végétal original, s’exprime dans les
soins apportés a la vendange afin de préservestémipel qualitatif des raisins et en particuliears
caractéres aromatiques.
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La période minimale d'élevage des vins blancsstggusqu'au®lmars de I'année suivant celle de la
récolte, et définie dans le cahier des chargesipsse afin d’obtenir des vins aux arbmes floraux
épanouis et expressifs. ‘

La période minimale d'élevage des vins rouges jasglb février de 1a®2°année qui suit celle de la
récolte, et définie dans le cahier des chargesmpsse afin d’obtenir des vins aux ardbmes complexes
mais surtout pour que les tanins deviennent ronggyeux.

La notoriété et la réputation des vins de « Belletmtinuent a prospérer grace a la volonté des
producteurs. Elles sont évoquées par THOMAS JEFEER3\mbassadeur de son pays aupres de la
cour de France, qui, en visitant, Nice en apprézsge« crus ». Pére de la constitution américaine et
Président des Etats-Unis d’Amérique, il commandeidue « Bellet » jusqu’en 1817.

Plus récemment, René RENOU, alors Président dutéarational compétent de I'Institut national de
I'origine et de la qualité, écrivait 3 voudrais dire mon admiration pour I'appellati@horigine
contrblée « Bellet » qui a su maintenir le cap diugnoble de qualité et d’exception pendant soikant
ans pour atteindre ce que I'on pourrait appeler nikeau d’excellence, malgré toutes les emblches
qui 'ont menaceée, au long de son histoire. La neende I'urbanisation galopante dans ce secteur
n'est pas des moindres. Nice aurait pu avaler d’boechée ce vignoble. Il n’en a rien été. C'est
aujourd’hui un sujet de fierté, grace a des homupaisont su résister a un appéat du gain facile au
profit d’une histoire, d’une tradition, d’une cule; maintenant contre vents et marées I'ame de cett
région».

Enfin, la chanson officielle du Carnaval de Niceatid de 1924 évoque : Bans les grands verres
déja il pétille le vin de « Bellet » si cher auwrades bons Nicois, célibataires et belles fillesment
boire chacun sa part ; cet élixir scintille mieuxegjouvence et jamais a I'écast

XIl. - Mesures transitoires
1°- Encépagement, reégles de proportion a I'exptata
Les vins rouges et rosés, €élaborés a partir dnsaissus de plantations réalisées avant le 3tefuil
2009, répondant aux regles de proportion a I'exglioin suivantes peuvent bénéficier du droit a
I'appellation d’origine jusqu’a la récolte 2028 inse :
- la proportion du cépage cinsaut N peut étre sepér a 15 % tout en étant inférieure a 50 % de
I'encépagement, jusqu’a la récolte 2018 incluse ;
- la proportion du cépage cinsaut N peut étre seypér & 15 % tout en étant inférieure a 30 % de
I'encépagement de la récolte 2019 a la récolte 2028se ;
2°- Modes de conduite

Les dispositions relatives a I'’écartement entradegs et a I'écartement entre les pieds sur unaném
rang ne s'appliquent pas aux parcelles de vignelaae a la date du 31 juillet 2009.

XIl. - Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales
Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcalde charges, est revendiquée I'appellation
d’origine contrdlée « Bellet » ou « Vin de Belletep qui sont présentés sous ladite appellation ne
peuvent étre déclarés aprées la récolte, offertgudnlic, expédiés, mis en vente ou vendus sans que,
dans la déclaration de récolte, dans les annoscedes prospectus, étiquettes, factures, récipient
quelconques, I'appellation d’origine contrélée s$ség soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

L’étiquetage des vins bénéficiant de I'appellatiborigine contrdlée peut préciser le nom d’une @init
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géographique plus petite sous réserve :
- gu’il s’agisse d'un lieu-dit cadastré ;
- que celui-ci figure sur la déclaration de récolte

CHAPITRE Il
I. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellaire

Chaque opérateur déclare avantTdéérier de 'année de la récolte, auprés de I'oigrae de défense
et de gestion, la liste des parcelles affectéagpadduction de I'appellation d’origine contrblée.

La déclaration est renouvelable par tacite recaimlucpour une période de cing ans, sauf
modifications signalées par I'opérateur avant’léétrier qui précéde chaque récolte.

2. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication doit étre adressBerganisme de défense et de gestion avant le 20
décembre de l'année de récolte. L'organisme dendéfeet de gestion transmettra une copie a
I'organisme de contrdle agrée.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et l'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrep6t du vin.

Elle est accompagnée :

- d’'une copie de la déclaration de récolte et,rsédocas, d’une copie de la déclaration de prodacti
ou d’un extrait de la comptabilité matiéres posrdeheteurs de raisins et de modts ;

- du plan général des lieux de stockage, permattzainment d’identifier le nombre, la désignation e
la contenance des récipients.

3. Déclaration préalable de transaction et de raison

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vracvian bénéficiant de I'appellation d’origine
contrblée doit effectuer auprés de I'organisme detréle agréé et de I'organisme de défense et de
gestion une déclaration de transaction pour ledocerné entre le jour de la contractualisatiotade
transaction et au maximum cing jours avant laaesm.

Le lot est défini comme un ensemble homogene pavettiun ou de plusieurs contenants.

4. Déclaration préalable de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin biéigéft de I'appellation d’origine contrélée doit
effectuer auprés de I'organisme de contréle agn&déclaration préalable de conditionnement pour
le lot concerné dans un délai de deux jours ougsaptécédant le conditionnement.

Le lot est défini comme un ensemble homogene panvettiun ou de plusieurs contenants.

5. Déclaration relative a I'expédition hors du tééaire national d’'un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditans du territoire national d’'un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’origine contrbléevoe en faire la déclaration auprés de I'organisme d
contrble agréé au moins dix jours ouvrés avanpielition.

6. Déclaration de déclassement
Tout opérateur effectuant un déclassement de vémeflriant de I'appellation d'origine contrblée

devra en faire la déclaration auprés de I'organidmeléfense et de gestion et aupres de I'organisme
de contrble agréé dans un délai d’'un mois maximpirasace déclassement.

Il. - Tenue de registres
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Pas de disposition particuliére.

CHAPITRE Il

I. — Points principaux a contréler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A - REGLES ST

RUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a I'g
délimitée.

ni@ontrole documentaire (Fiche CVI tenue a jou
et contrble sur le terrain

A2 - Potentiel de production revendicable (mo
de conduite, régles de proportion, entrée des
vignes en production, suivi des mesures
transitoires)

de

Contrble documentaire et contréle sur le terrai

=]

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Potentiel revendicable

Contréle documentaire : cohérence avec la
déclaration préalable d'affectation parcellaire.

Taille

Contr6le sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle

ContrOléesti@rrain

Autres pratiques culturales

Contr6le sur le terrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

Contréle documentaire et comtilr site.

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Titre alcoométrique volumique naturel minimu

m  Cotdrsur site

Conditionnement

Contréle documentaire (suivi analytique) et
contrble sur site

B4 — Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Manquants

Contréle documentaire (Tenue de registre) et
contrble sur le terrain

Rendement autorisé

Contréle documentaire (contréle des
déclarations)

Déclaration de revendication

Contréle documentaire et contrble sur site
(respect des modalités et délais, concordance
avec la déclaration de récolte,..). Controle de

mise en circulation des produits

C — CONTROLES DES PRODUITS
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- Controle documentaire et/ou analytique ;
- Contr6le des paramétres analytiques suivant

Vins au stade de la mise en circulation entre | .. . ) e s
. L. .| titre alcoométrique volumique (TAV), acidité
entrepositaires agréés ou au stade de la mise en

P .2, volatile (AV), teneur en SgXotal, sucres
marché a destination du consommateur. /
fermentescibles

- Examen organoleptique

n

Vins non conditionnés destinés a une expéditipExamen analytique et organoleptique de tous |es
hors du territoire national lots

[l. — Références concernant la structure de contrél

Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contréle du respect du présent cahier des chargeeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indémece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base d'un
plan d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontrolefisé&s par les opérateurs sur leur propre activilése
contréles internes réalisés sous la responsab#itborganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tigrsi gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrdles est réalisé par sondaggeyvins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’'un codle analytique et organoleptique systématique.
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Cahier des charges de I'appellation d’origine confilée « BLAYE »
homologué par le décret n°2011-1738 du 2 décembrela, JORF du 4 décembre 2011

CHAPITRE ler
I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a l'appellation d'origimatdlée « Blaye», initialement reconnue par le
décret du 11 septembre 1936, les vins répondant@ditions particuliéres fixées ci-apres.

Il. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires
Pas de disposition particuliére.
lll. — Couleur et types de produit
L'appellation d'origine contrblée « Blaye» est né&® aux vins tranquilles rouges.
IV. — Aires et zones dans lesquelles différentes @@tions sont réalisées
1° - Aire géographique :

La récolte des raisins, la vinification, I'élabooat et I'élevage des vins sont assurés sur letaegi
des communes suivantes :

Département de la Gironde

Anglade, Berson, Blaye, Braud-et-Saint-Louis, Cagmauwn, Cars, Carteléegue, Cavignhac, Cézac,
Civrac-de-Blaye, Cubnezais, Donnezac, Etauliersals, Fours, Générac, Laruscade, Marcenais,
Marcillac, Marsas, Mazion, Plassac, Pleine-Selagdrtie de la commune de Pugnac correspondant
au territoire de Lafosse avant sa fusion avec -cellu ler juillet 1974, Reignac, Saint-Androny,
Saint-Aubin-de-Blaye, Saint-Caprais-de-Blaye, Séihtistoly-de-Blaye, Saint-Ciers-sur-Gironde,
Saint-Genés-de-Blaye, Saint-Girons-d’AiguevivesjnBilariens, Saint-Martin-Lacaussade, Saint-
Palais, Saint-Paul, Saint-Savin, Saint-Seurin-des@yj Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Yzan-de-
Soudiac et Saugon.

2° - Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes situimns l'aire parcellaire de production telle
gu’'approuvée en appellation d’origine contrdléelayB» par I'Institut national de I'origine et de la
qualité lors des séances du comité national compéte31 mai 1991 pour les communes suivantes :
Anglade, Berson, Blaye, Braud-et-Saint-Louis, Cagmaun, Cars, Carteléegue, Cézac, Civrac-de-
Blaye, Cubnezais, Donnezac, Etauliers, Eyrans, sdB8enérac, Laruscade, Marcenais, Marcillac,
Marsas, Mazion, Plassac, Pleine-Selve, la partie demmune de Pugnac correspondant au territoire
de Lafosse avant sa fusion avec celle-ci au 1ketjli974, Reignac, Saint-Androny, Saint-Aubin-de-
Blaye, Saint-Caprais-de-Blaye, Saint-Christoly-day®, Saint-Ciers-sur-Gironde, Saint-Genés-de-
Blaye, Saint-Girons-d’Aiguevives, Saint-Mariens irdaMartin-Lacaussade, Saint-Palais, Saint-Paul,
Saint-Savin, Saint-Seurin-de-Cursac, Saint-VivierBliaye, Saint-Yzan-de-Soudiac, Saugon et du 4
novembre 1992 pour la commune de Cavignac.

L’Institut national de l'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant lesebnparcellaires des aires de production ainsi
approuvees.

3° - Aire de proximité immédiate :
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L'aire de proximité immédiate, définie par dérogatipour la vinification, I'élaboration et I'élevage

des vins est constituée par le territoire des conamguivantes :

Département de la Gironde

Gauriaguet, Lansac, Lapouyade, Mombrier, Peujaed, partie de la commune de Pugnac
correspondant au territoire de Pugnac avant sarfusrec Lafosse au ler juillet 1974, Saint-André-
de-Cubzac, Saint-Ciers-de-Canesse, Saint-Laurdmtel, Saint-Trojan, Tauriac, Teuillac, Tizac-de-
Lapouyade et Villeneuve.

V. — Encépagement
1° - Encépagement :

Les vins sont issus des cépages suivants :
- cépages principaux : cabernet-sauvignon N, cabérmnc N, et merlot N ;
- cépages accessoires : carmenere N, cot N (olen)atb petit verdot N.

2° - Regles de proportion a I'exploitation :

La proportion des cépages principaux est supérmuegale a 50 % de I'encépagement.

La proportion de I'ensemble des cépages carmenétepitit verdot N est inférieure ou égale a 15 %
de I'encépagement.

La proportion du cépage carmenére N est inférieurégale a 10 % de I'encépagement.

La conformité de I'encépagement est appréciéeastatdlité des parcelles de I'exploitation prodotsa
le vin de I'appellation d’origine contrélée.

VI. — Conduite du vignoble
1° - Modes de conduite :
a) - Densité de plantation
Les vignes présentent une densité minimale a taaiian de 6 000 pieds a I'hectare.

Ces vignes ne peuvent présenter un écartementlestrangs supérieur a 1,85 meétre et un écartement
entre les pieds sur un méme rang inférieur ou&@z90 métre.

b) - Regles de taille
La taille est effectuée au plus tard au stadelésudtalées (stade 9 de Lorenz).

Les seuls modes de taille autorisés sont lesdalites a cots (ou coursons) ou a astes (ou lavigy b
avec un maximum de :

- 45 000 yeux francs par hectare pour le cépagiotiér,

- 50 000 pour les autres cépages.

Le nombre maximum d’yeux francs par pied est de 10.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

Un systeme de relevage est obligatoire.

La hauteur de feuillage palissée est au minimunkeéggd,6 fois I'’écartement entre les rangs. Cette
hauteur est mesurée a partir de 0,10 metre sofisde pliage et jusqu’a la limite supérieure de
rognage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle
La charge maximale moyenne a la parcelle est ixé®00 kilogrammes par hectare.
Cette charge correspond a un nombre maximal degfpgs par pied.

e) - Seuil de manquants.

2/10



Le pourcentage de pieds de vigne morts ou mangpaéws a l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne.

Les parcelles sont conduites afin d’assurer unétancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

En particulier, aucune parcelle ne peut étre laisskabandon.

g) - Installation et plantation du vignoble

Avant chaque nouvelle plantation, tout opérateoc@de a une analyse physico-chimique du sol de la
parcelle afin de disposer de tous les élémentsseétes a la connaissance de la situation vitieble
des potentialités de celle-ci.

VII. — Récolte, transport et maturité du raisin
1° - Récolte :
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonnenité
2° - Maturité du raisin :

La richesse minimale en sucre des raisins etre diicoométrique volumique naturel minimum des
vins répondent aux caractéristiques suivantes :

Richesse minimale en sucre des raisins

: . Titre alcoométrique volumique
(en grammes par litre de moat)

naturel minimum

merlot N Autres cépages (%)
210 189 12
VIIl. — Rendements. — Entrée en production

1° - Rendement :

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code Iretade la péche maritime est fixé a 48 hectdlitre
par hectare.

2° - Rendement butoir :

Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 duleaural et de la péche maritime est fixé a 60
hectolitres par hectare.

3° - Entrée en production des jeunes vignes :

Le bénéfice de I'appellation d’origine contrbléepwut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d&°lannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 3&fuyil

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir dielxiéme année suivant celle au cours de laguelle |

greffage sur place a été réalisé avant le 31 fuille

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d'urgseffage, au plus tét la deuxiéme année suivelfe c

au cours de laquelle le surgreffage a été réalsétale 31 juillet, et des que les parcelles ne

comportent plus que des cépages admis pour I'agipell Par dérogation, la deuxiéme année suivant
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celle au cours de laquelle le surgreffage a étésétavant le 31 juillet, les cépages admis pour
I'appellation peuvent ne représenter que 80 %eatecfpagement de chaque parcelle en cause.
IX. — Transformation, élaboration, élevage, condithnement, stockage
1° - Dispositions générales :
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurckyaux et constants.

a) - Réception et pressurage.
La vendange est nettoyée par le biais d’'une oueultstechniques (érafloir...).

b) - Assemblage des cépages

- la proportion des cépages principaux est supérieu égale a 50 % dans les assemblages ;
- la proportion du cépage cot N (ou malbec) edtriatire ou égale a 50 % ;

- la proportion de I'ensemble des autres cépagessaoires est inférieure ou égale a 15 %.

c¢) - Fermentation malolactigue
Tout lot de vin commercialisé (en vrac ou conditié)) présente un teneur en acide malique
inférieure ou égale a 0,3 gramme par litre.

d) - Normes analytiques.
Les normes analytiques des vins répondent auxtéaisizjues suivantes :

Vins avant conditionnemer

I, . N "
: Vins aprés conditionnement
(Vins en vrac)

Parametres analytiques

Sucres fermentescibles
(Glucose + fructose) <3 <3
(grammes par litre)

Acidité volatile maximale 13.27 ou
(meg/l ou g/l exprimé en 0,79 acide acétique
acide acétique) (0,65 exprimé en }50y)

Teneur maximale en
anhydride sulfureux total 140
(milligrammes par litre)

e) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

Les techniques soustractives d’enrichissement (TSI} autorisées dans la limite d'un taux de
concentration de 15 %.

Les vins ne dépassent pas, apres enrichissemditre lelcoométrique volumique total de 14 % vol.

f) - Matériel interdit

L'utilisation du foulobenne (benne autovidante neumfune pompe a palette dite centrifuge) est
interdite.

L'utilisation de I'égouttoir dynamique, du pressde type continu (tous deux munis d’une vis sams fi
de diamétre inférieur a 400 mm) est interdite.

g) - Capacité de la cuverie
La capacité globale de cuverie de vinification etstbckage représente un minimum de deux fois le
volume de vin de la déclaration de récolte ou d@elpetion de I'année précédente a surface égale.
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h) - Entretien global du chai et du matériel.
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2° - Dispositions par type de produit :

Les vins font I'objet d’'un élevage au moins jusqulb mars de la deuxiéme année qui suit celle de la
récolte.

3° - Dispositions relatives au conditionnement.

Pour tout lot conditionné, I'opérateur adresse ecompagnement de la déclaration préalable de
conditionnement a I'organisme de contréle agrééamadyse du lot & conditionner réalisée avant le
conditionnement.

Pour les opérateurs de type continu ou semi-comgiisLgue définis au chapitre Il, les analyseslakss
conditionnés sont tenues a disposition de I'orgaaigsle contrble agréé selon les dispositions définie
dans le plan d’inspection.

4° - Dispositions relatives au stockage :

L’'opérateur justifie d’'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionné3n entend par lieu
adapté de stockage des produits conditionnés|iéaud I'abri des intempéries (vent, pluie) et pos
de toute contamination.

5° - Dispositions relatives a la circulation desopuits et a la mise en marché a destination du
consommateur.

a) - Date de mise a la consommation
A l'issue de la période d’élevage, les vins sorg a1l marché a destination du consommateur a partir
du 31 mars de la deuxieme année qui suit cella décblte.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne pg@wieculer entre entrepositaires agréés.
Les vins peuvent circuler entre entrepositairegégau plus tot le 15 mars de la deuxieme année qui
suit celle de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique

1°- Informations sur la zone géographique :

a) - Description des facteurs naturels contribaartien :

La zone géographique de I'appellation d’'origine todligée « Blaye» est située dans la partie nord du
département de la Gironde sur la rive droite detliaire. La présence de l'estuaire sous l'influelese
entrées maritimes provenant de l'océan, associéeadurée d'ensoleillement soutenue (240 jours
annuels), conférent a cette région un climat tegngérdes conditions trés favorables a la viticeltur
Cette zone géographique regroupe 41 communesalséntons de Blaye, Saint-Ciers-sur-Gironde
et Saint-Savin.

Le climat océanique, accompagné certaines annégseligues dépressions automnales pluvieuses ou,
au contraire d’'arriere-saisons chaudes et tredaithdes, est a I'origine d’'un effet millésime ma#y

Le Blayais présente trois ensembles géomorpholegi@wec : une partie « estuarienne » de coteaux
calcaires drainés vers I'Ouest et le Sud-Ouestuparéseau hydrographique court et encaissé, une
partie interne de plateau plus argileuse draings & Nord par un réseau hydrographique long
morcelant peu le paysage et enfin une région éw@pays plus sableux au Nord et a I'Est ou ne se
sont développés que de rares cours d’eau intentsftpeu marqués dans la topographie.
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La diversité géologique de la région se retrouvesda nature des sols. Sur le socle calcaire,diss s
sont bruns, peu argileux et peu épais, souvenyme tendzine. Sur l'intérieur du plateau, les sols
bruns deviennent plus argileux et a tendance ssbldans les pentes. Au Nord et a I'Est de I'aire
géographique, les sols localement sablo-gravelenkraajoritairement sableux gris a noirs, acides et
reposent fréequemment sur un sous-sol induré ferrapitype « alios ». Ces « podzols » se déclinent
en plusieurs nuances.

Ainsi, I'aire géographique de I'appellation « Blaygui couvre plus de 20 000 hectares, présente deux
grands types de paysages. Les plateaux et coteawominent I'estuaire sont trés marqués par la

viticulture. Structurés autour de la ville de Blagede sa citadelle, les petits bourgs, villages et

hameaux sont disséminés dans le vignoble ou quelpoesements de taille réduite subsistent

principalement dans les vallons. Dans les platedeida partie orientale le vignoble est associé a

I'élevage et apparait plus sous forme de clairidass un environnement de landes ou boisé de pins
maritimes.

b) — Description des facteurs humains contribuarliem :

Dés l'Antiquité, les Romains, installés dans ceatigion, ont implanté la viticulture et initié le
développement du commerce du vin. Les domainesiat se développent rapidement le long de la
cbte de l'estuaire, profitant d’'un transport mamii dynamique et florissant.

Au Moyen-Age, le vignoble se cantonne aux abordpait de Blaye. Sous Louis XIV, la position
stratégique de la ville de Blaye s'affirme avecctanstruction de la citadelle par Vauban. Cette
nouvelle vocation militaire perturbe considérablatri&ctivité commerciale de la région.

Dans le courant du XVIl™ siécle, avec un retour a une relative sérénitéldocde nouvelles
expériences d’encépagement, des méthodes de cuoltirrisées et des procédés de vinification
innovants pour I'époque, comme le vieillissemenbarriques puis en bouteilles grace a « I'allumette
hollandaise » (méche soufrée) (ENJALBERT, H. Lassance des grands vins et la formation du
vignoble moderne de Bordeaux : 1647 — 1767, 1931®),apporté au marché du vin un renouveau
assorti d’'une nouvelle prospérité.

Les fléaux du XIX™siécle (oidium, mildiou, phylloxera) n'ont pas égaé le vignoble de cette
région. Ainsi, la production de vins en Blayaishait@ en 1853 a 10 % de la récolte normale. Au début
du XX*™siécle, a la suite d’'une instance menée contreraprigtaire, le Tribunal Civil de Blaye
définit par jugement du 18 juillet 1929 I'appeltati « Blaye » ou « Blayais » pour les vins rouges et
blancs produits dans les trois cantons de Blaymt-8ers-sur-Gironde et Saint-Savin. Le décret du
11 septembre 1936 qui reconnait I'appellation djimé contrélée « Blaye » ou « Blayais », confirme
I'aire géographique.

Aprés une baisse des revendications, a la fin deées 1980, le Syndicat viticole des appellations
« Blaye » et « Premiéres Cotes de Blaye » a erdrepe démarche de révision des conditions de
productions s’inscrivant dans une démarche de raigisation des appellations de cette région sur la
base de conditions de productions plus restricti@ss conditions de production ont d’abord été
traduites dans une charte puis dans le cahier liages de I'appellation qui est réservé aux vins
rouges.

Depuis le millésime 2000, une vingtaine de produwsteconsacrent une cinquantaine d’hectares a
I'appellation « Blaye» pour un volume de 1 500%09 hectolitres.

2° - Informations sur la qualité et les caractéigstes du produit :

Ces vins rouges tranquilles sont principalemenemilg a partir du cépage merlot N bien adapté aux
coteaux argilo-calcaires ou il atteint une grandeumité. Il est a I'origine de vins puissants etds, a

la couleur rouge soutenue qui présentent souvesitndées aromatiques de fruits rouges intenses
évoluant fréquemment au vieillissement vers desncem épicées. L'assemblage avec les autres
cépages principaux que sont le cabernet francIdl eibernet-sauvignon N apporte de la fraicheur et
de la structure, augmentant ainsi le potentieliddlissement des vins et leur complexité aromagiqu
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Les cépages accessoires comme le cot N (ou matlaers) la limite de 50 % de I'assemblage, ou
encore la carmenére N ou le petit verdot N (danlgvide de 15 % de I'assemblage) ajoutent a la
richesse et a la complexité de ces vins.

3° - Interactions causales :

Cette région située a la charniére des influencedépartement de la Gironde et des deux Charentes
offre une diversité des milieux et des paysageseswiticulteurs ont su, avec le temps, créer une
identité commune autour du nom de Blaye. Si adiod, les savoir-faire locaux ont conduit les
viticulteurs a produire des vins rouges et des blaacs, depuis la reconnaissance des appellateons,
vignoble est essentiellement planté en cépagegsoug

Parmi les vignobles anciens du Bordelais, les c&pdg I'appellation « Blaye» cultivés sous un ctima
océanique, ont, dés le XVill° siécle, nécessité des échalas de soutien puigréraisation du
palissage et un mode de taille suffisamment s§w@ue assurer une bonne répartition de la vendange
et une surface foliaire suffisante a la photosysghgour une maturité optimale.

Les parcelles soigneusement sélectionnées permédterxpressions optimales des cépages locaux,
choisis au cours de I'histoire pour leurs aptitudek conservation et au vieillissement, liées a la
nécessité de transports lointains de ces prodAiis. d’assurer une récolte satisfaisante, sans
surcharge des pieds de vigne, gage de concentddmfruits, la densité de plantation est élevés. L
vins sont élevés au moins jusqu'au 15 mars de Uai€lme année qui suit celle de la récolte, cette
longue période d'élevage étant nécessaire a labilisation, leur affinage et a leur meilleure
expression avant mise sur le marché.

Au sein des appellations d’'origine contrélées dud\N@ironde, « Blaye » fait figure aujourd’hui de
fleuron.

Xl. — Mesures transitoires
1° - Aire parcellaire délimitée

Les parcelles plantées en vigne avant le 31 mal #9®xclues de I'aire parcellaire délimitée par le
comité national compétent de I'Institut nationall'deigine et de la qualité en séance du 31 mail199
continuent a bénéficier, pour leur récolte, du tdeéoi’'appellation d’origine contrélée jusqu’a leur
arrachage et au plus tard jusqu'a la récolte 20®0u$e, sous réserve de répondre aux autres
dispositions du présent cahier des charges.

2° - Mode de conduite :

Les parcelles de vigne en place a la date du 3&tj@009 et présentant une densité de plantation
comprise entre 4 500 pieds a I'hectare et 6 0@dspa I'hectare continuent a bénéficier, pour leur
récolte, du droit a I'appellation d’origine contél jusqu’a leur arrachage ou, au plus tard, jusigu’a
récolte 2020 incluse.

XIl. — Regles de présentation et étiquetage
1° Dispositions générales :
Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcat@e charges, est revendiquée I'appellation
d’origine contrdlée « Blaye» et qui sont présergéss ladite appellation ne peuvent étre déclarés
apres la récolte, offerts au public, expédiés, enivente ou vendus sans que, dans la déclaration de

récolte, dans les annonces, sur les prospectgegéis, factures, récipients quelconques, I'appeti
d’origine contrélée susvisée soit inscrite.
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2° Dispositions particuliéres :

L’étiguetage des vins bénéficiant de [I'appellatiaiorigine contr6lée peut préciser [l'unité
géographique plus grande « Vin de Bordeaux » ovan@Vin de Bordeaux ».

Les dimensions des caractéres de l'unité géographptus grande ne sont pas supérieures, aussi bien
en hauteur gu’en largeur, aux deux tiers de celésscaracteres composant le nom de I'appellation
d’origine contrélée.

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives
1° Déclaration préalable d’'affectation parcellaire

La déclaration préalable d’affectation parcellast déposée auprés de I'organisme de défense et de
gestion au plus tard le 30 juin de I'année de técol

2° Déclaration de revendication :

La déclaration de revendication est déposée awmd®wrganisme de défense et de gestion au plus
tard le 31 janvier de I'année qui suit celle dedeolte.

Elle indique :

— le volume du vin ;

—le numéro EVV ou SIRET ;

—le nom et I'adresse du demandeur ;

— le lieu d’entrepdt du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclarateomécolte et, selon le cas, d’'une copie de la
déclaration de production ou d’un extrait de la ptahilité matiéres pour les acheteurs de raisiie et
modts.

3° Déclaration préalable des retiraisons ou de dtindnement :

Tout opérateur souhaitant faire circuler ou conditier des vins bénéficiant de I'appellation d’arai
contrblée déclare a l'organisme de contrble agatdet opération de retiraison en vrac ou de
conditionnement au moins cing jours ouvrés avapdtation.

Les opérateurs réalisant plus d’'un conditionnerpantmois sont dispensés de la déclaration préalable
a chaque opération mais adressent de facon sesllestrne copie du registre de manipulation a
I'organisme de contrdle agrée.

4° Déclaration de repli :

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiaat Idppellation d’origine contrdlée dans une

appellation plus générale en fait la déclaratigoresi de I'organisme de défense et de gestion etaup

de I'organisme de contréle agréé dans un délairdgjours ouvrés minimum avant ce repli.

5° Déclaration de déclassement :

Tout opérateur effectuant un déclassement de énsgflziant de I'appellation d’origine contrélée en

fait la déclaration auprés de I'organisme de dé&fexisle gestion et aupres de I'organisme de centrol

agréé dans un délai d’'un mois apres ce déclassement

Il. — Tenue de registres
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Tout opérateur concerné par les dispositions ti@inss fixées au XI-2° ci-dessus, tient a disponiti
des agents chargés du contréle, l'inventaire desefyas concernées et les modifications apportées a
ces parcelles a l'aide en cas d’arrachage et danmtagion, de la copie de la déclaration de fin de

travaux.

CHAPITRE Il

| — Points principaux a contrdler et méthodes d’'éviaiation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a l'air
délimitée

Contréle documentaire (Fiche CVI tenue a jour) «
contréle sur le terrain

—

A2 - Potentiel de production revendicable
(encépagement et régles de proportion, suivi des
mesures transitoires, densité de plantation et
palissage, réalisation d’'une analyse de sol a la
plantation et production des jeunes vignes)

Contrbéle documentaire et controle sur le terrain

A3 - Outil de transformation, élevage, conditionearet stockage

Réception : nettoyage de la vendange

Contréle sur le terrain pendant les vendanges.

Pressurage
(matériel interdit)

Contréle pendant les vendanges du matériel utili

é

Vinification/Elevage :
capacité de cuverie

Contréle capacité de cuverie : volume total des
contenants

Lieu de stockage spécifique pour les produits
conditionnés

Contrbéle documentaire et contrble sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B.1 - Conduite du vignoble

Tallle

Respect de la date limite et du type de taille.
Comptage du nombre d’yeux francs et descriptio
mode de taille

n du

Charge maximale moyenne a la parcelle

Comptage de grappes et estimation de la charge

La variabilité du poids des grappes, selon
millésimes, doit étre prise en compte lors
contrble.

les
du

Etat cultural de la vigne

Contrdle a la parcelle

Critéres d’analyse de I'état des vignes :

- présence significative, dans la parcelle, detpkan
ligneuses autres que la vigne,

- présence significative de maladies cryptogamig

ues

B.2 - Récolte et

maturité du raisin

Maturité du raisin

Vérification des dérogations, contrbles terrain du
respect des richesses minimales en sucre dessre

sin

B.3 - Transformation, élaboration, élevage, conditement, stockage
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POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

Pratigues ou traitements cenologiques
(enrichissement,..)

Contréle documentaire (registre d’enrichissemen
cahier de chai) et contrdle sur site

B.4 — Déclaration de récolte et déclaration demdigation

Manquants

Contréle documentaire (tenue a jour de la liste) ¢
contréle sur le terrain

Rendement autorisé

Vérification des déclarations de récolte et de
production

VSI, volumes récoltés en dépassement du rende
autorisé

Contréle documentaire (suivi des attestations de
destruction)

Déclaration de revendication

Contréle documentaire et contr@er site (respect
modalités et délais, concordance avec la déclars
récolte, de production,..). Contréle de la mise en
circulation des produits.

C — CONTROLES DES PRODUITS

Vins non conditionnés, a la retiraison

Examen analytique et organoleptique

Vins conditionnés

Examen analytique et organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expéditios
du territoire national.

Examen analytique et organoleptique de tous les

D — PRESENTATION DES PRODUITS

Etiquetage

Contréle documentaire et contrble sur site

Il — Références concernant les structures de conti®

Institut national de I'Origine et de la Qualité (INAO)

TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00
Fax : (33) (0)1.73.30.38.04
Courriel : info@inao.gouv.fr

ot

Le contrble du respect du présent cahier des chasgieeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, dimpartialité et d'indémece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base d'un

plan d'inspection approuve.

Le plan d'inspection rappelle les autocontrolesés par les opérateurs sur leur propre activitése
contrbles internes réalisés sous la responsatéitéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tigrs gue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondaggevins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’'un codle analytique et organoleptique systématique.
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Cahier des charges de I'appellation d’origine confilée « BORDEAUX »
homologué par le décret n° 2011-1739 du 2 décemi#t@11, JORF du 4 décembre 2011

CHAPITRE F'
I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatmdlée « Bordeaux », initialement reconnue par le
décret du 14 novembre 1936, les vins répondantanditions particuliéres fixées ci-apres.

Il. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires

1°- Le nom de l'appellation d'origine contrélée peuteésuivi de la dénomination géographique
« Haut-Benauge » pour les vins répondant aux dongit de production fixées pour cette
dénomination géographique dans le présent cahseclaeges.

2°- Le nom de I'appellation d'origine contrblée petteécomplété par les mentions « clairet » et
« claret » pour les vins répondant aux conditioaspdoduction fixées pour ces mentions dans le
présent cahier des charges.

lll. — Couleur et types de produit

1°- L'appellation d’'origine contrélée « Bordeaux » estervée aux vins tranquilles blancs, rosés, ou
rouges.

2°- La mention « claret » est réservée aux vins rauges

3°- La mention « clairet » est réservée aux vins rissses.

4°- La dénomination géographique « Haut-Benauge séestvée aux vins tranquilles blancs.
IV. — Aires et zones dans lesquelles différentes @mtions sont réalisées

1°- Aire géographique

a) - La récolte des raisins, la vinification, I'btaation et I'élevage des vins sont assurés sur le
territoire des communes suivantes du départemelat @&onde : Abzac, Aillas, Ambarés-et-Lagrave,
Ambes, Anglade, Arbanats, Arbis, Arcins, Arsac,igues-prés-Bordeaux, Arveyres, Asques, Aubiac,
Aubie-et-Espessas, Auriolles, Auros, Avensan, Aygore-les-Graves, Bagas, Baigneaux, Barie,
Baron, Barsac, Bassanne, Bassens, Baurech, BaggsnBur-Gironde, Bazas, Beautiran, Bégadan,
Begles, Béguey, Bellebat, Bellefond, Belves-de-last Bernos-Beaulac, Berson, Berthez, Beychac-
et-Caillau, Bieujac, Birac, Blaignac, Blaignan, Bdaefort, Blasimon, Blaye, Blésignac, Bommes,
Bonnetan, Bonzac, Bordeaux, Bossugan, Bouliac, diless, Bourg, Branne, Brannens, Braud-et-
Saint-Louis, Brouqueyran, Bruges, Budos, Cabanaddieigrains, Cabara, Cadarsac, Cadaujac,
Cadillac, Cadillac-en-Fronsadais, Camarsac, Can®asiblanes-et-Meynac, Camiac-et-Saint-Denis,
Camiran, Camps-sur-I'lsle, Campugnan, Canéjan,ébaat Cantois, Capian, Caplong, Carbon-Blanc,
Cardan, Carignan-de-Bordeaux, Cars, Carteleguese@Qis Castelmoron-d’Albret, Castelnau-de-
Médoc, Castelviel, Castets-en-Dorthe, Castillorcdestets, Castillon-la-Bataille, Castres-Gironde,
Caudrot, Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats,@#as Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas,
Cézac, Chamadelle, Cissac-Médoc, Civrac-de-BlayéyraGde-Dordogne, Civrac-en-Médoc,
Cleyrac, Coimeres, Coirac, Comps, Coubeyrac, Cayupse Courpiac, Cours-de-Monségur, Cours-
les-Bains, Coutras, Coutures, Créon, Croignon, €méis, Cubzac-les-Ponts, Cudos, Cursan, Cussac-



Fort-Médoc, Daignac, Dardenac, Daubeze, Dieuli@bnnezac, Donzac, Doulezon, Escoussans,
Espiet, Etauliers, Eynesse, Eyrans, Eysines, FmeyFargues, Fargues-Saint-Hilaire, Flaujagues,
Floirac, Floudes, Fontet, Fossés-et-Baleyssac,sk-éuiancs, Fronsac, Frontenac, Gabarnac, Gaillan-
en-Médoc, Gajac, Galgon, Gans, Gardegan-et-Tooyti@auriac, Gauriaguet, Générac, Génissac,
Gensac, Gironde-sur-Dropt, Gornac, Gours, Gradigrmarayan-et-I'Hopital, Grézillac, Grignols,
Guillac, Guillos, Guitres, Haux, Hure, lllats, Isbaint-Georges, Izon, Jau-Dignac-et-Loirac, Jugazan
Juillac, La Bréde, La Lande-de-Fronsac, La Réok,Riviere, La Roquille, La Sauve, Labarde,
Labescau, Ladaux, Lados, Lagorce, Lalande-de-Pdmet@marque, Lamothe-Landerron,
Landerrouat, Landerrouet-sur-Ségur, Landiras, Laagp Langon, Lansac, Lapouyade, Laroque,
Laruscade, Latresne, Lavazan, Le Bouscat, Le Eewaillan, Le Nizan, Le Pian-Médoc, Le Pian-
sur-Garonne, Le Pout, Le Puy, Le Taillan-MédocTberne, Le Verdon-sur-Mer, Léogeats, Léognan,
Les Artigues-de-Lussac, Les Billaux, Les Egliso#e€halaures, Les Esseintes, Les Leves-et-
Thoumeyragues, Les Peintures, Les Salles, Lespé¥doc, Lestiac-sur-Garonne, Libourne, Lignan-
de-Bazas, Lignan-de-Bordeaux, Ligueux, Listrac-dee2e, Listrac-Médoc, Lormont, Loubens,
Loupes, Loupiac, Loupiac-de-la-Réole, Ludon-Médaaigaignac, Lugasson, Lugon-et-I'lle-du-
Carnay, Lussac, Macau, Madirac, Maransin, Marceddscillac, Margaux, Margueron, Marimbault,
Marions, Marsas, Martignas-sur-Jalle, Martillac, rivies, Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazeéres,
Mazion, Mérignac, Mérignas, Mesterrieux, Mombrigvjongauzy, Monprimblanc, Monségur,
Montagne, Montagoudin, Montignac, Montussan, MajzeéMouillac, Mouliets-et-Villemartin,
Moulis-en-Médoc, Moulon, Mourens, Naujac-sur-Megujan-et-Postiac, Néac, Nérigean, Neuffons,
Noaillac, Noaillan, Omet, Ordonnac, Paillet, Paragmp, Pauillac, Pellegrue, Périssac, Pessac,
Pessac-sur-Dordogne, Petit-Palais-et-Cornempsareupineuilh, Plassac, Pleine-Selve, Podensac,
Pomerol, Pompéjac, Pompignac, Pondaurat, Porcheoetgts, Préchac, Preignac, Prignac-en-Médoc,
Prignac-et-Marcamps, Pugnac, Puisseguin, Pujolgpl€sur-Ciron, Puybarban, Puynormand,
Queyrac, Quinsac, Rauzan, Reighac, Rimons, Riodiods, Roaillan, Romagne, Roquebrune, Ruch,
Sablons, Sadirac, Saillans, Saint-Aignan, SaintrArae-Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-André-
et-Appelles, Saint-Androny, Saint-Antoine, Saintidine-du-Queyret, Saint-Antoine-sur-I'lsle, Saint-
Aubin-de-Blaye, Saint-Aubin-de-Branne, Saint-Aubie-Médoc, Saint-Avit-de-Soulége, Saint-Avit-
Saint-Nazaire, Saint-Brice, Saint-Caprais-de-Blagajnt-Caprais-de-Bordeaux, Saint-Christoly-de-
Blaye, Saint-Christoly-Médoc, Saint-Christophe-dedble, Saint-Christophe-des-Bardes, Saint-
Cibard, Saint-Ciers-d’Abzac, Saint-Ciers-de-CangsSaint-Ciers-sur-Gironde, Sainte-Colombe,
Saint-Céme, Sainte-Croix-du-Mont, Saint-Denis-die;Psaint-Emilion, Saint-Estephe, Saint-Etienne-
de-Lisse, Sainte-Eulalie, Saint-Exupéry, Saintx¥é&-Foncaude, Saint-Ferme, Sainte-Florence,
Sainte-Foy-la-Grande, Sainte-Foy-la-Longue, SaBeeame, Saint-Genés-de-Blaye, Saint-Genés-de-
Castillon, Saint-Genés-de-Fronsac, Saint-Genésediabud, Saint-Genis-du-Bois, Saint-Germain-
de-Grave, Saint-Germain-de-la-Riviére, Saint-GemuBEsteuil, Saint-Germain-du-Puch, Saint-
Gervais, Saint-Girons-d’Aiguevives, Sainte-Hélér@aint-Hilaire-de-la-Noaille, Saint-Hilaire-du-
Bois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-de-Blaignac, &a@an-d’lllac, Saint-Julien-Beychevelle, Saint-
Laurent-d’Arce, Saint-Laurent-des-Combes, Saintreatidu-Bois, Saint-Laurent-du-Plan, Saint-
Laurent-Médoc, Saint-Léon, Saint-Loubert, Saintthés, Saint-Louis-de-Montferrand, Saint-
Macaire, Saint-Magne-de-Castillon, Saint-MaixanginEMariens, Saint-Martial, Saint-Martin-de-
Laye, Saint-Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-Sesc&sint-Martin-du-Bois, Saint-Martin-du-Puy,
Saint-Martin-Lacaussade, Saint-Médard-de-Guizier&aint-Médard-d’Eyrans, Saint-Médard-en-
Jalles, Saint-Michel-de-Fronsac, Saint-Michel-dgjade, Saint-Michel-de-Rieufret, Saint-Morillon,
Saint-Palais, Saint-Pardon-de-Conques, Saint-Faiht-Pey-d’Armens, Saint-Pey-de-Castets, Saint-
Philippe-d’Aiguille, Saint-Philippe-du-Seignal, $&Pierre-d’Aurillac, Saint-Pierre-de-Bat, Saint-
Pierre-de-Mons, Saint-Quentin-de-Baron, Saint-Queté¢-Caplong, Sainte-Radegonde, Saint-
Romain-la-Virvée, Saint-Sauveur, Saint-Sauveur-dgaBrmand, Saint-Savin, Saint-Selve, Saint-
Seurin-de-Bourg, Saint-Seurin-de-Cadourne, Sainti8ele-Cursac, Saint-Seurin-sur-I'lsle, Saint-
Seve, Saint-Sulpice-de-Faleyrens, Saint-Sulpic&ddleragues, Saint-Sulpice-de-Pommiers, Saint-
Sulpice-et-Cameyrac, Sainte-Terre, Saint-TrojanntS&ncent-de-Paul, Saint-Vincent-de-Pertignas,
Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Vivien-de-Médoc, Salifivien-de-Monségur, Saint-Yzan-de-Soudiac,
Saint-Yzans-de-Médoc, Salaunes, Salignac, Sallédpo®amonac, Saucats, Saugon, Sauternes,
Sauveterre-de-Guyenne, Sauviac, Savignac, Savigditsle, Semens, Sendets, Sigalens, Sillas,
Soulac-sur-Mer, Soulignac, Soussac, Soussans, aapbaaillecavat, Talais, Talence, Targon, Tarnes,
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Tauriac, Tayac, Teuillac, Tizac-de-Curton, Tizaet@pouyade, Toulenne, Tresses, Uzeste, Valeyrac,
Vayres, Vendays-Montalivet, Vensac, Vérac, Verdelslertheuil, Vignonet, Villandraut, Villegouge,
Villenave-de-Rions, Villenave-d’Ornon, Villeneuwirelade, Virsac, Yvrac.

b) - Pour la dénomination géographique « Haut-Bgear, la récolte des raisins, la vinification et
I'élaboration des vins sont assurées sur le tingitdes communes suivantes du département de la
Gironde : Arbis, Cantois, Escoussans, Gornac, badElourens, Saint-Pierre-de-Bat, Soulignac et
Targon.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes sitdées I'aire parcellaire de production délimitée
telle qu'approuvée par I'Institut national de gare et de la qualité lors des séances du comiienad
compétent désignées en annexe.

L’Institut national de l'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limitesgliaires de l'aire de production ainsi
approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

L’aire de proximité immédiate, définie par dérogatipour la vinification, I'élaboration et I'élevage
des vins susceptibles de bénéficier de I'appeltadiorigine contrélée « Bordeaux » complétée ou non
par les mentions « clairet » et « claret », esstituge par le territoire des communes suivantes :

- Département de la DordogneFougueyrolles, Gageac-et-Rouillac, Gardonne,Flesx, Minzac,
Pomport, Razac-de-Saussignac, Saussignac, Sainh-8edPrats, Villefranche-de-Lonchat.

- Département de Lot-et-GaronneBaleyssagues, Beaupuy, Cocumont, Duras, Esgldti@gupie,
Loubes-Bernac, Sainte-Colombe-de-Duras, Savigndotdlas, Villeneuve-de-Duras.

V. — Encépagement
1°- Encépagement
a) - Les vins blancs sont issus des cépages ssivant
- cépages principaux : sémillon B, sauvignon Bygmon gris G, muscadelle B ;

- cépages accessoires : colombard B, merlot blangiid blanc B.

b) - Les vins rouges et rosés sont issus exclugnemes cépages suivants : cabernet-sauvignon N,
cabernet franc N, merlot N, cot N (ou malbec), aaére N, petit verdot N.

c) - Les vins susceptibles de bénéficier de la démation géographique « Haut-Benauge » sont issus
exclusivement des cépages suivants : sémillon@®jg@on B, sauvignon gris G, muscadelle B.

2°- Regles de proportion a I'exploitation

La proportion des cépages accessoires est inférieur égale a 30 % de l'encépagement de
I'exploitation pour les vins blancs.

VI. — Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation




- Pour les parcelles plantées a partir 8uaalt 2008, les vignes présentent une densité raiaignla
plantation de 4000 pieds par hectare. Ces vigngseuaeent présenter un écartement entre les rangs
supérieur a 2,50 metres et un écartement entmdds sur un méme rang inférieur a 0,85 métre.

- Cette densité peut étre réduite & 3300 pieddigetare. Dans ce cas, les vignes ne peuvent peésent
un écartement entre les rangs supérieur a 3 netties écartement entre les pieds sur un méme rang
inférieur & 0,85 metre.

b) - Regles de taille
Seules sont autorisées la taille & coursons (oat taille a longs bois (astes).

Pour les cépages merlot N, sémillon B et muscadillie nombre d'yeux francs a la taille ne peut
excéder 45000 yeux francs par hectare et 18 yamcdrpar pied.

Pour les autres cépages, dont les cépages calfiernetN, cabernet sauvignon N, sauvignon B,
sauvignon gris G, le nombre d'yeux francs a ldgaik peut excéder 50000 yeux francs par hectare et
20 yeux francs par pied.

Aprés ébourgeonnage, le nombre de rameaux fruesifgar pied ne peut excéder :

- pour les cépages merlot N, sémillon B et muséad®] 12 rameaux par pied pour les vignes
présentant une densité a la plantation supériauégale a 4000 pieds par hectare, et 15 rameaux par
pied pour les vignes présentant une densité atdgilon inférieure & 4000 pieds par hectare ;

- pour les autres cépages, dont les cépages calieane N, cabernet sauvignon N, sauvignon B,
sauvignon gris G, 14 rameaux par pied pour les edsgprésentant une densité a la plantation
supérieure ou égale a 4000 pieds par hectare, etMidaux par pied pour les vignes présentant une
densité a la plantation inférieure a 4000 piedshpatare.

La taille est effectuée au plus tard au stadelésudtalées (stade 9 de Lorenz).

L’ébourgeonnage est effectué avant la nouaison.

c)- Régles de palissage et de hauteur de feuillage

Pour les parcelles plantées a partir it 2008, la hauteur de feuillage palissé est@ins égale a
0,55 fois I'écartement entre les rangs. Cette haugst mesurée a partir de 0,10 metre sous lefil d
pliage et jusqu’a la limite supérieure de rognagéirede période culturale.

Toutefois, pour les vignes présentant un écartemrane rangs supérieur a 2,50 metres et infériaur o
égal & 3 métres, la hauteur de feuillage palisseauemoins de 1,50 meétre.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est fixée

- 10000 kilogrammes par hectare pour les vignesemtént une densité a la plantation supérieure ou
égale a 4000 pieds par hectare ;

- 9500 kilogrammes par hectare pour les vigheseptast une densité a la plantation inférieure @400
pieds par hectare.

e) - Seuils de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquésés I'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne

Les parcelles sont conduites afin d’assurer undtancultural global de la vigne, notamment sot éta
sanitaire et I'entretien du sol.

En particulier, aucune parcelle n’'est laissée laaaon.

g) - Installation et plantation du vignoble

Avant chaque nouvelle plantation, tout opérateutr gtmcéder & une analyse physico-chimique du sol
de la parcelle afin de disposer de tous les él&neétessaires a la connaissance de la situation
viticole et des potentialités de celle-ci.

VII. — Récolte, transport et maturité du raisin



1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturite.
b) - Dispositions particuliéres de transport dedadange

L'utilisation du foulo-benne (benne auto-vidante meud’'une pompe a palette dite centrifuge) est
interdite.

2°- Maturité du raisin

a) - La richesse minimale en sucre des raisins @tré alcoométrique volumique naturel minimum des
vins répondent aux caractéristiques suivantes :

RICHESSE MINIMALE EN SUCRE TITRE
APPELLATION D’ORIGINE DES RAISINS ALCOOMETRIQUE
CONTROLEE, COULEUR DES (en grammes par litre de mo(Qt) VOLUMIQUE
VINS ET DENOMINATION merlot N, NATUREL
GEOGRAPHIQUE sauvignon B, Autres cépages
: ) MINIMUM
sauvignon gris G
AOC « Bordeaux » (vins rouges) 189 180 10,5%
AOC « Bordeaux » (vins roseés) 170 162 10,0 %
AOC « Bordeaux » (vins blancs) 170 162 10,0 %
AOC « Bordeaux » (vins blancs avec 178 178 10,5 %
sucres fermentescibles)
AOC « Bordeaux » suivie de la
dénomination géographigue « Haut- 195 195 11,5%
Benauge »

b) - Titre alcoométrigue volumigue acquis minimum

- Les vins blancs avec sucres fermentescibles meseun titre alcoométrique volumique acquis
minimum de 10 %.

- Les vins susceptibles de bénéficier de la dénatioin géographique « Haut-Benauge » présentent un
titre alcoométrique volumique acquis minimum deXd.1

VIIl. — Rendements, entrée en production
1°- Rendement

a) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du cadial et de la péche maritime est fixé, pour lies v
blancs, a 67 hectolitres par hectare.

b) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codi@l et de la péche maritime est fixé, pour ies v
rosés, a 62 hectolitres par hectare.

C) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codial et de la péche maritime est fixé, pour lies v
rouges, a 60 hectolitres par hectare.



d) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du cod®l et de la péche maritime est fixé, pour lies v
susceptibles de bénéficier de la dénomination g@bigue « Haut-Benauge », a 55 hectolitres par
hectare.

2°- Rendement butoir

a) - Le rendement butoir visé a I'article D. 6487 code rural et de la péche maritime est fixéypou
les vins blancs, a 77 hectolitres par hectare.

b) - Le rendement butoir visé a l'article D. 64%8HT code rural et de la péche maritime est fixéf pou
les vins rosés, a 72 hectolitres par hectare.

c) - Le rendement butoir visé a l'article D. 64%8HT code rural et de la péche maritime est fixérpou
les vins rouges, a :

- 68 hectolitres par hectare pour les vignes darddnsité a la plantation est supérieure ou égale a
4000 pieds par hectare ;

- 64 hectolitre par hectare pour les vignes plantg®es le L aolt 2008 a une densité inférieure a
4000 pieds par hectare.

d) - Le rendement butoir visé a I'article D. 645K code rural et de la péche maritime est fixér pou
les vins susceptibles de bénéficier de la dénomimagéographique « Haut-Benauge », a 60
hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine contr6léepeit étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’'a partir d2*Taannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 3gfjuil

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d&*faannée suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 fyille ‘

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d’'umgseffage au plus t6t 1a®f année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdea®il juillet et dés que les parcelles ne congudrt
plus que des cépages admis pour l'appellation.d@apgation, I'année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leuBlet les cépages admis pour I'appellation peuvent
représenter que 80 % de I'encépagement de chaquedlpaen cause.

IX. — Transformation, élaboration, élevage, conditnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcyaux et constants.

a) - Réception et pressurage
La vendange est nettoyée par le biais d’une ouquitsstechniques (érafloir...).

b) - Assemblage des cépages
La proportion des cépages accessoires est infériguégale a 30 % dans I'assemblage des vins.

¢) - Fermentation malolactigue
La fermentation malolactique est obligatoire p@g Vins rouges.

d) - Normes analytiques
- Les normes analytiques des vins répondent, aaditionnement, aux caractéristiques suivantes :

PARAMETRES Bordeaux Bordeaux Bordeauxi Bordeauﬁ( rdBaux




ANALYTIQUES (vins blancs),| (vins blancs | (vins rosés) (vins (vins rouges)
Bordeaux avec sucres susceptibles de
«Haut- fermentescibles bénéficier de la
Benauge» ), Bordeaux mention «
«Haut- clairet »)
Benauge»
Sucres fermentescibles <3 5<. <60 < 3+ <3 <3
(glucose et fructose) (g/)
Acidité volatile 13.26 ou 13.26 ou 13.26 ou 13.26 ou 13.26 ou
(limite maximale) 0.79 0.79 0.79 0.79 0.79
(meq/l ou g/l exprimé en (0.65 g/l (0.65 g/l (0.65 g/l (0.65 g/l (0.65 g/l
acide acétique) H,SQy) H,SQ) H,SQ) H,SQy) H,SQy)
SO, total 180 250 180 170 140
(limite maximale) (mg/l)
Presence(g/zla)ude maliqus POZSIb| Possible Possible Possible _ 038
ICM (DO.4§C2)8;DO 520+DQO i i <11 11<..<25

*Cette teneur peut étre portée a 5 grammes pardiitfacidité totale est supérieure ou égale egeainmes par litre
H,SO.,.

- Les normes analytiques des vins répondent, @préditionnement, aux caractéristiques suivantes :

Bordeaux
Bordeaux (vins blancs Bordeaux
: avec sucres (vins
Parametres (vglsrlgéznuc;s), fermentescibles Bordeaux | susceptibles de Bordeaux
analytiques «Haut- ), (vins rosés) | bénéficier de la (vins rouges)
Benaugex Bordeaux mention «
9 «Haut- clairet »)
Benauge»
Sucres fermentescibles . . .
(glucose et fructose) (g/l) =3 5<..560 =3 =3 =3
Acidité volatile 18 ou 18 ou 18 ou 18 ou 20 ou
(limite maximale) 1.08 1.08 1.08 1.08 1.20
(meg/l ou g/l exprimé en (0.88 g/l (0.88 g/l (0.88 g/l (0.88 g/l (0.98 g/l
acide acétique) H2S04) H2S04) H2S04) H2S04) H2S04)
SO2 total
(limite maximale) (mg/l) 200 250 200 200 150
Z}r/?)sence d'acide maliqug Possible Possible Possible Possible <0,3
ICM (DO.420+DO
520+DO 620) - - <11 1,1<...<25 -
;‘Cette teneur peut étre portée a 5 grammes parsitfacidité totale est supérieure ou égale egPafmmes par
itre H2SOA4.




e) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'’emploi des charbons a usage oenologique, saulsn mélange dans des préparations, est interdit
pour I'élaboration des vins rosés ;

- L’enrichissement par concentration partielle déss rouges est autorisé, dans la limite d'une
concentration de 15 % des volumes ainsi enrichis ;

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichissel@ditte alcoométrique volumique total suivant :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS ET DENOMINATION TITRE ALCOOMTE(;?L?_UE VOLUMIQUE
GEOGRAPHIQUE

AOC « Bordeaux » (vins rouges) 13,5%
AOC « Bordeaux » (vins roses) 13 %
AOC « Bordeaux » (vins blancs) 13 %
AOC « Bor(_jeaux » (vins blancs avec sucres 13.5 %
fermentescibles)
AOC « Bordeaux » suivie de la dénomination

. : 13%
geographique « Haut-Benauge »

f) - Matériel interdit

- L'utilisation du foulo-benne (benne auto-vidamb&inie d’'une pompe a palette dite centrifuge) est
interdite.

- L'utilisation de I'égouttoir dynamique, du pregsde type continu (tous deux munis d’'une vis sans
fin de diametre inférieur & 400 mm) est interdite.

g) - Capacité de cuverie

- La capacité globale de cuverie de vinificationdetstockage, pour les vins rouges, représente au
moins 2 fois le volume de vin revendiqué en apfiettad’origine contrélée sur la déclaration de
récolte de I'année précédente, a surface égale.

- La capacité globale de cuverie de vinificationletstockage, pour les vins blancs et rosés, remets

au moins 1,5 fois le volume de vin revendiqué goedation d'origine contrélée sur la déclaration de
récolte de I'année précédente, a surface égale.

- La cuverie est dans un état compatible avecht#taion d’'un vin d’appellation d’origine controlée

h) - Etat d’entretien global du chai (sol et mwsiiu matériel.
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit
Les vins rouges bénéficient d’un élevage au maisgy’'au 31 décembre de I'année de récolte.
3°- Dispositions relatives au conditionnement

- Pour tout lot conditionné, I'opérateur adresse,aecompagnement de la déclaration préalable de
conditionnement, a I'organisme de contréle agré&é, analyse du lot a conditionner réalisée avant le
conditionnement.

- Pour les opérateurs de type continu ou semi+aorigls que définis au chapitre Il, les analyses de
lots conditionnés sont tenues a disposition degdinisme de contrble agréé selon les dispositions
définies dans le plan d’inspection.

4°- Dispositions relatives au stockage



L’'opérateur justifie d’'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés. On entend par lieu
adapté de stockage des produits conditionnés|iéoud I'abri des intempéries (vent, pluie) et pos
de toute contamination.

5°- Dispositions relatives a la circulation des dtits et & la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du cansteur

- Les vins blancs et rosés sont mis en marchétindgsn du consommateur selon les dispositions de
l'article D. 645-17 du code rural et de la pécheitimae ;

- Les vins susceptibles de bénéficier de la dénatinin géographique « Haut-Benauge » sont mis en
marché a destination du consommateur selon lesgligms de l'article D. 645-17 du code rural et de
la péche maritime ;

- A l'issue de la période d’élevage, les vins raigent mis en marché a destination du consommateur
a partir du 15 janvier de I'année qui suit celldalecolte.

b) - Date de mise en circulation entre entrepastaagrées
Les vins blancs, rosés et rouges sont mis en alionl entre entrepositaires agrées 15 jours agant |
date de mise en marché a destination du consommateu

X. - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaariien

La zone géographique bénéficie de conditions clgquas privilégiées relativement homogeénes pour
la production viticole : une situation a proximdé grandes masses d'eau (océan Atlantique, estuaire
de la Gironde, vallées de la Garonne et de la Qprelpqui jouent un réle thermorégulateur important.
Les influences océaniques modératrices sur le gglrithtemps s'estompent cependant a mesure que
l'on s'éloigne de la mer et des grandes valléeguetl'on se rapproche des massifs forestiers des
Landes, de Saintonge et de la Double Périgour@ias.particularités expliquent la faible implantatio

de la vigne dans les extrémités nord et sud-sudtalgela zone géographique. Elle s'étend sur 561 de
542 communes du département de la Gironde, enaxde sud-ouest du département, sans vocation
viticole, et dévolu a la sylviculture.

Les précipitations sont bien réparties dans l'argtéeomprises en moyenne entre 700 millimeétres et
800 millimetres par an. Toutefois, en fin d’été |gerturbations océaniques venues de I'ouest sont
variables d’'une année a l'autre. Le climat océamidgmprévisible et accompagné certaines années de
quelques dépressions automnales pluvieuses ou,oatraice d'arriére-saisons chaudes et tres
ensoleillées, est a I'origine de I'effet millésimmarqué.

Plus vaste territoire viticole d’appellation d’drig contrélée de France, les paysages du Bordelais,
gu’ils soient urbains, périurbains ou ruraux saufdaurs marqués par la viticulture et se décliremnt
plusieurs nuances.

La Gironde viticole est drainée par les deux basgarsants de la Dordogne au nord et de la Garonne
au sud, qui s'unissent au niveau du Bec d’Ambeég fanmer I'estuaire de la Gironde. Trois grands
ensembles sont ainsi délimités : le Nord-Girondelauive droite de la Dordogne et de I'estuaiee, |
zone limitée par la Dordogne au nord et la Garansud, et enfin, la rive gauche de la Garonne et d
I'estuaire.

Les formations géologiques supportant le vignobdedélais sont relativement peu diversifiées.
S’appuyant, au nord, sur les assises jurassiquesétdicées de la bordure charentaise du bassin
d’Aquitaine, elles appartiennent exclusivement auti&ire et au Quaternaire. Il s’agit surtout de



marnes, molasses et calcaires de 'Eocene et digde@ne, et de formations alluviales graveleuses e
sableuses plio-quaternaires, frequemment masqaéeme couverture de limons.

Les sols issus de ces formations sont diversifi@s ¢n constituant de grands ensembles. Sur les
formations tertiaires, les sols bruns argilo-cakalominent. Les formations superficielles parfois
épaisses de plusieurs metres (argiles a graviare €waronne et Dordogne et limons éoliens
dénommeés localement « boulbénes ») sont fréquehtedong des fleuves, les dépdts graveleux
constituent des terrasses bien drainées, chaugesfaites pour la vigne. Enfin, les dép6ts alluxia
récents ou I'argile domine constituent les sols galus ».

b) — Description des facteurs humains contribuartes

Le vignoble en Bordelais, dont le véritable essamante aux XfA™ et XI1*™ siécles, apparait au
premier siécle de notre ére lorsque Buriges Vivisquegle Bordeaux, une peuplade de guerriers
d’origine celtique découvrant le vin sous l'inflleenromaine, implantent un nouveau cépage plus
résistant au froid, I¥/itis Biturica, ancétre des cépagesabernets». Le développement de la culture
de la vigne a été fortement conditionné par lestiarls commerciales privilégiées de Bordeaux avec
I'’Angleterre puis la Hollande, a I'origine de I'éisssement d’un puissant négoce structuré autour du
port de BordeauxdION, R. Histoire de la vigne et du vin en Francaes origines au XfX*siecle,
1959.

Ces échanges ont historiquement conduit et encéuiamovation technique et l'introduction de
nouveaux procédés comme par exemple vers 1758ydiéé en barriques puis en bouteilles grace a
«I'allumette hollandaise> (méeche soufrée)ENJALBERT, H. La naissance des grands vins et la
formation du vignoble moderne de Bordeaux : 164767, 1973

En vins rouges, comme en vins blancs, plusieuragep sont exploités par les viticulteurs en
Bordelais, qui en assurent la répartition en famctles potentialités de leurs parcelles. A la fin d
XVIII *™ siecle, les €abernets> (cabernet-sauvignon N et cabernet franc N), cgbiNmalbec) et
petit verdot N sont les cépages principaux du BarsleLe merlot N, proche parent desabernets»

et cépage principal aujourd’hui, ne commence réellg a se propager qu’a partir de 1830 et surtout
avec la mise en place du greffage, qui a réduirsdance a la coulure et au millerandage.

Le développement du commerce avec la Hollande krdgat favorisé la production de vins blancs
secs a partir des cépages ugni blanc B et colontba&tdde vins blancs avec sucres fermentescibles a
partir des cépages sémillon B et muscadelle B.

L’habitude ancienne du négoce de classer les pasigticoles par ordre de mérite, puis a l'intérie

de celles-ci, d'identifier les crus, conduira actadification de ces listes en 1855 pour I'Expositio
Universelle par le Classement des Vins de Girondénidiative de I'Empereur NAPOLEON |Il.
Longtemps méconnu du consommateur, ce classemmeaigtée pourtant de la notion de « chateau »
en Bordelais.

Au milieu du XIX*™ siécle, de terribles maladies frappent duremenigeoble : I'oidium, en 1857
mais surtout le phylloxéra de 1875 a 1892. Unepilemiéres grandes solutions a été de reconquérir
les zones submersibles des plaines : en inondantigaobles quelques semaines a l'automne cela
permettait de tuer les larves des insectes et dehgr ainsi leur reproduction. Enfin, le mildiou a
causé également d’énormes dégats dans le vignohiest par I'ingéniosité des scientifigues de
Bordeaux, et notamment Ulysse GAYON, l'un des péetcenologie, que le remede est trouvé avec
l'invention de la « bouillie bordelaise », prép@ata base de cuivid{LLARDET, A., GAYON, U.
Recherches sur les effets des divers procédésaidentent du mildiou par les composés cuivreux,
1887.

A la fin du XIX®™ et au début du XX™ siécle, le vignoble connait une nouvelle crisdlecdes
fraudes et de la baisse des prix. Pour s'en prémlesi Girondins participent a I'élaboration d'une
législation nationale sur l'origine des vins quioatit a I'établissement d'une délimitation
départementale de I'appellation Bordeaux (décretl8ufévrier 1911), reconnue et confirmée en
appellation d’origine contrdlée « Bordeaux » padéeret du 14 novembre 1936.
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Au XX°™ siécle, les fortes gelées de I'hiver 1956 ont citnd une profonde restructuration et
modernisation du vignoble. La désaffection pourdesns blancs doux » a conduit d’'une part a une
reconversion du vignoble en cépages noirs et dgudrt a un recentrage sur le sauvignon B pour la
production de vins blancs secs plus aromatiques.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes du produit

Le vignoble d’appellation d’origine contrélée « Beaux » produit en moyenne 300000 hectolitres de
vins blancs, 200000 hectolitres de vins rosésiet g 2000000 hectolitres de vins rouges.

Ces vins tranquilles se déclinent en vins blanesgsou avec sucres fermentescibles), rosés ou
« clairets» et surtout rouges.

Les vins blancs secs issus du cépage sauvignomtBrés aromatiques, frais et fruités dans lessnote

fleuries et d’agrumes. Le sémillon B apporte leunod et le gras, I'association de la muscadelle B
confére des arbmes fleuris. En assemblage, lesgegpaccessoires aménent acidité et notes
d’agrumes. Ces vins désaltérants sont trés adaptde consommation jeune (un ou deux ans).

Les vins blancs avec sucres fermentescibles samtstés autour du sémillon B fournissant des vins
ronds, amples, de couleur or, aux ardbmes de foaitdits, qui peut étre associé au sauvignon B

apportant alors de la fraicheur. Supportant quslgmées de vieillissement, ils peuvent aussi étre
appreéciés jeunes.

Les rosés et glairets», dont les volumes sont en constante progressant,obtenus principalement
par saignée de cuves de cépages rouges avant fatimerou apres légere macération de quelques
heures pour les &airets» qui sont plus colorés, plus riches et trés paél Ces vins présentent une
bonne aptitude & une consommation jeune (un ou aesix

Les vins rouges, dans lesquels le cépage merlat Noeivent majoritaire, sont souples, fruités et pe
acides ; ils peuvent étre rafraichis dans les andéegrande maturité par I'acidité des cépages peti
verdot N et cot N. Mais I'association principalerdre maintenant I'association du cépage merlot N
avec le cépage cabernet-sauvignon N et dans umalreanesure avec le cépage cabernet franc N, ces
derniers conférant aux vins complexité aromatigquyauessance tannique qui leur permet de conserver
et développer leur bouquet.

3° - Interactions causales

Les cépages du Bordelais, cultivés sous un cliréamique, ont, dés les XVIF et XVIII°™ siécle,
nécessité des échalas de soutien puis la génémdisi palissage pour assurer une bonne répatrtitio
de la vendange et une surface foliaire suffisantme correcte synthese chlorophyllienne pour une
maturité optimale.

Les différents types de sols et les expositiongégaront conduit a la sélection et I'adaptation de
différents cépages en fonction des caractéristiquasilieu. Ainsi quatre types distincts peuveme ét
identifiés :

- les terres argilo-calcaires et les terres mamsuaalcaires, trés répandues sur les pentes desugot
ou s’exprime trés bien le merlot N ;

- les terres siliceuses mélées d’argiles et d’édmealcaires parfaits pour le merlot N et le sgoon

B, par exemple ;

- les «boulbénes> a éléments siliceux fins constituant des sols f#gers adaptés a la production de
vins blancs secs ;

- les terres graveleuses, composées de gravierpjaiez roulés et de sables plus ou moins grossiers
qui constituent des terrasses bien drainées, chaidmarfaites pour la vigne et le cabernet-saavign

N en particulier.

Par son port et les liens historiques étroits adacitres nations ayant généré trés tét un négoce

structuré et puissant, le vignoble de Bordeawugtos été tourné vers le reste du monde, béngficia
ou diffusant des innovations techniques, encourdgkadynamisme des exploitations, permettant
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ainsi de conforter, développer et exporter ses iséaioe, toujours dans le respect des usages
séculaires.

Avec le mariage d’ALIENOR, Duchesse d'Aquitaine dHENRI PLANTAGENET, futur roi
d'Angleterre en 1152, le développement des échaimgeserciaux conduit les Anglais a importer des
vins de Bordeaux quils nommentGlaret» en raison de leur couleur claire. Cette traditiest
perpétuée dans le temps et se retrouve aujourstiug les mentionsalairet » et «claret ».

Au XVII®™ siécle, une nouvelle ére commerciale débute avappdrition de nouveaux
consommateurs.

L'exportation reste I'un des points forts de latidlmition des vins de Bordeaux. Un tiers des volsime
produits est diffusé vers plus de 150 pays.

La production viticole d’appellation d’'origine codlée, ressource essentielle du département de la
Gironde, a largement contribué a fagonner les gggsauraux et urbains, et a modeler I'architecture
locale (chateaux viticoles, chais). Les principal#ies du département sont des ports sur les dsuv
dont le développement s’est fait autour du commeesevins.

Xl. — Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

Les parcelles plantées en vigne, exclues de tHilienitée parcellaire approuvée lors des séances du
comité national compétent, continuent a bénéfigieur leur récolte, du droit a l'appellation d'amig
contr6lée jusqu'a leur arrachage et au plus tesduja la récolte désignée en annexe, sous réserve
gu'elles répondent aux autres dispositions fixées de présent cahier des charges.

2°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

Les vignes en place avant |& aot 2008 et dont la densité a la plantation estprise entre 2000
pieds par hectare et 3300 pieds par hectare pewestinuer a étre revendiquées par I'opérateur
concerné, en appellation d'origine contrélée « Bark », si et seulement si I'opérateur respecte les
dispositions suivantes :

- les vignes plantées avant I8 deptembre 1980 peuvent bénéficier du droit a &lppon d’origine
controlée jusqu’a leur arrachage et au plus tasdyla la récolte 2033 incluse, a condition d’effiect
une réduction des superficies concernées danglarditon de récolte selon I'échéancier suivant :

20 % des superficies au plus tard feablt 2014 ;

40 % des superficies au plus tard feablt 2019 ;

60 % des superficies au plus tard feablt 2024 ;

80 % des superficies au plus tard feablt 2029 ;

100 % des superficies au plus tard Yeab(t 2034 ;

- les vignes plantées entre [& deptembre 1980 et I1€' septembre 1985 peuvent bénéficier du droit a
I'appellation d’origine contrélée jusqu’a leur arhege et au plus tard jusqu’a la récolte 2036 s&clu

- les vignes plantées entre [& deptembre 1985 et I1€' septembre 1990 peuvent bénéficier du droit a
I'appellation d’origine contrdlée jusqu’a leur ashage et au plus tard jusqu’a la récolte 2041 s&clu

- les vignes plantées entre [é deptembre 1990 et I1€" septembre 1995 peuvent bénéficier du droit a
I'appellation d’origine contrélée jusqu’a leur arheage et au plus tard jusqu’a la récolte 2046 s&clu

- les vignes plantées entre 18 geptembre 1995 et I€'Jaolt 2008 peuvent bénéficier du droit a
I'appellation d’origine contrélée jusqu’a leur arhege et au plus tard jusqu’a la récolte 2050 g&lu

Les dispositions relatives a I'écartement entredegs et a la distance entre les pieds ne s’ampiiq
pas aux parcelles de vigne en place avant ofit 2008 et dont la densité est supérieure a BiBa3
par hectare.

b) - Regles de palissage et de hauteur de feuillage
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Les parcelles de vigne en place avant’led(it 2008, dont la densité a la plantation esérsepre ou
égale a 3300 pieds par hectare et inférieure a pig@i3 par hectare et dont la hauteur de feuilkkege
inférieure & 1,50 metre, peuvent bénéficier, paur Irécolte, du droit a I'appellation d'origine
contrblée jusqu’a leur arrachage, a condition que :

- 25 % des superficies concernées dans I'exploitgtrésentent une hauteur minimale de feuillage de
1,50 metre ou présentent une hauteur de feuillagma@ns égale a 0.55 fois I'écartement entre les
rangs au plus tard I€"aodt 2013 ;

- 50 % des superficies concernées dans I'exploitgirésentent une hauteur minimale de feuillage de
1,50 meétre ou présentent une hauteur de feuillagma@ns égale a 0.55 fois I'écartement entre les
rangs au plus tard I€'ho0t 2018 ;

- 75 % des superficies concernées dans I'exploitgirésentent une hauteur minimale de feuillage de
1,50 metre ou présentent une hauteur de feuillagma@ns égale a 0.55 fois I'écartement entre les
rangs au plus tard 1€ o0t 2023 ;

- 100 % des superficies concernées dans I'explmitgrésentent une hauteur minimale de feuillage de
1,50 métre ou présentent une hauteur de feuillagmains égale a 0.55 fois I'écartement entre les
rangs au plus tard 1€ o0t 2028.

XIl. — Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcalde charges, est revendiquée I'appellation
d’origine contrblée « Bordeaux » et qui sont pré&eious ladite appellation ne peuvent étre déglaré
aprés la récolte, offerts au public, expédiés, enisrente ou vendus sans que dans la déclaration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectgagéts, factures, récipients quelconques I'apjatia
d’origine contrdlée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - Les vins blancs dont la teneur en sucres fateseibles (glucose + fructose) est supérieure a 5
grammes par litre et inférieure & 60 grammes @& diont présentés avec la mention correspondant &
la teneur présente dans le vin, telle qu’elle éfinde par la réglementation communautaire.

b) - La dénomination géographique « Haut-Benaugst»nscrite immédiatement aprés le nom de
I'appellation d’origine contrdlée « Bordeaux » emacteres dont les dimensions, aussi bien en hrauteu
gu’en largeur, ne devront pas dépasser cellesatasteres de ladite appellation d’origine contrblée

c) - L'étiquetage des vins bénéficiant de I'app@la d'origine contrblée peut préciser l'unité
géographique plus grande « Vin de Bordeaux ».

Les dimensions des caractéres de l'unité géographitus grande ne sont pas supérieures, aussi bien
en hauteur gu’en largeur, aux deux tiers de celésscaractéres composant le nom de I'appellation
d’origine contrélée.

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est déposée aulegrésrganisme de défense et de gestion au moins
quinze jours avant la premiere sortie de produitsithi de vinification et au plus tard le 15 décemb
qui suit la récolte.

Elle indique :

- la couleur et le type de vin revendiqué ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;
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- le nom et 'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrepdt du vin.

Elle est accompagnée d’'une copie de la déclarateomécolte et, selon le cas, d’'une copie de la
déclaration de production ou d’un extrait de la ptahilité matiéres pour les acheteurs de raisiunie et
modts.

2. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de \éngflziant de I'appellation d’origine contrélée «
Bordeaux » suivie ou hon de la dénomination « HEeriauge » devra en faire la déclaration auprés de
I'organisme de défense et de gestion et auprédrdgahisme de contrble agréé dans un délai d'un
mois apres ce déclassement.

3. Déclaration préalable des retiraisons ou de dbadnement

Tout opérateur souhaitant faire circuler ou cooditier des vins bénéficiant de I'appellation d’oreyi
contrélée « Bordeaux » suivie ou non de la dénaminagéographique « Haut-Benauge » devra
déclarer a I'organisme de contrble agréé pour egtpellation toute opération de retiraison en wnac
de conditionnement cing jours ouvrés au plus taesh@l’opération.

Est considéré conditionneur continu tout opérageiiconditionne plus de cent jours dans I'annéé¢. Ce
opérateur est dispensé de la déclaration préalatibaque opération mais doit adresser de facon
semestrielle une copie du registre de manipulatiborganisme de contrdle agréé.

Est considéré conditionneur semi-continu tout deéraqui conditionne entre cinquante et cent jours
dans l'année. Cet opérateur est dispensé de lardéoh préalable a chaque opération mais doit
adresser de facon trimestrielle une copie du megidd manipulation a I'organisme de contrdle agréeé.

4. Déclaration relative a I'expédition hors du tééaire national d’'un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédiims du territoire national d'un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’origine contréléevde en faire la déclaration aupres de I'organisee d
contrble agréé dans un délai d’au moins dix jourg@s avant I'expédition.

Il. — Tenue de registres

Vignes en mesures transitoires

Tout opérateur concerné par les dispositions t@inss fixées au Xl du chapitré’ Idevra tenir a
disposition des agents chargés du contréle l'iraiemtdes parcelles concernées et modifications
apportées a ces parcelles a I'aide des documem:

- en cas d’arrachage et de replantation, copia dédlaration de fin de travaux.

- en cas de mise en conformité de la hauteur diafge, document fourni par I'organisme de défense
et de gestion.

CHAPITRE Il

I. — Points principaux a contréler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Documentaire (a I'aide d'un SIG et de la fiche (VI
tenue a jour et visible par informatique) et sur I
terrain

Al - Appartenance des parcelles plantées a l'a
délimitée
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POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A2 - Potentiel de production revendicable
(encépagement et régles de proportion, suivi d
mesures transitoires, densité de plantation et
palissage, réalisation d’'une analyse de sol a la
plantation et production des jeunes vignes)

Documentaire et visites sur le terrain

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Transport de la vendange (matériel interdit)

Visite sur site

Réception : nettoyage de la vendange

Visite sur site

Pressurage (matériel interdit)

Visite sur site

Vinification/Elevage : capacité de cuverie

Contréle capacité de cuverie : volume total des
contenants

Lieu de stockage adapté pour les produits
conditionnés

Déclaratif et sur site (Obligation d’un lieu coutje

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Taille

Comptage du nombre d'yeux francs par souche
description du mode de taille

et

Charge maximale moyenne a la parcelle

Comptage de grappes et estimation de la charg
La variabilité du poids des grappes, selon les

millésimes, est prise en compte lors du contréle .

Etat cultural de la vigne

Contr6le a la parcelle :

Sont déclarées a I'abandon les vignes présente
moins 2 des 3 critéres suivants :

- vignes non taillées,

- présence significative, dans la parcelle, detpk
ligneuses autres que la vigne,

- présence significative de maladies
cryptogamiques

nt au

>

B2 — Récolte et maturité du raisi

Richesse minimale en sucre des raisins

Vérification des dérogations, contréles terrain ¢
respect des richesses minimales en sucre dess

U
aisin

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Pratiques ou traitements cenologiques
(enrichissement, pratiques interdites,..)

Documentaire et visite sur site

B4 — Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Manquants

Documentaire (Tenue de registre) et sur le terri|i
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POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

Controle des déclarations, augmentation | du
rendement pour certains opérateurs (suivi |des
Rendement autorisé autorisations accordées par les services de I'll JAO,
apres enquéte desdits services sur denjande
individuelle de I'opérateur)

VSI, volumes récoltés en dépassement du

. Documentaire (suivi des attestations de destruy ftion
rendement autorise

Documentaire et visite sur site (respect des
modalités et délais, concordance avec la décla atio
de récolte, de production..). Controle de la mis¢| e
circulation des produits.

Déclaration de revendication

C — CONTROLES DES PRODUITS

A la retiraison pour les vins non conditionnés | Examen analytique et organoleptique

Vins conditionnés Examen analytique et organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expéditic | Examen analytique et organoleptique de tous lt|s
hors du territoire national. lots

D — PRESENTATION DES PRODUITS

Etiquetage Documentaire et visite sur site

Il — Références concernant la structure de controle

Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003

93555- MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des chasgeeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indémece sous l'autorité de I'INAO sur la base d'un
plan d'inspection approuve.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroleisés par les opérateurs sur leur propre activitése
contrbles internes réalisés sous la responsatiditéorganisme de défense et de gestion. Il iredlgs
contrbles externes réalisés par l'organisme tigrs gue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondaggevins non conditionnés destinés & une expédition
hors du territoire national font I'objet d’'un codle analytique et organoleptique systématique.

16



ANNEXE

SEANCES DU COMITE NATIONAL COMPETENT AU COURS DES@ILES ONT ETE APPROUVEES LES AIRES
PARCELLAIRES DELIMITEES - DATES LIMITES DES MESURESRANSITOIRES POUR LES VIGNES EXCLUES DE L'AIRE
PARCELLAIRE DELIMITEE
(la mention « sans objet » signifie qu'il n’exigi@s de mesure transitoire pour la commune concérnée

DATE

. DATE
DAPPRPBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L’AIRE MESURES MESURES
< APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO COMMUNE D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33001 ABZAC BORDEAUX novembre 1989 novembre 198¢ 2@0
33002 AILLAS BORDEAUX novembre 1936 Sans objet  Salniet Sans objet
AMBARES-ET- ENTRE-DEUX-MERS - -
33003 LAGRAVE ot BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
AMBARES-ET- - L
33003 LAGRAVE BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS .
33004 AMBES et BORDEAUX novembre 1990 juin 1989 2020
33004 AMBES BORDEAUX novembre 1990 juin 1989 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33006 ANGLADE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . .
33006 ANGLADE BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
33006 ANGLADE BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
GRAVES et d
33007 ARBANATS BORDEAUX septembre 1989 septembrie 1984 2020
33007 ARBANATS BORDEAUX septembreg 1989 septembre 8919 2020
ENTRE-DEUX-MERS o -
33008 ARBIS et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
HAUT-MEDOC,
33010 ARCINS MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33010 ARCINS BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Sangbpj Sans objet
MARGAUX, HAUT-
33012 ARSAC MEDOC, MEDOC et mars 2007 mars 2007 2035
BORDEAUX
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DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
= APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | commune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
HAUT-MEDOC,
33012 ARSAC MEDOC et mars 2007 mars 2007 2030
BORDEAUX
ARTIGUES-PRES- ENTRE-DEUX-MERS . -
33013 BORDEAUX ot BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
LES ARTIGUES-DE- .
33014 LUSSAC BORDEAUX mai 2004 novembre 1989 2020
33015 ARVEYRES BORDEAUX mai 2004 Sans objet  Sarjetgb Sans objet
GRAVES DE VAYRES - . .
33015 ARVEYRES et BORDEAUX juin 1987 Sans objet Sans objet  Sans objet
33016 ASQUES BORDEAUX septembre 1988 septembre 1988 2020
33017 AUBIAC BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sanseblj Sans objet
33018 AUBIE-ET-ESPESSA$ BORDEAUX septembre 1988 tesmpre 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS Lo Lo
33020 AURIOLLES ot BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
33021 AUROS BORDEAUX novembre 1936 Sans objet  Sajet Sans objet
HAUT-MEDOC,
33022 AVENSAN MEDOC et février 2004 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
AYGUEMORTE-LES- | GRAVES et P
33023 GRAVES BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
AYGUEMORTE-LES-
33023 GRAVES BORDEAUX septembre 1989 septembie 1989 2020
33024 BAGAS BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS . .
33025 BAIGNEAUX et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
33026 BALIZAC BORDEAUX juin 1994 Sans objef  Sangel] Sans objet
33027 BARIE BORDEAUX juin 1994 Sans objgt Sans bbje  Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS - . .
33028 BARON et BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
33030 BARSAC BORDEAUX février 1986 Sans objet  Sebet Sans objet
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DATE

' DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | copmmunE D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
BARSAC,
33030 BARSAC SAUTERNES et mai 2007 mai 2007 2025
BORDEAUX
33031 BASSANNE BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33032 BASSENS BORDEAUX, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33033 BAURECH CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33033 BAURECH BORDEAUX septembrg 1988 septembre 819§ 2020
33034 BAYAS BORDEAUX mai 2004 novembre 1989 2020
COTES DE BOURG,
33035 g’;\gg’\’l\lD?EUR BOURG et juin 1978 Sans objetf Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
BAYON-SUR- - : i )
33035 GIRONDE BORDEAUX juin 1978 Sans objef Sans objet  Sans objet
33036 BAZAS BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
GRAVES et P
33037 BEAUTIRAN BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
33037 BEAUTIRAN BORDEAUX septembre 1989 septembre 989 2020
MEDOC et
33038 BEGADAN BORDEAUX septembre 1989 septembre 198¢ 2020
GRAVES et - -
33039 BEGLES BORDEAUX juin 1987 juin 1987 2020
33040 BEGUEY BORDEAUX septembre 1988 septembre 1988 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33040 BEGUEY CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . .
33043 BELLEBAT et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
ENTRE-DEUX-MERS . .
33044 BELLEFOND et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
BELVES-DE- CASTILLON COTES o _ _ )
33045 CASTILLON DE BORDEAUX et février 1988 Sans objef Sansohjet  Sans objet
BORDEAUX
33046 BERNOS-BEAULAC BORDEAUX juin 1994 Sans objetSans obje Sans objet
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DATE
D'APPROBATION DE

DATE

D'APPROBATION DES

DATE LIMITE DES

L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | commune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33047 BERSON BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33048 BERTHEZ BORDEAUX novembre 1936 Sans objet sSdnjet Sans objet
BEYCHAC-ET- ENTRE-DEUX-MERS . -
33049 CAILLAU et BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
33050 BIEUJAC BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
33052 LES BILLAUX BORDEAUX novembre 1974 Sans objetSans obje Sans objet
33053 BIRAC BORDEAUX novembre 1936 Sans objet  Sanjet Sans objet
33054 BLAIGNAC BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
MEDOC et o . } .
33055 BLAIGNAN BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansohjet  Sans objet
HAUT-MEDOC,
33056 BLANQUEFORT MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33056 BLANQUEFORT BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Saibjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS A .
33057 BLASIMON ot BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33058 BLAYE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33058 BLAYE BORDEAUX mai 2004 mai 1991 2020
ENTRE-DEUX-MERS L -
33059 BLESIGNAC et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
SAUTERNES et A . ' .
33060 BOMMES BORDEAUX février 1986 Sans objef Sansohjet  Sans objet
33060 BOMMES BORDEAUX février 1986 Sans objet  Saebjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS - -
33061 BONNETAN ot BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
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DATE

' DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | commune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33062 BONZAC BORDEAUX novembre 1989 novembre 1989 02@
33063 BORDEAUX BORDEAUX novembre 1936 Sans objet nsSabjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS - s
33064 BOSSUGAN et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33065 BOULIAC BORDEAUX, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS o o
33066 BOURDELLES et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
COTES DE BOURG,
33067 BOURG BOURG et juin 1978 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33067 BOURG BORDEAUX juin 1978 Sans objet Sanstobje  Sans objet
33069 LE BOUSCAT BORDEAUX novembre 1936 Sans objeans obje Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . . . .
33071 BRANNE et BORDEAUX mai 2004 Sans objef Sansobjet  Sans objet
33071 BRANNE BORDEAUX mai 2004 Sans objet Sanstopje  Sans objet
33072 BRANNENS BORDEAUX novembre 1936 Sans objet nsSzbjet Sans objet
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
BRAUD-ET-SAINT- DE BORDEAUX, . .
33073 LOUIS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BRAUD-ET-SAINT- BLAYE et . .
33073 LOUIS BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
3073 | PRODETSANT | gorDEAUX mai 1091 mai 1991 2020
33074 BROUQUEYRAN BORDEAUX novembre 1936 Sans objebans obje Sans objet
33075 BRUGES BORDEAUX novembre 1936 Sans objet  Shjet Sans objet
GRAVES et d
33076 BUDOS BORDEAUX septembre 1989 septembrie 1984 2020
CABANAC-ET- GRAVES et
33077 VILLAGRAINS BORDEAUX septembre 1989 septembre 198¢ 2020
ENTRE-DEUX-MERS . . ) .
33078 CABARA et BORDEAUX mai 2004 Sans objef Sans objet  Sans objet
33078 CABARA BORDEAUX mai 2004 Sans objgt Sansbbje  Sans objet
33079 CADARSAC ENTRE-DEUX-MERS juin 1987 Sans objeSans obje Sans objet
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et BORDEAUX

33079

CADARSAC

BORDEAUX

juin 1987

Sans objet  Sahfeb

Sans objet

33080

CADAUJAC

PESSAC-LEOGNAN,
GRAVES et
BORDEAUX

mars 2006

novembre| 1994

2020

33080

CADAUJAC

BORDEAUX

juin 1987

juin 1987

2020

33081

CADILLAC

BORDEAUX

septembre 1988

septembre 889

2020

33081

CADILLAC

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
CADILLAC,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

novembre 2006

novembre 2006

2030

33082

CADILLAC-EN-
FRONSADAIS

BORDEAUX

septembre 1988

septemb 198

0]

3 2020

33083

CAMARSAC

ENTRE-DEUX-MERS
et BORDEAUX

mai 2004

juin 1989

2020

33084

CAMBES

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

novembre 2006

novembre 2006

2030

33085

CAMBLANES-ET-
MEYNAC

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

février 2010

novembre 2002

2030

33085

CAMBLANES-ET-
MEYNAC

BORDEAUX

septembre 1988

198

0]

septemb

2020

33086

CAMIAC-ET-SAINT-
DENIS

ENTRE-DEUX-MERS
et BORDEAUX

juin 1987

Sans objetl  Sans ob|

et  Sans objet

33087

CAMIRAN

ENTRE-DEUX-MERS
et BORDEAUX

février 1988

février 1988

2020

33088

CAMPS-SUR-L'ISLE

BORDEAUX

novembrg 1989

nobeen 1989

2020

33089

CAMPUGNAN

BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX,
BLAYE, COTES DE
BLAYE et
BORDEAUX

mai 1991

mai 1991

2020

33089

CAMPUGNAN

BLAYE et
BORDEAUX

mai 1991

mai 1991

2020

33090

CANEJAN

PESSAC-LEOGNAN,
GRAVES et
BORDEAUX

novembre 1994

novembre 1994

2020
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33091

CANTENAC

MARGAUX, HAUT-
MEDOC, MEDOC et
BORDEAUX

mars 2007

mars 2007

2035

33091

CANTENAC

HAUT-MEDOC,
MEDOC et
BORDEAUX

mars 2007

mars 2007

2030

33091

CANTENAC

BORDEAUX

juin 1985

Sans objgt  Sabgb

Sans objet

33092

CANTOIS

ENTRE-DEUX-MERS
et BORDEAUX

février 1998

février 1998

2024

33093

CAPIAN

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
CADILLAC,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

février 2010

novembre 2002

2030

33094

CAPLONG

SAINTE-FOY-
BORDEAUX et
BORDEAUX

mai 2004

Sans objef  Sans ob

jet  Sans objet

33096

CARBON-BLANC

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

novembre 2002

novembre 2002

2030

33098

CARDAN

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
CADILLAC,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

novembre 2006

novembre 2006

2030

33099

CARIGNAN-DE-
BORDEAUX

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

novembre 2002

novembre 2002

2030

33100

CARS

BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX,
BLAYE, COTES DE
BLAYE et
BORDEAUX

mai 1991

mai 1991

2020

33101

CARTELEGUE

BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX,
BLAYE, COTES DE
BLAYE et
BORDEAUX

mai 1991

mai 1991

2020

33101

CARTELEGUE

BLAYE et
BORDEAUX

mai 1991

mai 1991

2020

33102

CASSEUIL

ENTRE-DEUX-MERS
et BORDEAUX

février 1988

février 1988

2020
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. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
CASTELMORON- ENTRE-DEUX-MERS . o
33103 D'ALBRET et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
HAUT-MEDOC,
33104 ﬁé%EEéNAU'DE' MEDOC et juin 1990 Sans objet| Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . .
33105 CASTELVIEL et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
CASTETS-EN- o .
33106 DORTHE BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
CASTILLON-DE- o .
33107 CASTETS BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
CASTILLON COTES
33108 CB:::?Z:II:II:SN_LA_ DE BORDEAUX et février 1988 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
GRAVES et o
33109 CASTRES-GIRONDE BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
33109 CASTRES-GIRONDE| BORDEAUX septembre 198¢ sapte 1989 2020
COTES DE
BORDEAUX SAINT- s L
33111 CAUDROT MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
33111 CAUDROT BORDEAUX février 1988 février 1988 22D
ENTRE-DEUX-MERS . L
33112 CAUMONT et BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
33113 CAUVIGNAC BORDEAUX novembre 1936 Sans objet anSobjet Sans objet
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, )
33114 CAVIGNAC BLAYE, COTES DE novembre 1992 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33116 CAZATS BORDEAUX novembre 1936 Sans objet  Sdnjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33117 CAZAUGITAT et BORDEAUX mai 2004 fevrier 1988 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33118 CENAC BORDEAUX, novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33119 CENON BORDEAUX, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
GRAVES, CERONS et o
33120 CERONS BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
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33120 CERONS BORDEAUX septembre 1989 septempre 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS . .
33121 CESSAC et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
GRAVES et o .
33122 CESTAS BORDEAUX février 2011 juin 1987 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . )
33123 CEZAC BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33124 CHAMADELLE BORDEAUX novembre 1989 novembrg 899 2020
HAUT-MEDOC,
33125 CISSAC-MEDOC MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33126 CIVRAC-DE-BLAYE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . .
33126 CIVRAC-DE-BLAYE BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
CIVRAC-SUR- ENTRE-DEUX-MERS _ -
33127 DORDOGNE ot BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
MEDOC et o . ) .
33128 CIVRAC-EN-MEDOC BORDEAUX février 1985 Sans objet  Sans objet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33129 CLEYRAC ot BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
33130 COIMERES BORDEAUX novembre 1936 Sans objet nsSbjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33131 COIRAC et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
COTES DE BOURG,
33132 COMPS BOURG et juin 1978 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS o -
33133 COUBEYRAC et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
MEDOC et o . ) .
33134 COUQUEQUES BORDEAUX février 1985 Sans objet  Sans objet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33135 COURPIAC et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
COURS-DE- ENTRE-DEUX-MERS . .
33136 MONSEGUR ot BORDEAUX mai 2004 fevrier 1988 2020
33137 COURS-LES-BAINS BORDEAUX novembre 1936 Sabjeo | Sans objet Sans objet
33138 COUTRAS BORDEAUX novembreg 1989 novembre 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS _ -
33139 COUTURES et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS - -
33140 CREON et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS . .
33141 CROIGNON et BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
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ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33142 CUBNEZAIS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33143 CUBZAC-LES-PONTS BORDEAUX septembre 1984 aeyre 1988 2020
33144 CUDOS BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sanstobje  Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33145 CURSAN et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
HAUT-MEDOC,
33146 ﬁlég%ACC'FORT' MEDOC et juin 1990 Sans objet| Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33146 | CUSSAC-FORT- BORDEAUX juin 1985 Sans objef  Sans objet  Sans objet
MEDOC
ENTRE-DEUX-MERS . . .
33147 DAIGNAC et BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS - . .
33148 DARDENAC et BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33149 DAUBEZE ot BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
ENTRE-DEUX-MERS o o
33150 DIEULIVOL et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
BLAYE et . .
33151 DONNEZAC BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33152 DONZAC CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . o
33153 DOULEZON et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
LES EGLISOTTES-ET]
33154 CHALAURES BORDEAUX novembre 1989 novembrg 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS o o
33156 ESCOUSSANS et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
ENTRE-DEUX-MERS . . .
33157 ESPIET et BORDEAUX juin 1987 Sans objet Sans objet  Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . o
33158 LES ESSEINTES et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
BLAYE et . .
33159 ETAULIERS BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
SAINTE-FOY-
33160 EYNESSE BORDEAUX et février 1987 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33161 EYRANS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . .
33161 EYRANS BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
GRAVES et L .
33162 EYSINES BORDEAUX juin 1987 juin 1987 2020
33163 FALEYRAS ENTRE-DEUX-MERS mai 2000 mai 2000 220
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INCLUSE
et BORDEAUX
SAUTERNES et Lo . ) .
33164 FARGUES BORDEAUX février 1986 Sans objef Sans objet  Sans objet
33164 FARGUES BORDEAUX février 1986 Sans objet  Salvjst Sans objet
FARGUES-SAINT- ENTRE-DEUX-MERS . -
33165 HILAIRE ot BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS .
33166 LE FIEU et BORDEAUX mai 2004 novembre 1989 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33167 FLOIRAC BORDEAUX, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS Lo Lo
33168 FLAUJAGUES et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
33169 FLOUDES BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sarjetgb Sans objet
33170 FONTET BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
FOSSES-ET- ENTRE-DEUX-MERS . Lo
33171 BALEYSSAC et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33172 FOURS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
FRANCS COTES DE
33173 FRANCS BORDEAUX et juin 1983 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
FRONSAC et - . .
33174 FRONSAC BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
CANON-FRONSAC et . . :
33174 FRONSAC BORDEAUX septembre 1989 Sans objet  Sans opjet Sans objet
33174 FRONSAC BORDEAUX juin 1987 Sans objet  Sarjstgb Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33175 FRONTENAC et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33176 GABARNAC CADILLAC. novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
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. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
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GAILLAN-EN- MEDOC et o . ) .
33177 MEDOC BORDEAUX février 1985 Sans objet  Sans objet Sans objet
33178 GAJAC BORDEAUX novembre| 1936 Sans objet et Sans objet
FRONSAC et L . .
33179 GALGON BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
33179 GALGON BORDEAUX juin 1987 Sans objgt  Sansbbj Sans objet
33180 GANS BORDEAUX novembre 1936 Sans objet Séajet 0 Sans objet
CASTILLON COTES
33181 '(?CA)SQ'EI(FEQEET DE BORDEAUX et février 1988 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
COTES DE BOURG,
33182 GAURIAC BOURG et juin 1978 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33182 GAURIAC BORDEAUX juin 1978 Sans objgt  Sangebb Sans objet
33183 GAURIAGUET BORDEAUX septembrg 1988 septemhre 1988 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33184 GENERAC BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . )
33184 GENERAC BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
ENTRE-DEUX-MERS . . ) .
33185 GENISSAC ot BORDEAUX mai 2004 Sans objef Sansohjet  Sans objet
33185 GENISSAC BORDEAUX mai 2004 Sans objet  Sarnetob Sans objet
SAINTE-FOY-
33186 GENSAC BORDEAUX et février 1987 Sans objef Sansohjet  Sans objet
BORDEAUX
GIRONDE-SUR- ENTRE-DEUX-MERS _— L
33187 DROPT et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS . .
33189 GORNAC et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
33191 GOURS BORDEAUX mai 2004 novembre 198¢ 2020
PESSAC-LEOGNAN,
33192 GRADIGNAN GRAVES et novembre 1994 novembre 1994 2020
BORDEAUX
GRAYAN-ET- MEDOC et o . A .
33193 L'HOPITAL BORDEAUX février 1985 Sans objet  Sans objet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS - . .
33194 GREZILLAC et BORDEAUX juin 1987 Sans objetl  Sans objet Sans objet
33195 GRIGNOLS BORDEAUX novembreg 1936 Sans objet nsSjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS - . .
33196 GUILLAC et BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
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DATE DATE
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GRAVES et
33197 GUILLOS BORDEAUX septembre 1989 septembre 1984 2020
33198 GUITRES BORDEAUX novembreg 1989 novembre 1989 2020
GRAVES et . -
33200 LE HAILLAN BORDEAUX juin 1987 juin 1987 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX, o
33201 HAUX CADILLAC. février 2010 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33204 HURE BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
GRAVES, CERONS et o
33205 ILLATS BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
ISLE-SAINT-
33206 GEORGES BORDEAUX septembre 1989 septembie 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS - -
33207 1ZON ot BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33207 IZON BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
JAU-DIGNAC-ET- MEDOC et . . .
33208 LOIRAC BORDEAUX avril 2008 Sans objet|  Sans objet Sans objet
33208 | JAUDIGNACET- | porpEAUX juin 1985 | Sansobjel Sansobjet  Sans objet
LOIRAC
ENTRE-DEUX-MERS o o
33210 JUILLAC et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
MARGAUX, HAUT-
33211 LABARDE MEDOC, MEDOC et mars 2007 mars 2007 2035
BORDEAUX
HAUT-MEDOC,
33211 LABARDE MEDOC et mars 2007 mars 2007 2030
BORDEAUX
33211 LABARDE BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Sangeoh Sans objet
33212 LABESCAU BORDEAUX novembre 1936 Sans objet nsSabjet Sans objet
GRAVES et .
33213 LA BREDE BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
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' DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
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INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
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INCLUSE
ENTRE-DEUX-MERS - .
33215 LADAUX et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
33216 LADOS BORDEAUX novembre 1936 Sans objet  Sdmjet Sans objet
33218 LAGORCE BORDEAUX mai 2004 novembre 1989 2020
LA LANDE-DE- .
33219 FRONSAC BORDEAUX mai 2004 septembre 1988 2020
HAUT-MEDOC,
33220 LAMARQUE MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33220 LAMARQUE BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Safged Sans objet
LAMOTHE- ENTRE-DEUX-MERS - .
33221 LANDERRON ot BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
LALANDE-DE-
33222 | LALANDSDE POMEROL et juin 1994 juin 1994 2020
BORDEAUX
SAINTE-FOY-
33223 LANDERROUAT BORDEAUX et février 1987 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
LANDERROUET- ENTRE-DEUX-MERS - L
33224 SUR-SEGUR et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
GRAVES et o
33225 LANDIRAS BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33226 LANGOIRAN CADILLAC, novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33226 LANGOIRAN BORDEAUX septembre 1988 septembre 988L 2020
GRAVES et o
33227 LANGON BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
COTES DE BOURG,
33228 LANSAC BOURG et juin 1978 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
33228 LANSAC BORDEAUX juin 1978 Sans objgt  Sansetbj Sans objet
33230 LAPOUYADE BORDEAUX novembre 1989 novembie 998 2020
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33231

LAROQUE

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
CADILLAC,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

février 2010

novembre 2002

2030

33233

LARUSCADE

BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX,
BLAYE, COTES DE
BLAYE et
BORDEAUX

mai 1991

mai 1991

2020

33233

LARUSCADE

BLAYE et
BORDEAUX

mai 1991

mai 1991

2020

33234

LATRESNE

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

novembre 2002

novembre 2002

2030

33234

LATRESNE

BORDEAUX

septembre 1988

septembre 8819

2020

33235

LAVAZAN

BORDEAUX

juin 1994

Sans objet  Sangeih

Sans objet

33237

LEOGEATS

GRAVES et
BORDEAUX

septembre 1989

septembre 198¢

2020

33238

LEOGNAN

PESSAC-LEOGNAN,
GRAVES et
BORDEAUX

février 2011

novembre 1994

2020

33240

LESPARRE-MEDOC

MEDOC et
BORDEAUX

février 1985

Sans objef Sans oh

jet

Sans objet

33241

LESTIAC-SUR-
GARONNE

CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
CADILLAC,
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX

novembre 2006

novembre 2006

2030

33241

LESTIAC-SUR-
GARONNE

BORDEAUX

septembre 1988

septemb 198

0]

3

2020

33242

LES LEVES-ET-
THOUMEYRAGUES

SAINTE-FOY-
BORDEAUX et
BORDEAUX

mai 2004

Sans objef  Sans ob

jet

Sans objet

33243

LIBOURNE

POMEROL et
BORDEAUX

février 2000

février 2000

2025

33243

LIBOURNE

BORDEAUX

mai 2004

Sans obj¢t  Sangt

Sans objet

33243

LIBOURNE

SAINT-EMILION et
BORDEAUX

septembre 1977

Sans objet  Sans o

bjet

Sans objet

33244

LIGNAN-DE-BAZAS

BORDEAUX

juin 1994

Sans objet Sans obje

Sans objet

33245

LIGNAN-DE-
BORDEAUX

ENTRE-DEUX-MERS
et BORDEAUX

mai 2004

juin 1989

2020

33246

LIGUEUX

SAINTE-FOY-
BORDEAUX et
BORDEAUX

février 1987

Sans objef Sans ob

jet

Sans objet
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DATE

' DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
LISTRAC-DE- ENTRE-DEUX-MERS . s
33247 DUREZE et BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
LISTRAC-MEDOC,
HAUT-MEDOC, - . .
33248 LISTRAC-MEDOC MEDOC et juillet 1957 Sans objet| Sans objet Sans objet
BORDEAUX
33248 LISTRAC-MEDOC BORDEAUX juin 1985 Sans objet arS objet Sans objet
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33249 LORMONT BORDEAUX, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS - s
33250 LOUBENS et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
33251 LOUCHATS BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sahgeb Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS L -
33252 LOUPES ot BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33253 LOUPIAC LOUPIAC, mars 2009 mars 2009 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33253 LOUPIAC BORDEAUX septembre 1988 septembre 819§ 2020
LOUPIAC-DE-LA- - L
33254 REOLE BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
HAUT-MEDOC,
33256 LUDON-MEDOC MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33256 LUDON-MEDOC BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Sabjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . . ) .
33257 LUGAIGNAC et BORDEAUX mai 2004 Sans objef Sansohjet  Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . )
33258 LUGASSON ot BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
LUGON-ET-L'ILE-DU-
33259 CARNAY BORDEAUX septembre 1988 septembre 1983 2020
LUSSAC-SAINT-
33261 LUSSAC EMILION et mars 1991 Sans objef Sansobjet  Sans objet
BORDEAUX
HAUT-MEDOC,
33262 MACAU MEDOC et juin 1990 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
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DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | commune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33262 MACAU BORDEAUX juin 1985 Sans objet Sans bhje  Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS L -
33263 MADIRAC et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33264 MARANSIN BORDEAUX novembre 1989 novembre 1984 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33266 MARCENAIS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . )
33266 MARCENAIS BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33267 MARCILLAC BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
MARGAUX, HAUT-
33268 MARGAUX MEDOC, MEDOC et mars 2007 mars 2007 2035
BORDEAUX
HAUT-MEDOC,
33268 MARGAUX MEDOC et mars 2007 mars 2007 2030
BORDEAUX
33268 MARGAUX BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Sangebly Sans objet
SAINTE-FOY-
33269 MARGUERON BORDEAUX et février 1987 Sans objef Sansohjet  Sans objet
BORDEAUX
33270 MARIMBAULT BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Saoljet Sans objet
33271 MARIONS BORDEAUX juin 1994 Sans objgt  Sangbb Sans objet
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33272 MARSAS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . .
33272 MARSAS BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
MARTIGNAS-SUR- GRAVES et . . .
33273 JALLE BORDEAUX novembre 1940 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
PESSAC-LEOGNAN,
33274 MARTILLAC GRAVES et février 2011 novembre 1994 2020
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . .
33275 MARTRES et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
33276 MASSEILLES BORDEAUX novembre 1936 Sans objeBans obje Sans objet
SAINTE-FOY-
33277 MASSUGAS BORDEAUX et février 1987 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
ENTRE-DEUX-MERS _ -
33278 MAURIAC et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
GRAVES et o
33279 MAZERES BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . )
33280 MAZION BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
PESSAC-LEOGNAN,
33281 MERIGNAC GRAVES et mars 2006 novembre| 1994 2020
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS o -
33282 MERIGNAS et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
ENTRE-DEUX-MERS - -
33283 MESTERRIEUX et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
COTES DE BOURG,
33285 MOMBRIER BOURG et juin 1978 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33285 MOMBRIER BORDEAUX juin 1978 Sans objgt  Sabgb Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . -
33287 MONGAUZY ot BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33288 MONPRIMBLANC CADILLAC, novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS _ -
33289 MONSEGUR et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
MONTANE-SAINT-
33290 MONTAGNE EMILION et mars 1991 mars 1991 2020
BORDEAUX
SAINT-GEORGES-
SAINT-EMILION,
33290 MONTAGNE MONTAGNE-SAINT- mars 1991 mars 1991 2020
EMILION et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS o
33291 MONTAGOUDIN et BORDEAUX novembre 1990 février 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS o -
33292 MONTIGNAC et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
ENTRE-DEUX-MERS . .
33293 MONTUSSAN ot BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS o -
33294 MORIZES et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
33295 MOUILLAC BORDEAUX septembre 1988 septembfe 889 2020
MOULIETS-ET- ENTRE-DEUX-MERS I -
33296 VILLEMARTIN et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
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DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
MOULIS, HAUT-
33297 MOULIS-EN-MEDOC | MEDOC, MEDOC et novembre 1960 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS - . .
33298 MOULON et BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
33298 MOULON BORDEAUX juin 1987 Sans objgt  Sansebbj Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . )
33299 MOURENS et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
MEDOC et . . .
33300 NAUJAC-SUR-MER BORDEAUX novembre 1940 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
NAUJAN-ET- ENTRE-DEUX-MERS - . .
33301 POSTIAC et BORDEAUX juin 1987 Sans objetl  Sans objet Sans objet
LALANDE-DE-
33302 NEAC POMEROL et juin 1994 juin 1994 2020
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS - . .
33303 NERIGEAN et BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS _ o
33304 NEUFFONS et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
33305 LE NIZAN BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sarged Sans objet
33306 NOAILLAC BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
33307 NOAILLAN BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sarget Sans objet
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33308 OMET CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
MEDOC et . . A .
33309 ORDONNAC BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansohjet  Sans objet
33310 ORIGNE BORDEAUX juin 1994 Sans objet  San®bbj Sans objet
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33311 PAILLET CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33311 PAILLET BORDEAUX septembre 1988 septembre 8198 2020
HAUT-MEDOC,
33312 PAREMPUYRE MEDOC et juin 1990 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
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DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | commune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33312 PAREMPUYRE BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Salnjet Sans objet
PAUILLAC, HAUT-
33314 PAUILLAC MEDOC, MEDOC et novembre 1997 novembre 1997 2022
BORDEAUX
33314 PAUILLAC BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Sarged Sans objet
33315 LES PEINTURES BORDEAUX novembre 1989 novembre 1989 2020
SAINTE-FOY-
33316 PELLEGRUE BORDEAUX et mai 2004 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33317 PERISSAC BORDEAUX mai 2004 septembyre 1988 0202
PESSAC-LEOGNAN,
33318 PESSAC GRAVES et février 2011 novembre 1994 2020
BORDEAUX
SAINTE-FOY-
33319 gg%SDAé:éSNLéR BORDEAUX et février 1987 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
PETIT-PALAIS-ET- .
33320 CORNEMPS BORDEAUX mai 2004 novembre 1989 2020
33321 PEUJARD BORDEAUX septembre 1988 septembre 8198 2020
HAUT-MEDOC,
33322 LE PIAN-MEDOC MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
COTES DE
LE PIAN-SUR- BORDEAUX SAINT- Lo Lo
33323 GARONNE MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
LE PIAN-SUR- - o
33323 GARONNE BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
SAINTE-FOY-
33324 PINEUILH BORDEAUX et mai 2004 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33325 PLASSAC BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33325 PLASSAC BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, ) .
33326 PLEINE-SELVE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX

36




DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | commune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
GRAVES, CERONS et
33327 PODENSAC BORDEAUX septembre 1989 septembrie 1984 2020
33327 PODENSAC BORDEAUX septembre 1989 septempre 8919 2020
POMEROL et - .

33328 POMEROL BORDEAUX février 2000 février 2000 2025
33329 POMPEJAC BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sdjsto Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS - -

33330 POMPIGNAC et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33331 PONDAURAT BORDEAUX mai 2004 juin 1994 2020
33332 PORCHERES BORDEAUX novembre 1989 novembre 9198 2020
GRAVES et P
33334 PORTETS BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
33334 PORTETS BORDEAUX septembrg 1989 septempre 9 198 2020
ENTRE-DEUX-MERS - -
33335 LE POUT et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33336 PRECHAC BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sarjstgb Sans objet
SAUTERNES et - . ) .
33337 PREIGNAC BORDEAUX février 1986 Sans objef Sansohjet  Sans objet
33337 PREIGNAC BORDEAUX février 1986 Sans objet  Sabjet Sans objet
PRIGNAC-EN- MEDOC et - . . .
33338 MEDOC BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansohjet  Sans objet
COTES DE BOURG,
33339 IT/IRAESIAAI\C/I:PEST BOURG et juin 1978 Sans objetf Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
PRIGNAC-ET- - . A .
33339 MARCAMPS BORDEAUX juin 1978 Sans objef Sans objet  Sans objet
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, .
33341 PUGNAC BLAYE, COTES DE novembre 1993 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
COTES DE BOURG,
33341 PUGNAC BOURG et novembre 1993 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
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DATE

' DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | copmmunE D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33341 PUGNAC BORDEAUX novembre 1993 Sans objet  Séjet Sans objet
PUISSEGUIN-SAINT-
33342 PUISSEGUIN EMILION et juin 1994 juin 1994 2020
BORDEAUX
CASTILLON COTES
33342 PUISSEGUIN DE BORDEAUX et février 1988 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
GRAVES et d
33343 PUJOLS-SUR-CIRON BORDEAUX septembre 1989 septembrie 1984 2020
ENTRE-DEUX-MERS o -
33344 PUJOLS et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS - .
33345 LE PUY et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
33346 PUYBARBAN BORDEAUX juin 1994 juin 1994 2020
33347 PUYNORMAND BORDEAUX novembre 1989 novembre 899 2020
MEDOC et .
33348 QUEYRAC BORDEAUX décembre 2007 septembre 1989 2020
33349 QUINSAC BORDEAUX mai 2004 septembre 198 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33349 QUINSAC BORDEAUX, novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS o .
33350 RAUZAN et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33351 REIGNAC BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . )
33351 REIGNAC BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
ENTRE-DEUX-MERS . o
33352 LA REOLE et BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS . s
33353 RIMONS et BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
SAINTE-FOY-
33354 RIOCAUD BORDEAUX et mai 2004 Sans objef Sansohjet  Sans objet
BORDEAUX
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
33355 RIONS COTES DE février 2010 novembre 2006 2030
BORDEAUX,
CADILLAC,
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DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33355 RIONS BORDEAUX septembre 1988 septembre 1988 2020
FRONSAC et - . .
33356 LA RIVIERE BORDEAUX juin 1987 Sans objet Sans objet  Sans objet
33356 LA RIVIERE BORDEAUX juin 1987 Sans objet  Sanget Sans objet
GRAVES et .
33357 ROAILLAN BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS . .
33358 ROMAGNE et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
ENTRE-DEUX-MERS o o
33359 ROQUEBRUNE et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
SAINTE-FOY-
33360 LA ROQUILLE BORDEAUX et mai 2004 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . L
33361 RUCH et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
33362 SABLONS BORDEAUX novembre 1989 novembfe 198Pp 2020
ENTRE-DEUX-MERS - .
33363 SADIRAC et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
FRONSAC et L . .
33364 SAILLANS BORDEAUX juin 1987 Sans objetl  Sans objet Sans objet
FRONSAC et L . .
33365 SAINT-AIGNAN BORDEAUX juin 1987 Sans objetl  Sans objet Sans objet
SAINT-ANDRE-DE- .
33366 CUBZAC BORDEAUX mai 2004 septembrg 1988 2020
COTES DE
SAINT-ANDRE-DU- BORDEAUX SAINT- - o
33367 BOIS MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
SAINTE-FOY-
33369 | Ant (ECREET | BORDEAUX et février 1987 | Sansobjef Sansobjet  Sans objet
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33370 SAINT-ANDRONY BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33370 SAINT-ANDRONY BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
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DATE
D'APPROBATION DE

DATE

D'APPROBATION DES

DATE LIMITE DES

L’AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33371 SAINT-ANTOINE BORDEAUX septembrg 1988 septeen] 1988 2020
SAINT-ANTOINE-DU- | ENTRE-DEUX-MERS o o
33372 QUEYRET et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
SAINT-ANTOINE-
33373 SUR-L'ISLE BORDEAUX novembre 1989 novembreg 1989 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-AUBIN-DE- DE BORDEAUX, . .
33374 BLAYE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-AUBIN-DE- BLAYE et . .
33374 BLAYE BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
SAINT-AUBIN-DE- | ENTRE-DEUX-MERS o i,
33375 BRANNE et BORDEAUX juin 1987 juin 1987 2000
HAUT-MEDOC,
33376 a@gg@UBlN'DE' MEDOC et juin 1990 Sans objet| Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
SAINTE-FOY-
33377 g'SISEE'é\QTDE BORDEAUX et février 1987 Sans objef{ Sans ohbjet  Sans objet
BORDEAUX
SAINTE-FOY-
33378 ﬁlﬁg\ﬂ;lﬁ! IT-SAINT- | BORDEAUX et mai 2004 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . .
33379 SAINT-BRICE ot BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-CAPRAIS-DE- | DE BORDEAUX, . .
33380 BLAYE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33381 | oA CAPRAISDE | BorpEAUX, novembre | 2006 | novembré 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-CHRISTOLY- | DE BORDEAUX, . .
33382 DE-BLAYE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-CHRISTOLY- | BLAYE et . .
33382 DE-BLAYE BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
SAINT-CHRISTOLY- | MEDOC et o . . .
33383 MEDOC BORDEAUX février 1985 Sans objef Sans objet  Sans objet
SAINT-CHRISTOPHE-| SAINT-EMILION et . . .
33384 DES-BARDES BORDEAUX novembre 1936 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
SAINT-CHRISTOPHE-
33385 DE-DOUBLE BORDEAUX novembre 1989 novembreg 1989 2020
FRANCS COTES DE
33386 SAINT-CIBARD BORDEAUX et juin 1983 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L’AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
SAINT-CIERS-
33387 D'ABZAC BORDEAUX novembre 1989 novembreg 1989 2020
COTES DE BOURG,
33388 CS:QII{IES%ERSDE BOURG et juin 1978 Sans objet| Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-CIERS-SUR- | DE BORDEAUX, . )
33389 GIRONDE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-CIERS-SUR- | BLAYE et . .
33389 GIRONDE BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
CASTILLON COTES
33390 SAINTE-COLOMBE | DE BORDEAUX et février 1988 Sans objef Sansohjet  Sans objet
BORDEAUX
33391 SAINT-COME BORDEAUX novembre 1936 Sans objebans obje Sans objet
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33302 | oANTECROMDPY | SANTE-CROIX-DU- mars 2009 mars 2009 2030
MONT, PREMIERES
COTES DE
BORDEAUX et
BORDEAUX
33392 a’ng'CRO'X'DU' BORDEAUX septembre 1988 septembie 198 2020
33303 | AN TOENISDE ) BorDEAUX mai 2004 | novembre| 1989 2020
SAINT-EMILION et . . .
33394 SAINT-EMILION BORDEAUX novembre 1982 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
SAINT-ESTEPHE,
HAUT-MEDOC,
33395 SAINT-ESTEPHE MEDOC et septembre 1994 septembrie 199 2020
BORDEAUX
SAINT-ETIENNE-DE- | SAINT-EMILION et . . )
33396 LISSE BORDEAUX novembre 1936 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33397 SAINTE-EULALIE BORDEAUX, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . o
33398 SAINT-EXUPERY et BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
SAINT-FELIX-DE- ENTRE-DEUX-MERS . )
33399 FONCAUDE ot BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
ENTRE-DEUX-MERS . o
33400 SAINT-FERME et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
ENTRE-DEUX-MERS . o
33401 SAINTE-FLORENCE ot BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
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DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | copmmunE D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
SAINTE-FOY-
33402 (SBARIXIJ S_EFOY_LA_ BORDEAUX et février 1987 Sans objef Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
COTES DE
SAINTE-FOY-LA- BORDEAUX SAINT- - .
33403 LONGUE MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS o .
33404 SAINTE-GEMME et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-GENES-DE- DE BORDEAUX, . .
33405 BLAYE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33405 | SAINT-GENES-DE- | porpEAUX mai 1091 mai 1991 2020
BLAYE
CASTILLON COTES
33406 2?@'.;}LGL€NES_DE_ DE BORDEAUX et février 1988 Sans obje{ Sansobjet  Sans objet
BORDEAUX
SAINT-GENES-DE-
33407 FRONSAC BORDEAUX septembre 1988 septembie 1988 2020
SAINT-GENES-DE- ENTRE-DEUX-MERS . -
33408 LOMBAUD et BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
SAINT-GENIS-DU- | ENTRE-DEUX-MERS : .
33409 BOIS et BORDEAUX mai 2000 mai 2000 2024
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
SAINT-GERMAIN- BORDEAUX,
33411 DE-GRAVE CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
SAINT-GERMAIN- MEDOC et - . A .
33412 DESTEUIL BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansohjet  Sans objet
SAINT-GERMAIN- ENTRE-DEUX-MERS - . )
33413 DU-PUCH ot BORDEAUX juin 1987 Sans objet Sans objet  Sans objet
SAINT-GERMAIN- FRONSAC et - . )
33414 DE-LA-RIVIERE BORDEAUX juin 1987 Sans objet Sans objet  Sans objet
SAINT-GERMAIN- o . . .
33414 DE-LA-RIVIERE BORDEAUX juin 1987 Sans objef Sansobjet  Sans objet
33415 SAINT-GERVAIS BORDEAUX septembrg 1988 septeenl) 1988 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-GIRONS- DE BORDEAUX, . .
33416 D'AIGUEVIVES BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-GIRONS- BLAYE et . .
33416 D'AIGUEVIVES BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
HAUT-MEDOC,
33417 SAINTE-HELENE MEDOC et novembre 1940 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
SAINT-HILAIRE-DE- | ENTRE-DEUX-MERS . .
33418 LA-NOAILLE ot BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
SAINT-HILAIRE-DU- | ENTRE-DEUX-MERS . .
33419 BOIS ot BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
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DATE DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
= APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | commune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
SAINT-EMILION et . . .
33420 SAINT-HIPPOLYTE BORDEAUX novembre 1936 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
SAINT-JEAN-DE- ENTRE-DEUX-MERS L . .
33421 BLAIGNAC et BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
SAINT-JEAN-DE- . . . .
33421 BLAIGNAC BORDEAUX juin 1987 Sans objef Sans objet  Sans objet
SAINT-JEAN- GRAVES et . . .
33422 DILLAC BORDEAUX novembre 1940 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
SAINT-JULIEN,
SAINT-JULIEN- HAUT-MEDOC,
33423 BEYCHEVELLE MEDOC et novembre 1997 novembre 1997 2022
BORDEAUX
SAINT-JULIEN- . . . .
33423 BEYCHEVELLE BORDEAUX juin 1985 Sans objef Sans objet  Sans objet
HAUT-MEDOC,
33424 a’ggg&AURENT' MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33425 S{“'NT'LAURENT' BORDEAUX septembre 1988 septembie 198 2020
D'ARCE
SAINT-LAURENT- SAINT-EMILION et . . .
33426 DES-COMBES BORDEAUX novembre 1936 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
COTES DE
SAINT-LAURENT- BORDEAUX SAINT- - .
33427 DU-BOIS MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
COTES DE
SAINT-LAURENT- BORDEAUX SAINT- P s
33428 DU-PLAN MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS - -
33431 SAINT-LEON ot BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33432 SAINT-LOUBERT BORDEAUX juin 1994 juin 1994 20
ENTRE-DEUX-MERS ' -
33433 SAINT-LOUBES et BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
33433 SAINT-LOUBES BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
SAINT-LOUIS-DE- ENTRE-DEUX-MERS .
33434 MONTFERRAND et BORDEAUX novembre 1990 juin 1989 2020
SAINT-LOUIS-DE- -
33434 MONTEERRAND BORDEAUX novembre 1990 juin 1989 2020
COTES DE
BORDEAUX SAINT- P o
33435 SAINT-MACAIRE MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
33435 SAINT-MACAIRE BORDEAUX février 1988 février 9B8 2020
CASTILLON COTES
33437 (S;QIQELTSENEDE DE BORDEAUX et février 1988 Sans objefl Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
SAINT-MAGNE-DE- - . . .
33437 CASTILLON BORDEAUX février 1988 Sans objef Sans ohjet  Sans objet
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DATE

. DATE
DAPPR’OBATION DE | 5 APPROBATION DES| PATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -5vimune D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33438 SAINT-MAIXANT CADILLAC, novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33438 SAINT-MAIXANT BORDEAUX septembre 1988 septermb| 1988 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33439 SAINT-MARIENS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
COTES DE
BORDEAUX SAINT- L -
33440 SAINT-MARTIAL MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-MARTIN- DE BORDEAUX, : .
33441 LACAUSSADE BLAYE. COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-MARTIN- ) .
33441 LACAUSSADE BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
33442 EQL“I'ET'MART'N'DE' BORDEAUX mai 2004 novembre 1989 2020
SAINT-MARTIN-DE- | ENTRE-DEUX-MERS : .
33443 LERM et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
COTES DE
SAINT-MARTIN-DE- | BORDEAUX SAINT- . .
33444 SESCAS MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
SAINT-MARTIN-DE- _ L
33444 SESCAS BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
33445 Sg'gT'MART'N'DU' BORDEAUX novembre 1989 novembre 1989 2020
SAINT-MARTIN-DU- | ENTRE-DEUX-MERS : .
33446 PUY et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
SAINT-MEDARD-DE- .
33447 GUIZIERES BORDEAUX mai 2004 novembre 1989 2020
PESSAC-LEOGNAN,
33448 S@%AMN%DARD' GRAVES et mars 2006 | novembrd 1994 2020
BORDEAUX
SAINT-MEDARD- . -
33448 D'EYRANS BORDEAUX juin 1987 juin 1987 2020
HAUT-MEDOC,
33449 ?’AA‘II_T;'SMEDARD'EN' MEDOC et juin 1990 Sans objetf Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
SAINT-MICHEL-DE- | FRONSAC et - ) )
33451 FRONSAC BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
SAINT-MICHEL-DE- | CANON-FRONSAC et . . .
33451 FRONSAC BORDEAUX septembre 1989 Sans objet  Sans opjet Sans objet
SAINT-MICHEL-DE- o . . .
33451 FRONSAC BORDEAUX juin 1987 Sans objef Sans objet  Sans objet
SAINT-MICHEL-DE- GRAVES et o
33452 RIEUFRET BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
SAINT-MICHEL-DE- | ENTRE-DEUX-MERS -
33453 LAPUJADE et BORDEAUX novembre 1990 février 1988 2020
GRAVES et o
33454 SAINT-MORILLON BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33456 SAINT-PALAIS BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-PARDON-DE- | GRAVES et -
33457 CONQUES BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33458 SAINT-PAUL BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-PEY- SAINT-EMILION et . . .
33459 D'ARMENS BORDEAUX novembre 1936 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
SAINT-PEY-DE- ENTRE-DEUX-MERS o o
33460 CASTETS et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
CASTILLON COTES
33461 gﬂ:\gLfLTé‘IPPE_ DE BORDEAUX et février 1988 Sans objef Sans ohbjet  Sans objet
BORDEAUX
SAINTE-FOY-
33462 | ol F IHPPEDY | BoRDEAUX et février 1987 | Sansobjef Sansobjet  Sans objet
BORDEAUX
COTES DE
SAINT-PIERRE- BORDEAUX SAINT- o o
33463 D'AURILLAC MACAIRE et février 1988 février 1988 2020
BORDEAUX
SAINT-PIERRE- - -
33463 D'AURILLAC BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
SAINT-PIERRE-DE- ENTRE-DEUX-MERS . .
33464 BAT et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
SAINT-PIERRE-DE- | GRAVES et d
33465 MONS BORDEAUX septembre 1989 septembrie 1984 2020
SAINT-QUENTIN-DE- | ENTRE-DEUX-MERS . . A .
33466 BARON et BORDEAUX mai 2004 Sans objef  Sans objet Sans objet
SAINTE-FOY-
33467 EAA'F',\'LTC')RZENT'N'DE' BORDEAUX et mai 2004 | Sansobjel Sansobjet Sans objet
BORDEAUX
SAINTE- ENTRE-DEUX-MERS . o
33468 RADEGONDE et BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33470 | SAINT-ROMAIN-LA- | gorpEAUX mai 2004 | septembrq 1988 2020
VIRVEE
HAUT-MEDOC,
33471 SAINT-SAUVEUR MEDOC et juin 1990 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
SAINT-SAUVEUR-
33472 DE-PUYNORMAND | BORDEAUX novembre 1989 novembre 1989 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33473 SAINT-SAVIN BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . .
33473 SAINT-SAVIN BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
GRAVES et o
33474 SAINT-SELVE BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
COTES DE BOURG,
33475 gé‘:}ggEURIN'DE' BOURG et juin 1978 Sans objet| Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
33475 Sg'L']'FEéSEUR'N'DE' BORDEAUX juin 1978 Sans objef  Sans objet  Sans objet
HAUT-MEDOC,
33476 CS:QE\ISQSRE#;IN'DE' MEDOC et juin 1990 Sans objet| Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-SEURIN-DE- | DE BORDEAUX, . .
33477 CURSAC BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
33478 f,’fs”l\_'g'SEUR'N'SUR' BORDEAUX novembre 1989 novembre 1989 2020
ENTRE-DEUX-MERS . .
33479 SAINT-SEVE ot BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
SAINT-SULPICE-DE- | SAINT-EMILION et ' . )
33480 FALEYRENS BORDEAUX avril 1975 Sans objet Sans objet  Sans objet
SAINT-SULPICE-DE- . . . .
33480 FALEYRENS BORDEAUX avril 1975 Sans objef Sans objet  Sans objet
SAINT-SULPICE-DE- | ENTRE-DEUX-MERS . .
33481 GUILLERAGUES ot BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
SAINT-SULPICE-DE- | ENTRE-DEUX-MERS . .
33482 POMMIERS et BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
SAINT-SULPICE-ET- | ENTRE-DEUX-MERS L -
33483 CAMEYRAC et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33485 SAINTE-TERRE BORDEAUX février 1965 Sans objeSans obje Sans objet
COTES DE BOURG,
33486 SAINT-TROJAN BOURG et juin 1978 Sans objetl Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33486 SAINT-TROJAN BORDEAUX juin 1978 Sans objet nSabjet Sans objet
SAINT-VINCENT-DE- | ENTRE-DEUX-MERS L -
33487 PAUL et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33487 ﬁﬁ'L'J\'LT -VINCENT-DE- | g yppEAUX juin 1989 juin 1989 2020
SAINT-VINCENT-DE- | ENTRE-DEUX-MERS . . A .
33488 PERTIGNAS et BORDEAUX mai 2004 Sans objef Sans objet  Sans objet
SAINT-VINCENT-DE- . . . .
33488 PERTIGNAS BORDEAUX mai 2004 Sans objef Sans ohjet  Sans objet
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-VIVIEN-DE- DE BORDEAUX, . .
33489 BLAYE BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-VIVIEN-DE- MEDOC et - . A .
33490 MEDOC BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansohjet  Sans objet
SAINT-VIVIEN-DE- ENTRE-DEUX-MERS . -
33491 MONSEGUR et BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
SAINT-YZAN-DE- DE BORDEAUX, . .
33492 SOUDIAC BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
SAINT-YZAN-DE- BLAYE et . .
33492 SOUDIAC BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
SAINT-YZANS-DE- MEDOC et - . A .
33493 MEDOC BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansohjet  Sans objet
33493 | SAINT-YZANS-DE- BORDEAUX juin 1985 Sans objef  Sans objet  Sans objet
MEDOC
MEDOC et . . .
33494 SALAUNES BORDEAUX novembre 1940 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
33495 SALIGNAC BORDEAUX septembrg 1988 septemigre 8819 2020
ENTRE-DEUX-MERS . L
33496 SALLEBOEUF et BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
CASTILLON COTES
33499 Ic‘:isé%ﬁtéiSDE DE BORDEAUX et février 1988 Sans objef{ Sans ohbjet  Sans objet
BORDEAUX
COTES DE BOURG,
33500 SAMONAC BOURG et juin 1978 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
GRAVES et
33501 SAUCATS BORDEAUX septembre 1989 septembre 198¢ 2020
BLAYE COTES DE
BORDEAUX, COTES
DE BORDEAUX, . .
33502 SAUGON BLAYE, COTES DE mai 1991 mai 1991 2020
BLAYE et
BORDEAUX
BLAYE et . .
33502 SAUGON BORDEAUX mai 1991 mai 1991 2020
SAUTERNES et _— . A .
33504 SAUTERNES BORDEAUX février 1986 Sans objef Sansohjet  Sans objet
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L’AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33504 SAUTERNES BORDEAUX février 1986 Sans objet nsSabjet Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . .
33505 LA SAUVE et BORDEAUX mai 2004 juin 1989 2020
SAUVETERRE-DE- ENTRE-DEUX-MERS . .
33506 GUYENNE ot BORDEAUX mai 1999 mai 1999 2024
33507 SAUVIAC BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sangeobh Sans objet
33508 SAVIGNAC BORDEAUX novembre 1936 Sans objet nsSabjet Sans objet
33509 | DAy IONACDE: BORDEAUX novembre | 1989 | novembré 1989 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33510 SEMENS CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33511 SENDETS BORDEAUX novembre 1936 Sans ohjet s $ajet Sans objet
33512 SIGALENS BORDEAUX novembre 1936 Sans objet nsSabjet Sans objet
33513 SILLAS BORDEAUX juin 1994 Sans objgt  Sansebbj Sans objet
MEDOC et . . I .
33514 SOULAC-SUR-MER BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansohjet  Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . o
33515 SOULIGNAC et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
ENTRE-DEUX-MERS o o
33516 SOUSSAC et BORDEAUX février 1988 février 1988 2020
MARGAUX, HAUT-
33517 SOUSSANS MEDOC, MEDOC et mars 2007 mars 2007 2035
BORDEAUX
HAUT-MEDOC,
33517 SOUSSANS MEDOC et mars 2007 mars 2007 2030
BORDEAUX
33517 SOUSSANS BORDEAUX juin 1985 Sans objet  Sénjet Sans objet
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33518 TABANAC CADILLAC., novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33518 TABANAC BORDEAUX septembre| 1988 septembyre 8198 2020
HAUT-MEDOC,
33519 LE TAILLAN-MEDOC | MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS . o
33520 TAILLECAVAT ot BORDEAUX mai 2004 février 1988 2020
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DATE

. DATE
DAPPRQBATION DE D'APPROBATION DES DATE LIMITE DES
L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
MEDOC et o . ) .
33521 TALAIS BORDEAUX février 1985 Sans objef Sansobjet  Sans objet
PESSAC-LEOGNAN,
33522 TALENCE GRAVES et février 2011 novembre 1994 2020
BORDEAUX
ENTRE-DEUX-MERS I -
33523 TARGON et BORDEAUX février 1998 février 1998 2024
33524 TARNES BORDEAUX mai 2004 septembie 1988 2020
COTES DE BOURG,
33525 TAURIAC BOURG et juin 1978 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
33525 TAURIAC BORDEAUX juin 1978 Sans objet  Sanget Sans objet
FRANCS COTES DE
33526 TAYAC BORDEAUX et juin 1983 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
COTES DE BOURG,
33530 TEUILLAC BOURG et juin 1978 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
33530 TEUILLAC BORDEAUX juin 1978 Sans objet  Sarged Sans objet
ENTRE-DEUX-MERS . . A .
33531 TIZAC-DE-CURTON et BORDEAUX mai 2004 Sans objef  Sans objet Sans objet
TIZAC-DE-
33532 LAPOUYADE BORDEAUX novembre 1989 novembreg 1989 2020
GRAVES et
33533 TOULENNE BORDEAUX septembre 1989 septembrie 1984 2020
33533 TOULENNE BORDEAUX septembrg 1989 septembre 8919 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX, o
33534 LE TOURNE CADILLAC. février 2010 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33534 LE TOURNE BORDEAUX septembre 1988 septembre 9881 2020
ENTRE-DEUX-MERS - -
33535 TRESSES et BORDEAUX juin 1989 juin 1989 2020
33536 LE TUZAN BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Saled Sans objet
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DATE
D'APPROBATION DE

D'APPROBATION DES

DATE

DATE LIMITE DES

L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
33537 UZESTE BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sangibj Sans objet
MEDOC et o . . .
33538 VALEYRAC BORDEAUX février 1985 Sans objef  Sans objet Sans objet
GRAVES DE VAYRES - . .
33539 VAYRES ot BORDEAUX juin 1987 Sans objet|  Sans objet Sans objet
VENDAYS- MEDOC et o . . .
33540 MONTALIVET BORDEAUX février 1985 Sans objet  Sans objet Sans objet
MEDOC et o o
33541 VENSAC BORDEAUX février 1985 février 1985 2009
33542 VERAC BORDEAUX mai 2004 septembrie 1984 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
BORDEAUX,
33543 VERDELAIS CADILLAC, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
33543 VERDELAIS BORDEAUX septembrg 1988 septemhre 9881 2020
LE VERDON-SUR- MEDOC et o . . .
33544 MER BORDEAUX février 1985 Sans objet  Sans objet Sans objet
HAUT-MEDOC,
33545 VERTHEUIL MEDOC et juin 1990 Sans objet Sans objet  Sans objet
BORDEAUX
SAINT-EMILION et . . .
33546 VIGNONET BORDEAUX novembre 1936 Sans objgt  Sans objet  Sans objet
33547 VILLANDRAUT BORDEAUX juin 1994 Sans objet  Sanbjet Sans objet
33548 VILLEGOUGE BORDEAUX septembrg 1988 septemhre 1988 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
VILLENAVE-DE- BORDEAUX,
33549 RIONS CADILLAC. novembre 2006 novembre 2006 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
PESSAC-LEOGNAN,
33550 \él(l_)I_RE’\ll\l (')Al:l/ E- GRAVES et février 2011 novembre 1994 2020
BORDEAUX
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DATE
D'APPROBATION DE

DATE

D'APPROBATION DES

DATE LIMITE DES

L'AIRE MESURES MESURES
- APPELLATION PARCELLAIRE TRANSITOIRES
NUMERO | -6 pmmuNe D'ORIGINE DELIMITEE TRANSITOIRES
INSEE CONTROLEE
ANNEE DE
MOIS ANNEE MOIS ANNEE RECOLTE
INCLUSE
VILLENAVE- . .
33550 D'ORNON BORDEAUX juin 1987 juin 1987 2020
COTES DE BOURG,
33551 VILLENEUVE BOURG et juin 1978 Sans objet|  Sans objet Sans objet
BORDEAUX
33551 VILLENEUVE BORDEAUX juin 1978 Sans objet  Saniyet Sans objet
GRAVES et _
33552 VIRELADE BORDEAUX février 2011 septembre 1989 2020
33552 VIRELADE BORDEAUX septembre 1989 septembre 8919 2020
33553 VIRSAC BORDEAUX septembrg 1988 septemhbre 1988 2020
CADILLAC COTES
DE BORDEAUX,
COTES DE
33554 YVRAC BORDEAUX, novembre 2002 novembre 2002 2030
PREMIERES COTES
DE BORDEAUX et
BORDEAUX
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Cahier des charges de ’appellation d’origine contrélée « GRAND ROUSSILLON »
homologué par le décret n® 2011-1740 du ler décembre 2011, JORF du 4 décembre 2011

CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« GRAND ROUSSILLON »

CHAPITRE I*
I. - Nom de l'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d'origine contrdlée « Grand Roussillon », initialement reconnue
par le décret du 23 octobre 1957, les vins doux naturels répondant aux dispositions particulieres fixées ci-
apres.

I1. - Dénominations géographiques, mentions complémentaires

Le nom de l'appellation d’origine controlée peut étre complété par la mention « rancio » pour les vins
répondant aux conditions de production fixées pour cette mention dans le présent cahier des charges.

I1L. - Couleur et types de produit

L'appellation d'origine contrélée « Grand Roussillon » est réservée aux vins doux naturels rouges, rosés et
blancs.

IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes opérations sont réalisées
1° - Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, 1'élaboration, I'¢levage et le conditionnement des vins sont assurés
sur le territoire des communes suivantes :

- Dans le département de I'Aude : Cascastel-des-Corbiéres, Caves, Fitou, Leucate, La Palme, Paziols,
Treilles, Tuchan, Villeneuve-les-Corbiéres.

- Dans le département des Pyrénées-Orientales : Argelés-sur-Mer, Bages, Baho, Baixas, Banyuls-dels-
Aspres, Banyuls-sur-Mer, Bélesta, Le Boulou, Brouilla, Cabestany, Caixas, Calce, Camélas, Canet-en-
Roussillon, Canohes, Cases-de-Péne, Cassagnes, Castelnou, Cerbére, Céret, Claira, Les Cluses, Collioure,
Corbére, Corbere-les-Cabanes, Corneilla-de-la-Riviere, Corneilla-del-Vercol, Elne, Espira-de-1'Agly,
Estagel, Fourques, Ille-sur-Tét, Laroque-des-Albéres, Latour-Bas-Elne, Latour-de-France, Lesquerde,
Llauro, Llupia, Maureillas-las-Illas, Maury, Millas, Montauriol, Montescot, Montesquieu-des-Albéres,
Montner, Néfiach, Opoul-Périllos, Ortaffa, Palau-del-Vidre, Passa, Perpignan, Peyrestortes, Pézilla-la-
Riviere, Pia, Planézes, Pollestres, Ponteilla, Port-Vendres, Rasigueres, Reynés, Rivesaltes, Saint-Andreé,
Saint-Estéve, Saint-Féliu-d'Amont, Saint-Féliu-d'Avall, Saint-Génis-des-Fontaines, Saint-Hyppolyte,
Saint-Jean-Lasseille, Saint-Jean-Pla-de-Corts, Saint-Nazaire, Saint-Paul-de-Fenouillet, Sainte-Colombe-
de-la-Commanderie, Saleilles, Salses-le-Chateau, Le Soler, Soréde, Tautavel, Terrats, Thuir, Tordéres,
Toulouges, Tresserre, Trouillas, Villelongue-dels-Monts, Villemolaque, Villeneuve-de-la-Raho,
Villeneuve-la-Riviere, Vingrau, Vives.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes situées dans l'aire parcellaire de production telle
qu'approuvée par l'Institut national de l'origine et de la qualité lors de la séance du comité national
compétent du 10 mai 1973.

L'Institut national de 1'origine et de la qualité dépose auprés des mairies des communes mentionnées au
1° les documents graphiques établissant les limites parcellaires de l'aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate



L'aire de proximité immédiate, définie par dérogation pour la vinification, 1'élaboration, 1'élevage et le
conditionnement des vins, est constituée par le territoire des communes suivantes :

- Dans le département de I'Aude : Bages, Gruissan, Narbonne, Peyriac-de-Mer, Portel-des-Corbicres,
Port-la-Nouvelle, Sigean ;

- Dans le département des Pyrénées-Orientales : Alénya, Ansignan, Le Barcarés, Bompas, Bouleternére,
Caramany, Caudies-de-Fenouillet, Felluns, Lansac, Montalba-le-Chateau, Oms, Prugnanes, Rodés, Saint-
Arnac, Saint-Cyprien, Saint-Martin, Saint-Michel-de-Llotes, Saint-Laurent-de-la-Salanque, Sainte-Marie,
Théza, Tarerach, Torreilles, Trévillach, Trilla, Villelongue-de-la-Salanque.

V. - Encépagement
1°- Encépagement
a) - Les vins sont issus des cépages suivants :
- cépages principaux : grenache blanc B, grenache gris G, grenache N, macabeu B, tourbat B (dénommé
localement malvoisie du Roussillon) ;
- cépages accessoires : muscat a petits grains B, muscat d'Alexandrie B (dénommé localement muscat
romain).
b) - Les parcelles destinées a &tre plantées en muscat a petits grains B et muscat d'Alexandrie B doivent
répondre aux critéres techniques définis respectivement pour chacun de ces cépages et approuvés par le
comité national compétent de 1'Institut national de l'origine et de la qualité.
2°- Regles de proportion a l'exploitation
La proportion de I'ensemble des cépages accessoires est inférieure ou égale a 20 % de l'encépagement.

VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation.

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes présentent une densité minimale a la plantation de 4000 pieds a 1’hectare.

Ces vignes ne peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a 2,50 métre.
Chaque pied dispose d’une superficie maximale de 2,5 métres carrés. Cette superficie est obtenue en
multipliant les distances d’inter-rang et d’espacement entre les pieds sur un méme rang.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Pour les vignes plantées au carré ou en quinconce, chaque pied dispose d’une superficie maximale de
3 metres carrés. Cette superficie est obtenue en multipliant les distances d’inter-rang et d’espacement
entre les pieds sur un méme rang. L’écartement entre les rangs et 1’écartement entre les pieds sur un
méme rang est inférieur ou égal a 1, 70 métre

Sous réserve du respect de la densité minimale a la plantation de 4000 pieds a I’hectare, les vignes
plantées en continuité d’un ilot existant peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a
2,50 métres

b) - Régles de taille



DISPOSITIONS GENERALES

- Les vignes sont taillées, avec un maximum de 7 coursons par pied.
Chaque courson porte un maximum de 2 yeux francs.
- La conduite en cordon de Royat est interdite pour le cépage muscat d’Alexandrie B

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Le rajeunissement de vigne conduite en cordon de Royat ne peut dépasser 10 % des pieds existants
par an, par parcelle.

Les cépages grenache blanc B, grenache gris G et grenache N peuvent faire l'objet d'une pré-taille
avec un nombre d'yeux francs par courson supérieur a 2, sous réserve qu'au 15 avril au plus tard, les
vignes soient taillées conformément aux dispositions générales.

c) - Régles de palissage et hauteur de feuillage

DISPOSITIONS GENERALES

REGLES DE HAUTEUR DE FEUILLAGE ET

CONDUITE DE LA VIGNE DE PALISSAGE

Le fil porteur est fix¢é a une hauteur maximale de

Vignes conduites en cordon de Royat 0,50 métre au-dessus du sol

La hauteur de feuillage palissé, aprés écimage,
doit étre au minimum égale a 0,45 fois
'écartement entre les rangs, la hauteur de
Vignes conduites en mode « palissage plan feuillage palissé étant mesurée entre la limite
relevé » inférieure du feuillage établie a 0,30 meétre au
moins au-dessus du sol et la limite supérieure de
rognage établie a 0,20 meétre au moins au-dessus
du fil supérieur de palissage.

La longueur des rameaux, aprés écimage, est

Autres modes de conduite o . \ \
supérieure ou égale a 0,70 métre.

DISPOSITION PARTICULIERE

Pour les cépages muscat a petit grain B et muscat | Le palissage comporte au moins un niveau de fils
d’Alexandrie palissés releveurs

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle
La charge maximale moyenne a la parcelle est fixée a 6000 kilogrammes par hectare.

e) -_Seuils de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquants, visé a l'article D. 645-4 du code rural et de la

péche maritime, est fixé a 20 %.

f) -_Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer un bon état cultural global de la vigne, notamment son état
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Irrigation



L'irrigation est interdite.
VIL. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonne maturité.
La date de début des vendanges est fixée selon les dispositions de I'article D. 645-6 du code rural et de la

péche maritime, pour le cépage muscat a petits grains B et pour le cépage muscat d'Alexandrie B, en
tenant compte des zones suivantes :

ZONE 1

- Département de I'Aude : Caves, Fitou, Leucate, La Palme, Treilles.

- Département des Pyrénées-Orientales : Baho, Baixas, Cabestany, Calce, Canet-en-Roussillon,
Cases-de-Péne, Claira, Corneilla-la-Riviére, Espira-de-1'Agly, Perpignan, Peyrestortes, Pézilla-la-
Riviére, Pia, Rivesaltes, Saleilles, Salses-le-Chateau, Saint-Estéve, Saint-Hippolyte, Saint-Nazaire,
Villeneuve-la-Riviére.

ZONE 2

- Département de 1I'Aude : Paziols, Tuchan.

- Département des Pyrénées-Orientales : Argeles-sur-Mer, Bages, Banyuls-dels-Aspres, Banyuls-sur-
Mer, Le Boulou, Brouilla, Canohés, Castelnou, Cerbére, Collioure, Corbére, Corbére-les-Cabanes,
Corneilla-del-Vercol, Elne, Estagel, Fourques, Laroque-des-Albéres, Latour-Bas-Elne, Latour-de-
France, Llupia, Maury, Millas, Montescot, Montesquieu-des-Albéres, Montner, Néfiach, Opoul-
Périllos, Ortaffa, Palau-del-Vidre, Passa, Planézes, Pollestres, Ponteilla, Port-Vendres, Rasiguéres,
Saint-André, Sainte-Colombe-de-la-Commanderie, Saint-Féliu-d'Amont, Saint-Féliu-d'Avall, Saint-
Génis-des-Fontaines, Saint-Jean-Lasseille, Le Soler, Soréde, Tautavel, Terrats, Thuir, Toulouges,
Tresserre, Trouillas, Villemolaque, Villelongue-dels-Monts, Villeneuve-de-la-Raho, Vingrau.

ZONE 3

- Département de I'Aude : Cascastel-des-Corbiéres, Villeneuve-les-Corbiéres.

- Département des Pyrénées-Orientales : Bélesta, Caixas, Camélas, Cassagnes, Céret, Ille-sur-Tét,
Les Cluses, Lesquerde, Llauro, Montauriol, Maureillas-las-Illas, Reynés, Saint-Jean-Pla-de-Corts,
Saint-Paul-de-Fenouillet, Tordéres, Vives.

2°- Maturité du raisin

Les vins sont obtenus a partir de mofits présentant une richesse naturelle minimale en sucre de 252
grammes par litre.

VIII - Rendements — Entrée en production
1°- Rendement

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 30 hectolitres de
moft par hectare.

2°- Rendement butoir



Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 40 hectolitres
de mofit par hectare.

3°- Perte du bénéfice de I’appellation d’origine controlée

Les vins doux naturels sont obtenus dans la limite d’un rendement a [’hectare de 40 hectolitres de mofit.
Ce rendement correspond a la production totale de tous les produits obtenus sur la superficie déclarée en
vin doux naturel sur la déclaration de récolte. Tout dépassement de ce rendement fait perdre le bénéfice
de I’appellation d’origine contrdlée.

4°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine contrdlée ne peut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de la 3°™ année suivant celle au cours de laquelle la plantation
a été réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de la 2°™ année suivant celle au cours de laquelle le greffage
sur place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d'un surgreffage, au plus tot la 1°° année suivant celle au cours
de laquelle le surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, et dés que les parcelles ne comportent plus que
des cépages admis pour l'appellation. Par dérogation, l'année suivant celle au cours de laquelle le
surgreffage a été réalis¢ avant le 31 juillet, les cépages admis pour l'appellation peuvent ne représenter
que 80 % de I'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage

1°- Dispositions générales

Les vins sont vinifiés conformément aux usages locaux, loyaux et constants.

a) - Assemblage des cépages
La proportion des cépages accessoires est inférieure ou égale a 20 % dans les assemblages.

b) - Normes analytiques
Au stade d’une transaction en vrac ou au stade du conditionnement, les vins répondent aux normes
analytiques suivantes :

Titre alcoométrique volumique acquis Supérieur ou égal a 15%

Titre alcoométrique volumique total Supérieur ou égal 4 21,5%

Teneur en sucres fermentescibles (glucose et

fructose) (grammes par litre) Supéricure ou égale 4 45

¢) - Pratiques cenologiques et traitements physiques

- Toute opération d’enrichissement est interdite ;

- L’addition de tout produit susceptible de modifier la couleur des vins est interdite ;

- Le mutage et les compléments de mutage, sont autorisés dans les conditions visées au 2° ci-apres.

d) - Matériel interdit
L'emploi de pressoirs continus a vis hélicoidale est interdit.

e) -_Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d'une capacité de cuverie de vinification équivalente au moins au volume vinifi¢
au cours de la récolte précédente, a surface égale.



f) -_Etat d'entretien global du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinification présentent un bon état d'entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

DISPOSITIONS GENERALES

a) - Les vins sont obtenus par mutage du mott en cours de fermentation.

Le mutage est réalisé par apport d'alcool neutre vinique titrant au minimum 96 % vol., dans la limite,
¢évaluée en alcool pur, de 5 % minimum et 10 % maximum du volume du mott mis en ceuvre.
L'opération de mutage est effectuée avant le 31 décembre de l'année de récolte du mofit.

Toutefois, des compléments de mutage peuvent &tre réalisés dans la limite d'un apport total de 10 %
en alcool pur, avant la déclaration de revendication.

b) - Les vins font l'objet d'un élevage jusqu'au 1 septembre de la 3°™ année qui suit celle de la
récolte.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

La mention est réservée aux vins qui en fonction
des conditions d'élevage ont acquis le « gotit de
rancio ».

Vins susceptibles de bénéficier de la mention
« rancio »

3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Afin de préserver les caractéristiques essentielles des vins, ceux-ci sont conditionnés, soit en
bouteilles de verre, soit dans des contenants hermétiques et sous vide de 5 litres maximum.

b) - Pour tout lot conditionné, l'opérateur tient a disposition de I'organisme de controle agréé :

- les informations figurant dans le registre des manipulations visé a l'article D. 645-18 du code rural et de
la péche maritime ;

- une analyse réalisée dans un délai maximum de 15 jours avant le conditionnement ou au plus tard 15
jours apres le conditionnement.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés pendant une période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage
L'opérateur justifie d'un lieu adapté pour le stockage des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des produits et a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du consommateur
A l'issue de la période d'élevage, les vins sont mis en marché a destination du consommateur a partir du
1¥ septembre de la 3™ année qui suit celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne peuvent circuler entre entrepositaires agréés
Les vins peuvent circuler entre entrepositaires agréés a partir du 15 aoit de la 3*™année qui suit celle de
la récolte

X. - Lien avec la zone géographique



1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribuant au lien

La zone géographique se situe au sein d'un vaste amphithéatre largement ouvert a 1’est vers la mer
Meéditerranée et délimité par un ensemble de hauts reliefs :

- a l'ouest, le massif du Canigou (Pic du Canigou d’une altitude de 2780 métres) ;

- au sud, le massif des Albéres (Roc de France d’une altitude de 1450 métres) ;

- au nord, le massif des Corbieres (Mont Tauch d’une altitude de 878 meétres).

La zone géographique est traversée, d’ouest en est, par 3 fleuves au trajet court et des riviéres souvent
asséchées qui ont au cours des ages, transporté les éléments arrachés aux formations montagneuses pour
batir de nombreuses terrasses.

Elle s’étend sur le territoire de 89 communes du département des Pyrénées-Orientales et de 9 communes
de I’Aude, en incluant, a la différence de la zone géographique de I’appellation d’origine controlée
« Rivesaltes », le territoire des 4 communes appartenant a la zone géographique de 1’appellation d’origine
controlée « Banyuls ».

Le paysage est faconné par 1’érosion, modelé¢ par des dépdts successifs consécutifs a des intrusions
marines et complété par un ensemble de formations anciennes repositionnées en surface suite au
soulévement Pyrénéen.

Toutes les eres géologiques sont représentées et donnent naissance a des sols variés qui sont issus de
formations sur roche-meére, nés d’intrusions, de transport ou de dépdts lacustres et marins. Les parcelles
précisément délimitées pour la récolte des raisins présentent des sols qui ont pour caractéristiques
communes d'étre peu épais, trés secs, pauvres en matiéres organiques, toujours trés caillouteux et bien
drainés.

Ces parcelles, plantées avec les cépages traditionnels des vins doux naturels, sont situées sur des terrasses
de cailloux roulés, ou présentent des sols argilo-calcaires, des sols nés de dégradation de schistes, des sols
issus des sables du pliocéne et d’autres formations plus marginales.

Limité a I'ouest par la courbe de niveau d’une altitude de 300 métres ou par I’isotherme de 13°C, le
vignoble bénéficie d'un ensoleillement annuel supérieur a 2500 heures et d'une pluviométrie comprise
entre 500 millimétres et 650 millimétres, & caractére souvent orageux et répartie principalement au
printemps et a I'automne.

Mais, le climat du Roussillon est surtout caractérisé par la fréquence (1 jour sur 3) et la violence de la
« Tramontane », vent de nord-ouest, trés froid I’hiver apreés son passage sur les sommets enneigés des
Pyrénées.

La zone géographique bénéficie cependant de 1’effet modérateur lié a la proximité de la mer qui tempére
les ardeurs solaires estivales et maintient une légere fraicheur nocturne.

Dans ce milieu naturel tourmenté, la vigne occupe I’espace entre garrigue et maquis, laissant
I’arboriculture aux secteurs irrigués et le maraichage aux situations les plus basses.

b) — Description des facteurs humains contribuant au lien

Le Roussillon, qui doit son nom a la ville ibéro-ligure de Ruscino, florissante dés le VI™™ siécle avant
Jésus-Christ, s’est ouvert a la culture de la vigne avec les Phocéens, fondateurs de Massilia (Marseille),
vers 600 avant Jésus-Christ, qui enseignent aux peuplades locales ’art de tailler la vigne et de produire du
vin. Sous ce climat chaud et venté, sont trés rapidement ¢laborés des vins particuliers issus de raisins
d’une richesse en sucre naturellement trés ¢élevée. La fermentation lente et incompléte conduit a des vins
présentant naturellement des sucres fermentescibles.



Les usages de production de vin doux sont trés anciens. Les écrits de PLINE L'ANCIEN (23 apres Jésus-
Christ -79 aprés Jésus-Christ) attestent de cette pratique dans la « province narbonnaise » dont le
Roussillon fait partie.

L’histoire retient que ces vins présentant naturellement des sucres fermentescibles offraient une belle
aptitude au voyage, au cours duquel, ils se bonifiaient. Les producteurs n’ont donc eu cesse de chercher
les techniques les plus appropriées pour leur ¢laboration.

La technique d'élaboration des vins doux naturels par « mutage du vin par son esprit » nait cependant
véritablement au XIII*™ siécle, avec Arnau de VILANOVA (1238-1311), initiateur de 'utilisation d'eau-
de-vie pour arréter la fermentation du vin.

Cette production traditionnelle et d’usage a trés tot bénéficié d’une législation particuliére afin d’en
garantir la particularité et ’originalité, avant qu’au XIX“™ siécle ne naisse la codification des vins doux
naturels.

Elle débute par la loi ARAGO du 02 aolt 1872 qui reconnait 1’existence d’une production originale de
vins présentant un titre alcoométrique volumique acquis compris entre 15% et 18%.

Puis, la loi PAMS, du 13 avril 1898, réserve l'utilisation de la mention traditionnelle « vin doux naturel »
aux vins qui « auront la possibilité d'étre maintenus sous le régime des vins, moyennant paiement d'un
demi droit de consommation de l'alcool employé au mutage ».

Enfin, la loi BROUSSE, du 15 juillet 1914, précise les cépages dont est issue la production de « vin doux
naturel », parmi lesquels les cépages grenache blanc B, grenache gris G, grenache N, macabeu B, muscat
a petits grains B, muscat d'Alexandrie B et tourbat B (dénommé localement malvoisie du Roussillon).

Reconnue le 23 octobre 1957, & [Dinitiative de la filiere du négoce, notamment pour les vins
d’assemblage, ’appellation d’origine contrélée « Grand Roussillon » représente, depuis 2006, une
production confidentielle.

2°— Informations sur la qualité et les caractéristiques des produits

Les vins doux naturels bénéficiant de I’appellation d’origine contrélée « Grand Roussillon » sont élaborés
avec des raisins ayant une richesse en sucre minimale de 252 grammes par litre. Le rendement en mott
destiné a leur élaboration est limité a 30 hectolitres par hectare.

Les vins présentent une teneur minimale en sucres fermentescible de 45 grammes par litre.

Ces vins, destinés a 1’¢levage, sont généralement issus d’une vinification classique et parfois d’un
« mutage sur grains ». Ils sont élevés en milieu oxydatif pendant 36 mois au moins, livrant ainsi une
complexité de nuances aromatiques et gustatives. Ces nuances aromatiques jouent entre fruits confiturés
et fruits secs, tout en évoquant souvent des notes de torréfaction.

Ils peuvent bénéficier de la mention « rancio » lorsque 1’¢levage apporte les notes caractéristiques de
noix.

3°— Interactions causales

Avec en point repere le Pic du Canigou et ses 2780 metres d’altitude a moins de 40 kilométres du littoral,
les marins phocéens ont trouvé, dans cet amphithéatre ouvert sur la mer, un territoire clos, trés propice au
développement d’un vignoble de qualité.

Un climat sec, trés ventilé et chaud, des sols pauvres drainés naturellement sont autant de conditions
bioclimatiques particuliérement favorables aux différents cépages qui atteignent naturellement la
compléte maturité physiologique nécessaire a 1’¢laboration des vins doux naturels, tout en favorisant un
potentiel aromatique riche et original.

Les caractéristiques aromatiques et liquoreuses du « Grand Roussillon », a I’origine de la notoriété des
vins sont révélées par le savoir-faire du producteur acquis depuis plus de 7 siécles, par la pratique du



mutage a I’alcool neutre en cours de fermentation qui permet de conserver des aromes primaires du raisin,
d’enrichir le vin d’ar6mes fermentaires et obtenir équilibre et stabilité. Pour atteindre ces derniers
objectifs, une période minimale d'élevage jusqu'au 1° septembre de la 3°™ année qui suit celle de la
récolte est définie dans le cahier des charges.

Afin de préserver le potentiel aromatique des vins, ceux-ci sont conditionnés dans la zone géographique
délimitée et dans la zone a proximité immédiate dans des contenants adaptés. La volonté des producteurs
est de garantir et sauvegarder, par les controles effectués dans la région de production, la qualité et la
spécificité des produits.

L’aire délimitée par parcelles pour la récolte des raisins retient, selon les usages, celles présentant des
sols caillouteux, lessivés, pauvres et arides. Ces situations imposent au vigneron une gestion rigoureuse
de la plante traduite par des régles de taille courte et par la pratique de rendements faibles indispensables
pour obtenir une richesse naturelle en sucre des raisins élevée nécessaire pour 1’élaboration des vins doux
naturels.

Ces savoir-faire, qui contribuent a I’¢laboration de produits originaux au profil aromatique reconnu et de
grande notoriété, ont conduit le législateur, au moyen de décrets et textes de loi, & protéger cette
production « traditionnelle et d’usage » en la codifiant dés le début du XIX®™ siécle.

Ces vins mutés ont bénéficié trés tot d’une grande réputation. Les €éloges sur les vins du Roussillon ne
manquent pas et de nombreux actes de commerce attestent de I'expédition de ces vins, voyageant tres
bien, dans les cours de différents royaumes d'Europe ainsi que sur les tables les plus prestigieuses.

Le 5 janvier 1315, JEANNE D’EVREUX, femme de PIERRE IV D’ARAGON, fait écrire au procureur
royal du Roussillon, lui mandant « deux saumées de meilleur vin du Roussillon ». L’année suivante, le
roi, renouvelant la commande de son épouse, précise que « la reine ne veut rien d’autre que du vin du
vignoble de Perpignan ».

Quant aux vins de «garnache » (« grenache ») ils partageaient la table avec les vins de « malvoisie », dés
1321, a Paris, lors des repas servis par le Duc de Bourgogne PHILIPPE LE HARDI.

XI. - Mesures transitoires
1°- Encépagement

La production des parcelles plantées avant le 1° aolit 2002 avec les cépages carignan N et syrah N
continue a bénéficier du droit a I'appellation d'origine contrdlée, jusqu'a I'arrachage de ces parcelles, sous
réserve que la proportion de ces cépages soit inférieure ou égale a 10 % de l'encépagement au sein
desdites parcelles.

2°- Modes de conduite

a) — Les parcelles de vigne plantées avant la date du 31 juillet 2009 avec une densité a la plantation
inférieure a 4000 pieds par hectare ou dont 1'écartement entre les rangs est supérieur a 2,50 meétres,
continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a l'appellation d'origine contrdlée, jusqu'a leur
arrachage, sous réserve du respect des dispositions relatives a la hauteur du feuillage fixées dans le
présent cahier des charges.

b) — Les parcelles de vigne conduites en gobelet et plantées au carré ou en quinconce a la date du 31
juillet 2009, avec un écartement entre les rangs et sur le rang supérieur a 1,70 métre et inférieur a 2
metres, continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a l'appellation d'origine contrdlée, jusqu'a leur
arrachage, sous réserve du respect des dispositions relatives a la hauteur du feuillage fixées dans le
présent cahier des charges.

c) - La disposition relative a la hauteur maximale du fil porteur pour les vignes conduites en cordon de
Royat ne s'applique pas aux vignes plantées avant la date du 31 juillet 2009.
3°- Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage



La disposition relative au conditionnement des vins dans 1’aire géographique et dans I’aire de proximité
immédiate s’applique a compter du 1 janvier 2014.

XII. - Régles de présentation et d'étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent cahier des charges, est revendiquée l'appellation d'origine
contrélée «Grand Roussillon» et qui sont présentés sous ladite appellation ne peuvent étre déclarés aprés
la récolte, offerts aux consommateurs, expédiés, mis en vente ou vendus sans que, dans la déclaration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectus, €tiquettes, factures, récipients quelconques, l'appellation
susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particuliéres
a) - La mention traditionnelle « vin doux naturel » est inscrite sur les étiquettes.

b) — Les mentions facultatives, dont l'utilisation, en vertu des dispositions communautaires, peut étre
réglementée par les Etats membres, sont inscrites, sur les étiquettes, en caractéres dont les dimensions,
aussi bien en hauteur qu’en largeur, ne sont pas supérieures au double de celles des caractéres composant
le nom de I’appellation d’origine controlée.

CHAPITRE II
L. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellaire

a) - Chaque opérateur déclare aupres de l'organisme de défense et de gestion la liste des parcelles
affectées a la production de I'appellation d'origine contr6lée avant le 1 mai qui précede la récolte.

Cette déclaration est renouvelable par tacite reconduction, sauf modifications signalées par l'opérateur
avant le 1* mai qui préceéde chaque récolte.

Cette déclaration précise :

- I'identité de 'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il est éventuellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastrale, la superficie, I'année de plantation, le cépage, la densité
de plantation, les écartements sur le rang et entre les rangs.

Elle est accompagnée de la liste des parcelles présentant un pourcentage de pieds morts ou manquants
supérieur a 20 %, établie conformément aux dispositions de I’article D. 645-4 du code rural et de la péche
maritime.

b) - La déclaration de renonciation telle que prévue dans le cahier des charges des appellations d'origine
controlées «Maury», « Muscat de Rivesaltes », « Rivesaltes » et « Banyuls » vaut déclaration préalable
d'affectation parcellaire en appellation d'origine controlée «Grand Roussillon», pour les parcelles
respectant les conditions de production de I'appellation d'origine contrdlée «Grand Roussillon» et sous
réserve d'étre déposée avant le 15 aout précédant la récolte ou jusqu'au début des vendanges en cas
d'accident climatique.

2. Déclaration de renonciation a produire

L'opérateur peut déclarer, auprés de l'organisme de défense et de gestion, la liste des parcelles pour
lesquelles il renonce a produire l'appellation d'origine controlée jusqu'au 15 aofit qui précede la récolte ou
jusqu'au début des vendanges en cas d'accident climatique.

Cette déclaration précise pour chaque parcelle si elle est destinée a la production d’une appellation
d’origine controlée plus générale. L’organisme de défense et de gestion transmet cette déclaration dans
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les meilleurs délais & I"organisme de défense et de gestion de 1’appellation d’origine contrélée plus
générale ainsi qu’a I’organisme de contréle agréé pour 1’appellation d’origine contrdlée plus générale.

3. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication doit étre adressée a I'organisme de défense et de gestion au plus tard le 30
avril de la 3°™ année qui suit celle de la récolte.

La déclaration de revendication indique :

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et I'adresse du demandeur ;

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclaration de récolte, d'une copie de la déclaration définitive de
mutage et, le cas échéant, d'une copie de la déclaration de production.

4. Déclaration préalable des transactions en vrac ou des retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vrac un vin bénéficiant de I’appellation d’origine contrdlée
doit effectuer aupres de 1’organisme de contrdle agréé une déclaration de transaction pour le lot concerné
au moins cing jours ouvrés avant la (premicre) retiraison et dans un délai maximum de cinq jours aprées la
transaction.

5. Déclaration de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin bénéficiant de l'appellation d'origine contrdlée doit
effectuer aupreés de l'organisme de contrdle agréé une déclaration d'intention de conditionnement au
moins huit jours ouvrés avant le premier conditionnement d'un lot.

6. Déclaration relative a l'expédition hors du territoire national d'un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédition hors du territoire national d’un vin non conditionné
bénéficiant de 1’appellation d’origine contrélée devra en faire la déclaration auprés de I’organisme de
controle agréé au moins dix jours ouvrés avant I’expédition.

L'opérateur doit préciser les volumes concernés.

7. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de vins bénéficiant de 1’appellation d’origine contrdlée devra
en faire la déclaration aupres de 1’organisme de défense et de gestion et aupres de I’organisme de contréle
agréé au plus tard sept jours ouvrés apres ce déclassement.

8. Déclarations préalables relatives a la taille

Chaque opérateur déclare aupres de 1'organisme de défense et de gestion :

- la liste des parcelles destinées a étre conduites en cordon de Royat, avant la fin de la deuxiéme année
suivant celle de la plantation ;

- la liste des parcelles conduites en gobelet et dont la conduite va étre « transformée » en cordon de
Royat, avant le 1¥ novembre qui précede la taille de « transformation ».

9. Déclaration d'intention de plantation pour les cépages muscat a petits grains B et muscat d'Alexandrie
B

Tout opérateur adresse a 1'organisme de défense et de gestion une déclaration d'intention de plantation
pour les cépages muscat a petits grains B et muscat d'Alexandrie B avant le 15 novembre précédant
I'année de plantation.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il est éventuellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastrale, la superficie, le cépage prévu.
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II. - Tenue de registres

Les registres suivants devront étre renseignés régu
de contrdle agréé.

1. Suivi de maturité
Registre de suivi de maturité avec relevé de la

lirement et étre tenus a la disposition de I'organisme

richesse en sucre des raisins par unité culturale ou
enregistrement de la richesse en sucre des raisins lors de la vendange ou analyse de la teneur en sucre et

du titre alcoométrique volumique acquis du contenant lors du mutage.

2. Registre relatif aux dispositions transitoires

Liste des parcelles faisant I'objet de dispositions transitoires relatives a l'encépagement et au mode de

conduite.

3. Plan de cave
Plan de cave permettant notamment d'identifier le n

ombre, la désignation et la contenance des récipients.

CHAPITRE III

I. - Points principaux a controler et méthodes d’évaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D’EVALUATION

A —REGLES ST

RUCTURELLES

Al — Appartenance des parcelles plantées (et
affectées) a I’aire délimitée

Controle documentaire et controle sur le terrain

A2 — Potentiel de production revendicable
(mode de conduite, entrée des vignes en
production, suivi des mesures transitoires)

Controle documentaire et controle sur le terrain

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Appartenance du lieu de vinification ou de
conditionnement a 1’aire géographique ou a
’aire de proximité¢ immédiate

Controle documentaire et controle sur site

Tracabilité du conditionnement

Controle documentaire et/ou contrdle sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Taille

Controle sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle

Controle sur le terrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

Controle documentaire

B3 - Transformation, élaboration, élevage,

conditionnement, stockage
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Mutage

Controle documentaire

B4 — Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Déclaration préalable d'affectation des parcelles

Controle documentaire et controle sur le terrain

Rendement autorisé
Production totale des parcelles revendiquées

Controle documentaire

Déclaration de revendication

Controle documentaire

C - CONTROLES DES PRODUITS

Au stade de la transaction et au stade du
conditionnement

- Contrdle documentaire et/ou examen analytique
- Examen organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national

Examen analytique et organoleptique de tous les
lots.

D — PRESENTATION DES PRODUITS

Type de contenant

Controle documentaire et contrdle sur site

Etiquetage : mentions « rancio ».

Controle documentaire et contrdle sur site

II. — Références concernant la structure de controéle

Institut National de ’Origine et de la Qualité (INAO)

TSA 30003

93555 - MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des charges est effectué¢ par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indépendance, sous I'autorité de 'INAO, sur la base d'un plan

d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontrdles réalisés par les opérateurs sur leur propre activité et les
controles internes réalisés sous la responsabilité de l'organisme de défense et de gestion. Il indique les
contrdles externes réalisés par 'organisme tiers ainsi que les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondage. Les vins non conditionnés destinés a une expédition

hors du territoire national font I’objet d’un contréle analytique et organoleptique systématique.
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Cahier des charges de I'appellation d’origine contlée « HAUT-MEDOC »
homologué par le décret n°1741 da décembre2011, JORF du4 décembre2011

CHAPITRE '
I. - Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatblée « Haut-Médoc », initialement reconnuelpar
décret du 14 novembre 1936, les vins répondandemositions particulieres fixées ci-apres.

Il. - Dénominations géographigues et mentions com@inentaires
Pas de disposition particuliére.
. - Couleur et types de produit
L'appellation d’origine contrdlée « Haut-Médoc > eservée aux vins tranquilles rouges.
IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes égations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I'élabooat et I'élevage des vins sont assurés sur letdegides
communes suivantes du département de la Girondeinsd Arsac, Avensan, Blanquefort, Cantenac,
Castelnau-de-Médoc, Cissac-Médoc, Cussac-Fort-Méldaloarde, Lamarque, Listrac-Médoc, Ludon-
Médoc, Macau, Margaux, Moulis-en-Médoc, Parempuyauillac, Le Pian-Médoc, Saint-Aubin-de-
Médoc, Saint-Estéphe, Saint-Julien-BeychevellentSaaurent-Médoc, Saint-Médard-en-Jalles, Saint-
Sauveur, Saint-Seurin-de-Cadourne, Sainte-Hélémessans, Le Taillan-Médoc et Vertheuil.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes studans l'aire parcellaire de production telle
gu’approuvée par l'Institut national de l'origing e la qualité lors des séances du comité national
compétent des 6 juillet 1955, 9 novembre 1960, ¥ 1970, ler juin 1990, 8 septembre 1994, 6
novembre 1997, 11 février 2004 et 16 mars 2007.

L’Institut national de l'origine et de la qualit@&pose auprés des mairies des communes mentionnées a
1° les documents graphiques établissant les limaesefiaires de I'aire de production ainsi approsvée

3°- Aire de proximité immédiate

a) - L'aire de proximité immédiate, définie par agation pour la vinification des vins, est congtédpar

le territoire des communes suivantes du départemenia Gironde : Bégadan, Blaignan, Civrac-en-
Médoc, Couqueques, Gaillan-en-Médoc, Jau-Digndmetc, Lesparre-Médoc, Naujac-sur-Mer,

Ordonnac, Prignac-en-Médoc, Queyrac, Saint-Chyidt#doc, Saint-Germain-d’Esteuil, Saint-Vivien-

de-Médoc, Saint-Yzans-de-Médoc, Valeyrac et Vensac.

b) - L’aire de proximité immédiate, définie par dgation pour I'élaboration et I'élevage des vinst, e
constituée par le territoire des communes suivadtesdépartement de la Gironde : Abzac, Aillas,
Ambarés-et-Lagrave, Ambes, Anglade, Arbanats, Arlies Artigues-de-Lussac, Artigues-pres-
Bordeaux, Arveyres, Asques, Aubiac, Aubie-et-Espgs#uriolles, Auros, Ayguemorte-Les-Graves,
Bagas, Baigneaux, Barie, Baron, Barsac, BassarasseBs, Baurech, Bayas, Bayon-sur-Gironde, Bazas,
Beautiran, Bégadan, Begles, Béguey, Bellebat, fdelte Belvés-de-Castillon, Bernos-Beaulac, Berson,



Berthez, Beychac-et-Caillau, Bieujac, Les BillauRjrac, Blaignac, Blaignan, Blasimon, Blaye,
Blésignac, Bommes, Bonnetan, Bonzac, Bordeaux, U8@ass Bouliac, Bourdelles, Bourg, Le Bouscat,
Branne, Brannens, Braud-et-Saint-Louis, La Bréaeugueyran, Bruges, Budos, Cabanac-et-Villagrains,
Cabara, Cadarsac, Cadaujac, Cadillac, CadillacrensBdais, Camarsac, Cambes, Camblanes-et-
Meynac, Camiac-et-Saint-Denis, Camiran, Camps:8le;; Campugnan, Canéjan, Cantois, Capian,
Caplong, Carbon-Blanc, Cardan, Carignan-de-Bordedlars, Cartelegue, Casseuil, Castelmoron-
d’'Albret, Castelviel, Castets-en-Dorthe, Castilbm-Castets, Castillon-la-Bataille, Castres-Gironde,
Caudrot, Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats, @éas Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas,
Cézac, Chamadelle, Civrac-de-Blaye, Civrac-de-Dgnéo Civrac-en-Médoc, Cleyrac, Coimeres, Coirac,
Comps, Coubeyrac, Couqueques, Courpiac, Cours-deségpir, Cours-les-Bains, Coutras, Coutures,
Créon, Croignon, Cubnezais, Cubzac-les-Ponts, C@lasan, Daignac, Dardenac, Daubéze, Dieulivol,
Donnezac, Donzac, Doulezon, Les Eglisottes-et-Cihesa Escoussans, Espiet, Les Esseintes, Etauliers,
Eynesse, Eyrans, Eysines, Faleyras, Fargues, Kafaiet-Hilaire, Le Fieu, Flaujagues, Floirac,
Floudes, Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Fours, Fr&nossac, Frontenac, Gabarnac, Gaillan-en-Médoc,
Gajac, Galgon, Gans, Gardegan-et-Tourtirac, GauBatriaguet, Générac, Génissac, Gensac, Gironde-
sur-Dropt, Gornac, Gours, Gradignan, Grayan-etitid, Grézillac, Grignols, Guillac, Guillos, Guas,

Le Haillan, Haux, Hure, lllats, Isle-Saint-Georgelgon, Jau-Dignac-et-Loirac, Jugazan, Juillac,
Labescau, Ladaux, Lados, Lagorce, Lalande-de-Pdmeamothe-Landerron, La Lande-de-Fronsac,
Landerrouat, Landerrouet-sur-Ségur, Landiras, Lamagp Langon, Lansac, Lapouyade, Laroque,
Laruscade, Latresne, Lavazan, Léogeats, Léognapatee-Médoc, Lestiac-sur-Garonne, Les Léves-et-
Thoumeyragues, Libourne, Lignan-de-Bazas, LignaBoeleaux, Ligueux, Listrac-de-Duréze,
Lormont, Loubens, Loupes, Loupiac, Loupiac-de-l@lR¢ Lugaignac, Lugasson, Lugon-et-I'lle-du-
Carnay, Lussac, Madirac, Maransin, Marcenais, Mac;i Margueron, Marimbault, Marions, Marsas,
Martignas-sur-Jalle, Martillac, Martres, Masseillédassugas, Mauriac, Mazéres, Mazion, Mérignac,
Mérignas, Mesterrieux, Mombrier, Mongauzy, Monpriarit, Monségur, Montagne, Montagoudin,
Montignac, Montussan, Morizes, Mouillac, Moulietshllemartin, Moulon, Mourens, Naujac-sur-Mer,
Naujan-et-Postiac, Néac, Nérigean, Neuffons, LeiNoaillac, Noaillan, Omet, Ordonnac, Paillets Le
Peintures, Pellegrue, Périssac, Pessac, PessBoiogne, Petit-Palais-et-Cornemps, Peujard, La-Pia
sur-Garonne, Pineuilh, Plassac, Pleine-Selve, PadernPomerol, Pompéjac, Pompignac, Pondaurat,
Porcheres, Portets, Le Pout, Préchac, Preignagnd®ren-Médoc, Prignac-et-Marcamps, Pugnac,
Puisseguin, Pujols, Pujols-sur-Ciron, Le Puy, Pudyaa, Puynormand, Queyrac, Quinsac, Rauzan,
Reignac, La Réole, Rimons, Riocaud, Rions, La Ré&iRoaillan, Romagne, Roguebrune, La Roquille,
Ruch, Sablons, Sadirac, Saillans, Saint-AignanntSsidré-de-Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-
André-et-Appelles, Saint-Androny, Saint-Antoine,irfgintoine-du-Queyret, Saint-Antoine-sur-I'Isle,
Saint-Aubin-de-Blaye, Saint-Aubin-de-Branne, Sdintt-de-Soulége, Saint-Avit-Saint-Nazaire, Saint-
Brice, Saint-Caprais-de-Blaye, Saint-Caprais-dedBaux, Saint-Christoly-de-Blaye, Saint-Christoly-
Médoc, Saint-Christophe-de-Double, Saint-Christegs-Bardes, Saint-Cibard, Saint-Ciers-d’Abzac,
Saint-Ciers-de-Canesse, Saint-Ciers-sur-Girondat-8&me, Saint-Denis-de-Pile, Saint-Emilion, Saint
Etienne-de-Lisse, Saint-Exupéry, Saint-Félix-dedaamle, Saint-Ferme, Saint-Geneés-de-Blaye, Saint-
Genes-de-Castillon, Saint-Genes-de-Fronsac, Sané&de-Lombaud, Saint-Genis-du-Bois, Saint-
Germain-de-Grave, Saint-Germain-de-la-Riviere, S@@rmain-d’Esteuil, Saint-Germain-du-Puch,
Saint-Gervais, Saint-Girons-d’Aiguevives, Saintditie-de-la-Noaille, Saint-Hilaire-du-Bois, Saint-
Hippolyte, Saint-Jean-de-Blaighac, Saint-JeanatlliSaint-Laurent-d’Arce, Saint-Laurent-des-Combes,
Saint-Laurent-du-Bois, Saint-Laurent-du-Plan, Sa#wn, Saint-Loubert, Saint-Loubés, Saint-Louis-de-
Montferrand, Saint-Macaire, Saint-Magne-de-CastijllGaint-Maixant, Saint-Mariens, Saint-Martial,
Saint-Martin-de-Laye, Saint-Martin-de-Lerm, Saintdin-de-Sescas, Saint-Martin-du-Bois, Saint-
Martin-du-Puy, Saint-Martin-Lacaussade, Saint-Méd#e-Guizieres, Saint-Médard-d’Eyrans, Saint-
Michel-de-Fronsac, Saint-Michel-de-Lapujade, Sainthel-de-Rieufret, Saint-Morillon, Saint-Palais,
Saint-Pardon-de-Conques, Saint-Paul, Saint-Peyrdelis, Saint-Pey-de-Castets, Saint-Philippe-
d’Aiguille, Saint-Philippe-du-Seignal, Saint-Piem&urillac, Saint-Pierre-de-Bat, Saint-Pierre-desiv,
Saint-Quentin-de-Baron,  Saint-Quentin-de-Caplong, aintSRomain-la-Virvée,  Saint-Sauveur-de-
Puynormand, Saint-Savin, Saint-Selve, Saint-SedeiBourg, Saint-Seurin-de-Cursac, Saint-Seurin-sur-
I'lsle, Saint-Séve, Saint-Sulpice-de-Faleyrens, n&8ulpice-de-Guilleragues, Saint-Sulpice-de-
Pommiers, Saint-Sulpice-et-Cameyrac, Saint-Trogaint-Vincent-de-Paul, Saint-Vincent-de-Pertignas,
Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Vivien-de-Médoc, Salifivien-de-Monségur, Saint-Yzan-de-Soudiac,
Saint-Yzans-de-Médoc, Sainte-Colombe, Sainte-CdoiMont, Sainte-Eulalie, Sainte-Florence, Sainte-



Foy-la-Grande, Sainte-Foy-la-Longue, Sainte-Gemr&ajinte-Radegonde, Sainte-Terre, Salaunes,
Salignac, Salleboeuf, Les Salles-de-Castillon, S$w@mp Saucats, Saugon, Sauternes, La Sauve,
Sauveterre-de-Guyenne, Sauviac, Savignac, Savigditsle, Semens, Sendets, Sigalens, Sillas,
Soulac-sur-Mer, Soulignac, Soussac, Tabanac, Tai, Talais, Talence, Targon, Tarnés, Tauriac,
Tayac, Teuillac, Tizac-de-Curton, Tizac-de-Lapowgabtioulenne, Le Tourne, Tresses, Uzeste, Valeyrac,
Vayres, Vendays-Montalivet, Vensac, Vérac, Verdeldie Verdon-sur-Mer, Vignonet, Villandraut,
Villegouge, Villenave-de-Rions, Villenave-d’Ornovilleneuve, Virelade, Virsac et Yvrac.

V. — Encépagement

Les vins sont issus des cépages suivants : calfeanetN, cabernet-sauvignon N, carmenére N, cot N
(ou malbec), merlot N, et petit verdot N.

VI. - Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite
a) - Densité de plantation
Les vignes présentent une densité minimale a #atlan de 6500 pieds par hectare.

L’écartement entre les rangs est inférieur ou adaB0 metre et I'écartement entre les pieds suméme
rang est supérieur ou égal a 0,80 métre.

b) - Régles de taille
La taille est obligatoire. Elle est effectuée auspird au stade feuilles étalées (stade 9 de kpren

Les vignes sont taillées selon les techniques stéga

- taille & deux astes, Guyot double ou taille médlue, avec 5 yeux francs au plus par aste ;
- taille Guyot simple et Guyot mixte, avec 7 yetics au plus par pied ;

- taille a cots, en éventail a 4 bras ou a 2 cadawvec 12 yeux francs au plus par pied.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

La hauteur de feuillage palissée est au moins égélé fois I'écartement entre les rangs, la hauteu
feuillage palissé étant mesurée en limite infégea0,10 metre en dessous du fil de pliage etnaiteli
supérieure, a la hauteur de rognage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est fix@200 kilogrammes par hectare.
Cette charge correspond a un nombre maximum pdrdge

- 12 grappes, pour les cépages cabernet francrideogre N, cot N et merlot N ;

- 14 grappes, pour le cépage cabernet-sauvignon N ;

- 17 grappes, pour le cépage petit verdot N.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquésés a 'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne

Les parcelles sont conduites afin d’assurer undtah cultural global de la vigne, notamment son éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

En particulier, aucune parcelle n'est laissée laaalon.

2°- Autres pratiques culturales

Afin de préserver les caractéristigues des solscgustituent un élément fondamental du terroirfeou
modification substantielle de la morphologie duiefelet de la séquence pédologique naturelle des
parcelles destinées a la production de I'appeHattrigine contrélée est interdite, a I'exclusides
travaux de défoncage classique.



VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonrenité
2°- Maturité du raisin
a) - Richesse en sucre des raisins
Ne peuvent étre considérés comme étant & bonneirddas raisins présentant une richesse en sucre

inférieure a 189 grammes par litre de moQt powéeage merlot N et 180 grammes par litre de mo0Qt
pour les autres cépages.

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum
Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de 11 %.

VIII. - Rendements. - Entrée en production
1°- Rendement

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codelretade la péche maritime est fixé a 55 hectolipas
hectare.

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a I'article D. 645-7 daeaural et de la péche maritime est fixé a 65dhites
par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes :

Le benéfice de I'appellation d’origine controléepeait étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir &"aannée suivant celle au cours de laquelle |la gianta

a été réalisée en place avant le 31 juillet ; )

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir dé'i@nnée suivant celle au cours de laquelle le greffa
sur place a été réalisé avant le 31 juillet ; ‘

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d’'urgseffage, au plus tét I€"1année suivant celle au cours
de laquelle le surgreffage a été réalisé avani IpiBet, et des que les parcelles ne comportérg gue
des cépages admis pour I'appellation. Par déragatiannée suivant celle au cours de laquelle le
surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet légages admis pour I'appellation peuvent ne reptésen
que 80 % de I'encépagement de chaque parcelleuse.ca

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcyaux et constants.
a) - Fermentation malo-lactique

Tout lot de vin commercialisé (en vrac) ou conditié présente une teneur en acide malique inféraure
égale a 0,20 gramme par litre.

b) - Normes analytigues

- Tout lot de vin commercialisé (en vrac) ou coiodihé présente une teneur en sucres fermentescibles
(glucose + fructose) inférieure ou égale a 3 grasnpae litre.

- Tout lot de vin commercialisé (en vrac) ou coiodibé avant le L octobre de I'année qui suit celle de la



récolte présente une teneur en acidité volatilériaefire ou égale a 12,25 milliéquivalents par @&0
gramme par litre exprimé en,8l0;). Au-dela de cette date, la teneur maximale editécvolatile est
fixée a 16,33 milliéquivalents par litre (0,80 grampar litre exprimé enj30;).

- Tout lot de vin commercialisé (en vrac) présame teneur en SCotal inférieure ou égale a 140
milligrammes par litre.

c) - Pratigues cenologiques et traitements physiques

- Les techniques soustractives d’enrichissementE]T&nt autorisées dans la limite d’'un taux de
concentration de 15 %.

- Les vins ne dépassent pas, apres enrichisselmeitte alcoométrique volumique total de 13 %.

d) - Matériel interdit

- L'utilisation du foulo-benne (benne autovidanteime d’'une pompe a palette dite centrifuge) est
interdite.

- L'utilisation du pressoir de type continu munude vis sans fin de diamétre inférieur & 400 mm est
interdite.

e) - Capacité de cuverie

- La capacité de la cuverie de vinification eshaains équivalente au produit de la surface en ptiaiu

en appellation d’origine contrélée par le rendenfisgtaul® du point VIII, affecté du coefficient de 1,5.

- Pour les opérateurs qui produisent des rendenr@Btseurs au rendement fixé 44 du point VIII, la
capacité de cuverie de vinification est au moinsivédente a 1,5 fois le rendement moyen quinquennal
des derniéres récoltes de I'exploitation.

f) - Etat d’entretien global du chai (sol et muesdu matériel.
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit
Les vins font I'objet d’un élevage au moins jusqu3l mai de I'année qui suit celle de la récolte.
3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Le conditionnement des vins n’est autoriséaqpartir du ' juin de 'année qui suit celle de la
récolte.

b) - Pour tout lot conditionné, 'opérateur tiendiaposition de I'organisme de défense et de gestiae
I'organisme de contrdle agréé :

- les informations figurant dans le registre desimaations visé a 'article D. 645-18 du code hatde

la péche maritime;

- une analyse réalisée avant ou apres le condément.

Les bulletins d’analyse sont conservés pendant pgr@de de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage

L’opérateur justifie d’'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés. On entend par dapta

de stockage des produits conditionnés, tout li€akédi des intempéries (vent, pluie) et protégéalge
contamination.

5°- Dispositions relatives a la circulation des duits et a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du cansoeur
A lissue de la période d’élevage, les vins sorg em marché a destination du consommateur a partir
15 juin de 'année qui suit celle de la récolte.




b) - Période au cours de laguelle les vins ne pgewieculer entre entrepositaires agréés
Les vins peuvent circuler entre entrepositaireg@gau plus tot le*ljanvier de I'année qui suit celle de
la récolte.

X. - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

La zone géographique de I'appellation d’'originetodiée « Haut-Médoc » s’étend sur la rive gauche de
la Garonne puis de la Gironde dans le prolongemertagglomération Bordelaise. Depuis Le Taillan-
Médoc au sud jusqu’a Saint-Seurin-de-Cadourne ad, gette zone s’étire sur prés de 50 kilometres et
peine plus d’'une dizaine de kilometres d’est ersbuea zone géographique correspond ainsi a urie par
de celle de I'appellation d'origine contrblée « Méd> et concerne les communes situées en amont de
'estuaire de la Gironde, expliquant le nom de eeappellation. Elle concerne 29 communes du
département de la Gironde.

Malgré son climat a dominante atlantique, la facfldeiale du « Haut-Médoc » se différencie des
communes plus au nord du Médoc par un nivellemgatit des fluctuations saisonnieres ainsi qu’une
pluviosité modérée. Ces facteurs climatiques fablesasont dus a I'effet thermique régulateur engend
par la présence des eaux de I'Océan Atlantique & Gironde.

Le climat océanique, accompagné certaines annégsaligues dépressions automnales pluvieuses ou, au
contraire d'arriere-saisons chaudes et tres eiigelgi est a I'origine d’'un effet millésime marqbéais

les principales caractéristiques sont surtout #ssa@ la géologie typique de ce bassin sédimentair
I'histoire géologique originale de ses sols, au edddet a la topographie, ainsi qu’aux composantes
pédologiques actuelles de ses terres a vignes.

Au gré des évolutions marines de I'ére Tertiairdasme une succession de couches argilo-calcares,
bancs massifs, comme celui caractéristique dit dstrac ». Durant le Quaternaire, avec les alternances
de périodes glaciaires et d’interstades tempéessapports des fleuves sont constitués de moraines,
graviers, sables et limons. Aprés un phénomeéeneatdion de relief dd a I'érosion, les vestiges dg ¢
épandages sédimentaires sont devenus des buttesmdéde graves garonnaises, ou graves glaciaires,
dont la taille peut aller de la petite dragée asgalet, étagées en terrasses successives.

La topographie est également un facteur détermiameffet, le découpage en croupes (« cos »},daui
I'érosion mais aussi du creusement des lits dedeoi®e et de ses affluents (« esteys » et « jpalles
durant les périodes glaciaires, est particulierd¢raffimme.

Les sols se répartissent ainsi entre des nappgsdes sableuses et argileuses charriées par teGaet

la Dordogne au Quaternaire et des sols argilo-taktertiaires soumis a une pousseée anticlinale.

Ainsi les paysages viticoles sont caractérisésuparelief peu marqué (entre 3 metres et 50 métres
d'altitude), limité a I'ouest par la forét, a I'gsar la Garonne ou par I'estuaire de la Girondeuetud par
I'agglomération Bordelaise. Du sud au nord, se e&tdent les croupes de graves viticoles délimitées pa
les jalles et des secteurs plus marécageux naohes.

b) — Description des facteurs humains contribuariiem

Dans I'Antiquité, le « Haut-Médoc » se partage ed& territoire desviédullis au nord, et celui des
Bituriges Vivisquesfondateurs d®urdigala ville ancétre de Bordeaux, au sud. Ainsi, degdioe, le

« Haut-Médoc » se trouve a la fois soumis a l'iefloge de I'extension du vignoble citadin bordeldis e
tributaire du développement de ses foyers vitichls®riques locaux.

A la fin de la Guerre de Cent ans, vers le milieuxy/°™siécle, les vignobles du « Haut-Médoc » se
situent en bordure de la route de la Riviere &brtg de la Levade, route antique centrale du Mé@es.
foyers viticoles médiévaux se trouvent groupés wmutles structures ecclésiastiques et des tenants du



droit de bourgeoisie de Bordeaux. Au sein de ldoreaines, dés le X¥1°siécle, les nobles bordelais et
les nobles locaux créent desines puis dedourdieux ancétres du chateau viticole typique de la région
du « Haut-Médoc ».

Au XVII“™siécle, I'expansion viticole, se fait depuis lestps de Bordeaux par multiplication de ces
métairies dont la vocation ne fait que s’ampliferfil du temps.

Au XVIIl “™sijecle, le succés de cedNew French Clarets conduit a une vague de défrichement des
terres occupées auparavant par la lande. Ainssjamde est marqué par une croissance continue de la
vigne sur les sols de graves désormais clairerdentifiés comme les plus qualitatifs.

Les nouvelles plantations se font exclusivementc ades « cépages a petits grains » : carmenére N,
cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, petit velkjaot N, merlot N. Dans ces paroisses viticodes,

un siecle, la part des vignes dans les exploitatest devenue majoritaire. Ces remembrements estrep
aux XVII*™ et XVII°™ siécles permettent de planter de grandes surtieesgnes en quinconces a la
«rege» (en rangs palissés dont I'écartement est infédeun metre) selon la tradition médocaine et le
palissage avec des lattes de pins apparait.

Les sols sont désormais travaillés et drainés. énhalisse les pieds au printemps et on les chausse a
I'automne (cavaillonner) pour un meilleur enracimgrndes pieds et une protection contre le gel.

Aprés les troubles de la Révolution et les guediEmpire, la croissance viticole trouve un nouveahé

Il dure un siecle et engendre en Haut-Médoc la molture de la vigne. Malgre les aléas de la période
des maladies, la croissance viticole connue auscdurXIX°™ siécle porte les vignes a des niveaux
jusqu’alors inconnus.

Au XX*™siécle, le vignoble qui s'étend depuis les podeBordeaux entame un inéluctable reflux face
a la croissance de l'agglomération. Hormis leseterconquises par la ville, ces abandons viticoles
définitifs touchent principalement les terres deupales «terreforts» et les graves de la haute terrasse
qui dispose d'un relief trés peu sculpté par I'é@os

L'appellation d'origine contrblée « Haut-Médoc »t @sconnue par décret le 14 novembre 1936. Les
gelées de février 1956 confortent 'abandon deagwstsecteurs précédemment explorés. Ensuite, la
croissance viticole reprend sur I'ensemble descaiactéristiques du « Haut-Médoc ».

2° — Informations sur la qualité et les caractégsies du produit

Le vignoble d’appellation d’origine contrdlée « Hawédoc » produit en moyenne 250 000 hectolitres de
vins rouges tranquilles.

Les vins sont de couleur intense, tanniques et issos généralement d’assemblage dans lesquels le
cabernet-sauvignon N est souvent majoritaire. lpagé merlot N est moins présent dans ces vins que
dans ceux de l'appellation d'origine contrblée «ddé». Le cépage cabernet franc N et le cépage peti
verdot N concourent a la richesse des vins etraligsnent, le cépage cot N et le cépage carmenere N
Cépage traditionnel, le cabernet-sauvignon N cenééix vins du « Haut-Médoc » des notes épicées qui
se mélent parfaitement aux notes vanillées dansate d’élevage en barrique plus répandu qu’en
appellation d'origine contrblée « Médoc ». Le cépawerlot N apporte aux vins rondeur, souplesse®t d
arébmes de fruits rouges. La structure et la coniglgeeuvent étre renforcées par le cépage cabieamet

N ou le cépage petit verdot N, ce dernier apportgaiement de la fraicheur dans les années deegrand
maturite.

Le mode de conduite du vignoble permet d’obtendr rdésins trés mlrs et sains dont les rendements so
malitrisés. Les macérations longues sont ainsi lplesspour obtenir les vins concentrés souhaitésceDe
fait, un élevage d’au moins six mois est indispblesaour les assouplir. Ainsi les vins du « Haut-
Médoc » présentent d’excellentes aptitudes auigigiment.

3°- Interactions causales

La mise en valeur de la spécificité des terresaliis du Médoc, dont la renommée est mondialeé a ét
assurée par des générations de vignerons. Au deuf$istoire, la connaissance fine des sols par le
viticulteurs et la recherche d'optimisation de kqualités par la maitrise des techniques de djejra
permis le développement des pratiques culturaleples adaptées a la production de vins rouges de
garde. Les progres sanitaires et la mécanisationgthoble n’ont pas changé la volonté des vignedms
conserver des pratiques viticoles conformes ad'ifjde produire des vins rouges de garde a ligitgp
reconnue.



Historiquement, le « Haut-Médoc » s’est orientésveifférents cépages choisis pour leurs aptitudes a
faire des vins de garde par un assemblage judici&insi le vigneron médocain a consacré certains
cépages a des types particuliers de sols : le egpadot N sur les colluvions, le cépage carmeheser

les sols de graves pauvres et secs, le cépagenetlienc N sur les résurgences calcaires ou lss so
sableux secs, propices aussi au cépage cot N,cgphkge petit verdot N dans les sols bien brunifiés
Quant au cépage cabernet-sauvignon N, pivot dedifablage, il s’exprime sur les sols de graves
profondes.

Cette diversité impose une conduite du vignobleciigfe par un écartement entre les rangs limitnet
charge maximale a la parcelle et au pied de vigaigrisée.

La réputation et la notoriété des vins du « Hautdbte» s’appuient essentiellement sur différents
classements qui ont historiquement consacré leésnsotle cru, de chateau, de hiérarchie qualitaive.
1647, lorsque la durade de Bordeaux émet le premier classement des vins de Guyentigisi®ire,

les vins des paroisses du « Médoc » ont déja dablrenom. Sous LOUIS XV, ce classement est éffin
par régions en le divisant d’abord par paroissais par crus. Au XIX™siecle, la logique de crus en
Bordelais est consacrée par le Classement desdéirBordeaux en 1855 a l'occasion de I'Exposition
Universelle.

La réputation du « Haut-Médoc » s’appuie, entreeqsiur la présence de cing « crus classés » aulsei
la zone géographique de I'appellation d’originetodige.

Au XX°*™sjecle, le classement des « crus bourgeois du Médwc 1932 porte sur 444 crus dont 153
appartiennent & I'appellation d’origine contrélégaut-Médoc ».

Héritier d’'une longue histoire de mise en valeerterritoire viticole, traversé par la Route dessyiest
parsemé de « chateaux » viticoles illustres, vadtesaines au patrimoine architectural varié, dest |
noms sont connus du monde entier.

Xl. - Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

Les parcelles plantées en vigne, exclues de Ipineellaire délimitée et situées sur les communes
d’Arsac, Cantenac, Labarde, Margaux et Soussaestifiées par leurs références cadastrales et leurs
superficies et dont la liste a été approuvée paroleité national compétent de I'Institut nation& d
I'origine et de la qualité dans sa séance du 16 r2@07, continuent a bénéficier, pour leur récalte,
droit a I'appellation d’'origine contrélée jusqu’aur arrachage et au plus tard jusqu’a la récol®020
incluse, sous réserve de répondre aux autres dispgdu présent cahier des charges.

La liste des parcelles concernées est jointe eaxann

2° - Densité de plantation

a) - Les parcelles de vigne en place a la datelduiBet 2009 et présentant une densité de plemtat
d’au moins 5000 pieds par hectare et inférieurB@pieds par hectare continuent a bénéficier, fsour
récolte, du droit a I'appellation d’origine contéljusqu’a la récolte 2035 incluse.

b) - Les dispositions relatives a I'écartementefds rangs et a I'écartement entre les piedsrsanéme
rang ne s’appliquent pas aux parcelles de vignelaae avant la date du 31 juillet 2009 et qui retgre
la densité minimale de plantation fixée par le ené€ahier des charges.

3°- Regles de palissage et de hauteur de feuillage

a) - Les réegles de palissage et de hauteur ddaigeiis’appliquent, pour les parcelles de vigne lanep
avant la date du 31 juillet 2009, & compter deéétmlte 2015.

b) - Les parcelles de vigne en place a la datelduilet 2009, dont la densité de plantation eshprise
entre 5000 pieds par hectare et 6500 pieds paareeet qui ont un écartement entre les rangs isupér
1,80 métre :

- soit, disposent d’'une hauteur de feuillage péless moins égale a 0,7 fois I'écartement entreslegs ;
- soit, respectent un rendement butoir fixé a Gdigres par hectare.



XIl. - Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent icdb&gcharges, est revendiquée I'appellation diogig
contrélée « Haut-Médoc » et qui sont présentés kalie appellation ne peuvent étre déclarés dpres
récolte, offerts au public, expédiés, mis en venterendus sans que, dans la déclaration de rédalbs,
les annonces, sur les prospectus, étiquettes,réactuécipients guelconques, I'appellation d’orggin
contrblée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particuliéres

L’étiquetage peut préciser I'unité géographiquespiwande « Vin de Bordeaux - Médoc » ou « Grand
Vin de Bordeaux - Médoc ». Les dimensions des ctares de cette dénomination ne sont pas
supérieures, aussi bien en hauteur qu’en largexrdeux tiers de celles des caractéres composanite

de l'appellation d’origine contrblée

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée gafisme de défense et de gestion avant le 15 rears d
'année suivant celle de la récolte.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et 'adresse du demandeur.

Elle est accompagnée d’une copie de la déclaratmmrécolte et, selon le cas, d'une copie de la
déclaration de production ou d’un extrait de la ptabilité matieres pour les acheteurs de raisirgeet
moats.

2. Déclaration préalable des retiraisons

Tout opérateur établit au plus tard cing jours éavavant toute retiraison de vin en vrac, aupres de
I'organisme de contrdle agréé, une déclarationigaét le volume, le millésime, l'identification d& ou

des cuves concernées, la date et I'heure probeblés retiraison. Les opérateurs réalisant au manes
retiraison de vin en vrac par semaine, en moyennaele, sont dispensés de cette obligation.

3. Déclaration préalable de conditionnement

Tout opérateur établit au plus tard cing jours éasviavant chaque conditionnement, auprés de
I'organisme de contrble agréé, une déclarationigaét le volume, le millésime, le numéro de lotlidel

du conditionnement, la date probable de début dinddes opérations de conditionnement. L'opérateur
précise egalement si le vin conditionné resterekstdans le chai de conditionnement ou s'il sepdié
immédiatement aprées le conditionnement. Les opératedalisant des conditionnements, sur leur site,
plus de cent cinquante jours par an sont dispetséstte obligation mais doivent cependant adresser
trimestriellement une copie du registre de manipriaa I'organisme de contrble agréé.

4. Déclaration relative a I'expédition hors du tiaire national d’un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédhians du territoire national d'un vin non conditign
bénéficiant de I'appellation d’origine contréléevde en faire la déclaration auprés de I'organisree d
contrble agréé au moins dix jours ouvrés avanpielition.

5. Déclaration de repli



Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiamt Ithppellation d’origine contrélée dans une
appellation plus générale devra en faire la déitaraaupres de I'organisme de défense et de gestion
aupres de I'organisme de contrble agréé dans andléu moins cing jours ouvrés avant ce repli.

6. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de @néflziant de I'appellation d’origine contrdlée dev
en faire la déclaration aupres de I'organisme dende et de gestion et aupres de I'organisme dieden
agréé dans un délai de cing jours ouvrés maximugsage déclassement.

7. Remaniement des parcelles

Avant tout apport de terre, tout aménagement ol toavaux modifiant le profil des sols ou la
morphologie des reliefs, a I'exclusion des travalexdéfoncage classique, une déclaration est adressé
par I'exploitant & I'organisme de défense et ddigesians un délai de quatre semaine au moins dvant
début des travaux envisagés.

L'organisme de défense et de gestion transmet,d&ng une copie de cette déclaration aux sendees
I'Institut national de I'origine et de la qualité.

Il. - Tenue de registres

Registre des parcelles dont la hauteur de feuillpgiissé est comprise entre 0,6 et 0,7 fois I'éaaent
entre les rangs.

Ce registre est tenu a disposition de I'organismeahtréle agréé et une copie est jointe annuetieme
la déclaration de revendication.

Il indique pour chaque parcelle concernée :

- la référence cadastrale ;

- la superficie ;

- 'année de plantation ;

- le cépage ;

- les écartements sur le rang et entre les rangs.

CHAPITRE Il

| — Points principaux a contrdler et méthodes d’'éviaation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A - REGLES STRUCTURELLES

A.1. Appartenance des parcelles plantées a I'ait€ontréle documentaire (fiche CVI tenue a jou
délimitée contrdle sur le terrain

A.2. Potentiel de production revendicable
(encépagement, densité de plantation et palissa@entrole documentaire et contrdle sur le terrain
suivi des mesures transitoires)

A.3. Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Pressurage (matériel interdit) Controle sur site

Vinification : capacité de cuverie Contrdle de épacité de cuverie de vinificatioan

Contréle documentaire (Tenue de registre) et

Tracabilité du conditionnement N\ .
contrlle sur site

Lieu de stockage justifié pour les produits

" ) Contréle documentaire et contrble sur site
conditionnés
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B - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B.1. Conduite du vignoble

Taille

Comptage du nombre d’yeux francs par souc
description du mode de taille

Charge maximale moyenne a la parcelle

Comptage de grappes et estimation de la charge.

La variabilité du poids des grappes, selon les
millésimes, est prise en compte lors des cont

Oles

Etat cultural de la vigne

Contréle a la parcelle

Critéres d’analyse de I'état des vignes :

- présence significative, dans la parcelle, de
plantes ligneuses autres que la vigne

- présence significative de maladies
cryptogamiques

B.2. Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

- Vérification des enregistrements (contrdles
maturité) chez les opérateurs ;
- Par prélévement et contrdle réfractométriqué

A1

B.3. Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Pratiques ou traitements cenologiques
(enrichissement)

Contréle documentaire et contrble sur site

Suivi des dates relatives au conditionnement

Ctatécumentaire et controle sur site

B.4. Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Manquants

Contréle documentaire (Tenue a jour de la lis
et contrdle sur le terrain

le)

Rendement autorisé

Contréle documentaire (controle des déations
augmentation du rendement pour certains

opérateurs [suivi des autorisations accordées
les services de I'INAO apres enquéte desdits
services sur demande individuelle de I'opérat

par

bur])

VSI, volumes récoltés en dépassement du
rendement autorisé

Contréle documentaire (suivi des attestations
destruction)

de

Déclaration de revendication

Controle documentaire et contrble sur site
(respect des modalités et délais, concordance
les déclarations de récolte et de production).
Contréle de la mise en circulation des produit

|72}

C - CONTROLES

DES PRODUITS

Vins non conditionnés

Examen analytique et organoleptique a la
retiraison

Vins conditionnés

Examen analytique et organolegtiq

Vins non conditionnés destinés a une expéditi

hors du territoire national

ofExamen analytique et organoleptique de tous

lots

es

D - PRESENTATION DES PRODUITS
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Etiquetage Documentaire, visite sur site

Il — Références concernant la structure de controle
Institut National de I'Origine et de la Qualité (I.N.A.O)

TSA 30003

93555- MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contréle du respect du présent cahier des chagge effectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indégece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base dlan
d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroledigé&sm par les opérateurs sur leur propre activit@se
contrbles internes réalisés sous la responsabifitorganisme de défense et de gestion. Il indigae
contrbles externes réalisés par l'organisme tiarsi gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrdles est réalisé par sondage.vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’un codlie analytique et organoleptique systématique.

ANNEXE

Mesures transitoires relatives a 'aire parcelldigémitée.
Liste des parcelles exclues de l'aire parcella@indtée et bénéficiant d’'une mesure transitoire.

COMMUNE LIEUDIT SUPERFICIE (ha) SECTION NUMERO
Arsac Les Graves 0,0563 AN 109p
Arsac Les Graves 0,1187 AN 110p
Arsac Les Graves 0,0707 AN 111p
Arsac Les Graves 0,0707 AN 112p
Arsac Les Graves 0,1580 AN 113p

Cantenac Petit Jaugeyron 0,4480 A2 180
Cantenac Petit Jaugeyron 0,1101 A2 181
Cantenac Petit Jaugeyron 0,1104 A2 182
Cantenac Petit Jaugeyron 0,0539 A2 183
Cantenac Petit Jaugeyron 0,2533 A2 184
Cantenac Petit Jaugeyron 0,9207 A2 185
Cantenac Petit Jaugeyron 0,2323 A2 195
Cantenac Petit Jaugeyron 0,2027 A2 198
Cantenac Petit Jaugeyron 0,0954 A2 339
Cantenac Petit Jaugeyron 0,1456 A2 340
Cantenac Petit Jaugeyron 0,1165 A2 341
Cantenac Petit Jaugeyron 0,1431 A2 342
Cantenac Grand Jaugueyron  0,4934 B 229

Cantenac Grand Jaugueyron  0,3511 B 233

Cantenac Grand Jaugueyron  0,0469 B 234

Cantenac Grand Jaugueyron  0,0582 B 235

Cantenac Grand Jaugueyron  0,0276 B 236
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Cantenac Grand Jaugueyron  0,0822 B 237
Cantenac Grand Jaugueyron  0,0694 B 238
Cantenac Grand Jaugueyron  0,0761 B 241
Cantenac Grand Jaugueyron  0,3009 B 243
Cantenac Grand Jaugueyron  0,0844 B 403
Cantenac Grand Jaugueyron  0,3212 B 404
Cantenac Grand Jaugueyron  0,3507 B 415
Cantenac Grand Jaugueyron  0,1993 B 416
Cantenac Jean Faure 0,8984 B 158p
Cantenac Jean Faure 0,2500 B 179
Margaux La Fontanelle 0,1828 A2 94
Margaux La Fontanelle 0,266 A2 95
Margaux Barail de Segones 0,5409 A2 97p
Margaux Barail de Segones 0,7180 A2 98
Margaux Barail de Segones 0,9900 A2 99
Margaux Barail de Segones 1,1773 A2 100
Margaux Barail de Segones 0,4030 A2 101
Margaux Barail de Segones 0,2654 A2 102
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Cahier des charges de I'appellation d’origine conthlée « MEDOC »
homologué par le décret n° 2011-1742 dif"ldécembre 2011, JORF du 4 décembre 2011

CHAPITRE F
I. - Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatdlée « Médoc », initialement reconnue par le
décret du 14 novembre 1936, les vins répondantdeypositions particulieres fixées ci-apres.

Il. - Dénominations géographiques et mentions com@imentaires
Pas de disposition particuliére.
. - Couleur et types de produit
L’appellation d’origine contrélée « Médoc » esta@&e aux vins tranquilles rouges.
IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes égations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I'élabooat et I'élevage des vins sont assurés sur letaagi
des communes suivantes du département de la Girghns, Arsac, Avensan, Bégadan, Blaignan,
Blanquefort, Cantenac, Castelnau-de-Médoc, Cissédel] Civrac-en-Médoc, Couquéeques, Cussac-
Fort-Médoc, Gaillan-en-Médoc, Grayan-et-I'H6pitalau-Dignac-et-Loirac, Labarde, Lamarque,
Lesparre-Médoc, Listrac-Médoc, Ludon-Médoc, Mackargaux, Moulis-en-Médoc, Naujac-sur-
Mer, Ordonnac, Parempuyre, Pauillac, Le Pian-Mé&uvignac-en-Médoc, Queyrac, Saint-Aubin-de-
Médoc, Saint-Christoly-Médoc, Saint-Estéphe, S&iatmain-d’Esteuil, Saint-Julien-Beychevelle,
Saint-Laurent-Médoc, Saint-Médard-en-Jalles, S@miveur, Saint-Seurin-de-Cadourne, Saint-
Vivien-de-Médoc, Saint-Yzans-de-Médoc, Sainte-HélJéBalaunes, Soulac-sur-Mer, Soussans, Le
Taillan-Médoc, Talais, Valeyrac, Vendays-Montalivéensac, Le Verdon-sur-Mer et Vertheuil.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes situias l'aire parcellaire de production telle
gu'approuvée par I'Institut national de l'originé @e la qualité lors des séances du comité national
compétent des 9 novembre 1960, 13 mai 1970, 14eféi®85, 14 septembre 1989, ler juin 1990, 8
septembre 1994, 6 novembre 1997, 11 et 12 féveied 216 mars 2007, 12 décembre 2007 et 9 auvril
2008.

L’Institut national de l'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limigesefiaires de l'aire de production ainsi
approuvees.

3°- Aire de proximité immédiate

a) - Aire de proximité immédiate, définie par dé&tign pour la vinification des vins : Pas de
disposition particuliére.

b) - L’aire de proximité immédiate, définie par dgation pour I'élaboration et I'élevage des virst, e
constituée par le territoire des communes suivadtesiépartement de la Gironde : Abzac, Aillas,



Ambarés-et-Lagrave, Ambes, Anglade, Arbanats, Arhiss Artigues-de-Lussac, Artigues-prés-
Bordeaux, Arveyres, Asques, Aubiac, Aubie-et-Espgséuriolles, Auros, Ayguemorte-les-Graves,
Bagas, Baigneaux, Barie, Baron, Barsac, BassanasseRs, Baurech, Bayas, Bayon-sur-Gironde,
Bazas, Beautiran, Bégles, Béguey, Bellebat, Beikf®elves-de-Castillon, Bernos-Beaulac, Berson,
Berthez, Beychac-et-Caillau, Bieujac, Les Billawirac, Blaignac, Blasimon, Blaye, Blésignac,
Bommes, Bonnetan, Bonzac, Bordeaux, Bossugan, &puWourdelles, Bourg, Le Bouscat, Branne,
Brannens, Braud-et-Saint-Louis, La Bréde, BrougameyrBruges, Budos, Cabanac-et-Villagrains,
Cabara, Cadarsac, Cadaujac, Cadillac, CadillacrensBdais, Camarsac, Cambes, Camblanes-et-
Meynac, Camiac-et-Saint-Denis, Camiran, Camps-le;l Campugnan, Canéjan, Cantois, Capian,
Caplong, Carbon-Blanc, Cardan, Carignan-de-Borde&ars, Cartelegue, Casseuil, Castelmoron-
d’Albret, Castelviel, Castets-en-Dorthe, Castillbm-Castets, Castillon-la-Bataille, Castres-Gironde,
Caudrot, Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats, @#as Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas,
Cézac, Chamadelle, Civrac-de-Blaye, Civrac-de-Dgnéo Cleyrac, Coimeres, Coirac, Comps,
Coubeyrac, Courpiac, Cours-de-Monségur, Cours-EesB Coutras, Coutures, Créon, Croignon,
Cubnezais, Cubzac-les-Ponts, Cudos, Cursan, Daidhacenac, Daubeze, Dieulivol, Donnezac,
Donzac, Doulezon, Les Eglisottes-et-Chalaures, l&sams, Espiet, Les Esseintes, Etauliers, Eynesse,
Eyrans, Eysines, Faleyras, Fargues, Fargues-Sdaite Le Fieu, Flaujagues, Floirac, Floudeés,
Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Fours, Francs, Frofsantenac, Gabarnac, Gajac, Galgon, Gans,
Gardegan-et-Tourtirac, Gauriac, Gauriaguet, Génésaanissac, Gensac, Gironde-sur-Dropt, Gornac,
Gours, Gradignan, Grézillac, Grignols, Guillac, l&gi, Guitres, Le Haillan, Haux, Hure, lllats, Isle
Saint-Georges, Izon, Jugazan, Juillac, Labescadalrg Lados, Lagorce, Lalande-de-Pomerol,
Lamothe-Landerron, La Lande-de-Fronsac, Landerrdugatderrouet-sur-Ségur, Landiras, Langoiran,
Langon, Lansac, Lapouyade, Laroque, Laruscadeedrad;, Lavazan, Léogeats, Léognan, Lestiac-sur-
Garonne, Les Leves-et-Thoumeyragues, Libourne, drigite-Bazas, Lignan-de-Bordeaux, Ligueux,
Listrac-de-Duréze, Lormont, Loubens, Loupes, Locplaoupiac-de-la-Réole, Lugaignac, Lugasson,
Lugon-et-I'lle-du-Carnay, Lussac, Madirac, Marand#tarcenais, Marcillac, Margueron, Marimbault,
Marions, Marsas, Martignas-sur-Jalle, Martillac, rivies, Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazeéres,
Mazion, Mérignac, Mérignas, Mesterrieux, Mombrigvjongauzy, Monprimblanc, Monségur,
Montagne, Montagoudin, Montignac, Montussan, MajzeéMouillac, Mouliets-et-Villemartin,
Moulon, Mourens, Naujan-et-Postiac, Néac, Nérigéguffons, Le Nizan, Noaillac, Noaillan, Omet,
Paillet, Les Peintures, Pellegrue, Périssac, Pe$sgsac-sur-Dordogne, Petit-Palais-et-Cornemps,
Peujard, Le Pian-sur-Garonne, Pineuilh, Plassaejn®Selve, Podensac, Pomerol, Pompéjac,
Pompignac, Pondaurat, Porchéres, Portets, Le Prghac, Preignac, Prignac-et-Marcamps, Pugnac,
Puisseguin, Pujols, Pujols-sur-Ciron, Le Puy, Pdyldia, Puynormand, Quinsac, Rauzan, Reignac, La
Réole, Rimons, Riocaud, Rions, La Riviere, RoajllRomagne, Roquebrune, La Roquille, Ruch,
Sablons, Sadirac, Saillans, Saint-Aignan, SaintrAxae-Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-André-
et-Appelles, Saint-Androny, Saint-Antoine, Sainttdine-du-Queyret, Saint-Antoine-sur-I'lsle, Saint-
Aubin-de-Blaye, Saint-Aubin-de-Branne, Saint-Avé-8oulége, Saint-Avit-Saint-Nazaire, Saint-
Brice, Saint-Caprais-de-Blaye, Saint-Caprais-dedBaux, Saint-Christoly-de-Blaye, Saint-
Christophe-de-Double, Saint-Christophe-des-Bar8ednt-Cibard, Saint-Ciers-d’Abzac, Saint-Ciers-
de-Canesse, Saint-Ciers-sur-Gironde, Saint-Coniat-Banis-de-Pile, Saint-Emilion, Saint-Etienne-
de-Lisse, Saint-Exupéry, Saint-Félix-de-Foncaudentg-erme, Saint-Genés-de-Blaye, Saint-Genes-
de-Castillon, Saint-Genés-de-Fronsac, Saint-Geadsathbaud, Saint-Genis-du-Bois, Saint-
Germain-de-Grave, Saint-Germain-de-la-Riviere, S@ermain-du-Puch, Saint-Gervais, Saint-
Girons-d’Aiguevives, Saint-Hilaire-de-la-Noailleai@t-Hilaire-du-Bois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-
de-Blaignac, Saint-Jean-d’lllac, Saint-Laurent-d¢&y Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Laurent-du-
Bois, Saint-Laurent-du-Plan, Saint-Léon, Saint-Lenip Saint-Loubes, Saint-Louis-de-Montferrand,
Saint-Macaire, Saint-Magne-de-Castillon, Saint-Naitx Saint-Mariens, Saint-Martial, Saint-Martin-
de-Laye, Saint-Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-SesscSaint-Martin-du-Bois, Saint-Martin-du-Puy,
Saint-Martin-Lacaussade, Saint-Médard-de-Guiziere&sgint-Médard-d’Eyrans, Saint-Michel-de-
Fronsac, Saint-Michel-de-Lapujade, Saint-MichelRleufret, Saint-Morillon, Saint-Palais, Saint-
Pardon-de-Conques, Saint-Paul, Saint-Pey-d’Armgast-Pey-de-Castets, Saint-Philippe-d’Aiguille,
Saint-Philippe-du-Seignal, Saint-Pierre-d’'AurillaBaint-Pierre-de-Bat, Saint-Pierre-de-Mons, Saint-
Quentin-de-Baron, Saint-Quentin-de-Caplong, SamRin-la-Virvée, Saint-Sauveur-de-
Puynormand, Saint-Savin, Saint-Selve, Saint-SedeiBourg, Saint-Seurin-de-Cursac, Saint-Seurin-



sur-l'lsle, Saint-Séve, Saint-Sulpice-de-Faleyre8ajnt-Sulpice-de-Guilleragues, Saint-Sulpice-de-
Pommiers, Saint-Sulpice-et-Cameyrac, Saint-TrojaBaint-Vincent-de-Paul, Saint-Vincent-de-

Pertignas, Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Vivien-de#\éégur, Saint-Yzan-de-Soudiac, Sainte-
Colombe, Sainte-Croix-du-Mont, Sainte-Eulalie, $&iRlorence, Sainte-Foy-la-Grande, Sainte-Foy-
la-Longue, Sainte-Gemme, Sainte-Radegonde, Sa@me.T Salignac, Sallebceuf, Les Salles-de-
Castillon, Samonac, Saucats, Saugon, SauternesSdiave, Sauveterre-de-Guyenne, Sauviac,
Savignac, Savignac-de-l'lsle, Semens, Sendets,leBgla Sillas, Soulignac, Soussac, Tabanac,
Taillecavat, Talence, Targon, Tarnés, Tauriac, Tayauillac, Tizac-de-Curton, Tizac-de-Lapouyade,
Toulenne, Le Tourne, Tresses, Uzeste, Vayres, Vé&aaelais, Vignonet, Villandraut, Villegouge,

Villenave-de-Rions, Villenave-d’Ornon, Villeneuwirelade, Virsac et Yvrac.

V. — Encépagement
Encépagement

Les vins sont issus des cépages suivants : cabeamet N, cabernet-sauvignon N, carmenére N,
merlot N, cot N (ou malbec) et petit verdot N.

VI. - Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite
a) - Densité de plantation.
Les vignes présentent une densité minimale a fegilan de 5000 pieds par hectare.

L’écartement entre les rangs est inférieur ou égal metres et I'écartement entre les pieds sur un
méme rang est supérieur ou égal a 0,80 metre.

b) - Regles de taille.

La taille est obligatoire. Elle est effectuée auspthrd au stade feuilles étalées (stade 9 de kpren
Les vignes sont taillées selon les techniques stéga

- taille a deux astes, Guyot double ou taille médue avec 5 yeux francs au plus par aste ;

- taille Guyot simple et Guyot mixte, avec 7 yetarics au plus par pied ;

- taille & cots, en éventail a 4 bras ou a 2 cadavec 12 yeux francs au plus par pied.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

La hauteur de feuillage palissé est au moins &gélé fois I'écartement entre les rangs, la haudeur
feuillage palissé étant mesurée en limite infégea0,10 metre en dessous du fil de pliage etgteli
supérieure, a la hauteur de rognage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle.

La charge maximale moyenne a la parcelle est fix@800 kilogrammes par hectare.
Cette charge correspond a un nombre maximum de :

- 14 grappes par pied pour les cépages cabernetfacarmenere N, cot N et merlot N ;
- 16 grappes par pied pour le cépage caberneteggauviN ;

- 19 grappes par pied pour le cépage petit verdot N

e) - Seuil de manquants.
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne.

Les parcelles sont conduites afin d’assurer undtancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

En particulier, aucune parcelle n’est laissée ldaiaon.




2°- Autres pratiques culturales

Afin de préserver les caractéristiques des solsgustituent un élément fondamental du terroirtetou
modification substantielle de la morphologie duefekt de la séquence pédologique naturelle des
parcelles destinées a la production de I'appehatiorigine contrélée est interdite, a I'exclusides
travaux de défoncage classique.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonnenité
2°- Maturité du raisin
a) - Richesse en sucre des raisins.
Ne peuvent étre considérés comme étant a bonneit@dés raisins présentant une richesse en sucre
inférieure a :

- 189 grammes par litre de moQt pour le cépageankirt
- 180 grammes par litre de moQt pour les autreagen

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum.
Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de 11 %.

VIII. - Rendements. - Entrée en production
1°- Rendement

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code Iretade la péche maritime est fixé a 55 hectolitres
par hectare.

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 duleaural et de la péche maritime est fixé a 65
hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine contr6léepeat étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d2*Taannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 3gfjuil

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d&°faannée suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 fyille ‘

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d'ungseffage, au plus t6t I&'1année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeadll juillet, et des que les parcelles ne corteobr
plus que des cépages admis pour l'appellation.d@apgation, I'année suivant celle au cours de
laguelle le surgreffage a été réalisé avant leuBlef les cépages admis pour I'appellation peuvent
représenter que 80 % de I'encépagement de chaquedlpaen cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales

Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcyaux et constants.



a) - Fermentation malolactique.
Tout lot de vin commercialisé (en vrac) ou conditié présente une teneur en acide malique
inférieure ou égale a 0,20 gramme par litre.

b) - Normes analytiques.

- Tout lot de vin commercialisé (en vrac) ou coiodihé présente une teneur en sucres fermentescibles
(glucose + fructose) inférieure ou égale a 3 grasnpae litre.

- Tout lot de vin commercialisé (en vrac) ou coiadihé avant le °L octobre de I'année qui suit celle

de la récolte présente une teneur en acidité imlatiérieure ou égale a 12,25 milliéquivalents par
litre (0,60 gramme par litre exprimé en34y). Au-dela de cette date, la teneur maximale editéci
volatile est fixée a 16,33 milliéquivalents pardi{0,80 gramme par litre exprimé epSd)).

- Tout lot de vin commercialisé (en vrac) présante teneur une teneur en anhydride sulfureux total
inférieure ou égale a 140 milligrammes par litre.

c) - Pratiques cenologiques et traitements physiques

- Les techniques soustractives d’enrichissemenET&®nt autorisées dans la limite d’'un taux de
concentration de 15 %.

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichissel@ditte alcoométrique volumique total de 13 %.

d) - Matériel interdit.

- L'utilisation du foulo-benne (benne autovidanteme d’'une pompe a palette dite centrifuge) est
interdite.

- L'utilisation du pressoir de type continu munude vis sans fin de diamétre inférieur a 400 mm est
interdite.

e) - Capacité de cuverie.

- La capacité de la cuverie de vinification estragins équivalente au produit de la surface en
production en appellation d’origine controlée « Méd> par le rendement fixé di du point VIIl,
affecté du coefficient de 1,5.

- Pour les opérateurs qui produisent des rendenr@gtieurs au rendement fixé 44 du point VIII,

la capacité de cuverie de vinification est au modgmivalente a 1,5 fois le rendement moyen
quinquennal des dernieres récoltes de I'exploiatio

f) - Etat d’entretien global du chai (sol et muesdu matériel.
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit
Les vins font I'objet d’un élevage au moins jusqu3l mai de I'année qui suit celle de la récolte.
3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Le conditionnement des vins n’est autoriséqartir du 1 juin de I'année qui suit celle de la
récolte.

b) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tiendiaposition de I'organisme de défense et de gestio
de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a I'article D. 645-18 du code twet

de la péche maritime;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéioant.

Les bulletins d’'analyse sont conservés pendant pgtedde de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage



L’'opérateur justifie d’'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés. On entend par lieu
adapté de stockage des produits conditionnés|iéoud I'abri des intempéries (vent, pluie) et pos
de toute contamination.

5°- Dispositions relatives a la circulation des produiét a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du canstoeur.
A l'issue de la période d’élevage, les vins sorg a1l marché a destination du consommateur a partir
du 15 juin de I'année qui suit celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne gdwieculer entre entrepositaires agréés
Les vins peuvent circuler entre entrepositairegégau plus tot le*ljanvier de I'année qui suit celle
de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaariien

Au gré des évolutions marines de I'ere Tertiairdosme une succession de couches argilo-calcaires,
en bancs massifs (comme celui dit deistrac») ou sous forme d’affleurements (anticlinal de
Couqueques). Durant le Quaternaire, avec les ahess de périodes glaciaires et d'interstades
tempérés, les apports des fleuves sont constiteéaataines, graviers, sables et limons. Aprés un
phénoméne d’inversion de relief d0 a I'érosion, Vestiges de ces épandages sédimentaires sont
devenus des buttes témoins de graves garonnaisgsawes glaciaires, dont la taille peut aller ae |

« petite dragée> au gros galet.

L'autre facteur déterminant dans la régionMi@&doc est topographique. Il consiste dans le dégelp

en croupes appeléesas», fruit de I'érosion mais aussi du creusementlidgegle la Garonne et de
ses affluents (esteys» et « plles») durant les périodes glaciaires.

Ainsi les sols de la région du Médoc se répartisentre des nappes de graves sableuses et argileuse
charriées par la Garonne et la Dordogne au Quatereiades sols argilo-calcaires tertiaires soumis
une poussée anticlinale.

La zone géographique de I'appellation d’'originetodliée « Médoc » est située dans le département de
la Gironde sur la rive gauche de la Garonne, peitadGironde au nord de Bordeaux. Cette partie

viticole de la presqu’ile médocaine s'étire surspd@ 80 kilométres du nord au sud et a peine plus
d’une dizaine de kilométres d’est en ouest et st&Ir 52 communes.

La facade fluviale de la région du Médoc se sings#apar une modération des fluctuations
saisonnieres et par une pluviosité tres mesurée pouclimat atlantique. Bien que la position
septentrionale de la zone géographique rende rieatlinoins chaud qu’au sud de la presqu’ile, les
précipitations qu’elle regoit sont moindres. Cegdars climatiques favorables & la viticulture sdum

a l'effet thermique régulateur engendré par lagmés de I'Océan Atlantique a l'ouest, et I'estudiee

la Gironde a l'est. Le climat océanique, accompagedaines années de quelques dépressions
automnales pluvieuses ou, au contraire d'arricissa chaudes et trés ensoleillées, est a l'origine
d’un effet millésime marqué.

Les paysages viticoles qui en découlent sont aaiaéts par un relief peu marqué (entre 3 metrb8 et
metres d’altitude), limité a I'ouest par la forét/'est par I'estuaire de la Gironde. Du sud awnee
succédent les croupes de graves viticoles délimpée les qalles » et des secteurs plus marécageux
non viticoles.



b) — Description des facteurs humains contribuariies

Les Médullis peuplade qui donna son nom a la région du Médécouvrent les vins romains des
I'’Antiquité. A 'époque gallo-romaine dans pers agrariades villas, la culture de la vigne commence
a faire son apparition. Aux XR7® et XV°™ siécles, les vignes se concentrent essentielleengatir
des grandes seigneuries et des fondations ectigses et ce, quelle que soit la nature des sols,
graves, argilo-calcaires et, dans une moindre ragsables et sols de palus.

Une nouvelle structure agraire apparait a la Reaat®e permettant 'émergence des premiers vins de
chateau. Au cours du XVIT® siécle, 'assainissement des marais de Girondeglisition d’'un
savoir-faire, I'apport de capitaux citadins et ypremiére reconnaissance officielle du « Médoc » a
travers les qualités de ses vins (mise en placepasiers classements de propriétés), rassemblent
toutes les conditions favorables a un développerimportant du vignoble. Au XVIH™ siécle la

« fureur de planter » touche toutes les classemlesc de la noblesse d’épée et surtout de robe,
bourgeois, artisans, négociants et boutiquiersuedurs et paysans.

Aprés le Grand Hiver de 1709 et pendant la vogue «ldew French Clarets, les nouvelles
plantations se font exclusivement avec degpages a petits grains: carmenére N, cabernet franc
N, cabernet-sauvignon N, petit verdot N, cot N, loted. Dans ces paroisses viticoles, en un siégle,
part des vignes dans les exploitations est devarajeritaire et le vignoble occupe de fagon continue
les terres a vignes, désormais bien identifiées. r€membrements entrepris aux XUflet XVII1°™
siecles permettent de planter de grandes surfagedgde, en quinconce, a larege» (en rangs
palissés dont I'écartement est inférieur a un Mmeétedon la tradition médocaine et le palissage avec
des lattes de pins apparait.

A partir de la fin du XIX™siecle, la généralisation du greffage permet adanirde mieux résister a

la coulure et il entame son irrésistible percéecdbernet franc N se cantonne en général aux sols
argilo-calcaires, le petit verdot N, part a la codig des coteaux, le cot N et la carmenere N drgren
désuétude.

Malgre les aléas de la période des maladies, iaseznace viticole connue au cours du Xi%siecle
porte les vignes a des niveaux jusqu’alors inconAusdébut du XX™siecle, lorsque la mode des
vins fins passa aux vins fostg(J. DAUREL), le cabernet-sauvignon N devientépage principal. Par
la suite, durant un demi-siecle, le vignoble seremte progressivement autour des noyaux d'élite qu
sont les croupes de graves historiguement misealear par la vigne.

L'appellation d’origine contrdlée « Médoc » estavnue par décret le 14 novembre 1936. Les gelées
de février 1956 confortent 'abandon de certainsates précédemment explorés.

Le vignoble produit, en 2009, 290000 hectolitresviotes rouges parmi les vins les plus structurés de
Gironde.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes du produit

Les vins, tanniques, d'une couleur intense sontcjpalement structurés a partir du cabernet-
sauvignon N associé au merlot N et dans une momdseire au cabernet franc N et au petit verdot N,
ou plus rarement, au cot N et a la carmenére Neabernet-sauvignon N est le cépage traditionnel et
il confere aux vins du « Médoc » des notes épicBesassemblage avec le merlot N, ce dernier
apporte aux vins rondeur, souplesse et des ardmdriitt rouges. Quand il domine, le merlot N
permet d’atteindre plus rapidement les ardbmes ddiem souhaités. La structure et la complexité son
renforcées par I'assemblage avec le cabernet farou le petit verdot N, ce dernier apportant
également de la fraicheur.

Les vins présentent d’excellentes aptitudes allisggment.

3°- Interactions causales



La mise en valeur de la spécificité des terresaligis de la région du Médoc, dont la renommée est
mondiale, a été assurée par des générations dereigg Au cours de I'histoire, la connaissance fine
des sols par les viticulteurs et la recherche diupation de leurs qualités par la maitrise des
techniques de drainage, a permis le développenmentprhtiques culturales les plus adaptées a la
production de vins rouges de garde. Les progréitagas et la mécanisation du vignoble n’ont pas
changé la volonté des vignerons de conserver agis|pes viticoles conformes a I'objectif de proeuir
des vins rouges a la typicité reconnue.

De nos jours, dans la région du Médoc, I'encépagemepose principalement sur le cépage cabernet-
sauvignon N, cépage de prédilection des sols deegraur le cépage merlot N, recherché pour son
fruité, sur le cépage cabernet franc N, sur les alominante calcaire, et sur le cépage petiovédd
dans les terres chaudes et filtrantes. Cette digates cépages et des sols de I'appellation drerig
contrblée « Médoc » impose une conduite du vignsélective.

Ce mode de conduite sélectif permet d’obtenir desns trés mars et sains dont les rendements sont
maitrisés. Les macérations sont ainsi possibles @atenir les vins concentrés souhaités. De ce fait
un élevage d’'au moins six mois est indispensahle lgs assouplir.

Héritier d’une longue histoire de mise en valewr territoire viticole, traversé par la Route degsVi

est parsemé de « Chateaux » viticoles, vastes demaiu patrimoine architectural varié, lesquels
cbtoient de trés petites exploitations familialesntdla vinification, la commercialisation et la
promotion sont renforcées par les diverses cavegeératives.

La notoriété des vins de cette appellation d’odgiontrdlée est ancienne et ses fondements reposent
sur la notion de « Chéateau ». Avec le mariage dENOR, Duchesse d'Aquitaine et D’HENRI
PLANTAGENET, futur roi d'Angleterre en 1152, le @doppement des échanges commerciaux avec
I’Angleterre a joué un rdle majeur dans la not@riées vins du « Médoc » a I'étranger.

En 1647, lorsque la Jurade de Bordeaux émet le premier classement des vins de Guyeane d
I'histoire, les vins des paroisses du « Médoc » @&t établi leur renom. Sous LOUIS XV, ce
classement est affiné par régions en le divisaabatd par paroisses, puis pacrys». Ces divers
classements ont abouti en 1855 au Classement desdei Bordeaux qui a consacré les vins du
« Médoc » parmi ceux de Gironde. En complémentl 382, le classement des « Crus Bourgeois du
Médoc » est publié.

Le rang acquis par les vins du « Médoc » au coass gliatre derniers siécles I'a été grace a une
gualité et une typicité de ses vins propres a oha@poque. Que les golts changent ou que les canons
viticoles du temps évoluent. Le corps et la couldes vins de I'appellation d’origine controlée
« Médoc », leur potentiel & développer un bouqgletmariage des tanins et du fruit grace a
'assemblage, les distinguent particulierementiduies au sein des vins de « Bordeaux » que des vin
de France.

Xl. - Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

a) - Les parcelles plantées en vigne exclues dee ljparcellaire délimitée, identifiées par leurs
références cadastrales et leurs superficies et ldoliste a été approuvée par le comité national
compétent de I'Institut national de l'origine et ldequalité lors de la séance du 14 septembre 1989,
continuent a bénéficier, pour leur récolte, du tdeoil’appellation d’origine contrdlée jusqu’a leur
arrachage et au plus tard jusqu’'a la récolte 20R0use, sous réserve de répondre aux autres
dispositions du présent cahier des charges.

b) - Les parcelles plantées en vigne exclues de lf@rcellaire délimitée et situées sur les congsun
de Arsac, Cantenac, Labarde, Margaux et Sousshemgifiées par leurs références cadastrales et leur
superficies et dont la liste a été approuvée paoirité national compétent de I'Institut national d
I'origine et de la qualité lors de la séance duriggs 2007, continuent a bénéficier, pour leur tégol
du droit a I'appellation d’origine contrélée jusuleur arrachage et au plus tard jusqu’a la récolte



2030 incluse, sous réserve de répondre aux ausessitions du présent cahier des charges.
Les listes des parcelles concernées sont jointesmexe.

2°- Modes de conduite

a) - La disposition relative a I'écartement eng® langs et a I'écartement entre les pieds sur&mem
rang ne s'applique pas aux parcelles de vigneasepvant la date du 31 juillet 2009.

b) - Les regles de palissage et de hauteur dddgeis’appliquent, pour les parcelles de vignelaoep
avant la date du 31 juillet 2009, a compter detaite 2015.

C) - Les parcelles de vigne en place a la datelduiBet 2009 et présentant une densité de plemat
comprise entre 4000 pieds par hectare et 5000 miad$iectare continuent a bénéficier, pour leur
récolte, du droit a I'appellation d’origine contél sous réserve que I'opérateur respecte le caendr
de mise en conformité suivant :

- 25% des superficies concernées de I'exploitatioplus tard pour la récolte 2010;

- 50 % des superficies concernées de I'exploitatioplus tard pour la récolte 2014;

- 75 % des superficies concernées de I'exploitatioplus tard pour la récolte 2018;

- 100 % des superficies concernées de I'exploitatioplus tard pour la récolte 2022

Ce calendrier de mise en conformité ne s’applicagegux opérateurs qui exploitent une seule parcelle
culturale présentant une densité de plantation dsmpntre 4000 pieds par hectare et 5000 pieds par
hectare, pour une superficie inférieure ou égdles@ hectare. Pour ces opérateurs, l'intégralitade
parcelle concernée est mise en conformité au phdspour la récolte 2014.

Le rendement autorisé sur les superficies qui mé¢ g&s encore mises en conformité dans le respect
des calendriers précédents est limité a 40 hee®slgar hectare.

XIl. - Regles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcal@e charges, est revendiquée I'appellation
d’origine contrblée « Médoc » et qui sont présesss ladite appellation ne peuvent étre déclarés
apres la récolte, offerts au public, expédiés, enivente ou vendus sans que, dans la déclaration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectgeeéis, factures, récipients quelconques, I'appeti
d’origine contrélée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particuliéres

L'étiquetage peut préciser I'unité géographiquesgtande « Vin de Bordeaux - Médoc » ou « Grand
Vin de Bordeaux - Médoc ». Les dimensions des ¢tame€ de cette dénomination ne sont pas
supérieures, aussi bien en hauteur qu’en largemrdaux tiers de celles des caractéres composant le
nom de I'appellation d’origine contr6lée.

CHAPITRE Il
I. - Obligations déclaratives

1. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée galiisme de défense et de gestion avant le 15 rears d
I'année suivant celle de la récolte.

Elle indique :

- 'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;



- le nom et I'adresse du demandeur.

Elle est accompagnée d’'une copie de la déclarateomécolte et, selon le cas, d’'une copie de la
déclaration de production ou d’'un extrait de la ptahilité matiéres pour les acheteurs de raisine et
mo0ts.

2. Déclaration préalable des retiraisons

Tout opérateur établit, au plus tard cing joursrés\avant toute retiraison de vin en vrac, aupees d
I'organisme de contrdle agréé, une déclarationigaét le volume, le millésime, I'identification d&

ou des cuves concernées, la date et I'heure prligbla retiraison. Les opérateurs réalisant amsnoi
une retiraison de vin en vrac par semaine, en nm&y/annuelle, sont dispensés de cette obligation.

3. Déclaration préalable de conditionnement

Tout opérateur établit, au plus tard cing jours réavavant chaque conditionnement, aupres de
I'organisme de contrble agréé, une déclarationigaét le volume, le millésime, le numéro de lot, le
lieu du conditionnement, la date probable de dé&butle fin des opérations de conditionnement.
L'opérateur précise également si le vin conditiorestera stocké dans le chai de conditionnement ou
s’il sera expédié immédiatement aprés le conditommnt. Les opérateurs réalisant des
conditionnements, sur leur site, plus de cent @ntgijours par an, sont dispenseés de cette obligati

ils doivent cependant adresser trimestriellemest aopie du registre de manipulation a I'organisme
de contrble agréé.

4. Déclaration relative a I'expédition hors du tiaire national d’'un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditams du territoire national d’un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’origine contréléevde en faire la déclaration aupres de I'organisee d
contrble agréé au moins dix jours ouvrés avanpkeition.

5. Déclaration de repli

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiaat lédppellation d’origine contrélée dans une
appellation plus générale devra en faire la détitarauprés de I'organisme de défense et de gestion
et aupres de I'organisme de contrble agréé autgtd<ing jours ouvrés avant ce repli.

6. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de vémeflriant de I'appellation d'origine controlée
devra en faire la déclaration auprés de I'organidmeléfense et de gestion et aupres de I'organisme
de contrble agréé dans un délai de cing jours suwa@imum apres ce déclassement.

7. Remaniement des parcelles

Avant tout apport de terre, tout aménagement osg toavaux modifiant le profil des sols ou la
morphologie des reliefs, a I'exclusion des travdaxdéfoncage classique, une déclaration est adressé
par I'exploitant a I'organisme de défense et detigesdans un délai de quatre semaines au moins
avant le début des travaux envisagés.

L’organisme de défense et de gestion transmet,d&lag une copie de cette déclaration aux services
de I'Institut national de l'origine et de la quaélit

Il. - Tenue de registres
Pas de disposition particuliére.
CHAPITRE IlI

| — Points principaux a controler et méthodes d’éviaiation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION
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A - REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a I'g
délimitée

ir€ontréle documentaire (fiche CVI tenue a jour
contréle sur le terrain

et

A2 - Potentiel de production revendicable
(encépagement, densité de plantation et paliss
suivi des mesures transitoires)

a@entréle documentaire et contrdle sur le terrai

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Pressurage (matériel interdit)

Controle sur site

Vinification : capacité de cuverie

Contréle de égoacité de cuverie de vinificatio

-

Tracabilité du conditionnement

Contréle documentaire (Tenue de registre) et
contrdle sur site

Lieu de stockage justifié pour les produits

conditionnés

Contréle documentaire et contrble sur site

B - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Talille

Comptage du nombre d’yeux francs par pied €
description du mode de taille

—

Charge maximale moyenne a la parcelle

Comptage de grappes et estimation de la chat
La variabilité du poids des grappes, selon les
millésimes, est prise en compte lors des contr

ge.

bles

Etat cultural de la vigne

Contréle a la parcelle

Critéres d’analyse de I'état des vignes :

- présence significative, dans la parcelle, de
plantes ligneuses autres que la vigne ;

- présence significative de maladies
cryptogamiques

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

Vérification des enregistrements (contréles
maturité) chez les opérateurs ;
Par prélévement et contrdle réfractométrique

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Pratiques ou traitements cenologiques
(enrichissement)

Contrbéle documentaire et contrble sur site

Suivi des dates relatives au conditionnement

Ctmatdocumentaire et controle sur site

B4 - Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Manquants

Contréle documentaire (Tenue a jour de la list
contrble sur le terrain

Rendement autorisé

Contrdle documentaire (contrble des déclarati
augmentation du rendement pour certains
opérateurs [suivi des autorisations accordées

Ons,

par

les services de I'INAO, apres enquéte desdits
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services sur demande individuelle de I'opératgur])

VSI, volumes récoltés en dépassement du Contrdle documentaire (suivi des attestations de
rendement autorisé. destruction)

Contréle documentaire et contrble sur site (res
des modalités et délais, concordance avec les
déclarations de récolte et de production). Contréle
de la mise en circulation des produits

Déclaration de revendication

C - CONTROLES DES PRODUITS

Vins non conditionnés, a la retiraison Examen ditplg et organoleptique

Vins conditionnés Examen analytique et organolegtiq

Vins non conditionnés destinés a une expéditiorExamen analytique et organoleptique de tous |es
hors du territoire national lots

D - PRESENTATION DES PRODUITS

Etiquetage Contrdle documentaire et contréle sur site

Il — Références concernant la structure de controle
Institut National de I'Origine et de la Qualité (I.N.A.O)

TSA 30003

93555- MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des chageeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indémece, sous l'autorité de I''NAO, sur la base d'un
plan d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroleisés par les opérateurs sur leur propre activitése
contrbles internes réalisés sous la responsadéitéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tieis gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrdles est réalisé par sondaggeyvins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’'un codle analytique et organoleptique systématique.

ANNEXE

a) - Liste des parcelles exclues de l'aire paricelldélimitée et bénéficiant d’'une mesure transitoi
jusqu’a la récolte 2020 incluse

COMMUNE LIEUDIT SUPERFICIE SECTION N°
(hectare)
Queyrac Pistolet 0,2330 ZS 79p (ex B 1678)
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b) - Liste des parcelles exclues de I'aire paraelldélimitée et bénéficiant d’'une mesure transitoi
jusqu’a la récolte 2030 incluse

COMMUNE LIEUDIT SU(EeECT;glE SECTION N°
Arsac Les Graves 0,0563 AN 109p
Arsac Les Graves 0,1187 AN 110p
Arsac Les Graves 0,0707 AN 111p
Arsac Les Graves 0,0707 AN 112p
Arsac Les Graves 0,1580 AN 113p

Cantenac Petit Jaugeyrom 0,4480 A2 180
Cantenac Petit Jaugeyrom 0,1101 A2 181
Cantenac Petit Jaugeyrom 0,1104 A2 182
Cantenac Petit Jaugeyron 0,0539 A2 183
Cantenac Petit Jaugeyron 0,2533 A2 184
Cantenac Petit Jaugeyron 0,9207 A2 185
Cantenac Petit Jaugeyron 0,2323 A2 195
Cantenac Petit Jaugeyrom 0,2027 A2 198
Cantenac Petit Jaugeyrom 0,0954 A2 339
Cantenac Petit Jaugeyrom 0,1456 A2 340
Cantenac Petit Jaugeyrom 0,1165 A2 341
Cantenac Petit Jaugeyrom 0,1431 A2 342
Cantenac Grand Jaugueyron  0,4934 B 229
Cantenac Grand Jaugueyron  0,3511 B 233
Cantenac Grand Jaugueyrpn  0,0469 B 234
Cantenac Grand Jaugueyrpn  0,0582 B 235
Cantenac Grand Jaugueyrpn  0,0276 B 236
Cantenac Grand Jaugueyrpn  0,0822 B 237
Cantenac Grand Jaugueyrpn  0,0694 B 238
Cantenac Grand Jaugueyron  0,0761 B 241
Cantenac Grand Jaugueyron  0,3009 B 243
Cantenac Grand Jaugueyron  0,0844 B 403
Cantenac Grand Jaugueyrpn  0,3212 B 404
Cantenac Grand Jaugueyron  0,3507 B 415
Cantenac Grand Jaugueyrpn  0,1993 B 416
Cantenac Jean Faure 0,8984 B 158p
Cantenac Jean Faure 0,2500 B 179
Margaux La Fontanelle 0,1828 A2 94
Margaux La Fontanelle 0,266 A2 95
Margaux Barail de Segones 0,5409 A2 97p
Margaux Barail de Segones 0,7180 A2 98
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Margaux Barail de Segones 0,9900 A2 99
Margaux Barail de Segones 1,1773 A2 100
Margaux Barail de Segones 0,4030 A2 101
Margaux Barail de Segones 0,2654 A2 102
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Cahier des charges de I'appellation d’origine coniblée
« MOULIS » OU « MOULIS-EN-MEDOC »
homologué par le décret n° 2011-1743 dii"ldécembre 2011, JORF du 4 décembre 2011

CHAPITRE F
I. — Nom de 'appellation

Seuls peuvent prétendre a l'appellation d'origimtdlée « Moulis » ou « Moulis-en-Médoc »,
initialement reconnue par le décret du 14 mai 1838 yvins répondant aux dispositions particuliéres
fixées ci-apres.

Il. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires
Pas de disposition particuliére.
lll. = Couleur et types de produit

L'appellation d’origine contrblée « Moulis » ou «aMlis-en-Médoc » est réservée aux vins tranquilles
rouges.

IV. — Aires et zones dans lesquelles différentes éptions sont réalisées
1°- Aire géographique :

La récolte des raisins, la vinification, I'élabdoat et I'élevage des vins sont assurés sur lea@eide

la commune de Moulis dans le département de lan@&a@insi que sur les parcelles indiquées en
annexe 1 pour les communes suivantes : Arcins, gargnCastelnau-de-Médoc, Cussac-Fort-Médoc,
Lamarque et Listrac-Médoc.

2° - Aire parcellaire délimitée :

Les vins sont issus exclusivement des vignes sitwias l'aire parcellaire de production telle
gu’approuvée par I'Institut national de I'originé de la qualité lors des séances du comité national
compétent du 9 novembre 1960 pour la commune delidMainsi que les parcelles indiquées en
annexe 1 pour les communes d’Arcins, Avensan, Gestede-Médoc, Cussac-Fort-Médoc, Lamarque
et Listrac-Médoc.

L’Institut national de I'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant leisetinparcellaires de l'aire de production ainsi
approuveées.

3° - Aire de proximité immédiate :

a)- L'aire de proximité immédiate, définie par dgation pour la vinification des vins, est constiué
par le territoire des communes suivantes du départede la Gironde :

Arcins, Arsac, Avensan, Blanquefort, Cantenac, €aati-de-Médoc, Cissac-Médoc, Cussac-Fort-
Médoc, Labarde, Lamarque, Ludon-Médoc, Macau, Matgaistrac-Médoc, Parempuyre, Pauillac,
Le Pian-Médoc, Saint-Estéphe, Saint-Julien-BeyclhevBaint-Laurent-Médoc, Saint-Sauveur, Saint-
Seurin-de-Cadourne, Soussans, Le Taillan-Médo@eh¥uil.

b) - L’aire de proximité immédiate, définie par dgation pour I'élaboration et I'élevage des vins es
constituée par le territoire des communes suivahiedepartement de la Gironde :



Abzac, Aillas, Ambares-et-Lagrave, Ambes, Anglafishanats, Arbis, Arcins, Arsac, Les Artigues-
de-Lussac, Artigues-prés-Bordeaux, Arveyres, Asghebiac, Aubie-et-Espessas, Auriolles, Auros,
Avensan, Ayguemorte-les-Graves, Bagas, BaigneawrjeB Baron, Barsac, Bassanne, Bassens,
Baurech, Bayas, Bayon-sur-Gironde, Bazas, Beayt#égadan, Begles, Béguey, Bellebat, Bellefond,
Belves-de-Castillon, Bernos-Beaulac, Berson, Bertlgeychac-et-Caillau, Bieujac, Les Billaux,
Birac, Blaignac, Blaignan, Blanquefort, Blasimonage, Blésignac, Bommes, Bonnetan, Bonzac,
Bordeaux, Bossugan, Bouliac, Bourdelles, Bourg,Baiscat, Branne, Brannens, Braud-et-Saint-
Louis, La Brede, Brouqueyran, Bruges, Budos, Cabat/illagrains, Cabara, Cadarsac, Cadaujac,
Cadillac, Cadillac-en-Fronsadais, Camarsac, Can®asmblanes-et-Meynac, Camiac-et-Saint-Denis,
Camiran, Camps-sur-I'lsle, Campugnan, Canéjan,dbaat Cantois, Capian, Caplong, Carbon-Blanc,
Cardan, Carignan-de-Bordeaux, Cars, Carteleguese@is Castelmoron-d’Albret, Castelnau-de-
Médoc, Castelviel, Castets-en-Dorthe, CastillorGdestets, Castillon-la-Bataille, Castres-Gironde,
Caudrot, Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats,@éas Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas,
Cézac, Chamadelle, Cissac-Médoc, Civrac-de-BlayéyraGde-Dordogne, Civrac-en-Médoc,
Cleyrac, Coimeéres, Coirac, Comps, Coubeyrac, Caygpse Courpiac, Cours-de-Monségur, Cours-
les-Bains, Coutras, Coutures, Créon, Croignon, €méis, Cubzac-les-Ponts, Cudos, Cursan, Cussac-
Fort-Médoc, Daignac, Dardenac, Daubeze, Dieul®olhnezac, Donzac, Doulezon, Les Eglisottes-et-
Chalaures, Escoussans, Espiet, Les EsseintesjeEsallynesse, Eyrans, Eysines, Faleyras, Fargues,
Fargues-Saint-Hilaire, Le Fieu, Flaujagues, Flgirktoudés, Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Fours,
Francs, Fronsac, Frontenac, Gabarnac, Gaillan-edod)éGajac, Galgon, Gans, Gardegan-et-
Tourtirac, Gauriac, Gauriaguet, Générac, Génis§&emnsac, Gironde-sur-Dropt, Gornac, Gours,
Gradignan, Grayan-et-I'Hopital, Grézillac, GrignolGuillac, Guillos, Guitres, Le Haillan, Haux,
Hure, lllats, Isle-Saint-Georges, Izon, Jau-Digeatoirac, Jugazan, Juillac, La Sauve, Labarde,
Labescau, Ladaux, Lados, Lagorce, Lalande-de-Pdmeamarque, Lamothe-Landerron, La Lande-
de-Fronsac, Landerrouat, Landerrouet-sur-Ségurditas) Langoiran, Langon, Lansac, Lapouyade,
Laroque, Laruscade, Latresne, Lavazan, Léogeatsgyriad, Lesparre-Médoc, Lestiac-sur-Garonne,
Les Léves-et-Thoumeyragues, Libourne, Lignan-deaBakignan-de-Bordeaux, Ligueux, Listrac-de-
Duréze, Listrac-Médoc, Lormont, Loubens, Loupesupiac, Loupiac-de-la-Réole, Ludon-Médoc,
Lugaignac, Lugasson, Lugon-et-I'lle-du-Carnay, lacgsMacau, Madirac, Maransin, Marcenais,
Marcillac, Margaux, Margueron, Marimbault, Marion®arsas, Martignas-sur-Jalle, Matrtillac,
Martres, Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazéreszidvia Mérignac, Mérignas, Mesterrieux,
Mombrier, Mongauzy, Monprimblanc, Monségur, MontagiMontagoudin, Montignac, Montussan,
Morizes, Mouillac, Mouliets-et-Villemartin, MoulonMourens, Naujac-sur-Mer, Naujan-et-Postiac,
Néac, Nérigean, Neuffons, Le Nizan, Noaillac, Naail Omet, Ordonnac, Paillet, Parempuyre,
Pauillac, Les Peintures, Pellegrue, Périssac, PeBsssac-sur-Dordogne, Petit-Palais-et-Cornemps,
Peujard, Le Pian-Médoc, Le Pian-sur-Garonne, Plimefilassac, Pleine-Selve, Podensac, Pomerol,
Pompéjac, Pompignac, Pondaurat, Porchéres, Pdreeout, Préchac, Preignac, Prignac-en-Médoc,
Prignac-et-Marcamps, Pugnac, Puisseguin, Pujojs|$sur-Ciron, Le Puy, Puybarban, Puynormand,
Queyrac, Quinsac, Rauzan, Reignac, La Réole, RimBitscaud, Rions, La Riviéere, Roaillan,
Romagne, Roquebrune, La Roquille, Ruch, Sablordir&a Saillans, Saint-Aignan, Saint-André-de-
Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-André-et-AppelBaint-Androny, Saint-Antoine, Saint-Antoine-
du-Queyret, Saint-Antoine-sur-I'lsle, Saint-Aubie-8laye, Saint-Aubin-de-Branne, Saint-Aubin-de-
Médoc, Saint-Avit-de-Soulege, Saint-Avit-Saint-Nimea Saint-Brice, Saint-Caprais-de-Blaye, Saint-
Caprais-de-Bordeaux, Saint-Christoly-de-Blaye, s@imristoly-Médoc, Saint-Christophe-de-Double,
Saint-Christophe-des-Bardes, Saint-Cibard, Saiats=i’Abzac, Saint-Ciers-de-Canesse, Saint-Ciers-
sur-Gironde, Saint-Céme, Saint-Denis-de-Pile, SAimtlion, Saint-Estephe, Saint-Etienne-de-Lisse,
Saint-Exupéry, Saint-Félix-de-Foncaude, Saint-Fernfaint-Genes-de-Blaye, Saint-Genes-de-
Castillon, Saint-Genes-de-Fronsac, Saint-Genésemiebud, Saint-Genis-du-Bois, Saint-Germain-
de-Grave, Saint-Germain-de-la-Riviere, Saint-GemubkEsteuil, Saint-Germain-du-Puch, Saint-
Gervais, Saint-Girons-d’Aiguevives, Saint-Hilaire-th-Noaille, Saint-Hilaire-du-Bois, Saint-
Hippolyte, Saint-Jean-de-Blaignac, Saint-Jeanatl|ll Saint-Julien-Beychevelle, Saint-Laurent-
d’Arce, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-LaurenBdis, Saint-Laurent-du-Plan, Saint-Laurent-
Médoc, Saint-Léon, Saint-Loubert, Saint-LoubesnBhabuis-de-Montferrand, Saint-Macaire, Saint-
Magne-de-Castillon, Saint-Maixant, Saint-MariensaingMatrtial, Saint-Martin-de-Laye, Saint-
Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-Sescas, Saint-Madu-Bois, Saint-Martin-du-Puy, Saint-Martin-



Lacaussade, Saint-Médard-de-Guiziéres, Saint-Médi&yrans, Saint-Médard-en-Jalles, Saint-
Michel-de-Fronsac, Saint-Michel-de-Lapujade, S#alithel-de-Rieufret, Saint-Morillon, Saint-
Palais, Saint-Pardon-de-Conques, Saint-Paul, Paiwd Armens, Saint-Pey-de-Castets, Saint-
Philippe-d’Aiguille, Saint-Philippe-du-Seignal, &&Pierre-d’Aurillac, Saint-Pierre-de-Bat, Saint-
Pierre-de-Mons, Saint-Quentin-de-Baron, Saint-Quest¢-Caplong, Saint-Romain-la-Virvée, Saint-
Sauveur, Saint-Sauveur-de-Puynormand, Saint-SaSaint-Selve, Saint-Seurin-de-Bourg, Saint-
Seurin-de-Cadourne, Saint-Seurin-de-Cursac, Saatissur-I'lsle, Saint-Seve, Saint-Sulpice-de-
Faleyrens, Saint-Sulpice-de-Guilleragues, Sainpi8elde-Pommiers, Saint-Sulpice-et-Cameyrac,
Sainte-Terre, Saint-Trojan, Saint-Vincent-de-P&alint-Vincent-de-Pertignas, Saint-Vivien-de-Blaye,
Saint-Vivien-de-Médoc, Saint-Vivien-de-Monségur,irb&rzan-de-Soudiac, Saint-Yzans-de-Médoc,
Sainte-Colombe, Sainte-Croix-du-Mont, Sainte-EelaliSainte-Florence, Sainte-Foy-la-Grande,
Sainte-Foy-la-Longue, Sainte-Gemme, Sainte-HéleSainte-Radegonde, Salaunes, Salignac,
Salleboeuf, Les Salles-de-Castillon, Samonac, $au&augon, Sauternes, Sauveterre-de-Guyenne,
Sauviac, Savignac, Savignhac-de-I'lsle, Semens, &snfigalens, Sillas, Soulac-sur-Mer, Soulignac,
Soussac, Soussans, Tabanac, Le Taillan-Médocedaiat, Talais, Talence, Targon, Tarnés, Tauriac,
Tayac, Teuillac, Tizac-de-Curton, Tizac-de-Lapowjadoulenne, Le Tourne, Tresses, Uzeste,
Valeyrac, Vayres, Vendays-Montalivet, Vensac, Vérderdelais, Le Verdon-sur-Mer, Vertheuil,
Vignonet, Villandraut, Villegouge, Villenave-de-Ris, Villenave-d'Ornon, Villeneuve, Virelade,
Virsac et Yvrac.

V. - Encépagement
Les vins sont issus des cépages suivants : calfeanetN, cabernet-sauvignon N, carmenére N, cot N
(ou malbec), merlot N, petit verdot N.
VI. — Conduite du vignoble
1° - Modes de conduite :
a) Densité de plantation.
Les vignes présentent une densité minimale adatgtion de 7000 pieds a I'hectare.

Ces vignes ne peuvent présenter un écartementlestr@ngs supérieur a 1,50 meétre, et un écartement
entre les pieds sur un méme rang inférieur a 0 &0em

b) - Regles de taille

La taille est effectuée au plus tard au stadelé=uitalées (stade 9 de Lorenz) selon les techsique
suivantes :

- taille a cots et a astes, le pied portant 2 a&tBsyeux francs maximum pour les cépages cabernet
sauvignon N, cot N (malbec), merlot N et petit w#rid et a 7 yeux francs maximum pour les cépages
cabernet franc N et carmenére N. Les cots de retmirtaillés a 2 yeux francs ;

- taille a cots a 2 cordons, ou en éventail a 4.bra

Dans tous les cas, chaque pied ne peut portedpld® yeux francs.

c) - Regles de palissage et de hauteur de feuillage

- la hauteur de feuillage palissé est au minimuaiesg 0,6 fois I'écartement entre les rangs paair le
vignes dont I'écartement est inférieur a 1,40 mgtre

- la hauteur de feuillage palissé est au minimualeég 0,7 fois I'écartement entre les rangs par le
vignes dont I'écartement est compris entre 1,40 metre inclus. Toutefois, cette hauteur peaet ét
au minimum égale a 0,6 fois I'écartement entrerdems pour les vignes répondant aux dispositions
spécifiques en matiére de rendement butoir ;

- cette hauteur est mesurée a partir de 0,10 reétrele fil de pliage et jusqu’a la limite supérede
rognage.




d) - Charge maximale moyenne a la parcelle.

La charge maximale moyenne a la parcelle est fix@800 kilogrammes par hectare.

Cette charge correspond a un nombre maximum de :

- 14 grappes par pied pour le cépage petit verdettpour les tailles réalisées en cordon et éventai

- 12 grappes par pied pour les autres cépages.

Lorsque lirrigation est autorisée conformément dispositions de I'article D. 645-5 du code rural e
de la péche maritime, la charge maximale moyentee @arcelle des parcelles irriguées est fixée a
8000 kilogrammes par hectare.

e) - Seuil de mangquants.
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquesdésa I'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne.

Les parcelles sont conduites afin d’assurer un &t cultural de la vigne, notamment son état
sanitaire et I'entretien de son sol.

En patrticulier, aucune parcelle n'est laissée laaalon.

g) - Installation et plantation du vignoble.

Avant chaque nouvelle plantation, tout opérateoc@de a une analyse physico-chimique du sol de la
parcelle afin de disposer de tous les élémentsseates a la connaissance de la situation vitieble
des potentialités de celle-ci.

2°- Irrigation :
L'irrigation pendant la période de végétation devigne peut étre autorisée, conformément aux
dispositions de I'article D. 645-5 du code ruratietla péche maritime.
VII. — Récolte, transport et maturité du raisin
1° - Récolte :
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonrtenité
2° - Maturité du raisin :
a) - Richesse en sucre des raisins.
Ne peuvent étre considérés comme étant a bonneit@das raisins présentant une richesse en sucre
inférieure a :

- 189 grammes par litre de modQt pour le cépageankirt
- 180 grammes par litre de modQt pour les autreagesp

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum.
Les vins présentent un titre alcoométrique voluraigaturel minimum de 11 %.

VIIl. - Rendements. — Entrée en production
1° - Rendement :

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code Iretade la péche maritime est fixé & 57 hectolitres
par hectare.

2° Rendement butoir :



a) Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 ahde rural et de la péche maritime est fixé a 63
hectolitres par hectare.

b) Pour les vignes dont I'écartement est compriseeh,40 métre et 1,50 metre inclus et dont la
hauteur de feuillage palissé est comprise entretd)67 fois I'écartement entre les rangs, le reretd
butoir est fixé a 60 hectolitres par hectare.

3° Entrée en production des jeunes vignes :

Le bénéfice de I'appellation d’origine contrbléepmut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir dielexieme année suivant celle au cours de lagwelle |
plantation a été réalisée en place avant le 3&fyil

- des parcelles de jeunes vignes qu’'a partir gedaiere année suivant celle au cours de laquelle |
greffage sur place a été réalisé avant le 31 jyille

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d'urggeffage au plus t6t la premiére année suivalte ce
au cours de laquelle le surgreffage a été réalsitale 31 juillet et des que les parcelles ne
comportent plus que des cépages admis pour |'atjpell Par dérogation, I'année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeaBl juillet les cépages admis pour I'appeliatio
peuvent ne représenter que 80 % de I'encépageraaitadjue parcelle en cause.

IX. — Transformation, élaboration, élevage, condibnnement, stockage
1° - Dispositions générales :

a) - Réception et pressurage.
L'éraflage est obligatoire.

b) - Fermentation malolactique.
Tout lot de vin commercialisé présente une tenawoide malique inférieure ou égale a 0,30 gramme
par litre.

c) - Normes analytiques.

Tout lot de vin commercialisé présente une teneusucres fermentescibles (glucose et fructose)
inférieure ou égale a 2 grammes par litre.

Tout lot de vin commercialisé en vrac présente temeur en acidité volatile inférieure ou égale a
13,26 milliéquivalents par litre, soit 0,79 gramper litre exprimé en acide acétique (0,65 gramme
par litre exprimé en }6Q,) jusqu’au 31 juillet de I'année qui suit celle lderécolte, et inférieure ou
égale a 16,33 milliéquivalents par litre, soit 0@&mme par litre exprimé en acide acétique (0,80
gramme par litre exprimé enp$i0y) apres cette date.

d) - Pratiques oenologiques et traitements physique

Les techniques soustractives d’enrichissement (TSI} autorisées dans la limite d'un taux de
concentration de 15 %.

Les vins ne dépassent pas, apres enrichisseméitre lelcoométrique volumique total de 13,5 %.

e) - Capacité de cuverie.

Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuverigirdfication minimum de 1,5 fois la production
moyenne décennale revendiquée de I'exploitation.

La capacité de vinification disponible au moment lderécolte correspond aux contenants de
vinification.

f) - Entretien global du chai et du matériel.
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2° - Dispositions par type de produit :



Les vins font I'objet d’un élevage au moins jusqulser juin de I'année qui suit celle de la récolte.
3° - Dispositions relatives au conditionnement :

a) - Le conditionnement est réalisé au plus tét3ejuin de la premiere année suivant celle de la
récolte.

b) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tiendiaposition de I'organisme de défense et de gestio
de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a l'article D. 645-18 du code fwt

de la péche maritime.

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéioent.

Les bulletins d’analyse sont conservés pendantpémsde de six mois a compter de la date du
conditionnement.

4° - Dispositions relatives au stockage :

L'opérateur justifie d’'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés. On entend par lieu
adapté&de stockage des produits conditionnés, tout likabai des intempéries (vent, pluie) et protégé
de toute contamination.

5° - Dispositions relatives a la circulation desopuits et a la mise a disposition physique a
destination du consommateur :

a) - Date de mise a disposition physique a destimaiy consommateur.
A Tlissue de la période délevage, les vins ne pedivétre mis en marché a destination du
consommateur qu’a partir du ler juillet de 'anséevant celle de la récolte.

b) - Période au cours de laguelle les vins peusieciiler entre entrepositaires agréés.
Les vins peuvent circuler entre entrepositaireg@gau plus tét le 15 juin de I'année suivant aidle
la récolte.

X. - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

Située dans la partie centrale de la presqu’ildddoc, a mi-chemin entre Margaux et Saint-Julien,
I'appellation « Moulis » prend la forme d'un étraitban de douze kilometres de long, perpendiculaire
a l'estuaire de la Gironde. C’est I'appellationplais a I'ouest des « communales » du Médoc, sans
facade sur I'estuaire.

by

Malgré son climat & dominante atlantique, cetteiorégoénéficie d’'un nivellement relatif des
fluctuations saisonnieres ainsi que d’une pluvibgibdérée. Ces facteurs climatiques favorables sont
dus a l'effet thermique régulateur engendré paprésence des eaux de I'Océan Atlantique et de la
Gironde. Les précipitations sont bien répartiessdamnée. Toutefois, en fin d’été, les perturlyadio
océaniques venues de l'ouest sont variables d'umetea a l'autre : les dépressions automnales
pluvieuses ou, au contraire les arriere-saisonadgdset trés ensoleillées, sont a l'origine d’uetef
millésime marqué.

Le territoire de la commune de Moulis-en-Médoc pnée de Iégers coteaux qui s’étirent en une bande
d’axe est-ouest d’'une douzaine de kilometres. Boalé nord par la commune de Listrac-Médoc, la
commune est séparée d’Avensan au sud par la digpretes ruisseaux dyguebelleet deTiquetorte



Au gré des évolutions marines de I'ére Tertiaire saccession de couches argilo-calcaires, en bancs
massifs se constituent. Durant le Quaternaire aesc alternances de périodes glaciaires et
d’interstades tempérés, les apports des fleuvescesostitués de moraines, graviers, sables et Bmon
Aprés un phénomene d’inversion de relief di a @, les vestiges de ces épandages sont devenus
des buttes témoins de graves, ou graves glacigioas,la taille peut aller de la petite dragée msg
galet, étagées en terrasses successives.

Ainsi, dans la partie nord-est de la commune, tespes de graves du Ginz sont reliées entre-elles
par des terrains de nature sablo-graveleuse, nepsgale socle argilo-calcaire. Ces croupes jauxte

a I'ouest des terrains argilo-marneux qui se prgémt jusqu’au sud du bourg. Au sud de la commune,
les sols deviennent a dominante argilo-calcaird.ofiest du village deBouqueyranapparaissent
localement les graves de la haute terrasse. Ay-slderrains sont de moins en moins accidentés et
se caractérisent par la présence de sables caolh#sopuis de sables des Landes. L'ensemble du
territoire communal est disséqué par des vallomsithess étroits et peu encaissés qui constituent des
secteurs d’accumulation de colluvions sableusesdilkarsité des sols rencontrés a fait dire aux
spécialistes que « Moulis » estin formidable concentré du Médoc viticole »

Moulis-en-Médoc présente donc des paysages viticadsez peu vallonnés, entre 20 et 30 metres
d’altitude, structurés autour de la route départegaie numéro 5 qui relie d’est en ouest le bourtade
commune aux différents hameaux ou sont instal@piimcipaux sieges d’exploitations viticoles. Les
vallons humides demeurent en landes ou en boisouedt, au-dela du hameau 8®uqueyran
s'étendent les landes boiséesFimréaudsans usages viticoles et qui marquent la transdicec la
forét des landes girondines.

La zone géographique de production de I'appellatimrigine contrlée « Moulis » correspond au
territoire de la commune de Moulis-en-Médoc aingiaqune partie du territoire des communes
d’Arcins, Avensan, Castelnau-de-Médoc, Cussac-Médoc, Lamarque et Listrac-Médoc.

b) — Description des facteurs humains contribuaries

Dés I'Antiquité, la présence de vignes est attest@ece territoire marqué par la polyculture sous
forme de latifundia (grandes propriétés). Troibktaements gallo-romains y ont été reconnus. C'est
de cette époque que date I'implantation du famémage Vitis Biturica, ancétre des cabernets.

Durant le Moyen Age, le Médoc est le grenier dedgaux. La présence de nombreux moulins, pour
moudre le grain, l'atteste. C'est du terme moulie tloulis tire son nomLe développement du
vignoble commence dés le XliIF siécle sous l'impulsion des propriétaires féodarixd'une
communauté religieuse dont I'église romane attbstéstence et I'importance. A cette époque, les
agriculteurs ne s'intéressent pas aux graves «esaigconsidérées comme de mauvais cailloux
(origine du nom du lieu-diYlaucaillou), car impropres a la culture des céréales. Ceé giesplus tard
gue la vigne a été reconnue comme la seule plaptebte de donner des résultats exceptionnels sur de
tels sols. L'implantation du vignoble témoigne tmtériorité effective de ce derniex:Son vignoble
est sans doute I'un des plus anciens du Méd@osdeaux et ses Vin€,. Feret, M.H. Lemay, 1991).
En effet, aux XIV™ et XV°™ siecles, la vigne est implantée dans les tereioite I'intérieur plutét
gu’en bordure de I'estuaire. Les viticulteurs dgpbque préferent éviter les méfaits de I'lhumidité d
fleuve et des brouillards, qui favorisent la paune et déciment leurs vignobles.

Le premier grand propriétaire viticole est le seignde Mauvezin. Le vignoble communal connait un
nouvel essor au XVIil*siecle. Les agriculteurs-laboureurs du lieu@iand Poujeauhésitent a y
planter de la vigne et ce sont les grands domaissss de la seigneurie dePoujeau » le
commandeur d’Arcins ainsi que les familles bourgesiLahaye Poyen et Castaing, qui défrichent
pour créer le vignoble de graves du Grand Poujeaux

La réputation des vins de Moulis s’établit vérieahkent dans la seconde moitié du Ki%siecle, dans

le sillage des grands chefs de file du Haut-Médonec la politique du libre échange du Second
Empire et les relations privilégiées entre Napol@bet la reine Victoria. Les négociants bordelais
qui ont fait leur fortune dans le commerce des ilegstissent a Moulis. A la fin du XfX®siécle, le



vignoble de la commune atteint son apogée avecsuperficie de 1 500 hectares, avant de subir les
méfaits du phylloxera.

Au début du XX™ siécle, les conditions de mise en marché des dindvoulis-en-Médoc sont
déterminées par le négoce bordelais. La dénommatidoulis » est née des pratiques commerciales
des propriétaires qui vendent directement uneeédsdileur production aux particuliers. C’est dams ¢
circuit de distribution que la mention « Moulis st @pparue pour la premiere fois. La naissance du
syndicat de Moulis en 1936 puis la reconnaissard&agpellation d’origine contrélée par le décrat d
14 mai 1938, confortent les revendications desymrtaiirs. Le décret de cette appellation est modifié
le 4 janvier 1939 pour permettre a certaines plaseles communes d’'Arcins, Avensan, Castelnau-de-
Médoc, Cussac-Fort-Médoc, Lamarque et Listrac-Mé&dwaeevendiquer I'appellation « Moulis » en
vertu d’'usages anciens.

« Moulis » est la plus petite des appellations comates. Les 634 hectares de vignoble actuels
représentent environ 4 % du vignoble médocain. igroble est exploité par une cinquantaine de
propriétaires.

2° — Informations sur la qualité et les caractégsies du produit

Le vignoble d’appellation « Moulis » produit en neoyie 25 000 hectolitres de vins rouges
tranquilles.

Deés les premiéres années, les vins de « Moulisiasta fois fins et ronds car souvent issus duaner

N associé principalement au cabernet-sauvignon eNpétit verdot N et le cabernet franc N, plus
rarement le cot N et la carmenere N, apportenaademnplexité. lls atteignent leur plénitude apes s

a dix années de vieillissement grace a une bomoetste tannique. Robe intense, bouquet élégant,
nuances aromatiques complexes et puissantes, langadéouche soutenue, caractérisent souvent ces
vins.

D'une maniére générale, les vins de « Moulis » yitedsur les graves, allient élégance, puissance et
complexité. Les terres argilo-calcaires produiggntin un peu plus corsé que les précédents. On dit
d'eux qu'ils allienk l'esprit et la vitalité »avec une bonne aptitude au vieillissement. Dans tes
cas, les vins font I'objet d'un élevage minimumsile mois.

3°- Interactions causales

L'aire parcellaire de production exclut les tersaltydromorphes, les sols argileux profonds entraina
un engorgement temporaire des couches superfgielles sols constitués de sables noirs humiféres
sans pente reposant fréquemment sur une coucheord®étions ferriques indurées dénommée
localement « alios ». De méme, les fonds de thawleg bas de parcelles concaves, les zones bordant
les ruisseaux propices a I'accumulation d’air fraid printemps induisant des risques de gel et des
retards de maturité sont exclus de l'aire paraellaie production. Enfin les zones sans vocation
viticole comme les vieilles futaies ou ayant petolute vocation viticole comme les zones urbanisées
et les carriéres (en activité ou comblées) ne gasiclassées.

Parmi les parcelles classées dans l'aire de prmhydes croupes de graves du nord-est se révélent
particuliérement propice a la culture du caberaetsgnon N. Au centre de la commune, les sols
argilo-calcaires sont trés favorables au merlotpbiis a l'ouest, les graves de la haute terrasse
possédent les qualités nécessaires au développdasedeux principaux cépages.

Cette diversité impose une conduite du vignoblecii#e. La densité de plantation est fixée a au
moins 7 000 pieds par hectare. Les rendementsnsaittisés, limités a 57 hectolitres par hectare au
maximum. Par ailleurs, le nombre maximum d'yeuxideaconservés a la taille en fonction du mode
choisi est limité & 12 et la charge maximale mogeanra parcelle est fixée a 9 500 kilogrammes par
hectare, soit 14 grappes par pied maximum.

Le vignoble de Moulis-en-Médoc ne dispose d’aucunaassé en 1855. Néanmoins, selon Claude
Féret :« Si la mise a jour et I'établissement d’une hiérae de meérite dans les vins de Bordeaux



produits par les crus situés dans l'aire géograpigigdéfinie par I'appellation Médoc [...] était
effectuée, certains crus de Moulis en Médoc setraiesceptibles d'y figurer §Bordeaux et ses Vins
treizieme édition, 1982). Le Classement des Crugr@mis du Médoc a récompensé en 1932 34
propriétés de la commune dont 14 Crus Bourgeoiséi@ips et un Cru Bourgeois Supérieur
Exceptionnel. Le Palmarés Syndical de 1978 enesmuetuit dont trois Crus Grands Bourgeois et trois
Crus Grands Bourgeois Exceptionnels.

Compte tenu de la diversité des parcelles striat¢rsélectionnées pour leur influence déterminante
sur la qualité des vins, les « Moulis » sont regmétifs des Grands Vins du Médoc et en expriment
les caractéristiques connues en France et a ligggran

Xl. — Mesures transitoires

a) Les parcelles de vigne en place a la date quilgt 2009 :

- présentant une densité de plantation comprige &000 pieds par hectare et 6500 pieds par hectare
et un écartement entre rangs inférieur ou égab@ rhetre continuent a bénéficier, pour leur régolte
du droit a I'appellation d'origine contrblée jusqueur arrachage, sous réserve du respect des regle
de palissage et de hauteur de feuillage fixées apsésent cahier des charges, et sous réserve du
respect de I'application d’'un rendement limité &8@u rendement annuel autorisé pour I'appellation
d’'origine contrdlée et d’'un rendement butoir deh&¢tolitres par hectare ;

- présentant une densité de plantation comprige &300 pieds par hectare et 6500 pieds par hectare
et un écartement entre rangs supérieur a 1,50 mettenuent a bénéficier, pour leur récolte, dutdro

a l'appellation d’origine contrdlée jusqu’a 2036us réserve du respect des régles de palissage et d
hauteur de feuillage fixées dans le présent catdéer charges, et sous réserve du respect de
I'application d'un rendement limité a 90 % du remest annuel autorisé pour I'appellation d’origine
contrdlée et d’un rendement butoir de 57 hectdlirar hectare.

b) Les parcelles de vigne en place a la date duiBdt 2009 et présentant une densité de plamatio
supérieure ou égale a 6500 pieds par hectare @tenfe a 7000 pieds par hectare continuent a
bénéficier, pour leur récolte, du droit a I'appedtia d’origine contrélée jusqu’a leur arrachage.

c¢) La disposition relative a I'écartement entregsane s’applique pas aux parcelles de vigne e @lac
la date du 31 juillet 2009.

d) A compter de la récolte 2016, pour les parcalesigne en place a la date du 31 juillet 2008eet
disposant pas d’'une hauteur de feuillage palissénmale au moins égale a 0,7 fois I'écartement entre
les rangs, le rendement butoir est fixé & 60 hiéeslpar hectare.

XIl. - Régles de présentation et étiquetage

1° Dispositions générales :

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcat@e charges, est revendiquée l'appellation
d’origine contrélée « Moulis » ou « Moulis-en-Médeet qui sont présentés sous ladite appellation ne
peuvent étre déclarés aprés la récolte, offertgudnlic, expédiés, mis en vente ou vendus sans que,
dans la déclaration de récolte, dans les annoscedes prospectus, étiquettes, factures, récipient
quelconques, I'appellation d’origine contrblée $ség soit inscrite.

2° Dispositions particuliéres :

L'étiquetage peut préciser I'unité géographiquesgjtande « Vin de Bordeaux - Médoc » ou « Grand
Vin de Bordeaux - Médoc ».



Les dimensions des caractéres de cette dénominagimont pas supérieures, aussi bien en hauteur
gu’en largeur, aux deux tiers de celles des caextéomposant le nom de I'appellation d’origine
contrblée

CHAPITRE I
|. — Obligations déclaratives
1. Déclaration de revendication :

La déclaration de revendication est adressée gafisme de défense et de gestion avant le 30
novembre de l'année de la récolte et/ou au maximuvent la date butoir officielle de dépdt par
internet des Déclarations de Récolte qui est fpardes services des Douanes et Droits Indirects.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et l'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrepdt du vin.

Elle est accompagnée :

- d’'une copie de la déclaration de récolte, accgméa du SV11 pour les caves coopératives ;

- d'une copie de la déclaration de production oundextrait de la comptabilité matiéres pour les
acheteurs de raisins et de modts ;

- du descriptif de capacité de cuverie (lieu déficiation et de stockage), permettant d’'identifier
nombre, la désignation et la contenance des rétfpie

2. Déclaration préalable des retiraisons ou de doadnement :

Tout opérateur souhaitant faire circuler ou conditier des vins bénéficiant de I'appellation d’arai
contrdlée déclare, auprés de I'organisme de canagiéé, toute opération de retiraison en vraceou d
conditionnement.

L'opérateur fait une déclaration préalable de taatisn ou de conditionnement au moins quinze jours
calendaires avant chaque opération.

3. Déclaration relative a I'expédition hors du tiaire national d’un vin non conditionné :

Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditams du territoire national d’un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’origine controléefait la déclaration auprés de I'organisme de cdatr
agréé au moins quinze jours calendaires avantéditipn.

4. Déclaration de repli :

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiamt’dppellation d’origine contrdlée en appellation
plus générale en fait la déclaration aupres degdioisme de défense et de gestion et auprés de
I'organisme de contrdle agréé dans un délai d’'uis m@aximum apres ce repli.

5. Déclaration de déclassement :

Tout opérateur effectuant un déclassement de \énsgflziant de I'appellation d’origine contrblée en
fait la déclaration auprés de I'organisme de dé&ferigle gestion et aupres de I'organisme de centrol
agréé dans un délai d’'un mois maximum aprés caskssinent.
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Il. = Tenue de registres

Vignes en mesures transitoires

Tout opérateur concerné par les dispositions t@ires fixées au XI du chapitré tient a disposition
des agents chargés du contréle I'inventaire deseflas concernées et modifications apportées a ces
parcelles notamment a I'aide de la copie de laadétibn de fin de travaux en cas d’arrachage et de

replantation.

CHAPITRE Il

| — Principaux points & contréler et méthodes d’évimation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a l'aire
délimitée

Contréle documentaire (a I'aide de la fiche CVI) €
contrdle sur le terrain

A2 - Potentiel de production revendicable
(encépagement, age des vignes, suivi des mesu
transitoires éventuelles, densité de plantation et
palissage, vignes abandonnées)

Réalisation de contréles :

- documentaires (en se basant sur la fiche
d’encépagement du CVI, les éventuelles déclara
de renonciation a produire et a partir de données
cartographiques validées par I'INAO).

- sur le terrain

ons

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Lieu de vinification

Contrble documentaire et contrble sur site

Capacité minimale de vinification

Contréle documentaire (Inventaire des contenant

5)

Elevage (durée)

Contrble documentaire et contrble sur site

Tracabilité du produit jusqu’au conditionnement

Contréle documentaire contrdle sur site (tenue de
registres)

Lieu de stockage justifié et protégé pour les pitsc
conditionnés

Contrble documentaire et contrble sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B.1 - Conduite du vignoble

Tallle

Comptage du nombre d’'yeux francs par souche ¢
description du mode de taille

—F

Regles de palissage et de hauteur de feuillage

Contrble sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle

Controle sur le terrain dans les six semaines
précédant la récolte.

Comptage de grappes par pied et estimation de |
charge.
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POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

Etat cultural de la vigne

Contréle a la parcelle

Critéres d’analyse de I'état des vignes :

- présence significative, dans la parcelle, detpkan
ligneuses autres que la vigne,

- présence significative de maladies cryptogamiq

es

B.2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

- Vérification des enregistrements  (fi
d'information précisant la méthode de suivi
maturité et les richesses en sucres fermentes)
chez les opérateurs,

- Par examen visuel du raisin

he
de
ibles

B.3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Eraflage

Contrble sur site

Etat d’entretien du chai et du matériel

Contr6le sur site : vérification des bonnes condgi
d’hygieéne générale

Pratigues ou traitements cenologiques
(enrichissement)

Contrble documentaire et contrble sur site

Suivi des dates relatives au conditionnement

Contrble documentaire et contrble sur site

B.4 — Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Manquants

Contréle documentaire (Tenue de registre) et cta
sur le terrain

Rendement autorisé

Contr6le des déclarations, (respect du rende
prise en compte des pieds manquants)

VSI, volumes récoltés en dépassement du rende
autorise.

Contréle documentaire (suivi des attestations de
destruction)

Déclaration de revendication

Contréle documentaire et contréle sur site (respe
des modalités et délais, concordance avec la
déclaration de récolte, de production,..). Contdie
la mise en circulation des produits

ot

C — CONTROLES DES PRODUITS

Vins non conditionnés

Examen analytique et organoleptique

Vins conditionnés

Examen analytique et organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expéditios
du territoire national

Examen analytique et organoleptique de tous les

lot
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Il — Références concernant la structure de contréle

Institut National de I'Origine et de la Qualité (I.N.A.O)

TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel :info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des chageeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'inddaece, pour le compte de I'INAO, sur la base d'un
plan de contrdle approuve.

Le plan de contréle rappelle les autocontrdlesgésipar les opérateurs sur leur propre activitéset
contrdles internes réalisés sous la responsabiditéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrdles externes réalisés par l'organisme tieis gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrdles est réalisé par sondaggevihs non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’un codle analytique et organoleptique systématique.

ANNEXE 1

Liste des parcelles définie au Chapitre Premiatjgp/-1 et IV-2, situées en dehors de la commune
de Moulis et pouvant revendiguer 'AOC « Moulis ».

CONTENANCE NUMERO DE
- |
LIEU-DIT SECTION T a] ca PARCELLE

ha
Commune de Listrac-Médoc
10 75 1342
08 2( 1343
12 4( 1345
41  2( 1346
05 60 1347
09 78 1257
11 2d 1313 p
26 60 1315
20 00 1356
77 83 1357 p

Font Commune
Font Commune
Font Commune
Font Commune
Font Commune
Chemin Geysau
Pradeau

Pradeau

Font Commune
Font Commune

© O [T [T O

oo =
olo|o|o|o|o|olo|o|o or|T|ojo|o|0lo|o|o|o|o|o

@) W
olololololololololal€’|00|P|m| m|®| ®|w| w| w|w| w| o

Capléon 74| 00 1248,1249
Cantecrec 01 0( 71, 75
Cantecrec 15 53 81 p
Trighaut 01| 03 112

Picheliévre 06| 80 135

Gd champ de Médrac op 70 170

Gd champ de Médrac oL 70 180

Gd champ de Médrac oL 90 193

Gd champ de Médrac 18 10 185

Gd champ de Médrac op Qo0 190

Gd champ de Médrac oL 20 192

Gd champ de Médrac o 80 194

Gd champ de Médrac 06 45 223

Gd champ de Médrac op 30 224 p
Gd champ de Médrac op 80 279 p
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CONTENANCE
Gd champ de Médrac C 0 o 60 180
Gd champ de Médrac C 0 10 QO 182
Gd champ de Médrac C 0 oRg 85 286
Gd champ de Médrac C 0 o 25 306 p
Gd champ de Médrac C 0 0B 57 332
Gd champ de Médrac C 0 o 10 334 p
Gd champ de Médrac C 0 oL 55 335
Gd champ de Médrac C 0 oL 70 341 p
Gd champ de Médrac C 0 op 10 342
Gd champ de Médrac C 0 22 50 343
Gd champ de Médrac C 0 00 65 353 p
Gd champ de Médrac C 0 op 30 356
Piece de la Cabanne C 0 08 10 366
Piece de la Cabanne C 0 01 60 378
Bois du pin C 0 03] 15 458
Campagnolle C 0 01 21 471 p
Campagnolle C 0 0§ 2( 497
Campagnolle C 0 02 9( 502
Campagnole C 0 02 30 515 p
Campagnolle C 0 15 0 493 p
Campagnolle C 494 p
Campagnolle C 505 p
Campagnolle C 506 p
Hournieux C 0 01, 70 422
Hournieux C 0 00| 58 431
Hournieux C 0 00| 40 433
Hournieux C 0 01| 32 436
Hournieux C 0 08| 60 518
Hournieux C 0 05| 00 566
Hournieux C 0 04| 20 567
Hournieux C 0 02| 45 568
Hournieux C 0 02| 60 578
Hournieux C 0 05| 12 580
Hournieux C 0 02| 88 582 p
Hournieux C 0 29| 70 546 p
Hournieux C 586 p
Hournieux C 587
Hournieux C 0 08| 40 593
La Barenne C 0 03 7§ 616 p
Cazauviel C 0 10, 00 767
Cazauviel C 0 06| 47 785
Cazauviel C 0 05| 40 786
Cazauviel C 0 04| 00 787
Laborde Mounau C 0 13 00 799
Laborde Mounau C 0 07 80 832
Laborde Mounau C 0 13 50 833
Laborde Mounau C 0 12 70 834
Laborde Mounau C 0 06 26 835
Bois du Casse C 0 071 4b 661
La Lande C 0 16| 65 919 p
La Lande C 0 06| 46 890
La Lande C 0 04| 30 913
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CONTENANCE
Chapina C 0 05 77 2741 p
Bois du Cheval C 0 22  6( 2911
Le Font de Médrac C 0 23 45 2947
Plantier C 0 25| 00 2963 p
Plantier C 2973 p
Plantier C 0 32| 60 2967
Plantier C 0 05/ 10 2971
Ecorché Loup C 0 02 64 2992
Trentin C 0 06| 60 3043
Trentin C 0 08| 10 3064
Trentin C 0 12| 75 3071
Marais C 0 08| 80 3082 p
Capdet E 0 10| 20 2212
Cosses F 0 0§ 5( 2153 p
Grangean F 0 00 64 2330 p
Poujeaux F 0 05 47 3054 p
Commune de Lamarque
Bois de Picaille C 2 55 64 714a735
Bois de Picaille C 742
Bois de Picaille C 1 80 55 754
Bois de Picaille C 0 61 20 755
Bois de Picaille C 0 05 7d 756
Bois de Picaille C 0 08 65 757
Commune d'Arcins
La Sabla B 0 12| 15 85
Le Hay B 0 04| 32 93
Clerboc B 0 02| 45 601
Clerboc B 0 06| 40 639
Commune d'Avensan
Boris Vieille A 0 07| 90 898
Boris Vieille A 0 03| 00 903
Pont A 0 05| 40 1157
Pont A 0 06| 05 1164
Pont A 0 04| 48 1165
Camp du Moulin A 0 12| 76 1205
Lardilley A 0 05| 00 1294
Ayguebelle A 0 11| 20 1299
Pré fermé A 0 14| 05 1392
Maillot A 0 35| 21 1234
La Gravelle E 0 18| 00 1348
Commune de Castelnau-de-Médoc
La Paleyre B 1 21 0Q 455
La Paleyre B 6 34 80 456
La Paleyre B 0 35 90 457
La Paleyre B 0 38 70 458
La Paleyre B 0 89 10 459
La Paleyre B 0 60, 035 460
La Gorce B 1 92| 20 461
La Gorce B 0 28| 00 462
La Gorce B 2 02| 10 463
La Gorce B 0 30f 00 464
La Gorce B 0 25 11 465
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CONTENANCE |

Commune de Cussac-Fort-Médoc

Cussac A 0 20| 35 2447 p
Cussac A 0 10| 0Q 2448 p
Cussac A 0 36/ 10 2451 p
Cussac A 0 53] 10 2475

Le Billa C 0 01| 10 2185

Le Billa C 0 13| 40 2198

Le Billa C 0 04| 50 2219

Moulin & vent C 0 34| 20 2509 p
Moulin & vent C 0 00 55 2510

Moulin a vent C 0 02| 60 2511 p
Moulin a vent C 0 11| 15 2512 p
Moulin & vent C 0 00| 30 2513 p
Bois de I'Eglise C 0 08 40 2868 p
Bois de I'Eglise C 0 01 75 2869
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Cahier des charges de ’appellation d’origine controlée « Muscat de Lunel » homologué par le décret
n°2011-1744 du 2 décembre 2011 , JORF du 4 décembre 2011

CAHIER DES CHARGES DE L’APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE
« MUSCAT DE LUNEL »

CHAPITRE I*
I. - Nom de ’appellation
Seuls peuvent prétendre a I’appellation d’origine contrélée « Muscat de Lunel », initialement
reconnue par le décret du 27 octobre 1943, les vins doux naturels répondant aux dispositions
particulieres fixées ci-apres.
I1. - Dénominations géographiques et mentions complémentaires

Le nom de I’appellation d’origine controlée peut étre complété par la mention « Muscat de Noél
» pour les vins doux naturels répondant aux conditions de production fixées pour cette mention
dans le présent cahier des charges.

I1I. - Couleur et types de produit

L’appellation d’origine controlée « Muscat de Lunel » complétée ou non par la mention «
Muscat de Noél » est réservée aux vins doux naturels blancs.

IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes opérations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, 1’¢laboration et 1’¢levage des vins, la récolte des raisins, la
vinification, I’¢laboration et le conditionnement des vins susceptibles de bénéficier de la mention
« Muscat de Noé€l » sont assurés sur le territoire des communes suivantes du département de
I’Hérault : Lunel, Lunel-Viel, Saturargues et Vérargues.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes situées dans 1’aire parcellaire de production telle
qu’approuvée par I’Institut national de ’origine et de la qualité lors de la séance du comité
national compétent du 20 septembre 1984.

L’Institut national de 1’origine et de la qualité dépose aupreés des mairies des communes
mentionnées au /° les documents graphiques établissant les limites parcellaires de I’aire de
production ainsi approuvées.

V. - Encépagement

Les vins sont issus du seul cépage muscat a petits grains B.




VI. - Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation.

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes présentent une densité minimale a la plantation de 4000 pieds a ’hectare.

Ces vignes ne peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a 2,50 métres.
Chaque pied dispose d’une superficie maximale de 2,50 meétres carrés. Cette superficie est obtenue
en multipliant les distances d’inter-rang et d’espacement entre les pieds

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Pour les vignes plantées au carré ou en quinconce et conduites en gobelet, chaque pied
dispose d’une superficie maximale de 3 metres carrés. Cette superficie est obtenue en
multipliant les distances d’inter-rang et d’espacement entre les pieds sur un méme rang.
L’écartement entre les rangs et 1’écartement entre les pieds sur un méme rang est inférieur
ou égal a 1,70 métre.

Sous réserve du respect de la densité minimale a la plantation de 4000 pieds a I’hectare, les
vignes plantées en continuité d’un ilot existant peuvent présenter un €écartement entre les
rangs supérieur a 2,50 meétres.

b) - Régles de taille.

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes sont taillées en taille courte, avec un maximum de 6 coursons par pied. Chaque
courson porte un maximum de 2 yeux francs.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

- Les vignes agées de plus de vingt ans (21°™ feuille) peuvent étre taillées avec un
maximum de 7 coursons portant au plus 2 yeux francs.

- Le rajeunissement d’une parcelle de vigne conduite en cordon de Royat ne peut dépasser
10 % des pieds existants par an.

c) - Regles de palissage et de hauteur de feuillage.

REGLES DE HAUTEUR DE FEUILLAGE

CONDUITE DE LA VIGNE ET DE PALISSAGE

Le fil porteur est fixé a une hauteur
maximale de 0,60 métre au-dessus du sol et
le palissage comporte au moins un niveau de
fils releveurs.

Vignes conduites en cordon de Royat




La hauteur de feuillage palissé, apres
écimage, doit étre au minimum égale a 0,45
fois I'écartement entre les rangs, la hauteur
de feuillage palissé étant mesurée entre la
limite inférieure du feuillage établie a 0,30
metre au moins au-dessus du sol et la limite
supérieure de rognage ¢établie a 0,20 métre au
moins au-dessus du fil supérieur de
palissage.

Vignes conduites en mode « palissage plan
relevé »

La longueur des rameaux, apres écimage, est

Autres modes de conduite L . . \
supérieure ou égale a 0,70 metre.

d) - Charge maximale moyenne 4 la parcelle.
La charge maximale moyenne a la parcelle est fixée a 6000 kilogrammes par hectare.

e) - Seuils de manquants.
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquants visé a I’article D. 645-4 du code rural et

de la péche maritime est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne.
Les parcelles sont conduites afin d’assurer un bon état cultural global de la vigne, notamment
son état sanitaire et I’entretien de son sol.

2°- Irrigation
L’irrigation est interdite.
VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonne maturité.
2°- Maturité du raisin

Les vins sont issus de mofts présentant une richesse naturelle minimale en sucre de 252
grammes par litre.

VIILI. - Rendements. - Entrée en production
1°- Rendement

Le rendement visé a I’article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 30
hectolitres de moft par hectare.

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a I’article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 40
hectolitres de mott par hectare.



3°- Perte du bénéfice de [’appellation d’ origine controlée

Les vins doux naturels sont obtenus dans la limite d’un rendement a 1’hectare de 40 hectolitres
de mott. Ce rendement correspond a la production totale de tous les produits obtenus sur la
superficie déclarée en vin doux naturel sur la déclaration de récolte. Tout dépassement de ce
rendement fait perdre le bénéfice de I’appellation d’origine controlée.

4°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I’appellation d’origine contrdlée ne peut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la 3™ année suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la 2™ année suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I’objet d’un surgreffage, au plus tot la 1°° année suivant celle
au cours de laquelle le surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, et dés que les parcelles ne
comportent plus que des cépages admis pour ’appellation. Par dérogation, I’année suivant celle
au cours de laquelle le surgreffage a été réalisé¢ avant le 31 juillet, les cépages admis pour
I’appellation peuvent ne représenter que 80 % de I’encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage
1°- Dispositions générales

Les vins sont vinifiés conformément aux usages locaux, loyaux et constants.

a) - Normes analytiques.
Les vins destinés a une transaction en vrac ou au stade du conditionnement répondent aux
normes analytiques suivantes :

Titre alcoométrique volumique acquis Supérieur ou égal a 15%

Titre alcoométrique volumique total Supérieur ou égal a 21,5%

Teneur en sucres fermentescibles (glucose et

fructose) (grammes par litre) Supérieure ou égale a 110

b) - Pratiques cenologiques et traitements physiques.

- Toute opération d’enrichissement est interdite.

- Tout traitement thermique de la vendange faisant intervenir une température inférieure a -5°C
est interdit.

- Le mutage et les compléments de mutage, sont autorisés dans les conditions visées au 2° ci-apres.

¢) - Matériel interdit.
L’emploi de pressoirs continus a vis hélicoidale est interdit.

d) - Capacité de cuverie.
Tout opérateur dispose d’une capacité de cuverie de vinification au moins équivalente au volume
vinifié au cours de la récolte précédente, a surface en production égale.




e) - Entretien global du chai
Le chai et le matériel de vinification présentent un bon état d’entretien général.

f) - Maitrise des températures de fermentation.
Le chai de vinification est doté d’un dispositif suffisant de maitrise des températures des
contenants de vinification.

2°- Dispositions par type de produit

DISPOSITIONS GENERALES

Les vins sont obtenus par mutage du mott en cours de fermentation.

Le mutage est réalisé par apport d'alcool neutre vinique titrant au minimum 96 % vol., dans la
limite, évaluée en alcool pur, de 5 % minimum et 10 % maximum du volume du mo{it mis en
ceuvre.

L'opération de mutage est effectuée avant le 31 décembre de 1'année de récolte du mofit.
Toutefois, des compléments de mutage sont réalisés dans la limite d'un apport total de 10 %
en alcool pur, avant la déclaration de revendication.

DISPOSITION PARTICULIERE

AOC « Muscat de Lunel » (A I’exception des | Les vins font I'objet d'un ¢élevage au moins
vins bénéficiant de la mention « Muscat de jusqu'au 31 janvier de I'année qui suit celle de
Noél ») la récolte

3°- Dispositions relatives au conditionnement

DISPOSITIONS GENERALES

Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient a disposition de I'organisme de contrdle agréé :

- les informations figurant dans le registre des manipulations D. 645-18 du code rural et de la
péche maritime;

- une analyse réalisée avant le conditionnement.

Les bulletins d'analyse sont conservés pendant une période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement

DISPOSITION PARTICULIERE

- Afin de préserver les caractéristiques
essentielles des vins, ceux-ci sont
conditionnés en bouteilles de verre par
I’opérateur récoltant les raisins et vinifiant
ces vins ou par 1’unité collective de
vinification dont les adhérents récoltent les
raisins.

- Le conditionnement est réalisé¢ au plus tard
le 1 décembre de 1’année de récolte.

Vins bénéficiant de la mention « Muscat de
Noél»

4°- Dispositions relatives au stockage



L’opérateur justifie d’un lieu adapté pour le stockage des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des produits et a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du consommateur.

Les vins peuvent étre mis en marché a destination du consommateur :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,

MENTION DATE

Vins bénéficiant de la mention « Muscat de [Selon les dispositions de 1’article D. 645-17 dul
Noél» code rural et de la péche maritime.

A T’issue de la période d’¢levage, a partir du 15

AOC « Muscat de Lunel » février de ’année qui suit celle de la récolte

b) - Période au cours de laquelle les vins ne peuvent circuler entre entrepositaires agréés.

Les vins peuvent circuler entre entrepositaires agréés :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,

MENTION DATE

Vins bénéficiant de la mention « Muscat de | Au plus tot le 1° novembre de I’année de la
Noél» récolte

Au plus tot le 1 février de I’année qui suit

AOC « Muscat de Lunel » celle de la récolte

X. - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribuant au lien

Entre Nimes et Montpellier, le long de la Voie Domitienne, I’alluvionnement du Rhone
(diluvium alpin) a progressivement créé un paysage de collines en pentes douces sur lesquelles a
¢été implanté le vignoble de 1’appellation d’origine contrdlée « Muscat de Lunel ».

La zone géographique est limitée, au nord, par l'emprise des terrains quaternaires sur les
communes de Vérargues et Saturargues, a l'est, par la vallée du Vidourle, au sud et a I'ouest, par
la plaine viticole et arboricole.

Les sols caractéristiques, constitués de galets roulés enveloppés dans un ciment d’argile rouge
sur plusieurs metres d’épaisseur et localement dénommés « gress », sont développés sur les
épandages de cailloutis rhodaniens.

Le climat est typiquement méditerranéen, chaud et sec 1’été, doux I’hiver, avec une moyenne
annuelle des températures de 14°C. Les précipitations n’excédent que rarement 700 millimetres
par an, principalement réparties sur deux périodes, au printemps et a I’automne, avec parfois, au



cours de cette saison, une pluviométrie plus intense a 1’origine des « Vidourlades », crues
violentes du Vidourle.

Le Mistral, venu du nord-est, desséchant I’été et froid I’hiver, est nettement ressenti, tandis que
le vent marin, appelé localement « vent d'Aigues-Mortes », tempere les ardeurs solaires estivales
et maintient une légere fraicheur nocturne.

La zone géographique est ainsi limitée au territoire des 4 communes de Lunel, Lunel-Viel,
Saturargues et Vérargues.

b) - Description des facteurs humains contribuant au lien

Alain LABORIEUX, dans « Muscats, des vins, des terroirs, une histoire » (Editions Espace Sud-
1997) rapporte qu’au cours de 1’Antiquité, la région de Lunel, sans acces direct a la mer
Méditerranée, le Vidourle étant difficilement navigable, rencontre d’importantes difficultés pour
commercialiser ses vins hors des limites de son territoire.

Par contre, avec la construction de la Voie Domitienne a la fin du I siécle, le commerce est
favorisé jusqu’au crépuscule de I’hégémonie romaine (V™ siécle).

La viticulture locale va connaitre un renouveau, aprés la période des invasions, au XI°™ siécle
avec la mise en place des « complants », systeéme par lequel des parcelles sont octroyé€s aux
vignerons pour y planter des vignes.

Alain LABORIEUX précise que lorsque les parcelles sont en en production, le vigneron devient
alors propriétaire de la récolte pour moitié¢ ou pour les trois-quarts.

Un ¢étudiant Balois, Félix PLATTER, note sur son journal de voyage, en 1552 « En quittant
Nimes, la route traverse une plaine plantée d’oliviers jusqu’a Lunel ou je bus le premier vin de
Muscat... »

Au XVI™ sigcle, le cépage muscat a petits grains B est trés présent au cceur du vignoble
s’étendant au nord-est de Montpellier. Le « vin de muscat » est sucré, blanc ou parfois rouge
quand il est « coloré avec du vin d’alicante, mais le vin blanc est le meilleur », comme le
souligne, deux siecles plus tard, Thomas JEFFERSON, futur président des Etats-Unis
d’Amérique, de passage a Lunel en 1787.

La réputation du « Muscat de Lunel » doit beaucoup aux soins que porte a sa production I’abbé
BOUQUET, (1729-1781), producteur a Lunel-Viel, qui propose chaque année un « vin de
muscat » dont les qualités aromatiques et gustatives, toujours d’aprés Alain LABORIEUX,
surpassent tous les autres. Sa production est expédiée vers les grandes cours d’Europe centrale,
jusqu’en Russie. La célebre Auberge de Lunel, située sur un lieu stratégique en bordure d’un
grand axe routier est-ouest longeant 1’ancienne Voie Domitienne, participe également largement
a la promotion des meilleurs « vins de muscat », appelés « vin Muscat de Lunel » ou par
simplification « Lunel ».

Le « vin de muscat », initialement vin naturellement doux, est élaboré progressivement, a partir
du XIV®™ siécle, en vin doux naturel, par ajout d’alcool en cours de fermentation, procédé initié
par Arnau de VILANOVA (1238-1311), médecin a I’université de Montpellier, et qui consiste a
utiliser 1'eau-de-vie pour arréter la fermentation du vin.

Victime de contrefagons, la production traditionnelle de vins doux naturels bénéficie trés tot
d’une législation particuliére afin d’en garantir la particularité et 1’originalité.

La codification précise des vins doux naturels nait cependant au XIX“™ siécle. La loi ARAGO,
du 02 aolt 1872, reconnait l'existence d'une production originale de vins présentant un titre
alcoométrique volumique acquis compris entre 15% et 18%. Puis, la loi PAMS, du 13 avril 1898,



réserve l'utilisation de la mention « vins doux naturels » aux vins qui « auront la possibilité
d'étre maintenus sous le régime des vins, moyennant paiement d'un demi droit de consommation
de l'alcool employé au mutage ». Enfin, la loi BROUSSE, du 15 juillet 1914, précise les cépages
dont est issue la production de « vins doux naturels », parmi lesquels le cépage muscat a petits
grains B.

Sous I’impulsion de Noé€l CHEVALIER, I’appellation d’origine contrélée « Muscat de Lunel »
est reconnue le 27 octobre 1943.

La création de la cave coopérative en 1959, regroupant au départ 8 producteurs, donne une réelle
impulsion a la production qui, de 300 hectolitres en 1951, atteint 9500 hectolitres lors de la
récolte de I’année 2000.

En 2009, la production moyenne annuelle de 8000 hectolitres est assurée par 75 vignerons
regroupés au sein d’une cave coopérative représentant prés de 90% du volume et 5 caves
particulieres.

2°— Informations sur la qualité et les caractéristiques des vins

Les vins sont ¢laborés a partir du cépage muscat a petits grains B récolté avec une richesse en
sucre minimale de 252 grammes par litre. Le rendement en mott destiné a leur élaboration est
limité a 30 hectolitres par hectare.

Les vins présentent une teneur minimale en sucres fermentescibles de 110 grammes par litre et
un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 15 % aprés mutage.

Les vins de I’appellation d’origine contrdlée « Muscat de Lunel » et plus particulierement ceux
bénéficiant de la mention « Muscat de Noél » peuvent se distinguer, dans leur jeunesse, par des
aromes fruités de muscat frais, parfois légérement citronnés. Ils sont amples, riches, marqués par
des notes d’agrumes en bouche, tout en gardant de la fraicheur.

Conservés plusieurs années en bouteille, leur robe s’orne de reflets ambrés, et les ardomes
évoluent vers des notes de fruits confits. Ils présentent une grande onctuosité.

3°— Interactions causales

Si la culture du cépage muscat a petits grains B est fort ancienne dans la région de Lunel, et
particuliérement présente au nord-est de Montpellier au XVIII*™ siécle, elle privilégie au XX
siecle les situations au sein desquelles ce cépage exigeant trouve les conditions édapho-
climatiques propices a sa culture et a sa maturité.

Traduisant les usages, 1’aire parcellaire délimitée ne retient que les parcelles présentant des sols
de galets roulés enveloppés dans un ciment d’argile rouge, peu fertiles, et les parcelles occupant
le sommet et les pentes sud des coteaux bien exposés. Cette implantation permet a la fois un
enracinement profond, gage d’une alimentation hydrique limitée mais réguli¢re de la plante et
une aération naturelle du feuillage et des raisins par les vents du nord et du sud, permettant a la
récolte d’atteindre sa maturité avant les pluies d’automne, tout en assurant le maintien d’une
relative acidité contribuant a la fraicheur des vins.

Cette délimitation impose une gestion rigoureuse de la plante, une maitrise de la vigueur et du
potentiel de production traduit par des pratiques de faibles rendements issus de tailles courtes a
coursons et par une gestion des densités de plantation adaptées.

La récolte de raisins riches en sucre est ainsi favorisée, de méme que le potentiel aromatique
original, notamment la richesse en alcools terpéniques.



Initialement issus de raisins soit passerillés par séchage au soleil, soit récoltés a surmaturité par
concentration sur souche, et d’un mott partiellement fermenté, les vins étaient treés riches en
sucres fermentescibles et quelquefois additionnés de miel.

Aprés la découverte du « mutage du vin par son esprit » a la fin du XIII*™ siécle, cette
production originale est préservée par la maitrise progressive de cette technique d’élaboration
qui fait ’objet d’une protection particuliére par le législateur. Les conditions de production ont
peu varié avec le temps, si ce n’est pour assurer une plus grande préservation de I’originalité de
la matiére premicre : mutage des mofts a 1’alcool vinique neutre, interdiction de toute opération
d’enrichissement, interdiction d’emploi du pressoir continu, obligation de présence d’un
dispositif suffisant de maitrise des températures a la vinification.

Dans le méme esprit, tout transport et tout risque d’oxydation pouvant nuire a leur qualité, et afin
de préserver leurs caractéristiques essentielles, les vins bénéficiant de la mention « Muscat de
Noél » sont conditionnés en bouteilles de verre chez 1'opérateur les vinifiant.

Si la notoriété du « Muscat de Lunel » fiit grande dans les cours de I’Europe de I’Est, grace a
I’abbé BOUQUET, Thomas JEFFERSON a également contribué a celle-ci: « A Lunel, la piece
de 240 bouteilles, apres soutirage et préte a la mise en bouteille, coiite de 120 a 200 livres pour
la premiere qualité, s’il s agit d’'un vin nouveau. On ne peut d’ailleurs ici se procurer de Muscat
vieux. La demande est suffisante pour que la récolte soit toute vendue la premiere année. »

Au cours du XIX™ siécle, Francois SABATIER d’ESPEYRAN, propriétaire de la Tour de
Farges sur la commune de Lunel-Viel et producteur de « vin de muscat », ami de Gustave
COURBET et Jules MICHELET, participe aussi a la promotion du « Muscat de Lunel » dans la
capitale.

De nombreux documents conservés en mairie de Lunel et Lunel-Viel attestent de I’intérét de la
communauté humaine pour cette production. Malgré les bouleversements de la viticulture
languedocienne, elle a préservé ce savoir-faire et poursuit I’ceuvre entamée depuis plusieurs
siecles.

Peu avant sa mort, en 1781, ’abbé BOUQUET résume son secret sur la qualité de sa production
en deux mots : « maturité et propreté ». Par modestie, certainement, a-t-il omis de décrire tout
I’itinéraire historique et technique qui a contribué a la qualité et a la réputation de ce produit
original.

XI. - Mesures transitoires

a) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009 et présentant une densité
inférieure a 4000 pieds a I’hectare ou dont 1’écartement entre les rangs est supérieur a 2,50
metres continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’appellation d’origine contrdlée,
jusqu’a leur arrachage, sous réserve que la hauteur de feuillage permette de disposer de 1,50
metre carré de surface externe de couvert végétal pour la production d’un kilogramme de raisin.

b) - Les parcelles de vigne conduites en gobelet et plantées au carré ou en quinconce avant la
date du 31 juillet 2009, avec un écartement entre les rangs et sur le rang supérieur a 1,70 metre et
inférieur a 2 metres, continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a 1’appellation d’origine
contrdlée, jusqu’a leur arrachage, sous réserve que la hauteur de feuillage permette de disposer
de 1,50 métre carré de surface externe de couvert végétal pour la production d’un kilogramme de
raisin.



XII. - Régles de présentation et d’étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent cahier des charges, est revendiquée 1’appellation
d’origine controlée « Muscat de Lunel » et qui sont présentés sous ladite appellation ne peuvent
étre déclarés apres la récolte, offerts au public, expédiés, mis en vente ou vendus sans que, dans
la déclaration de récolte, dans les annonces, sur les prospectus, étiquettes, factures, récipients
quelconques, I’appellation d’origine controlée « Muscat de Lunel » soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres
a) - La mention traditionnelle « vin doux naturel » est inscrite sur les étiquettes.

b) —Les mentions facultatives dont 1’utilisation, en vertu des dispositions communautaires, peut
étre réglementée par les Etats membres sont inscrites sur les étiquettes, en caracteres dont les
dimensions, aussi bien en hauteur qu’en largeur, ne sont pas supérieures au double de celles des
caractéres composant le nom de 1’appellation d’origine contrdlée.

¢) - Les vins pour lesquels est revendiquée I’appellation d’origine controlée « Muscat de Lunel »
et qui peuvent étre mis en marché a destination du consommateur selon les dispositions de
I’article D. 645-17 du code rural et de la péche maritime sont obligatoirement présentés, sur les
étiquettes, avec la mention « Muscat de Noé€l ».

La mention est inscrite en caractéres dont les dimensions ne sont pas inférieures, en hauteur, a la moitié
de celles des caracteres composant le nom de 1’appellation d’origine contrdlée.

La mention figure également dans les annonces, sur les prospectus et sur les factures.

d) - Les vins bénéficiant de la mention « Muscat de Noél » sont obligatoirement présentés avec
I’indication du millésime.

CHAPITRE II
I. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire.

Chaque opérateur déclare auprés de 1’organisme de défense et de gestion la liste des parcelles
affectées a la production de I’appellation d’origine contrdlée avant le 1* février qui précede la
récolte.

Cette déclaration est renouvelable par tacite reconduction, sauf modifications signalées par
I’opérateur avant le 1* février qui précede chaque récolte.

Cette déclaration précise :

- ’identité de I’opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il est éventuellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastrale, la superficie, I’année de plantation, le cépage, la
densité de plantation, les écartements sur le rang et entre les rangs.

Elle est accompagnée de la copie de la liste des parcelles présentant un pourcentage de pieds
morts ou manquants supérieur a 20 %, établie conformément aux dispositions de I’article D. 645-
4 du code rural et de la péche maritime.
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L’opérateur peut déclarer renoncer a produire 1’appellation jusqu’au début des vendanges et au
plus tard le 15 aofit, sur justificatif motivé, aupres de I’organisme de défense et de gestion.

2. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée a 1’organisme de défense et de gestion avant le 1*
février de ’année suivant I’année de récolte.

Elle indique :

- ’appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et I’adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrepot du vin.

Elle est accompagnée :

- d’une copie de la déclaration de récolte, d’une copie de la déclaration définitive de mutage et,
le cas échéant, d’une copie de la déclaration de production;

- du plan de cave, permettant notamment d’identifier le nombre, la désignation et la contenance
des récipients selon les modalités définies dans le plan de controle ou d’inspection.

3. Déclaration de conditionnement pour les vins susceptibles de bénéficier de la mention «
Muscat de Noél »

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin susceptible de bénéficier de la mention « Muscat
de Noél » effectue aupreés de 1’organisme de contrdle agréé une déclaration préalable de
conditionnement, pour le lot concerné, dans un délai de trois jours ouvrés avant le début de
I’opération.

Ce document complété des informations exigées au point 2 du présent chapitre vaut déclaration
de revendication pour les opérateurs ne réalisant qu’un seul conditionnement pour la totalité des
volumes susceptibles de bénéficier de la mention « Muscat de Noél ».

4. Déclaration préalable des transactions en vrac ou des retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vrac un vin bénéficiant de ’appellation d’origine
controlée effectue aupres de 1’organisme de contrdle agréé une déclaration de transaction au plus
tard cinq jours ouvrés avant la date de la premiere retiraison et dans un délai maximum de cinq
jours ouvrés apres la transaction.

5. Déclaration de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin bénéficiant de 1’appellation d’origine contrdlée
effectue aupres de I’organisme de controle agréé une déclaration préalable de conditionnement
pour le lot concerné dans un délai de huit jours ouvrés avant 1’opération.

Les opérateurs réalisant plus de 12 conditionnements par an sont dispensés de cette obligation
déclarative, mais adressent, mensuellement, une déclaration récapitulative.

6. Déclaration relative a l’expédition hors du territoire national d’'un vin non conditionné :

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédition hors du territoire national d’un vin non
conditionné bénéficiant de I’appellation d’origine contrdlée en fait la déclaration auprés de
I’organisme de contrdle agréé au moins dix jours ouvrés avant I’expédition.

L’opérateur précise les volumes concernés.

7. Declaration de renoncement a la mention « Muscat de Noél »

Tout opérateur commercialisant en appellation d’origine contrdlée « Muscat de Lunel » un vin
bénéficiant de la mention « Muscat de Noél » adresse une déclaration de renoncement pour cette
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mention a ’organisme de défense et de gestion et a ’organisme de controle agréé quinze jours
ouvrés au moins avant ce renoncement et au plus tard au 1* février de I’année qui suit celle de la
récolte.

8. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de vins bénéficiant de 1’appellation d’origine
controlée en fait la déclaration aupres de 1’organisme de défense et de gestion et aupres de
I’organisme de contrdle agréé au moins quinze jours avant ce déclassement.

9. Déclarations préalables relatives a la taille

Chaque opérateur déclare aupres de 1’organisme de défense et de gestion :

- la liste des parcelles destinées a étre conduites en cordon de Royat, avant la fin de la deuxiéme
année suivant celle de la plantation ;

- la liste des parcelles conduites en gobelet et dont la conduite va étre « transformée » en cordon
de Royat, avant le 1 novembre qui précede la taille de « transformation ».

II. - Tenue de registres

Les registres suivants sont renseignés régulierement et sont tenus a la disposition de 1’organisme
de controle agréé :

1. Suivi de maturité
Registre de suivi de maturité avec relevé des richesses en sucre des raisins par unité culturale et

relevé du titre alcoométrique volumique naturel par contenant.

2. Registre relatif aux dispositions transitoires
Liste des parcelles faisant 1’objet de dispositions transitoires relatives au mode de conduite.

CHAPITRE III

I — Points principaux a controler et méthodes d’évaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A - REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a | Controle documentaire
I’aire délimitée Controle sur le terrain

A2 - Potentiel de production revendicable
(mode de conduite, entrée des vignes en
production, suivi des mesures transitoires)

Controle documentaire
Controle sur le terrain

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Matériel interdit Controle documentaire et/ou controle sur site
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Tragabilité du conditionnement

Controle documentaire et contrdle sur site

Lieu de stockage adapté pour les produits
conditionnés

Controle documentaire et contrdle sur site

B - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Taille

Controle sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle

Controle sur le terrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

Controle documentaire

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Mutage

Controle documentaire

B4 - Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Déclaration préalable d’affectation
parcellaire

Controle documentaire et /ou contrdle sur le
terrain

Manquants

Controle documentaire et /ou contrdle sur le
terrain

Rendement autorisé
Production totale des parcelles revendiquées

Controle documentaire

Déclaration de revendication

Controle documentaire et contrdle sur site

C - CONTROLES DES PRODUITS

Au stade de la transaction ou du
conditionnement

- Controle documentaire et / ou examen
analytique
- Examen organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une
expédition hors du territoire national

Examen analytique et organoleptique de tous
les lots

D - PRESENTATION DES PRODUITS

Type de contenant, lieu de conditionnement
(mention « Muscat de Noé€l »)

Controle documentaire et contrdle sur site
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Etiquetage : mention « Muscat de Noél »

e 1 Controle documentaire et contrdle sur site
avec indication du millésime

II — Références concernant la structure de controle

Institut National de I’Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des charges est effectué par un organisme tiers offrant
des garanties de compétence, d'impartialité et d'indépendance sous l'autorité¢ de I'INAO sur la
base d'un plan d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroles réalisés par les opérateurs sur leur propre activité
et les contrdles internes réalisés sous la responsabilité de I'organisme de défense et de gestion ; il
indique les contrdles externes réalisés par I'organisme tiers ainsi que les examens analytique et
organoleptique.

L’ensemble des controles est réalisé par sondage. Les vins non conditionnés destinés a une
expédition hors du territoire national font I’objet d’un contréle analytique et organoleptique
systématique.
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Cahier des charges de ’appellation d’origine contrélée « Muscat de Beaumes-de-Venise » homologué
par le décret n® 2011-1745 du 1er décembre 2011, JORF du 4 décembre 2011

CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION
D'ORIGINE CONTROLEE « MUSCAT DE BEAUMES-DE-VENISE »

CHAPITRE I*
I. - Nom de l'appellation
Seuls peuvent prétendre a l'appellation d'origine contrdlée « Muscat de Beaumes-de-Venise »,
initialement reconnue par le décret du 1* juin 1945, les vins doux naturels répondant aux dispositions
particuliéres fixées ci-apres.
I1. - Dénominations géographiques, mentions complémentaires
Pas de disposition particuliere.

IIL. - Couleur et types de produit

L'appellation d'origine controlée « Muscat de Beaumes-de-Venise » est réservée aux vins doux naturels
blancs, rosés et rouges.

IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes opérations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification et 1'élaboration des vins sont assurées sur le territoire des communes
suivantes du département de Vaucluse : Aubignan et Beaumes-de-Venise.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes situées dans l'aire parcellaire de production telle
qu'approuvée par l'Institut national de l'origine et de la qualité lors des séances du comité national
compétent du 8 juin 1957.

L'Institut national de l'origine et de la qualité dépose aupres des mairies des communes mentionnées au
1° les documents graphiques établissant les limites parcellaires de 'aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate
L'aire de proximité immeédiate, définie par dérogation pour la vinification et I'élaboration des vins, est
constituée par le territoire des communes suivantes du département de Vaucluse : Courthézon, Gigondas,
Vacqueyras et Violes.

V. - Encépagement

a) - Les vins sont issus des cépages suivants : muscat a petits grains B, muscat a petits grains Rg.

b) - La complantation de muscat a petits grains B et muscat a petits grains Rg est autorisée au sein d’une
méme parcelle.

VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite



a) - Densité de plantation

Les vignes présentent une densité minimale a la plantation de 4000 pieds a 1'hectare.

Ces vignes ne peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a 2,20 metres.

Chaque pied dispose d’une superficie maximale de 2,20 métres carrés.

Cette superficie est obtenue en multipliant les distances d’inter-rang et d’espacement entre les pieds sur
un méme rang.

L'écartement entre les pieds sur un méme rang ne peut étre inférieur a 0,90 metre et supérieur a 1,10
metre, a I'exception des vignes taillées en cordon unilatéral pour lesquelles 1'écartement entre les pieds sur
un méme rang ne peut étre inférieur a 0,80 metre.

b) - Régles de taille
- Les vignes sont taillées en taille courte, avec un maximum de 2 yeux francs par courson et 12 yeux

francs maximum par pied ;

- La période d'établissement du cordon de Royat est limitée a 2 ans. Au cours de cette période, la taille en
Guyot simple ou double est autorisée, avec un maximum de 12 yeux francs par pied ;

- Le rajeunissement d'une parcelle de vigne taillée en cordon de Royat ne peut dépasser 10 % des pieds
existants par an.

c) - Régles de palissage et hauteur de feuillage

REGLES DE HAUTEUR DE FEUILLAGE ET
DE PALISSAGE

- Le palissage est obligatoire ;

- Le fil porteur est fixé a une hauteur maximale
de 0,65 meétre au-dessus du sol et le palissage
comporte au moins un niveau de fils releveurs.

CONDUITE DE LA VIGNE

Vignes conduites en cordon de Royat

La hauteur de feuillage palissé, aprés écimage,
doit étre au minimum égale a 0,45 fois
I'écartement entre les rangs, la hauteur de
Vignes conduites en mode « palissage plan | feuillage palissé étant mesurée entre la limite
relevé » inférieure du feuillage établie a 0,30 métre au
moins au-dessus du sol et la limite supérieure de
rognage établie a 0,20 métre au moins au-dessus
du fil supérieur de palissage.

La longueur des rameaux, aprés écimage, est

Autres modes de conduite L . \ \
supérieure ou égale a 0,70 métre.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle
- La charge maximale moyenne a la parcelle est fixée a 6000 kilogrammes par hectare ; la charge

moyenne par pied est de 1,5 kilogramme, et le pourcentage de pieds par parcelle présentant une charge
supérieure a 2 kilogrammes ne peut étre supérieur a 10 % ;

- Lorsque I’irrigation est autorisée conformément aux dispositions de 1’article D. 645-5 du code rural et
de la péche maritime, la charge maximale moyenne a la parcelle des parcelles irriguées est fixée a 4500
kilogrammes par hectare.

) -_Seuils de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquants, visé a l'article D. 645-4 du code rural et de la

péche maritime, est fixé a 20 %.

f) -_Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer un bon état cultural global de la vigne, notamment son état
sanitaire et I'entretien de son sol.



http://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=F40D9A34B7AA00B8AB6593D642FE9196.tpdjo02v_2;jsessionid=6F890F177994035151E73624F955D526.tpdjo07v_3?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000019525775&dateTexte=&categorieLien=cid
http://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=F40D9A34B7AA00B8AB6593D642FE9196.tpdjo02v_2;jsessionid=6F890F177994035151E73624F955D526.tpdjo07v_3?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000019525775&dateTexte=&categorieLien=cid

2°- Autres pratiques culturales

a) - L’épamprage et I’ébourgeonnage sont obligatoires et sont réalisés avant le stade phénologique dit «
véraison ».

b) - Afin de préserver les caractéristiques du milieu physique et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir :

- Le couvert végétal spontané des tourniéres est maintenu ;

- La maitrise de la végétation spontanée, entre les rangs, par des herbicides de prélevée, est interdite ;

- Le paillage plastique est interdit.

3°- Irrigation

L’irrigation peut €tre autorisée conformément aux dispositions de ’article D. 645-5 du code rural et de la
péche maritime.

VILI. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte

a) - Les vins proviennent de raisins récoltés a bonne maturité.
b) - Dispositions particuliéres de récolte

- Les vins sont issus de raisins récoltés manuellement ;
- Le tri de la vendange est obligatoire, soit sur la parcelle, soit sur la table de tri.

¢) - Dispositions particuliéres de transport de la vendange
Le contenu des bennes est limité a 3000 kilogrammes.

2°- Maturité du raisin

Les vins sont obtenus a partir de mofits présentant une richesse naturelle minimale en sucre de 252
grammes par litre.

VIII - Rendements — Entrée en production
1°- Rendement

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 30 hectolitres de
mott par hectare.

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a 'article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 40 hectolitres
de moft par hectare.

3°- Perte du bénéfice de I’appellation d’origine controlée

Les vins doux naturels sont obtenus dans la limite d’un rendement a I’hectare de 40 hectolitres de moft.
Ce rendement correspond a la production totale de tous les produits obtenus sur la superficie déclarée en
vin doux naturel sur la déclaration de récolte. Tout dépassement de ce rendement fait perdre le bénéfice
de I’appellation d’origine contrdlée.

4°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I’appellation d’origine contrdlée ne peut étre accordé aux vins provenant :
- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la 3°™ année suivant celle au cours de laquelle la plantation



a été réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la 2°™ année suivant celle au cours de laquelle le greffage
sur place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vigne ayant fait ’objet d’un surgreffage, au plus tot la 1°° année suivant celle au cours
de laquelle le surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, et dés que les parcelles ne comportent plus que
des cépages admis pour I’appellation. Par dérogation, 1’année suivant celle au cours de laquelle le
surgreffage a ¢été réalisé¢ avant le 31 juillet les cépages admis pour 1’appellation peuvent ne représenter
que 80 % de I’encépagement de chaque parcelle en cause.

IX.-Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usages locaux et constants.

a) - Assemblage des cépages
- Les vins doux naturels rouges proviennent exclusivement de raisins noirs;

- Les vins doux naturels rosés proviennent de I'assemblage de raisins noirs et blancs, mis ensemble en
maceération.

b) - Normes analytiques
Au stade d’une transaction en vrac ou au stade du conditionnement, les vins répondent aux normes
analytiques suivantes :

Titre alcoométrique volumique acquis Supérieur ou égal a 15%

Titre alcoométrique volumique total Supérieur ou égal a 21,5%

Teneur en sucres fermentescibles (glucose et

fructose) (grammes par litre) Supérieure ou égale a 100

¢) - Pratiques cenologiques et traitements physiques
- L'addition de tout produit susceptible de modifier la couleur des vins est interdite ;

- Toute opération d'enrichissement, est interdite ;

- Le mutage et les compléments de mutage, sont autorisés dans les conditions visées au 2° ci-apres ;

- Tout traitement thermique de la vendange faisant intervenir une température supérieure a 40°C est
interdit.

d) - Matériel interdit
L'emploi de pressoirs continus a vis hélicoidale est interdit.

e) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d'une capacité de vinification au moins équivalente au volume vinifié au cours de
la récolte précédente, a surface égale.

f) - Entretien global du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinification présentent un bon état d'entretien général.

g) - Maitrise des températures de fermentation.
Le chai de vinification est doté d'un dispositif suffisant de maitrise des températures des contenants de
vinification.

2°- Dispositions par type de produit



a) - Les vins rouges sont obtenus par mutage du mofit en cours de fermentation et macération du moit en
présence de la pulpe du raisin, avant ou aprés mutage ;

b) - Les vins blancs et rosés sont obtenus par mutage du mofit en cours de fermentation, le moit ayant été,
avant tout début de fermentation, séparé de la pulpe du raisin ;

¢) - Le mutage est réalisé par apport d'alcool neutre vinique titrant au minimum 96 % vol., dans la limite,
évaluée en alcool pur, de 5 % minimum et 10 % maximum du volume du motit mis en ceuvre.

L'opération de mutage est effectuée avant le 31 décembre de 1'année de récolte du moit.

Toutefois, des compléments de mutage peuvent étre réalisés dans la limite d'un apport total de 10 % en
alcool pur, avant la déclaration de revendication.

3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Une procédure de nettoyage du circuit d'embouteillage et du matériel de conditionnement est
obligatoire ;

b) - Les bouchons agglomérés sont interdits ;

c) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient a disposition de 'organisme de contrdle agréé :

- les informations figurant dans le registre des manipulations vis¢ a l'article D. 645-18 du code rural et de
la péche maritime;

- une analyse réalisée dans un délai maximum de 15 jours avant le conditionnement ou au plus tard 15
jours apres le conditionnement.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés pendant une période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage
L'opérateur justifie d'un lieu spécifique et tempéré pour le stockage des produits conditionnés.

5° Dispositions relatives a la circulation des produits et a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du consommateur.
Les vins sont mis en marché a destination du consommateur selon les dispositions de I'article D. 645-17
du code rural et de la péche maritime.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne peuvent circuler entre entrepositaires agréés
Les vins peuvent circuler entre entrepositaires agréés a partir du 1 novembre de I'année de la récolte.

X. - Lien avec la zone géographique

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribuant au lien

Au pied du massif de Montmirail, le vignoble s’étend sur des formations géologiques variées allant du
Trias au Crétacé, entourées par des formations plus récentes de 1’Oligocéne et du Miocene.
L’affrontement des plaques tectoniques européennes et africaines a fait ressurgir, lors de la surrection
alpine, ces formations anciennes comprimées entre ce nouveau massif et le Massif Central. Les
formations du Trias, plus meubles ont repoussé les couches calcaires plus dures qui ont donné ce relief si
typique des dentelles de Montmirail avec un point culminant a 732 meétres d’altitude.



Au sein de ce milieu naturel, sont implantées, en terrasses faconnées par I’homme a flanc de versant, des
parcelles de vigne complantées en cépage muscat : les « muscadieres ». Elles s’étendent sur les
formations marneuses et sableuses, au nord de la montagne de Coyeux, les marnes argileuses du plateau
d’Urban, les molasses calcaires de « la muscadiere » et les grés sur quelques pentes.

Autour de la commune de Beaumes de Venise les cépages muscat a petits grains B et muscat a petits
grains Rg sont implantés sur des parcelles présentant des sols développés sur des sables issus de safre
helvétien, les « terres blondes ».

Le paysage de banquettes, appelées localement « restanques » ou « faysses », soutenues par des murets de
pierres seches, couplé a la réhabilitation des chemins ruraux et a l’association d’autres cultures
traditionnelles tel que I’olivier, contribue a la valorisation de cet espace entrecoupé de garrigues.

Au sein de la zone géographique qui s’étend sur le territoire de la commune de Beaumes-de-Venise et une
partie trés réduite du territoire de la commune d’Aubignan, au cceur de la zone géographique de
I’appellation d’origine controlée « Cotes du Rhone Villages », le climat est qualifié¢ « d’intermédiaire » a
tendance méditerranéenne. Il se caractérise par deux saisons séches, courtes et bréves dont celle, estivale,
trés marquée, et deux saisons pluvieuses, au printemps et a I’automne, avec souvent des pluies abondantes
parfois torrentielles.

Une grande partie de la zone géographique bénéficie de 1’abri naturel de la barriére rocheuse du massif
des dentelles de Montmirail. L’exposition au sud favorise un ensoleillement optimal qui crée un
mésoclimat trées méditerranéen. La présence de capriers que 1’on ne retrouve ensuite qu’a partir du massif
de I’Esterel, en Provence, en est un marqueur important.

Dans ce contexte climatique favorable a la maturité des raisins, le vignoble s’étage entre 200 métres a 450
metres d’altitude.

b) - Description des facteurs humains contribuant au lien

Six cent ans avant Jésus Christ, les Grecs, en remontant le Rhone, se sont installés au pied du massif des
Dentelles de Montmirail pour y établir un comptoir. L’oppidum de Durban confirme la présence sur le
site de Beaumes-de-Venise de marchands massaliotes, habitants de 1’antique Marseille (Massalia). Ce
peuple de commergants a implanté la culture de la vigne et de I’olivier.

Sous l’occupation romaine la culture de la vigne s’est développée comme en témoigne PLINE
L’ANCIEN dans son histoire naturelle : « le muscat est cultivé depuis longtemps a Balme et donne un vin
remarquable ».

Plus tard, le clergé médiéval, les grands dignitaires installés en Avignon, contribuent au développement et
a la pérennité de ce vignoble. Eux-mémes possédent, du temps de leur présence en Avignon, une
« muscadiere ». Leur propriété est d’ailleurs mentionnée sur 1’inventaire répertorié dans le corridor qui
dessert la chapelle Sixtine.

Ainsi le premier cadastre du Comtat Venaissin, dressé en 1414, donne la contenance des « muscadiéres »
de raisins noirs avec 693 000 pieds.

Les guerres de religions, au cours de la Renaissance, freinent 1’essor du vignoble et il faut attendre le
XVIII*™ siécle pour que la production balméenne de vin muscat retrouve sa renommée d’antan.
L'historien FORNERY constate, en 1741, qu'a Beaumes : « On y fait du vin muscat qui est bon, les
raisins y murissent plus qu'ailleurs et sont excellents ».

Anéanti par I’oidium, le mildiou et le phylloxera au XIX™ siécle, le vignoble est réhabilité, au début du
XX siécle, grace aux pépiniéristes-viticulteurs de Carpentras qui sont les premiers a greffer des vignes
locales sur les porte-greffes américains.

A cette époque, ’encépagement est majoritairement constitué par le cépage muscat a petits grains Rg.
Progressivement, les replantations se font en cépage muscat a petits grains B.

Forte de cette histoire, I’appellation d’origine contrdlée « Muscat de Beaumes-de-Venise » est reconnue
des 1945, pour les vins issus du seul cépage muscat a petits grains B.


http://wapedia.mobi/fr/1741
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En 1956, la méme année que la reconnaissance d'une partie du vignoble balméen en appellation d’origine
contrdlée « Cotes du Rhone », les viticulteurs se regroupent en syndicat et créent une cave coopérative.

En 2009, le vignoble du « Muscat de Beaumes-de-Venise » couvre 500 hectares pour une production
moyenne annuelle de 10 000 hectolitres répartie entre une quinzaine de caves particuliéres et deux caves
coopératives.

2° Informations sur la qualité et les caractéristiques des vins

Les vins doux naturels de « Beaumes-de-Venise » sont élaborés a partir des seuls cépages muscat a petits
grains B et muscat a petits grains Rg récoltés avec une richesse minimale en sucre de 252 grammes par
litre. Le rendement en mott destiné a leur élaboration est limité par décret a 30 hectolitres par hectare.
Les vins présentent une teneur minimale en sucres fermentescible de 100 grammes par litre et un titre
alcoométrique volumique acquis minimum de 15 % apreés mutage.

Les vins se déclinent essentiellement en vin blanc, plus confidentiellement en vin ros¢ et vin rouge.

Le cépage muscat a petits grains Rg représente 5% de I’encépagement et se rencontre souvent dans des
parcelles, en mélange avec le cépage muscat a petits grains B et leur récolte, obligatoirement manuelle,
peut étre ainsi séparée.

Les vins blancs (95% de la production) présentent une puissance et une complexité aromatique qui se
retrouve aussi bien au nez qu’en bouche. La robe est jaune-or et les aromes floraux de fleurs blanches
s’allient aux notes de miel et de fruits comme la péche, ’abricot ou de fruits exotiques comme le litchi.
En bouche, ils sont bien équilibrés, la douceur du vin se mariant habilement a la fraicheur.

Les vins élaborés avec le cépage muscat a petits grains Rg présentent une robe qui varie de la couleur
rose, jusqu’au pourpre pour les rares cuvées ne contenant que ce cépage avec une palette aromatique
rappelant souvent les fruits rouges et noirs.

3°— Interactions causales

Le vignoble produisant le « Muscat de Beaumes-de-Venise » est implanté sur des terrasses, sur le versant
sud-est des Dentelles de Montmirail ou a l'intérieur méme du massif du méme nom. Cette position le
préserve naturellement de la violence des vents du nord et particuliérement du Mistral.

Cette implantation originale des vignes, que 1’on rencontre dans le bassin méditerranéen sur les pentes,
permet de travailler a plat et d'avoir une excellente exposition des pieds au soleil contribuant a une
meilleure maturité des raisins.

Soucieux du respect de I’environnement, des paysages et de la qualité de leur production, les producteurs
ont défini dans le cahier des charges des régles restrictives telles que I’interdiction des herbicides de
prélevée pour la maitrise de la végétation spontanée, entre les rangs, le maintien d’un couvert végétal des
tourniéres, I’obligation d’effectuer 'épamprage et 1'ébourgeonnage avant le début de la véraison pour une
meilleure maturité des raisins. S’ajoutent au cahier des charges des engagements collectifs pour le respect
des conditions de I’agriculture raisonnée. En conservant la tradition de récolte manuelle des raisins, les
vignerons contribuent a préserver la qualité aromatique des raisins et I’originalité et les caractéristiques de

leur vignoble en « restanques » ou « faysses ».

Le « Muscat de Beaumes-de-Venise » est unique dans la vallée du Rhone car élaboré exclusivement a
base de muscat a petits grains B et muscat a petits grains Rg. La prédominance de parcelles en pente et
d’orientation générale sud, les sols maigres, caillouteux et drainés naturellement, le déficit hydrique
pendant la période estivale entrainent une faible production de la plante et une forte concentration des
raisins en sucres.

Au contexte naturel déja favorable, s’ajoute un savoir-faire viticole qui se traduit en particulier par une
densité de plantation élevée, dans le contexte régional, et par de faibles rendements favorisés par des
pratiques de tailles courtes.
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Ce savoir-faire s’exprime également dans les soins apportés a la vendange afin de préserver le potentiel
qualitatif des raisins et en particulier leurs caractéres aromatiques. Ainsi, les conditions de récolte
imposent la vendange manuelle, le tri des raisins et limitent le contenu des bennes de transport de la
vendange a 3000 kilogrammes.

La réputation du « Muscat de Beaumes-de-Venise » est déja évoquée dans la « Monographie de Beaumes
de Venise » de 1I’Abbé ALLEGRE qui affirme que le vin de cette région « faisait déja au XIV®™ siécle les
délices de la Cour pontificale d’Avignon ».

Jean-Joseph EXPILLY note dans son « Dictionnaire géographique des Gaules et de la France » : «
Excellent vin muscat ». M. ACHARD, dans le Tome I de sa « Description historique, géographique et
topographique », a l'article « Beaumes-de-Venise », écrit en 1787 : « Les vins muscats rouges et blancs y
sont délicats. ». Enfin, en 1825, le « London magazine » le cite comme un des meilleurs vins blancs du
sud de la France.

Le vigneron a construit, en séparant la terre de la roche, des « restanques » ou « faysses », des murets de
pierres séches, qui strient le versant pour faciliter le travail et optimiser 1’exposition des vignes. Les
« faysses » sont devenues dans la terminologie « terrasses », et les vignes s’y sont établies, embellissant
ainsi le paysage et renfor¢ant 1’attachement de la communauté humaine a un produit unique qui met en
valeur leur travail.

XI. - Mesures transitoires

a) - Pour les vignes plantées avant le 28 octobre 2005, 1'écartement entre les rangs ne peut étre supérieur a
2,50 métres ; chaque pied dispose d'une superficie maximale de 2,50 métres carrés.

b) - Les dispositions relatives & la hauteur maximale du fil porteur et a I'obligation de 2 niveaux de fils
dont un niveau de fils releveurs, pour les vignes palissées, ne s'appliquent pas aux vignes plantées avant le
31 juillet 2009.

XII. - Regles de présentation et d’étiquetage
1°- Dispositions générales
Les vins pour lesquels, aux termes du présent cahier des charges, est revendiquée 1'appellation d'origine
controlée « Muscat de Beaumes-de-Venise » et qui sont présentés sous ladite appellation, ne peuvent étre
déclarés apres la récolte, offerts au public, expédiés, mis en vente ou vendus sans que, dans la déclaration
de récolte, dans les annonces, sur les prospectus, étiquettes, factures, récipients quelconques, 1'appellation
d'origine contrélée « Muscat de Beaumes-de-Venise » soit inscrite.
2°- Dispositions particuliéres
a) - La mention traditionnelle « vin doux naturel » est inscrite sur les étiquettes.
b) — Les mentions facultatives dont l'utilisation, en vertu des dispositions communautaires, peut étre
réglementée par les Etats membres, sont inscrites, sur les étiquettes, en caractéres dont les dimensions,
aussi bien en hauteur qu’en largeur, ne sont pas supérieures a celles des caractéres composant le nom de
I’appellation d’origine contrdlée.
CHAPITRE II
I. - Obligations déclaratives
1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire

Chaque opérateur déclare auprés de 1'organisme de défense et de gestion la liste des parcelles affectées a
la production de l'appellation d'origine contr6lée avant le 1¥ mai qui précede la récolte.
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Cette déclaration est renouvelable par tacite reconduction, sauf modifications signalées par l'opérateur
avant le 1 mai qui précéde chaque récolte.

Cette déclaration précise :

- I'identité de 1'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il est éventuellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastrale, la superficie, 'année de plantation, le cépage ou la part de
chaque cépage si la parcelle est complantée avec différents cépages, la densité de plantation, les
écartements sur le rang et entre rangs.

Elle est accompagnée de la liste des parcelles présentant un pourcentage de pieds morts ou manquants
supérieur a 20 %, établie conformément aux dispositions de I’article D. 645-4 du code rural et de la péche
maritime.

L'opérateur peut déclarer, auprés de l'organisme de défense et de gestion, les parcelles pour lesquelles il
renonce a produire l'appellation d'origine contrélée jusqu'au 15 aotit qui précede la récolte ou jusqu'au
début des vendanges en cas d'accident climatique.

2. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée a I'organisme de défense et de gestion avant le 1° février de
I'année suivant I'année de récolte.

Elle indique :

- l'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et I'adresse du demandeur ;

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée :

- d’une copie de la déclaration de récolte et selon le cas, et d’une copie de la déclaration définitive de
mutage et, le cas échéant,-d’une copie de la déclaration de production (SV 11).

- d’un plan de cave (emplacement, numéros et volumes des contenants) si des modifications sont
intervenues au cours de la précédente campagne viticole.

3. Déclaration préalable des transactions en vrac ou des retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vrac un vin bénéficiant de 'appellation d'origine controlée
effectue aupres de 'organisme de contrdle agréé une déclaration de transaction au moins dix jours ouvrés
avant la date de sortie des chais

4. Déclaration de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin bénéficiant de I'appellation d'origine controlée effectue
aupres de l'organisme de contrdle agréé une déclaration préalable de conditionnement pour le lot concerné
dans un délai de huit jours ouvrés avant 1'opération.

Les opérateurs réalisant plus de 12 conditionnements par an sont dispensés de cette obligation déclarative,
mais adressent mensuellement une déclaration récapitulative.

L'opérateur précise les volumes concernés.

5. Déclaration relative a [’expédition hors du territoire national d’un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédition hors du territoire national d'un vin non conditionné
bénéficiant de l'appellation d'origine controlée fait la déclaration auprés de 1'organisme de controle agréé
au moins dix jours ouvrés avant l'expédition.

L'opérateur précise les volumes concernés.

6. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de vins bénéficiant de l'appellation d'origine controlée en fait
la déclaration aupres de l'organisme de défense et de gestion et auprés de I'organisme de controle agréé
dans un délai d’un mois maximum apres ce déclassement.

L'opérateur précise les volumes concernés.



IL. - Tenue de registres

Les registres suivants sont renseignés réguliérement et sont tenus a la disposition de 1’organisme de

controle agréé :

1. Suivi de maturité
Un registre de suivi de maturité, avec relevé des

richesses en sucres des raisins par unité culturale et

relevé du titre alcoométrique volumique naturel par contenant.

2. Registre relatif aux dispositions transitoires

Liste des parcelles faisant I’objet de dispositions transitoires relatives au mode de conduite.

CHAPITRE III

L. - Points principaux a controler et méthodes d’évaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D’EVALUATION

A — REGLES ST

RUCTURELLES

Al — Appartenance des parcelles plantées (et
affectées) a I’aire délimitée

Contrdle documentaire et controle sur le terrain

A2 — Potentiel de production revendicable
(mode de conduite, entrée des vignes en
production, suivi des mesures transitoires)

Controle documentaire et controle sur le terrain

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Matériel interdit

Controle documentaire et controle sur le terrain

Matériel de maitrise des températures de
vinification

Controle documentaire et controle sur le terrain

Tragabilité du conditionnement

Controle documentaire et contrdle sur site

Lieu de stockage justifié pour les produits
conditionnés

Controle documentaire et controle sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Taille

Controle sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle

Contrdle sur le terrain

Pratiques culturales

Controle sur le terrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Dispositions particuliéres de récolte

Controle sur le terrain

10




Maturité du raisin

Controle documentaire

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Mutage

Contréle documentaire

Maitrise des températures de vinification.

Controle documentaire et controle sur le terrain

B4 — Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Déclaration préalable d'affectation des parcelles

Controle documentaire et controle sur le terrain

Manquants

Controle documentaire et controle sur le terrain

Rendement autorisé

Controle documentaire

Déclaration de revendication

Contrdle documentaire

C — CONTROLES DES PRODUITS

Au stade de la transaction et du conditionnement

- Contréle documentaire et/ou examen analytique
- Examen organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national

Examen analytique et organoleptique de tous les
lots.

II. — Références concernant la structure de controle

Institut National de ’Origine et de la Qualité (INAO)

TSA 30003

93555 - MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le controle du respect du présent cahier des charges est effectué¢ par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indépendance, sous I'autorité de I'NAO, sur la base d'un plan

d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontrdles réalisés par les opérateurs sur leur propre activité et les
controles internes réalisés sous la responsabilité de l'organisme de défense et de gestion. Il indique les
contrdles externes réalisés par 'organisme tiers ainsi que les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondage. Les vins non conditionnés destinés a une expédition

hors du territoire national font 1’objet d’un contréle analytique et organoleptique systématique.
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Cahier des charges de I'appellation d’origine contblée « PAUILLAC »
homologué par le décret n° 2011-1746 di"ldécembre 2011, JORF du 4 décembre 2011

CHAPITRE | *
I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatdlée « Pauillac », initialement reconnue par le
décret du 14 novembre 1936, les vins répondantemositions particuliéres fixées ci-apres.

Il. — Dénominations géographiques et mentions complémexites
Pas de disposition particuliére.
lll. — Couleur et types de produit
L'appellation d'origine contrblée « Pauillac » e&servée aux vins tranquilles rouges.
IV. — Aires et zones dans lesquelles différentes opémats sont réalisées
1° - Aire géographique :
La récolte des raisins, la vinification, I'élabocet et I'élevage des vins sont assurés sur ledegide
la commune de Pauillac du département de la Giraitdg que sur les parcelles indiquées en annexe
pour les communes suivantes : Cissac-Médoc, SaigpBe, Saint-Julien-Beychevelle et Saint-
Sauveur.
2° - Aire parcellaire délimitée :
Les vins sont issus exclusivement des vignes stuis l'aire parcellaire de production telle
qu’approuvée par l'Institut national de l'origing @e la qualité lors des séances du comité national
compétent du 6 novembre 1997 pour la commune déldaw@insi que sur les communes suivantes
pour les parcelles indiquées en annexe : Cissa@d)éfaint-Estéphe, Saint-Julien-Beychevelle et
Saint-Sauveur.
L’Institut national de l'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant ledelnparcellaires de l'aire de production ainsi
approuvees.
3° - Aire de proximité immédiate :
L'aire de proximité immédiate, définie par dérogatpour la vinification, I'élaboration et I'élevage
est constituée par le territoire des communes stégadu département de la Gironde en dehors des
parcelles citées an annexe : Cissac-Médoc, Saiaphs, Saint-Julien-Beychevelle, Saint-Laurent-
Médoc, Saint-Sauveur, Saint-Seurin-de-Cadournesgh@uil.

V. — Encépagement

Les vins sont issus des cépages suivants : cabfeanetN, cabernet-sauvignon N, carmenére N, cot N
(ou malbec), merlot N et petit verdot N.
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VI. — Conduite du vignoble
1° - Modes de conduite :

a) - Densité de plantation.

Les vignes présentent une densité minimale a taatian de 7000 pieds a I'hectare.

Ces vignes ne peuvent présenter un écartementleatrangs supérieur & 1 meétre et un écartement
entre les pieds sur un méme rang inférieur a 0 &0dem

b) - Regles de taille.

La taille est effectuée au plus tard au stadelésudtalées (stade 9 de Lorenz).

Les vignes sont taillées selon les techniques stégaavec un maximum de douze yeux francs par
pied :

- la taille dite « médocaine » a astes, ou laetdilicots et & astes, le pied portant deux asteatéeq
yeux maximum par aste pour les cépages cot N, mabsauvignon N, merlot N et petit verdot N, ou
cing yeux maximum par aste pour les cépages cabeame N et carmenére N. Les cots de retour
sont taillés a deux yeux francs ;

- la taille a cots a deux cordons, ou en éventailatre bras.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

La hauteur de feuillage palissé est au minimumeégad,6 fois I'écartement entre les rangs pour les
vignes dont I'écartement est inférieur a 1,40 métre

La hauteur de feuillage palissé est au minimume2gad,7 fois I'écartement entre les rangs pour les
vignes dont I'écartement est compris entre 1,40enét 1,50 métre inclus. Toutefois, cette hauteur
peut étre au minimum égale a 0,6 fois I'écarter@nite les rangs pour les vignes répondant aux
dispositions spécifiques en matiére de rendementrbu

La hauteur de feuillage palissé est mesurée ar plrtD,10 métre sous le fil de pliage et jusqu’a la
limite supérieure de rognage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle.

La charge maximale moyenne a la parcelle est x@&00 kilogrammes par hectare.

Cette charge correspond a un nombre maximum de :

- quatorze grappes par pied pour le cépage petiovéN et pour les tailles réalisées en cordon et
éventail ;

- douze grappes par pied pour les autres cépages.

Lorsque l'irrigation est autorisée conformément dispositions de I'article D. 645-5 du code rural e
de la péche maritime, la charge maximale moyeniaeparcelle des parcelles irriguées est fixée a 8
000 kilogrammes par hectare.

e) - Seuil de manquants.
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquesdts I'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime du code rural est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne.
Les parcelles sont conduites afin d’assurer unétancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2° - Autres pratiques culturales :
Avant chaque nouvelle plantation, tout opérateoc@de a une analyse physico-chimique du sol de la

parcelle afin de disposer de tous les élémentsseaites a la connaissance de la situation vitieble
des potentialités de celle-ci.
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3° - Irrigation :

L'irrigation pendant la période de végétation devigne peut étre autorisée conformément aux
dispositions de l'article D. 645-5 du code ruratietla péche maritime.

VIl. — Récolte, transport et maturité du raisin
1° - Récolte :
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonnenité
2° - Maturité du raisin.
a) - Ne peuvent étre considérés comme étant a hoangrité les raisins présentant une richesse en
sucre inférieure & 189 grammes par litre de moat fomerlot et 180 grammes par litre de moQt pour

les autres cépages.

b) - Titre alcoométrigue volumique naturel minimum.
Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de 11 %.

VIIl. — Rendements— Entrée en production
1° - Rendement :

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code Iretade la péche maritime est fixé a 57 hectolitres
par hectare.

2° - Rendement butoir :

a) - Le rendement butoir visé a l'article D. 648KY code rural et de la péche maritime est fixé a 63
hectolitres par hectare.

b) - Pour les vignes dont I'écartement est comenise 1,40 métre et 1,50 métre inclus et dont la
hauteur de feuillage palissé est comprise entret0)67 fois I'écartement entre les rangs, le rerete
butoir est fixé a 60 hectolitres par hectare.

3° - Entrée en production des jeunes vignes :

Le bénéfice de I'appellation d’origine contrbléepwut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir dielxiéme année suivant celle au cours de laquelle |
plantation a été réalisée en place avant le 3efyil

- des parcelles de jeunes vignes gqu’a partir gedaniere année suivant celle au cours de lagulle |
greffage sur place a été réalisé avant le 31 fyille

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d’'urgseffage, au plus t6t la premiére année suivelfe c
au cours de laquelle le surgreffage a été réalsdtale 31 juillet, et dés que les parcelles ne
comportent plus que des cépages admis pour I'agpjpell Par dérogation, I'année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeaBl juillet, les cépages admis pour I'appetiati
peuvent ne représenter que 80 % de I'encépageraamadjue parcelle en cause.

IX. — Transformation, élaboration, élevage, conditionnermnt, stockage
1° - Dispositions générales :

Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcyaux et constants.
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a) - Fermentation malolactique.
Tout lot de vin commercialisé présente une tenawcide malique inférieure ou égale a 0,30 gramme
par litre.

b) - Normes analytiques.
Tout lot de vin commercialisé présente une teneusucres fermentescibles (glucose et fructose)
inférieure ou égale a 2 grammes par litre.

Tout lot de vin commercialisé en vrac présente t@meur en acidité volatile inférieure ou égale a
13,26 milliéquivalents par litre, soit 0, 79 grampar litre exprimé en acide acétique (0,65 gramme
par litre exprimé en $$0Q,) jusqu’au 31 juillet de 'année qui suit celle lderécolte, et inférieure ou
égale a 16,33 milliéquivalents par litre, soit Og@@@&mme par litre exprimé en acide acétique (0,80
gramme par litre exprimé en,$0;) apres cette date.

c) - Pratiques cenologiques et traitements physiques

- Les techniques soustractives d’enrichissemenET&®nt autorisées dans la limite d’'un taux de
concentration de 15 %.

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichissel@dite alcoomeétrique volumique total de 13, 5 %.

d) - Capacité de cuverie.

- Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuderieinification équivalente au minimum a 1,5 fois
la production moyenne décennale revendiquée dplbéation.

- La capacité de vinification disponible au momeiet la récolte correspond aux contenants de
vinification.

e) - Entretien global du chai et du matériel.
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2° - Dispositions par type de produit :
Les vins font I'objet d’un élevage au moins jusqulser juin de 'année qui suit celle de la récolte.
3° - Dispositions relatives au conditionnement :

a) - Le conditionnement est réalisé au plus tdtdejuin de I'année qui suit celle de la récolteaet
plus tard le 31 décembre de la troisieme annésuwjucelle de la récolte.

b) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tiendiaposition de I'organisme de défense et de gestio
de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a I'article D. 645-18 du code et

de la péche maritime du code rural ;

- une analyse réalisée avant ou apres le condément.

Les bulletins d’analyse sont conservés pendantpémode de six mois a compter de la date du
conditionnement.

4° - Dispositions relatives au stockage :
L’'opérateur justifie d’'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés. On entend par lieu
adapté de stockage des produits conditionnés|iéaud I'abri des intempéries (vent, pluie) et pos

de toute contamination

5°- Dispositions relatives a la circulation des fuits et & la mise en marché a destination du
consommateur :

a) - Date de mise en marché a destination du cansd®ur.
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A lissue de la période d’élevage, les vins sorg em marché a destination du consommateur a partir
du ler septembre de I'année suivant celle de lEteec

b) - Période au cours de laquelle les vins ne gewieculer entre entrepositaires agréés.
Les vins peuvent circuler entre entrepositairegégiau plus tét le ler mars de I'année qui suig cel
de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaariien

Dans le département de la Gironde et dans la peeigrale de la presqu’ile du Médoc, a 50
kilometres au Nord de Bordeaux sur la rive gauahéastuaire, la zone géographique de production
de l'appellation d’origine contrdlée « Pauillac orrespond au territoire de la commune de Pauillac
ainsi qu’'a une partie du territoire des communesGisac-Médoc, Saint-Estéphe, Saint-Julien-
Beychevelle et Saint-Sauveur.

Cette appellation, qui s’inscrit dans le contexienctlimat océanique tempéré, bénéficie de facteurs
climatiques favorables a I'établissement d’un graiggioble par I'effet thermique régulateur engendré
par la présence des eaux de I'Océan Atlantiqueeda dsironde. Le climat océanique, accompagné
certaines années de quelques dépressions autonpial@suses ou, au contraire d’arriere-saisons
chaudes et trés ensoleillées, est a l'origine ddffet millésime marqué. Mais les principales
caractéristiques de cette région sont surtout &soé la géologie typique de ce bassin sédimentair
a I'histoire géologique originale de ses sols, adefé et a la topographie, ainsi qu'aux composantes
pédologiques actuelles de ses terres a vignes.

La géologie de la commune de Pauillac correspohexéension de terrasses graveleuses disposées
parallelement a I'estuaire de la Gironde, a detidéts variant de 3 a 30 metres. Ces terrasses d'ag
quaternaire et d’'une épaisseur de l'ordre d’'uneide& de metres en moyenne, recouvrent presque
totalement les marnes et calcaires de I'éocéne eeti’aligocene sur lesquels elles reposent.
Perpendiculairement a l'axe de [l'estuaire, les asses ont été disséquées par un réseau
hydrographique dense affluent de la Gironde : lesteys » et les «jalles ». Sur I'ensemble du
territoire, les zones de dépressions sont souv@nblées de sables éoliens (Sables des Landes). En
bordure de I'estuaire, les alluvions récentes &gselocalement « palus » compléetent la diversigé de
formations rencontrées. Ainsi les sols de gravas pu moins sableuses des croupes dominent les sols
sableux sur argiles des dépressions et les agyikss et noires des « palus » et marais.

Par I'étagement en terrasses disséquées, le iterrdle Pauillac jouit d’'un modelé de croupes de
graves particulier et reconnaissable. Le moutonnémiele nombre important des croupes conférent
au territoire une morphologie unique et propice, Ipa expositions, la proximité de I'estuaire & le
propriétés drainantes des sols, a la naissance ditinulture de tres haute qualité. De grands alees
dissection isolent le territoire de ses voisinsceincident avec les limites administratives de la
commune a de rares exceptions pres.

Les paysages de Pauillac se déclinent en troicipenx systémes de croupes viticoles de tailles
variables : la plus étendue dans la partie méraleode la commune ou I'on trouve les hameaux de
Saint-Lambert et Bages est limitée au Sud par llervae Juillac, qui correspond également avec la
limite administrative de Saint-Julien-Beychevedieau Nord par le vallon du Gaét ; ce dernier itole
plus réduite dans la partie centrale de la comnstneturée autour du hameau d’Artigues ; la croupe
septentrionale organisée autour du hameau du Rawsstl limitée au Nord par le chenal et le marais
de Lafite qui coincident avec la limite entre lesnenunes de Pauillac et Saint-Estéphe. La ville et |
port de Pauillac sont situés en contrebas de cepes sur la rive de I'estuaire.

b) — Description des facteurs humains contribuariies

Comme dans le reste du Médoc, les premieres tdecegnes a Pauillac datent de I’Antiquité pendant
I'occupation romaine. Cependant, la région compteziars de nombreux marécages. La particularité
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du lieu tient ici dans I'établissement d'un porntita premiére activité a été le commerce du bronze
Et c'est autour de ce lieu d’échanges commerciaie lg vignoble va se développer et attirer des
investisseurs.

Ce n’est veritablement qu’au milieu du Xllleme $®2aque les premiers foyers viticoles se
développent. Les plantations s’étendent progresmme et au XVlleme siecle, les anciennes
seigneuries deviennent peu a peu des propriétés deblesse de robe bordelaise. L'influence des
Hollandais concourt au drainage ce qui permet uise en culture de secteurs inexploités jusqu’alors.
lls sont également a l'origine de la constitutioces dyrands domaines viticoles dans cette région. A
partir du XVlIlleme siecle, I'évolution est rapidees constructions se multiplient, les techniques
s'améliorent. Les nouvelles plantations se fonfuesicement avec des « cépages a petits graine » : |
cabernet-sauvignon N surtout, mais aussi les caraed, cabernet franc N, petit verdot N, cot N et
merlot N.

Pauillac devient alors le plus important port diesdlu Médoc, véritable porte d’entrée et de saktie
toute la production vinicole. Au début du XIXémeéde, des négociants et des courtiers investissent
dans plusieurs propriétés. Si aujourd’hui la villspose surtout d’'un port de plaisance, au XIXéme e
au XXeme siécles, Pauillac est le siege d'industiderdes (hauts fourneaux, raffinerie de pétrete)
une porte ouverte sur le monde car c’est 'uneedesles des grands transatlantiques a destinaion d
I’Amérique du Sud.

Au début du XXeme siecle avec la mise en placerpesive du concept d'appellation, la définition de
'appellation « Pauillac » est d’abord judiciaifgt c’est en vertu des usages «locaux, loyaux et
constants » que le jugement du tribunal de Lespdue29 novembre 1926 octroie le droit a
I'appellation « Pauillac » a certaines parcelles demmunes de Cissac-Médoc, Saint-Estéphe, Saint-
Julien-Beychevelle et Saint-Sauveur car elles d@ppaient historiquement a des crus classés de la
commune de Pauillac. Par la suite, le décret ggpé&Hlation d’origine contrélée « Pauillac » puldké

14 novembre 1936 reprend ces dispositions.

Le vignoble de Pauillac s’étend aujourd’hui surspdé 1 250 hectares ou se cotoient encore d’uhe par
les grandes propriétés a la renommée mondiale>guivieent 90 % du vignoble et d’autre part une
soixantaine de petites exploitations fréquemmentnetiayage et structurées autour d'une cave
coopérative qui depuis 1933 fédere les petits vigmepauillacais.

Le vignoble d'appellation « Pauillac » produit enoyanne 55 000 hectolitres de vins rouges
tranquilles.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes du produit

Les vins de « Pauillac » sont de couleur trés soate Ces vins sont puissants et charpentés
notamment grace a l'assemblage ou le cabernetggauviN est particulierement dominant. La
structure tannigue qui en découle confere a ces wire aptitude au vieillissement remarquable.
Néanmoins, le merlot N reste présent afin d’appaodedeur et fruit. La structure et la complexité
sont renforcées par le cabernet franc N voire pArement le petit-verdot N. Aprés un long
vieillissement, ces vins développent un bouquetel’'grande complexité.

Le mode de conduite du vignoble, a travers uneitderéelle bien au-dela des 7 000 pieds par hectare
exigés par le cahier des charges de I'appellapermet d’obtenir grace @esrendements maitrisés,
des raisins trés mdrs, sains et trés concentrés. nh&cérations trés longues et des extractions
importantes sont ainsi possibles pour obtenir dacgire nécessaire au vieillissement. De ce fait, u
élevage, fixé a au moins six mois, est indispemsgimur favoriser les combinaisons tanins-
anthocyanes nécessaires a la stabilisation deul@woet a I'enrobage des tanins perdant ainsi leur
dureté.

3°- Interactions causales

Dans le respect des usages déja transcrits datéciet définissant I'appellation d’origine contlé

« Pauillac », l'aire parcellaire de production d#éte les parcelles dont la nature des sols est
graveleuse ou sablo-graveleuse a condition quenkzut en sable fin, généralement d’origine éolienne
soit assez faible et que la perméabilité des siisarrecte. Les sols de Pauillac font partie eeses

de prédilection du cabernet-sauvignon N mais ldohdf s’y exprime également trés bien. Par contre,
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les parcelles situées sur alluvions modernes,laoages de sables éoliens importants ou mal dsinée
car situées sur sous-sol imperméable sont exckigaick parcellaire de production. Il en va de reém
des parcelles artificialisées, baties ou exploitéasgravieres. La conduite du vignoble est trés
sélective par un écartement entre les rangs liatitthe charge maximale a la parcelle et au pied de
vigne maitrisés.

La qualité et la typicité des vins de I'appellatidorigine contrdlée « Pauillac » trouvent leursinas
dans la nature des sols et leur situation topodmapha proximité de I'estuaire qui protége le vigieo
des excés du climat.

Des les débuts de la commercialisation sur le néatohdonien des « New French Clarets », au
XVlliéme siécle, les vins de Pauillac sont parnd fdus reconnus. En 1787, la hiérarchie des crus
établie par Thomas Jefferson, affiche les chatdaatwur et Lafite parmi les premiers crus. Plus
encore que dans les autres appellations viticada gresqu’ile du Médoc, les crus de la commune de
Pauillac ont fait I'objet d’'une grande reconnaissamar les différents classements de propriétés
entrepris depuis la fin du XVIléme siécle. Avecaug’hui 18 crus classés (dont les premiers Lafite-
Rothschild, Latour en 1855 et Mouton-Rothschild187Y3), cette commune compte le plus grand
nombre de crus classeés.

Par son port, dont I'activité commerciale histoemqent diversifiée a permis le développement, et par
sa situation géographique présentant les meilledigsositions pour I'expression des cépages du
bordelais et principalement du cabernet-sauvignple kerritoire de Pauillac a fédéré des génération
de viticulteurs puis d'investisseurs qui se retentvet s’identifient dans l'appellation d'origine
contrélée « Pauillac ». La notoriété et la renommm&ndiales de toutes les prestigieuses propidétés
ce territoire sont a l'origine et contribuent grantent a celles de I'appellation et de la région de
Bordeaux.

Xl|. — Mesures transitoires
1° - Mode de conduite :

a) - Les parcelles de vigne en place a la datelduiliet 2009 et présentant une densité de plema
comprise entre 4000 pieds par hectare et 6500 miad$iectare continuent a bénéficier, pour leur
récolte, du droit a I'appellation d’origine contél jusqu’a arrachage et au plus tard en 2035, sous
réserve du respect des regles de palissage etutkuhae feuillage fixées dans le présent cahisr de
charges.

b) - Les parcelles de vigne en place a la datelduiBet 2009 et présentant une densité de plemtat
comprise entre 6500 pieds par hectare et 7000 miad$ectare continuent a bénéficier, pour leur
récolte, du droit a I'appellation d’'origine con&éljusqu’a leur arrachage.

c) - La disposition relative a I'écartement en@meags ne s’applique pas aux vignes en place a éa dat
du 31 juillet 2009.

d) - A compter de la récolte 2016, pour les paeseatle vigne en place a la date du 31 juillet 2002 e
disposant pas d’une hauteur de feuillage palispinmale au moins égale a 0,7 fois I'écartement entre
les rangs, le rendement butoir est fixé & 60 hixeslpar hectare.

XIl. — Régles de présentation et étiquetage

L’étiquetage peut préciser I'unité géographiquesgtande « Vin de Bordeaux - Médoc » ou « Grand
Vin de Bordeaux - Médoc ».

Les dimensions des caracteres de cette dénominagi@ont pas supérieures, aussi bien en hauteur
gu’en largeur, aux deux tiers de celles des caestéomposant le nom de I'appellation d’origine
contrblée.
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CHAPITRE Il
|. — Obligations déclaratives
1° - Déclaration de revendication :

La déclaration de revendication est adressée gasme de défense et de gestion avant le 15 févrie
de l'année qui suit la récolte.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et l'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrep6t du vin.

Elle est accompagnée :

- d’'une copie de la déclaration de récolte et,rsédocas, d’une copie de la déclaration de prodacti
ou d’un extrait de la comptabilité matiéres posrdeheteurs de raisins et de modts ;

- et du plan de cave (lieu de vinification et deckage) permettant notamment d’identifier le nombre
la désignation et la contenance des récipients.

2° - Déclaration préalable des retiraisons et cdiatinement :

Les opérateurs souhaitant faire une expédition et,vun rendu-mise ou une mise partielle
remplissent une déclaration de transaction etdastnettre a I'organisme de contrdle agréé et a
I'organisme de défense et de gestion et dans w délquinze jours ouvrés avant la date prévue de
I'examen organoleptique.

Les opérateurs souhaitant faire controler la tétadie leur chai, en vue d’'une mise en bouteille,
remplissent une déclaration de conditionnement eléposer a I'organisme de contréle agréé et a
'organisme de défense et de gestion dans un délajuinze jours ouvrés avant la date prévue de
I'examen organoleptique.
3° - Déclaration relative a I'expédition hors dutiéoire national d’'un vin non conditionné :
Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditans du territoire national d’'un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’origine contréléefait la déclaration aupres de I'organisme de catr
agréé au moins dix jours ouvrés avant I'expédition
4° - Déclaration de repli :
Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiaat lédppellation d’origine contrélée dans une
appellation plus générale en fait la déclaratigoréside I'organisme de défense et de gestion eégaup
de I'organisme de contréle agréé dans un délai aiiais maximum aprés ce repli.
5° - Déclaration de déclassement :
Tout opérateur effectuant un déclassement de @néflziant de I'appellation d’origine contrdlée en
fait la déclaration auprés de I'organisme de défezigle gestion et aupres de I'organisme de centrol
agréé dans un délai d’'un mois maximum aprés caskmmnent.

Il. — Tenue de registres
1° - Registre des parcelles dont la hauteur dellte palissé est comprise entre 0, 6 fois et i

I'écartement entre les rangs :
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Ce registre est tenu a disposition de I'organismeahtrble agréé et une copie est jointe annuelieme

a la déclaration de revendication.

Il indique pour chaque parcelle concernée :
- la référence cadastrale ;

- la superficie ;

- 'année de plantation ;

- le cépage ;

- les écartements sur le rang et entre rangs.

2°- Vignes en mesures transitoires

Tout opérateur concerné par les dispositions t@irnss fixées au XI du chapitr tient a disposition
des agents chargés du controle l'inventaire desefles concernées et en cas d’arrachage et de
replantation, une copie de la déclaration de fitraleaux.

3° - Documents patrticuliers :

- Analyse de sol avant nouvelle plantation & coreesiu moins jusqu’a ce que la parcelle considérée

entre en production pour 'AOC.
- Enregistrement des contréles de maturité.

- Cahier de chai contenant les analyses avant ttmmaiement : glucose et fructose, TAV, Sotal,

AV, AM.
- le cahier d’enrichissement

CHAPITRE IlI

| — Points principaux a contr

Oler et méthodes d’'éviaiation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D’EVALUATION

A. — REGLES STRUCTURELLES

ALl. — Appartenance des parcelles plantées a I'ai
délimitée.

re Contréle documentaire (a l'aide d'un systéme
d’'information géographique et de la fiche CVI terd
jour) et contr6le sur le terra

A2. — Potentiel de production revendicable
(encépagement et regles de proportion, suivi des
mesures transitoires éventuelles, densité de piam
et palissage, vignes abandonnées).

Réalisation de contréles :
- documentaires (en se basant sur la fiche

tla d’encépagement du CVI et a partir des donnés
systéme d’information géographique) ;

- sur le terrain.

A3. — Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage.

Lieu de vinification.

Contrbéle documentaire et controle sur site.

Capacité minimale de vinification.

Contréle documentaire (inventaire des contenar
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Elevage (durée).

Contréle Documentaire et contrble sur site.

Tracabilité du conditionnement.

Contréle documentairggenue de registre) et contr
sur site.

ole

Lieu de stockage justifié pour les produits
conditionnés.

Contrbéle documentaire et contrble sur site.

B. — REGLES LIEES AU

CYCLE DE PRODUCTION

B1. — Conduite du vignoble.

Tallle.

description du mode de talille.

Comptage du nombre d’yeux francs par pied €

A’

—

Régles de palissage et de hauteur de feuillag

(1)

Controle sur le terrain.

Charge maximale moyenne a la parcelle.

la récolte.

Contréle sur le terrain dans les six semaines deiy

Comptage de grappes et estimation de la char

ge

Etat cultural de la vigne.

Contréle a la parcelle.

B2. — Récolte, transport et maturité du raisin.

Maturité du raisin.

\Vérification des enregistrements (fiche d’'infornoat
précisant la méthode de suivi de maturité et les
richesses en sucres) chez les opérateurs.

Par examen visuel du raisin.

B3. — Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage.

Pratigues ou traitements cenologiques
(enrichissement).

Contrbéle documentaire et controle sur site.

Suivi des dates relatives au conditionnement

Contrbéle documentaire-ebntrole sur site.

B4.— Déclaration de récolte et déclaration de
revendication.

Manquants.

Contréle documentaire (tenue a jour de la liste)
contrble sur le terrain.

et

Rendement autorisé.

Contréle documentaire (contrble des déclaratio
augmentation du rendement pour certains opéral

I'INAO, apres enquéte desdits services sur demg
individuelle de I'opérateur]).

[suivi des autorisations accordées par les serdeg

ns,
teurs
BS
ande
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VSI, volumes récoltés en dépassement du rendeme@ibntréle documentaire (suivi des attestations de
autorisé. destruction).

Déclaration de revendication. Contréle documentaire-eontrdle sur site (respect
modalités et délais, concordance avec la DR).
Contréle de la mise en circulation des produits.

C.— CONTROLES DES PRODUITS

Vins non conditionnés. Examen analytigue et organoleptique de tous Ies lot

Vins conditionnés. Examen analytique et organoleptique.

Vins non conditionnés destinés a une expéditios| Examen analytique et organoleptique de tous leg lot
du territoire national.

Il — Références concernant la structure de controle

Institut National de I'Origine et de la Qualité (I.N.A.O)
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Qualisud

15, avenue de Bayonne

40 500 Saint SEVER

Tél : (33) (0)5.58.06.15.21

Fax : (33) (0)5.58.75.13.36

Courriel :contact@qualisud.fr

Cet organisme de contrdle est accrédité conforméanknnorme 45011et agréé par I'INAO.

Le contrble du respect du présent cahier des chageeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indémece, pour le compte de I'INAO, sur la base d'un
plan de contrdle approuvé.

Le plan de contrble rappelle les autocontrolesgéslpar les opérateurs sur leur propre activitéset
contrbles internes réalisés sous la responsadéitéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tigrs gue les examens analytique et organoleptique.

L’ensemble des contrbles est réalisé par sondaggevins non conditionnés font I'objet d’un contréle
analytique et organoleptique systématique.

ANNEXE

LISTE DES PARCELLES DEFINIE AU CHAPITRE ler, PARTIE-1 ET IV-2,
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ET POUVANT REVENDIQUER L'AOC « PAUILLAC » ET SITUEE EN DEHORS DE LA
COMMUNE DE PAUILLAC

LIEU-DIT SECTION CONTENANCE NUMERO
de parcelle
ha a. Ca.
1° Commune dé
Cissac-Médoc
La Gravette B 0 15 00 342 p
Labrede€ossiel B 0 25 50 1264 p, 1265 p
Les Ponyaux B 0 38 50 2139 p
Matrin D 0 15 40 935
2° Commune de
Saint-Julien-
Beychevelle
Cartieu A 0 11 25 170
Cartieu A 0 25 55 172,173, 174,
Cartieu A 175
Montauban A 0 05 70 180 p, 181, 182
Montauban A 0 17 70 183
Montauban A 0 38 85 185, 186, 187
Montauban A 0 43 10 189, 190, 191
Garics A 0 98 30 195
Montauban A 8 90 60 211,212
Lalande A 0 40 00 213 p
Lalande A 0 56 00 214 p
Les Cailloux A 3 60 00 241 p, 242 p
3° Commune de
Saint-Estéphe
La Chapelle A 0 33 85 991,992 p

12/1



Blanquet D 4 62 00 667
Blanquet D 0 2 95 668
La Plagne D 0 24 40 1140
4° Commune de
Saint-Sauveur
A Joulande A 0 02 20 79p
A Joulande A 0 03 10 81p
Besse de Benet A 1 13 00 366 p
Les Royans B 0 01 90 42 p
Les Royans B 0 05 65 89p
Cuiassan B 0 00 60 118 p
Les Sablonats B 0 03 25 153 p
A la Grave-de- B 0 03 85 168 p
Joulande
A la Grave-de- B 0 06 60 179p
Joulande
A la Grave-de- B 02 0 65 216 p
Joulande
Joulande B 0 02 80 230 p
A la Grave-de- B 0 03 00 238p,239p
Joulande
Pellegrue B 0 46 50 269 p, 270, 271
Pellegrue B 272
Pellegrue B 0 07 50 285p
Laborde B 0 03 35 299 p
Pré-de-Villot B 0 12 90 308 p
Racinesse B 0 09 90 313 p, 314 p
Teste-Guérin B 0 07 75 347 p
Teste-Guérin B 0 61 65 352, 353, 354
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Teste-Guérin 355, 356
Teste-Guérin 0 04 35 359 p
Béherré 12 59 00 377,378, 379
Béherré 380, 381, 383
Béherré 384, 385 p, 386
Béherré 387
Lafosse 0 13 20 405 p
Lafosse 1 50 35 403, 406 p, 407
Lafosse 408 p, 409 p
Lande-detafoss 0 19 30 411 p, 412,413
Peyrahaut 0 51 10 419p,420p
Peyrahaut 0 27 60 423, 424, 425
Sarabot 1 01 10 430 p
Sarabot 0 13 00 431 p
Sarabot 0 12 60 431 bis p
Sarabot 0 10 70 433 bis p
Harguion 0 14 00 437 p
Harguion 0 08 65 441 p
Harguion 0 03 00 458 p
Harguion 0 17 00 477 p
Roussina 0 34 25 487 p
Eou hion 0 06 10 510 p
Eou hion 0 04 25 559, 560 p
Terre-Rouge 0 06 30 583 p, 590 p
Le Basta 0 02 25 618 p
Le Figuier 0 03 20 649 p
Le Figuier 0 02 20 663 p

14/1



Le Cap de Haut B 02 60 723 p
Le Cap de Haut B 04 40 724 bis, 725
Le Cap de Haut B 03 40 757 p
Le Cap de Haut B 01 30 759 p
Le Cap de Haut B 01 25 760 p
Le Cap de Haut B 02 40 763 p
Graville B 02 95 796 p
Landet B 03 70 822 p
La Joualle C 06 20 43
Bernedotte C 06 85 160
Bernedotte C 04 80 171
Bernedotte C 01 05 201 p
Lavignette C 04 50 266 p
Cerigey C 06 70 269 p, 270 p
Cerigey C 41 35 276, 277, 278 |
Cerigey C 280 p
Peyrehaut C 08 00 289
Peyrehaut C 06 50 292
Peyrehaut C 05 70 298 p
Madrac C 30 00 328
Madrac C 38 00 342 p
Haut-Madrac C 49 00 369 p
Plantier de D 83 60 39p
Lieujean
Lieujean D 16 00 54 p
Cantelande D 20 80 55p, 56 p
Pouyeau D 07 00 254 p
Guitey D 03 10 287 p

15/1



Glomeau 04 75 519 p
La Carriere 20 90 311 p, 312 p, 31
p
Faugueyra 07 70 349p
Lapiée 28 85 1047 p

16/1



Cahier des charges de ’appellation d’origine contrélée « RASTEAU »
homologué par le décret n® 2011-1747 du ler décembre 2011, JORF du 4 décembre 2011

CAHIER DES CHARGES DE L’APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE
« RASTEAU »

CHAPITRE I*
I. - Nom de ’appellation

Seuls peuvent prétendre a l'appellation d’origine controlée « Rasteau », initialement reconnue par le
décret du 5 janvier 1944 pour les vins doux naturels, les vins répondant aux dispositions particuliéres
fixées ci-apres.

II - Dénominations géographiques et mentions complémentaires

1°- Le nom de l'appellation d’origine controlée est complété obligatoirement par les mentions « ambré »,
«blanc », « grenat » « r0s€ » ou « tuilé », pour les vins doux naturels répondant aux conditions fixées
pour ces mentions dans le présent cahier des charges.

2°- Le nom de I'appellation d’origine controlée peut étre complété par la mention « hors d’age » pour les
vins doux naturels bénéficiant des mentions « ambré » ou « tuilé » et répondant aux conditions de
production fixées pour cette mention dans le présent cahier des charges.

3°- Le nom de I'appellation d’origine contrdlée peut étre complété par la mention « rancio » pour les vins
doux naturels bénéficiant des mentions « ambré » ou « tuilé », bénéficiant ou non de la mention « hors
d’age » et répondant aux conditions de production fixées pour cette mention dans le présent cahier des
charges.

III — Couleur et types de produit
L'appellation d'origine contrdlée « Rasteau » est réservée aux vins doux naturels uniquement élaborés
selon les conditions de production fixées pour le bénéfice des mentions « ambré », « blanc », « grenat »,
«rosé » ou « tuilé », et aux vins tranquilles rouges.
IV — Aires et zones dans lesquelles différentes opérations sont réalisées

1°- Aire géographique

a) - La récolte des raisins destinés a 1’élaboration des vins tranquilles est assurée sur le territoire de la
commune de Rasteau dans le département du Vaucluse.

b) - La vinification, I'élaboration et I’¢levage des vins tranquilles sont assurés sur le territoire des
communes suivantes du département du Vaucluse : Cairanne, Rasteau, Sablet.

c) - La récolte des raisins, la vinification, I'¢laboration, 1'élevage et le conditionnement des vins doux
naturels sont assurés sur le territoire des communes suivantes du département du Vaucluse : Cairanne,
Rasteau, Sablet.

2°- Aire parcellaire délimitée
Les vins sont issus exclusivement des vignes situées dans l’aire parcellaire de production telle

qu’approuvée par I'Institut national de l'origine et de la qualité lors de la séance du comité national
compétent de septembre 1946 pour les vins doux naturels et du 9 juin 2010 pour les vins tranquilles.



L’Institut national de l'origine et de la qualité dépose aupreés des mairies des communes mentionnées au
1° les documents graphiques établissant les limites parcellaires de ’aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

a) - L'aire de proximité immédiate, définie par dérogation pour la vinification, 1’élaboration et 1’¢levage
des vins tranquilles, est constituée par le territoire des communes suivantes :

- Département de la Drome : Tulette.

- Département de Vaucluse : Camaret-sur-Aigues, Chateauneuf-du-Pape, Gigondas, Roaix, Saint-Roman-
de-Malegarde, Sainte-Cécile-les-Vignes, Séguret, Travaillan, Valréas, Violes.

b) - L'aire de proximité immédiate, définie par dérogation pour la vinification, 1’élaboration, 1’élevage et
le conditionnement des vins doux naturels, est constituée par le territoire des communes suivantes :

- Département de la Dréme : Tulette.

- Département de Vaucluse : Camaret-sur-Aigues, Chateauneuf-du-Pape, Gigondas, Roaix, Saint-Roman-
de-Malegarde, Sainte-Cécile-les-Vignes, Séguret, Travaillan, Valréas, Violés.

V - Encépagement

La conformité de I’encépagement est appréciée sur la totalité des parcelles de 1’exploitation produisant le
vin de I’appellation d’origine contrdlée pour le type de produit considéré.

1°- Encépagement

a) - Les vins sont issus des cépages suivants :

TYPE DE PRODUIT ENCEPAGEMENT

- Cépage principal : grenache N ;

- Cépages complémentaires : mourvedre N, syrah
N;

- Cépages accessoires : bourboulenc B, brun
argenté N (localement dénommé camarése ou
vaccarese), carignan N, cinsaut N, clairette B,
clairette rose Rs, counoise N, grenache blanc B,
grenache gris G, marsanne B, muscardin N,
piquepoul blanc B, piquepoul noir N, roussanne
B, terret noir N, ugni blanc B, viognier B.

Vins tranquilles

- Cépages principaux : grenache gris G, grenache
blanc B.

- Cépages accessoires : bourboulenc B, brun
argenté N (localement dénommé camarése ou
vaccarese), carignan N, cinsaut N, clairette B,
clairette rose Rs, counoise N, marsanne B,
mourvedre N, muscardin N, piquepoul blanc B,
piquepoul noir N, roussanne B, syrah N, terret
noir N, ugni blanc B, viognier B.

Vins doux naturels susceptibles de bénéficier de
la mention « blanc »




Vins doux naturels susceptibles de bénéficier des
mentions « ambré », « grenat », « r0sé » ou
« tuilé »

- Cépages principaux : grenache N, grenache gris
G, grenache blanc B.

- Cépages accessoires : bourboulenc B, brun
argenté N (localement dénommé camarése ou
vaccarese), carignan N, cinsaut N, clairette B,
clairette rose Rs, counoise N, marsanne B,
mourveédre N, muscardin N, piquepoul blanc B,
piquepoul noir N, roussanne B, syrah N, terret
noir N, ugni blanc B, viognier B.

b) - Les plantations ne peuvent pas étre réalisées avec le matériel végétal suivant :
- Pour le cépage grenache N : les clones 134, 137, 224, 287, 432, 514, 517, 814 ;
- Pour le cépage syrah N : les clones 73, 99, 301, 381, 382, 383.

2°- Régles de proportion a l'exploitation et a la parcelle

TYPE DE PRODUIT

REGLES DE PROPORTION

Vins tranquilles

Régles de proportion a I’exploitation :

- La proportion du cépage grenache N est
supérieure ou égale a 50 % de I’encépagement.

- La proportion de I’ensemble des cépages
mourveédre N et syrah N est supérieure ou égale a
20 % de I’encépagement.

- La proportion de I’ensemble des cépages
accessoires est inférieure ou égale a 15 % de
I’encépagement.

- La proportion des cépages blancs est inférieure
ou égale a 5% de I’encépagement.

Vins doux naturels susceptibles de bénéficier des
mentions « ambré », « blanc » ou « rosé »

Régles de proportion a la parcelle :

La proportion des cépages accessoires est
inférieure ou égale a 10% de 1’encépagement total
d’une méme parcelle.

Vins doux naturels susceptibles de bénéficier des
mentions « grenat » ou « tuilé »

a) - Régles de proportion a I’exploitation :
La proportion du cépage grenache N est

supérieure ou égale a 75% de ’encépagement

b) - Régles de proportion a la parcelle :

La proportion des cépages accessoires est
inférieure ou égale a 10% de I’encépagement total
d’une méme parcelle.

VI - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation.

DISPOSITIONS GENERALES




- L’écartement entre les rangs ne peut étre supérieur a 2,30 metres

- Chaque pied dispose d'une superficie maximale de 2,50 métres carrés. Cette superficie est obtenue
en multipliant les distances d'inter rang et d'espacement entre les pieds.

- L’écartement entre les pieds sur un méme rang est compris entre 0,80 metre et 1,50 métre

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Pour les vignes plantées au carré ou en quinconce, chaque pied dispose d’une superficie maximale de
3 metres carrés. Cette superficie est obtenue en multipliant les distances d’inter-rang et d’espacement
entre les pieds sur un méme rang. L’écartement entre les rangs et 1’écartement entre les pieds sur un
méme rang est inférieur ou égal a 1,70 metre.

Sous réserve du respect de la densité minimale a la plantation de 4000 pieds a I’hectare, les vignes
plantées aprés le 13 octobre 2009, en continuité d’un flot existant, peuvent présenter un écartement
entre les rangs supérieur a 2,30 métres.

b) - Regles de taille

- La taille est achevée au 15 avril.

- Les vignes sont taillées avec un maximum de 6 coursons par pied. Chaque courson porte un maximum
de 2 yeux francs.

- Pour les vins tranquilles, le cépage syrah N, pour les vignes agées de plus de 20 ans (21°™ feuille), peut
étre taillé en taille Guyot simple avec un maximum de 8 yeux francs sur le long bois et un courson a 2
yeux francs maximum.

c) — Régles de palissage et de hauteur de feuillage

REGLES DE PALISSAGE ET DE HAUTEUR

TYPE DE PRODUIT DE FEUILLAGE

Le cépage syrah N est obligatoirement conduit,
soit sur échalas, soit en palissage plan relevé
avec, dans ce dernier cas, au minimum un fil
porteur et un niveau de fils releveurs.

Vins tranquilles

Vins tranquilles et vins doux naturels

La hauteur maximale du cordon est de 0,65
Vignes conduites en cordon de Royat meétre, cette hauteur étant mesurée a partir du sol
jusqu’a la partie inférieure des bras de charpente.

La hauteur de feuillage palissé, aprés écimage,
doit étre au minimum égale a 0,45 fois
'écartement entre les rangs, la hauteur de
Vignes conduites en mode « palissage plan feuillage palissé étant mesurée entre la limite
relevé » inférieure du feuillage établie a 0,30 métre au
moins au-dessus du sol et la limite supérieure de
rognage établie & 0,20 métre au moins au-dessus
du fil supérieur de palissage.

La longueur des rameaux, aprés écimage, est

Autres modes de conduite . . \ \
supérieure ou égale a 0,70 métre.

d) — Charge maximale moyenne a la parcelle



CHARGE MAXIMALE MOYENNE A LA
TYPE DE PRODUIT PARCELLE
(kilogrammes par hectare)

Vins tranquilles 7000

Vins doux naturels 6000

- Pour les vins tranquilles, lorsque l'irrigation est autorisée conformément aux dispositions de 1’article D.
645-5 du code rural et de la péche maritime, la charge maximale moyenne a la parcelle des parcelles
irriguées est fixée a 5000 kilogrammes par hectare.

e) — Seuils de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquants visé a I’article D. 645-4 du code rural et de la

péche maritime, est fixé a 20 %.

f) — Bon état cultural global de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer un bon état cultural global de la vigne, notamment son état
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales
a) - La complantation d’une parcelle avec des arbres fruitiers ou des arbres truffiers est interdite.

b) - Afin de préserver les caractéristiques du milieu physique et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir :

- Le paillage plastique est interdit ;

- Toute modification substantielle de la morphologie du relief et de la séquence pédologique naturelle des
parcelles destinées a la production de l'appellation d'origine contrdlée est interdite, a 1’exclusion des
travaux de défongage classique.

3°- Irrigation

TYPE DE PRODUIT IRRIGATION

L’irrigation peut étre autorisée conformément
Vins tranquilles aux dispositions de ’article D. 645-5 du code
rural et de la péche maritime.

Vins doux naturels L’irrigation est interdite.

VII - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés a bonne maturité.
b) — Dispositions particuliéres de récolte
Le tri de la vendange est obligatoire dés lors que la vendange comporte un pourcentage supérieur a 10%

de baies présentant un état sanitaire dégradé ou un niveau de maturité insuffisant.
Ce tri est réalisé par 1’opérateur soit a la parcelle, soit au chai.




c¢) — Dispositions particulieres de transport de la vendange
Le contenu des bennes de transport de la vendange est limité a 4000 kilogrammes, avec une hauteur
maximale de 1,50 métre.

2°- Maturité du raisin

a) — Vins tranquilles
Ne peuvent étre considérés comme étant & bonne maturité les raisins présentant une richesse en sucre

inférieure a :

RICHESSE MINIMALE EN SUCRE DES
CEPAGES RAISINS
(en grammes par litre de moft)

Cépage grenache N 216

Autres cépages 207

¢) — Vins doux naturels

Les vins sont issus de mofits présentant une richesse naturelle minimale en sucre de 252 grammes par
litre.

¢) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum

Les vins tranquilles présentent un titre alcoométrique volumique naturel minimum de 12,5 %.

VIII - Rendements — Entrée en production
1°- Rendement
Le rendement visé a 1’article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a :
- 38 hectolitres par hectare, pour les vins tranquilles ;
- 30 hectolitres de mofit par hectare, pour les vins doux naturels.
2°- Rendement butoir
Le rendement visé a I’article D. 645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a :
- 42 hectolitres par hectare pour les vins tranquilles ;
- 40 hectolitres de mofit a I'hectare, pour les vins doux naturels.
3°- Perte du bénéfice de !’appellation d’origine controlée
Les vins doux naturels sont obtenus dans la limite d’un rendement a [’hectare de 40 hectolitres de mofit.
Ce rendement correspond a la production totale de tous les produits obtenus sur la superficie déclarée en
vin doux naturel sur la déclaration de récolte. Tout dépassement de ce rendement fait perdre a la totalité
de la récolte le bénéfice de I’appellation d’origine controlée.

4°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine contrdlée ne peut étre accordé aux vins provenant :



- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de la 3°™ année suivant celle au cours de laquelle la plantation
a été réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de la 2°™ année suivant celle au cours de laquelle le greffage
sur place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d'un surgreffage, au plus tot la 1° année suivant celle au cours
de laquelle le surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, et dés que les parcelles ne comportent plus que
des cépages admis pour l'appellation. Par dérogation, l'année suivant celle au cours de laquelle le
surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pour l'appellation peuvent ne représenter
que 80 % de I'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX - Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage
1°- Dispositions générales

Les vins sont vinifiés conformément aux usages locaux, loyaux et constants.

a) — Assemblage des cépages

TYPE DE PRODUIT, MENTION REGLES D’ASSEMBLAGE

Les vins proviennent de l'assemblage de raisins
ou de vins issus majoritairement du cépage
principal et d’au moins un des deux cépages
complémentaires.

Vins tranquilles

Vins doux naturels susceptibles de bénéficier des | La proportion des cépages principaux est
mentions « ambré », « blanc » ou « rosé » supérieure ou égale a 90% dans 1’assemblage.

- La proportion du cépage grenache N est
Vins doux naturels susceptibles de bénéficier des | supérieure ou égale a 75% dans 1’assemblage
mentions « grenat » ou « tuilé » - La proportion des cépages principaux est
supérieure ou égale a 90% dans I’assemblage.




b) - Fermentation malo-lactique

Au stade du conditionnement, les vins tranquilles, présentent une teneur en acide malique inférieure ou
égale a 0,4 gramme par litre.

¢) - Normes analytiques

- Au stade du conditionnement, les vins tranquilles répondent aux normes analytiques suivantes :

INTENSITE
TITRE TENEUR EN TENEUR EN COLORANTE INDICE DE
ALCOOMETRIQUE SUCRES ACIDITE MODIFIEE POLYPHENOLS
VOLUMIQUE FERMENTESCIBLES VOLATILE
el (DO 420 nm + TOTAUX
NATUREL DES (Glucose et fructose) (milliéquivalents
VINS, PERIODE (grammes par litre) par litre) DO 520 nm + (DO 280 nm)
’ DO 620 nm)

Vins avec titre
alcoométrique
volumique naturel
inférieur ou égal a 14
%

Inférieure ou égale a 3

Vins avec titre
alcoométrique
volumique naturel
supérieur a 14 %

Inférieure ou égale a 4

Jusqu’au 1* décembre
de I’année qui suit
celle de la récolte

Inférieure ou égal
a 14,28

Vins élevés sous bois
(Jusqu’au 1*
décembre de 1’année
qui suit celle de la
récolte)

Inférieure ou égale

a16,33

A partir du 1*
décembre de ’année
qui suit celle de la
récolte

Inférieure ou égale

a16,33

Supérieure ou
égalea 6

Supérieur ou égal
a40

- Les vins doux naturels destinés a une transaction, et au stade du conditionnement, répondent aux normes

analytiques suivantes :

Titre alcoométrique volumique acquis

Supérieur ou égal a 15%

Titre alcoométrique volumique total

Supérieur ou égal a 21,5%

Teneur en sucres fermentescibles (glucose et
fructose) (grammes par litre)

Supérieure ou égale a 45

DO 520)

Intensité colorante (DO 420 +

Vins susceptibles de bénéficier
de la mention « ambré »

Inférieure ou égale a 2,50

Vins susceptibles de bénéficier
de la mention « tuilé »

Supérieure ou égale a 2,80




Vins susceptibles de bénéficier

. Supérieure ou égale a 4
de la mention « grenat » P &

Vins susceptibles de bénéficier

; \ Comprise entre 0,40 et 0,70
de la mention « rosé »

Vins susceptibles de bénéficier

Teinte (DO 420/DO 520) de la mention « rosé »

Inférieure ou égale a 1,2

d) — Pratiques cenologiques et traitements physiques

PRATIQUES (ENOLOGIQUES ET

TYPE DE PRODUIT TRAITEMENTS PHYSIQUES

Les vins ne dépassent pas, apres enrichissement,

i ill . o .
Vins tranquilles un titre alcoométrique volumique total de 14 %

L’addition de tout produit susceptible de
modifier la couleur des vins est interdite.
- Toute opération d’enrichissement est interdite.
- Pour les vins doux naturels, le mutage et les
Vins doux naturels compléments de mutage, sont autorisés dans les
conditions visées au 2° ci-apres ;
- Tout traitement thermique de la vendange
faisant intervenir une température supérieure a
40°C est interdit.

e) — Matériel interdit
L’emploi des pressoirs continus est interdit.

f) — Capacité de la cuverie

VINS TRANQUILLES

Tout opérateur dispose d’une capacité globale de cuverie supérieure ou égale a 1,5 fois le produit du
rendement visé au /° du point VIII par la surface en production vinifiée au chai.

VINS DOUX NATURELS

Tout opérateur dispose d’une capacité globale de cuverie supérieure ou égale a 2 fois le produit du
rendement visé au /° du point VIII par la surface en production vinifiée au chai.

g) — Entretien global du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinification présentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

a) - Vins tranquilles :
Les vins sont élevés au moins jusqu’au 15 mars de 1’année qui suit celle de la récolte.

b) — Vins doux naturels

DISPOSITIONS GENERALES

Les vins sont obtenus par mutage du mott en cours de fermentation.
Le mutage est réalisé par apport d'alcool neutre vinique titrant au minimum 96 % vol., dans la limite,
évaluée en alcool pur, de 5 % minimum et 10 % maximum du volume du mofiit mis en ceuvre.




L'opération de mutage est effectuée avant le 31 décembre de l'année de récolte du mofit.
Toutefois, des compléments de mutage peuvent étre réalisés dans la limite d'un apport total de 10 %
en alcool pur, avant la déclaration de revendication.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Les vins font I'objet d'un élevage en milieu

Vins susceptibles de bénéficier des mentions réducteur, au moins jusqu'au 1 mai de l'année qui
« blanc » ou « grenat » suit celle de la récolte, dont 3 mois minimum en
bouteille.

Les vins font I'objet d'un élevage en milieu
oxydatif, au moins jusqu'au 1° mars de la 3°™
année qui suit celle de la récolte.

Vins susceptibles de bénéficier des mentions
« ambré » ou « tuilé »

Les vins font I'objet d'un ¢levage au moins
jusqu'au 1* septembre de la 5™ année qui suit
celle de la récolte.

Vins susceptibles de bénéficier de la mention
« hors d’age »

La mention est réservée aux vins qui en fonction
des conditions d'élevage ont acquis le « goiit de
rancio ».

Vins susceptibles de bénéficier de la mention
« rancio »

3°- Dispositions relatives au conditionnement

DISPOSITIONS GENERALES

Pour tout lot conditionné, 'opérateur tient a disposition de 1'organisme de controle agrée :

- les informations figurant dans le registre des manipulations visé a I’article D. 645-18 du code rural
et de la péche maritime;

- une analyse réalisée avant ou aprés le conditionnement, et dans ce dernier cas, dans un délai
maximum de quinze jours suite au conditionnement.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés pendant une période de 6 mois & compter de la date du
conditionnement

DISPOSITIONS PARTICULIERES AUX VINS DOUX NATURELS

Afin de préserver les caractéristiques essentielles
des vins, ceux-ci sont conditionnés en bouteilles
de verre au plus tard le 31 décembre de I’année
qui suit celle de la récolte.

Vins bénéficiant de la mention « rosé »

- Afin de préserver les caractéristiques
essentielles des vins, ceux-ci sont conditionnés en
bouteilles de verre par 'opérateur récoltant les
Vins bénéficiant de la mention « blanc » ou raisins et vinifiant ces vins ou par ’unité

« grenat » collective de vinification dont les adhérents
récoltent le raisin.

- Le conditionnement est réalisé au plus tard le 30
juin de la 2°™ année qui suit celle de la récolte.

Afin de préserver les caractéristiques essentielles
Vins bénéficiant des mentions « ambré », des vins, ceux-ci sont conditionnés soit en

« tuilé », « hors d’age », « rancio » bouteilles de verre, soit dans des contenants
hermétiques et sous vide de 5 litres maximum.
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4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu spécifique pour le stockage des produits conditionnés.

5° Dispositions relatives a la circulation des produits et a la mise en marché a destination du

consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du consommateur

A T’issue de la période d’élevage, les vins sont mis en marché a destination du consommateur au plus tot

le :

TYPE DE PRODUIT, MENTION

DATE

Vins tranquilles

31 mars de I’année qui suit celle de la récolte

Vins doux naturels bénéficiant de la mention
« TOSE »

Les vins sont mis en marché a destination du
consommateur selon les dispositions de I'article
D. 645-17 du code rural et de la péche
maritime.

Vins doux naturels bénéficiant de la mention
« blanc » ou « grenat »

1¥ mai de ’année qui suit celle de la récolte

Vins doux naturels bénéficiant de la mention
« ambré » ou « tuilé »

1 mars de la 3¢éme année qui suit celle de la
récolte

Vins doux naturels bénéficiant de la mention
« hors d’age »

1¥ septembre de la S5¢éme année qui suit celle de
la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne peuvent circuler entre entrepositaires agréés.

Les vins peuvent circuler entre entrepositaires agréés au plus tot le :

TYPE DE PRODUIT, MENTION

DATE

Vins tranquilles

1¥ janvier de I’année qui suit celle de la récolte

Vins doux naturels bénéficiant de la mention
« TOSE »

1" décembre de I’année de la récolte

Vins doux naturels bénéficiant de la mention
« ambré » ou « tuilé »

15 février de la 3°™ année qui suit celle de la
récolte.

Vins doux naturels bénéficiant de la mention
« hors d’age »

15 aolt de la 5°™ année qui suit celle de la
récolte.

X. - Lien avec la zone géographique

1° — Informations sur la zone géographique

a)- Description des facteurs naturels contribuant au lien

Adossée au sud du relief « Cairanne—Rasteau », la zone géographique est au coeur d’une zone de
transition entre les premiers reliefs qui marquent les limites de 1’appellation d’origine controlée « Cotes

du Rhone » et la plaine que constitue le couloir rhodanien.
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Ce relief collinaire, encadré par les cours d’eau de I’Aygues et de I’Ouveze, s’étage en 3 niveaux :

- un plateau, en grande partie boisé, culminant a 360 métres : les vignes occupent le versant sud jusqu’a
une altitude de 320 metres et les sols sablo-limoneux et caillouteux sont issus des formations
conglomératiques du Tortonien ;

- une zone intermédiaire de coteaux entre 160 meétres et 290 metres d’altitude : principale zone
d’implantation du vignoble, le relief y est fortement chahuté, caractérisé par une prédominance de terrains
en pente d’orientation générale sud et des sols constitués de marnes de texture variable, allant de I’argile
sableuse aux sables argileux ;

- une zone de plusieurs niveaux d’anciennes terrasses et dont la pente décline vers le sud : 1’altitude est
comprise entre 120 meétres et 160 metre et les sols sont issus des terrasses caillouteuses du quaternaires
(Mindel et Riss).

La zone géographique est ainsi délimitée sur le territoire des communes de Rasteau, Sablet et Cairanne
dans le département du Vaucluse.

Les parcelles destinées a la récolte des raisins sont précisément délimitées sur la commune de Rasteau
pour les vins rouges et les vins doux naturels et, pour quelques hectares, pour les vins doux naturels, sur
les communes de Cairanne et de Sablet.

Le climat est méditerranéen, caractérisé par une température moyenne annuelle comprise entre 13°C et
13°5 C et par une pluviométrie annuelle de 700 mm a 800 mm, concentrée principalement au printemps et
a ’automne.

La zone géographique est partiellement protégée, par le relief collinaire, des effets du Mistral, vent
dominant du Nord, froid et séchant. Cette protection, 1’orientation générale des coteaux vers le sud, les
sols trés secs a forte pierrosité, notamment sur le plateau, font bénéficier ’ensemble du vignoble de
conditions bioclimatiques de type méditerranéen semi aride.

La présence, a chaque niveau de la zone géographique, d’especes végétales thermophiles telles le chéne
kermes, le genét scorpion, la stélhine douteuse ou le brachypode rameux, confirme ce bioclimat.

b) — Description des facteurs humains contribuant au lien

L’histoire de la vigne a Rasteau commence dés 1’époque romaine.

Au Moyen-Age, du XIéme siécle au XVeéme siécle, ’église et les évéques de la commune de Vaison-la-
Romaine font du vignoble de Rasteau leur plus important fournisseur de vin. Celui-ci devient une source
de revenu pour 1’église qui I’exploite partiellement directement et donne le reste en préts a des particuliers
des 1005, sous la tutelle de I’évéque HUMBERT 11, comme en attestent les documents conservés aux
archives départementales en Avignon.

Sur ce territoire ingrat pour l’agriculture céréaliere ou légumicre, la culture de la vigne trouve
naturellement sa place et se développe. Preuve de cette importance économique et de 1’appropriation de
cette culture par le pays de Rasteau, Jean-Pierre BARNOUIN dans le cadre de son « Histoire communale
de Rasteau (1634-2009) » reléve dans les « livres de délibérations » de la commune, la décision, dés
1741, d’imposer le respect d’un ban des vendanges.

Le vignoble se reconstruit principalement avec des replantations en cépages grenache N, clairette B et
carignan N pour revenir a I’équivalent de son importance pré-phylloxérique dés 1905.

Les vignes sont traditionnellement conduites en gobelet, notamment pour le cépage grenache N, plus
récemment en cordon de Royat, avec une taille courte.

La commune de Rasteau figure dans la zone géographique de I’appellation d’origine contrélée « Cotes du
Rhoéne », reconnue par le décret du 19 novembre 1937.

La spécificité du territoire de Rasteau est cependant reconnue dés 1944 avec la reconnaissance de
I’appellation d’origine controlée « Rasteau » pour le « vin doux naturel » élaboré a partir des cépages
grenache N, grenache gris G, grenache blanc B. Cette production reste certes confidentielle (1500
hectolitres en moyenne par récolte), mais est essentiellement commercialisée en bouteille. Elle a
contribué et contribue a la forte notoriété de I’ensemble de la production de « Rasteau ».

En 1965, le nom de la commune de Rasteau est reconnu comme dénomination géographique
complémentaire de D’appellation d’origine controlée « Cotes du Rhone », puis en 1999, comme
dénomination géographique complémentaire de 1’appellation d’origine contrélée « Cotes du Rhone
Villages», consacrant ainsi la réputation des vins tranquilles produits sur cette commune, et dont la
production se développe progressivement (13000 hectolitres en 1993, 34000 hectolitres en 2009).
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Cette réputation, qui s’appuie sur un collectif humain fort partageant ses savoir-faire, se traduit en 2010
par la reconnaissance des vins rouges en appellation d’origine controlée « Rasteau ».

Le vignoble de « Rasteau » représente, en 2009, 1300 hectares, et la commercialisation des vins est
assurée a 80% en bouteilles.

2° — Informations sur la qualité et les caractéristiques des produits

Les vins rouges tranquilles représentent 98% de 1’ensemble des volumes produits.

Ce sont des vins capiteux avec une excellente structure tannique, produits a faible rendement (38
hectolitres par hectare) et caractérisés par une bonne aptitude au vieillissement.

Le vin doux naturel rouge offre une richesse aromatique intense dont les constituants rappellent les fruits
a noyau bien mirs. IIs sont amples avec un bel équilibre entre la sucrosité et la structure tannique.

Le vin doux naturel blanc s’exprime généralement par des notes florales et miellées.

Le vin doux naturel rosé présente souvent des aromes fruités de kirsch, de cerise a I’eau-de-vie évoluant
fréquemment sur des notes de confiture de fruits puis de fruits secs.

Les vins doux naturels bénéficiant des mentions « hors d’age » et « Rancio », s’appuyant sur une belle
structure tannique, développent généralement, au cours de 1’¢élevage long, des notes de fruits secs,
empyreumatiques ou de torréfaction.

3° — Interactions causales

Les conditions bioclimatiques de la zone géographique de 1’appellation d’origine contrdlée « Rasteau »
sont particuliérement favorables aux cépages grenache N, grenache gris G, grenache blanc B qui
atteignent naturellement la compléte maturité physiologique nécessaire a 1’¢laboration des vins doux
naturels, plus particuliérement dans les situations ou prédominent les sols sableux et caillouteux. Ces
mémes conditions sont également favorables aux cépages syrah N et le mourveédre N (cépage a maturité
tardive), plus particuliecrement dans les situations ou prédominent les marnes sableuses ou sablo-
argileuses a bon régime hydrique.

Traduisant les usages, les parcelles destinées a la production des raisins sont précisément délimitées tant
pour la production de vins doux naturels que pour la production de vins rouges tranquilles. Cette
délimitation permet une gestion optimale de la plante, une maitrise de la vigueur et du potentiel de
production traduit par des pratiques de faibles rendements issus de tailles courtes.

Associant la maitrise de la production et les conditions optimales de maturité, les cépages « grenache » et
plus particuliérement le cépage grenache N donnent des vins riches en alcool, avec beaucoup de gras et de
puissance, une belle richesse aromatique et une structure tannique gage d’un excellent potentiel
d’élevage.

Ces particularités furent exploitées, dans un premier temps, pour la production de vins doux naturels. Lors
du 21¢me congrés du Syndicat Général des Cotes du Rhone, le 03 juillet 1955, le Baron Le Roy, dans son
discours, fait I’éloge de ces vins: « Il nous manquait un fleuron aux « Cotes du Rhone », Rasteau nous l'a
donné avec son vin doux naturel ».

Le potentiel d’élevage de ces vins est traduit maintenant par les mentions « hors d’age » et « Rancio ».

Les vins doux naturels bénéficiant des mentions «blanc» et « grenat » sont conditionnés, trés tot, dans la
zone géographique délimitée et dans la zone a proximité immédiate restreinte, chez I’opérateur ayant
vinifié les vins ou par 1’unité collective de vinification dont les adhérents récoltent les raisins, donc sans
transport. Les producteurs se fixent pour objectif de mieux sauvegarder la qualité et la spécificité d’un
produit privilégiant des caracteéres de jeunesse et par conséquent la réputation de 1’appellation d’origine
contrélée. Une obligation déclarative de conditionnement particuliére pour ces vins est définie dans le
cahier des charges.

De méme, afin de préserver le potentiel aromatique de tous les vins doux naturels, ceux-ci sont
conditionnés dans la zone géographique délimitée et dans la zone a proximité immédiate restreinte, soit
en bouteilles de verre et au plus tard le 31 décembre de I’année qui suit celle de la récolte (mention « rosé
»), soit en bouteilles de verre ou dans des contenants hermétiques et sous vide de 5 litres maximum
(mentions « ambré », « tuilé », « hors d’4ge », « rancio »). La volonté des producteurs est de garantir et
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sauvegarder, par les contrdles effectués dans la région de production, la qualité et la spécificité des
produits et par conséquent la réputation de 1’appellation d’origine controlée.

Les conditions optimales de ce territoire viticole ayant permis le développement d’un savoir-faire au sein
d’une communauté de producteurs et de consommateurs, il était naturel de voir ce savoir-faire appliqué
pour la production et I’appréciation de vins rouges tranquilles. Associant le gras et la puissance du cépage
grenache N et la richesse en constituants polyphénoliques des cépages syrah N et le mourvedre N, ces
vins disposent d’une structure et d’un équilibre leur assurant une bonne tenue dans le temps.

Méme s’ils ont moins marqué I’histoire que les vins doux naturels, bien que figurant toujours en bon rang
au sein des vins des « Cotes du Rhone », ces vins bénéficient d’une notoriété grandissante. Robert Bailly
indique dans « Histoire du vin en Vaucluse » que déja : « Pline [’Ancien, dans son livre X1V, glorifie les
vertus des vins provenant des coteaux qui bordent I’Ouveze ».

XI - Mesures transitoires
1°- Encépagement

a) - Les vins tranquilles répondant aux conditions d’encépagement et de régles de proportion a
I’exploitation suivantes bénéficient du droit & 1’appellation d’origine contrélée jusqu’a la récolte 2018
incluse :

- grenache N dans la proportion minimale de 50% de 'encépagement ;

- syrah N et mourvédre N, ensemble ou séparément, dans la proportion minimale de 20 % de
I'encépagement,

- et, dans la proportion maximale de 20% de l'encépagement, les cépages accessoires suivants :
bourboulenc B, brun argenté N (localement dénommé camarese ou vaccarese), carignan N, cinsaut N,
clairette B, clairette rose Rs, counoise N, grenache blanc B, grenache gris G, marsanne B, muscardin N,
piquepoul blanc B, piquepoul noir N, roussanne B, terret noir N, ugni blanc B, viognier B, les cépages
blancs étant limités a 10 % de ’encépagement.

b) - Les dispositions relatives a l’interdiction de certains clones ne s’appliquent qu’aux plantations
réalisées a compter du 31 juillet 2013

2°- Modes de conduite

a) — Densité de plantation

TYPE DE PRODUIT MESURES TRANSITOIRES

- Les dispositions relatives a 1’écartement entre les pieds sur un méme
rang ne s’appliquent pas aux plantations réalisées avant le 22
novembre 2010.

- Les parcelles plantées en vigne avant le 24 juin 1996 et ne répondant
pas aux dispositions relatives a la densité de plantation bénéficient,
pour leur récolte, du droit a I’appellation d’origine contrdlée jusqu’a
leur arrachage, sous réserve du respect des dispositions relatives a la
hauteur du feuillage fixées dans le présent cahier des charges.

Vins tranquilles
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- La production des parcelles plantées avant le 31 juillet 2009 a une
densité inférieure a 4000 pieds par hectare ou dont 1’écartement entre
rangs est supérieur a 2,30 metres continue a bénéficier du droit a
I’appellation d’origine contrdlée, jusqu’a l'arrachage de ces parcelles,
sous réserve du respect des dispositions relatives a la hauteur du
feuillage fixées dans le présent cahier des charges.

La production des parcelles conduites en gobelet et plantées au carré
ou en quinconce avant le 13 octobre 2009, avec un écartement entre
rangs et sur le rang supérieur a 1,70 métre et inférieur ou égale a 2
metres, continue a bénéficier du droit a 1’appellation d’origine
controlée, jusqu’a l'arrachage de ces parcelles, sous réserve du respect
des dispositions relatives a la hauteur du feuillage fixées dans le
présent cahier des charges. Chaque courson porte un maximum de 2
yeux francs.

Vins doux naturels

b) — Régles de taille
Pour la production de vins tranquilles, les parcelles plantées en vignes avant le 24 juin 1996 et dont la

densité est inférieure a 3000 pieds par hectare, peuvent étre taillées en taille courte (gobelet, cordon de
Royat ou éventail) avec un maximum de 16 yeux francs par pied. Chaque courson porte un maximum de
2 yeux francs.

¢) — Régles de palissage et de hauteur de feuillage
Pour la production de vins tranquilles :

- Les dispositions relatives a la hauteur maximale du cordon de Royat ne s’appliquent pas aux plantations
réalisées avant le 24 juin 1996.

- La disposition relative a 1’obligation de palissage pour le cépage syrah N ne s’applique pas aux
plantations réalisées avant le 31 juillet 2009

3°- Autres pratiques culturales

- Pour les vins tranquilles, la disposition relative a I’interdiction de la complantation d’une parcelle avec
des arbres fruitiers ou des arbres truffiers ne s’applique pas aux plantations réalisées avant le 31 juillet
2009 ;

- La disposition relative a I’interdiction du paillage plastique ne s’applique pas aux plantations réalisées
avant le 31 juillet 2009.

4°- Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage
La disposition relative au conditionnement dans 1’aire géographique et dans ’aire de proximité immédiate
des vins bénéficiant des mentions « ambré », « rosé », « tuilé », « hors d’age », « rancio », s’applique a
compter du 1 janvier 2014.

XII - Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales
Les vins pour lesquels aux termes du présent cahier des charges est revendiquée 1'appellation d’origine
contrdlée «Rasteau» et qui sont présentes sous ladite appellation, ne peuvent étre déclarés apres la récolte,
offerts au public, expédiés, mis en vente ou vendus sans que, dans la déclaration de récolte, dans les

annonces, sur les prospectus, étiquettes, factures, récipients quelconques, I'appellation d’origine controlée
susvisée soit inscrite.
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2°- Dispositions particuliéres
a) - La mention « vin doux naturel » est inscrite sur les étiquettes.

b) —Les mentions facultatives dont l'utilisation, en vertu des dispositions communautaires, peut é&tre
réglementée par les Etats membres sont inscrites, sur les étiquettes, en caractéres dont les dimensions,
aussi bien en hauteur qu’en largeur, ne sont pas supérieures a celles des caractéres composant le nom de
I’appellation d’origine contrdlée.

c) - Les mentions « ambré », « blanc », « grenat », « rosé » ou « tuilé » figurent obligatoirement sur
I'étiquetage.
Ces mentions figurent également dans les annonces, sur les prospectus et sur les factures.

d) - Les vins bénéficiant des mentions « blanc » « grenat » et « rosé » sont obligatoirement présentés avec
I’indication du millésime.

e) - L étiquetage des vins bénéficiant de 1’appellation d’origine controlée peut préciser le nom d’une unité
géographique plus petite, sous réserve :

- qu’il s’agisse d’un lieu-dit cadastré ;

- que celui-ci figure sur la déclaration de récolte.

f) - L’étiquetage des vins tranquilles bénéficiant de 1’appellation d’origine contrélée peut préciser 1’unité
géographique plus grande « Cru des Cotes du Rhone ».

L’étiquetage des vins bénéficiant de I’appellation d’origine contrdlée peut préciser 1’unité géographique
plus grande « Vignobles de la Vallée du Rhone » selon les conditions précisées par la convention signée
entre les différents organismes de défense et de gestion concernés, relative aux conditions d’utilisation de
cette unité géographique plus grande.

CHAPITRE II
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire pour les vins doux naturels

Chaque opérateur déclare aupres de 1’organisme de défense et de gestion la liste des parcelles affectées a
la production de I’appellation d'origine contrélée avant le 1 mai qui précede la récolte.

Cette déclaration est renouvelable par tacite reconduction, sauf modifications signalées par l'opérateur
avant le 1 mai qui précéde chaque récolte.

Cette déclaration précise :

- I’identité de 'opérateur,

- son numéro EVV ou SIRET,

- la ou les caves coopératives auxquelles il est éventuellement apporteur,

- pour chaque parcelle : la référence cadastrale, la superficie, I’année de plantation, le cépage, la densité
de plantation, les écartements sur le rang et entre rangs.

L'opérateur peut déclarer renoncer a produire I'appellation d’origine contrdlée jusqu’au début des
vendanges et au plus tard le 15 aoft, sur justificatif motivé, auprés de I'organisme de défense et de
gestion

2. Déclaration de renonciation a produire pour les vins tranquilles-

Tout opérateur déclare auprés de 1’organisme de défense et de gestion, au plus tard avant le 15 aofit qui
précéde la récolte, les parcelles pour lesquelles il renonce a produire I’appellation d’origine controlée.
Cette déclaration précise pour chaque parcelle si elles sont destinées a la production d’une appellation
d’origine contrdlée plus générale.
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L’organisme de défense et de gestion transmet cette déclaration a 1’organisme de contrdle agréé dans les
meilleurs délais.

3. Déclaration de revendication

a) Pour les vins tranquilles, la déclaration de revendication est adressée a 1’organisme de défense et de
gestion au moins 15 jours avant la premiére transaction en vrac ou le premier conditionnement et au plus
tard le 31 décembre de I’année de la récolte.

b) - Pour les vins désignés sous les mentions « ambré » et « tuilé », la déclaration de revendication est
adressée a l'organisme de défense et de gestion au plus tard le 30 avril de la 3™ année qui suit celle de la
récolte

¢) - Pour les vins désignés sous les mentions « blanc » et « grenat », la déclaration de revendication est
adressée a I'organisme de défense et de gestion au plus tard le 15 juin de la 2°™ année qui suit celle de la
récolte.

d) - Pour les vins désignés sous la mention « rosé», la déclaration de revendication est adressée a
I’organisme de défense et de gestion au plus tard le 1 juillet de 1’année qui suit celle de la récolte

e) - La déclaration de revendication indique :

- I'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,

- le nom et I'adresse du demandeur,

- le lieu d'entrep6t du vin.

Pour les vins tranquilles, elle est accompagnée d'une copie de la déclaration de récolte et, selon le cas,
d'une copie de la déclaration de production ou d'un extrait de la comptabilité matieéres pour les acheteurs
de raisins et de mofits.

Pour les vins doux naturels, elle est accompagnée d'une copie de la déclaration de récolte, dune
copie de la déclaration définitive de mutage et, le cas échéant, d'une copie de la déclaration de
production.

4. Déclaration préalable de transactions en vrac ou de retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vrac un vin bénéficiant de I'appellation d'origine controlée
effectue auprés de l'organisme de controle agréé une déclaration de transaction au plus tard 10 jours
ouvrés avant la date de sortie des chais.

5. Déclaration de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin bénéficiant de 'appellation d'origine contrélée effectue
aupreés de l'organisme de contrdle agréé une déclaration d'intention de conditionnement au plus tard 10
jours ouvrés avant la date prévue pour le premier conditionnement.

6. Déclaration d’intention de conditionnement pour les vins bénéficiant de la mention « blanc » ou
« grenat »

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin bénéficiant de la mention « blanc » ou « grenat » effectue
auprés de l'organisme de défense et de gestion et de l'organisme de contréle agréé une déclaration
préalable de conditionnement pour le lot concerné dans un délai de trois jours ouvrés avant le début de
'opération.

Ce document complété des informations exigées au point 3. du présent chapitre vaut déclaration de
revendication.

7. Déclaration d’intention de conditionnement pour les vins bénéficiant de la mention «roséy
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Tout opérateur souhaitant conditionner ou faire conditionner un vin bénéficiant de la mention « rosé »
effectue auprés de 1’organisme de défense et de gestion une déclaration préalable d’intention de
conditionnement pour le lot concerné dans un délai de huit jours ouvrés avant le début de 'opération.

8. Déclaration relative a l'expédition hors du territoire national d'un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédition hors du territoire national d'un vin non conditionné
bénéficiant de l'appellation d'origine controlée en fait la déclaration auprés de l'organisme de contrdle
agréé au moins dix jours ouvrés avant I'expédition.

L'opérateur doit préciser les volumes concernés.

9. Déclaration de repli (vins tranquilles)

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiant de [’appellation d’origine contrdlée dans une
appellation plus générale en fait la déclaration aupres de I’organisme de défense et de gestion et aupres de
I’organisme de contrdle agréé simultanément a la déclaration de transaction en vrac ou de mise en vente
en vrac au consommateur, le cas échéant, a la déclaration relative a I’expédition hors du territoire national
d’un vin non conditionné, ou a la déclaration préalable de conditionnement.

10. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de vins bénéficiant de 1’appellation d’origine contrdlée en fait
la déclaration auprés de 1’organisme de défense et de gestion et auprés de 1’organisme de contrdle agréé
dans un délai d’un mois maximum apres ce déclassement.

11. Remaniement des parcelles

Avant tout apport de terre, tout aménagement ou tous travaux susceptibles de modifier le profil des sols
ou la morphologie des reliefs (notamment si ces travaux excédent 1 meétre en décaissement ou en
remblaiement) et a 1’exclusion des travaux de défongage classique, une déclaration est adressée par
I’opérateur a 1’organisme de défense et de gestion au moins deux mois avant la date prévue pour ces
travaux.

L'organisme de défense et de gestion transmet, sans délai, une copie de cette déclaration aux services de
I'Institut national de I’origine et de la qualité.

II. — Tenue de registres
Pas de disposition particuliere.

CHAPITRE III

I — Points principaux a controler et méthodes d’évaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A —REGLES STRUCTURELLES

Al — Appartenance des parcelles plantées (et

NN 1y 1o e, Controle documentaire et controle sur le terrain
affectées) a I’aire délimitée

A2 — Potentiel de production revendicable
(Encépagement et régles de proportion, mode de
conduite, entrée des vignes en production, suivi
des mesures transitoires)

Controle documentaire et controle sur le terrain

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage
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Appartenance du lieu de vinification ou de
conditionnement a 1’aire géographique ou a I’aire
de proximité immédiate

Contrdle documentaire et controle sur site

Matériel interdit

Controle documentaire et controle sur le terrain

Tragabilité du conditionnement

Controle documentaire et controle sur le terrain

Lieu de stockage justifi¢ pour les produits
conditionnés

Controle sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B.1 - Conduite du vignoble

Taille

Controle sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle

Controle sur le terrain

Hauteur de feuillage (vins tranquilles)

Controle sur le terrain

Etat cultural global de la parcelle

Controle sur le terrain

Irrigation

Controle sur le terrain

B.2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

Controle documentaire

Poids des bennes

Controle sur site

B.3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Mutage (Vins doux naturels)

Controle documentaire

Capacité de cuverie

Controle sur site et controle documentaire

B.4 — Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Déclaration préalable d'affectation des parcelles
(Vins doux naturels)

Controle documentaire et controle sur le terrain

Manquants

Controle documentaire et controle sur le terrain

Rendement autorisé
Production totale des parcelles revendiquées (vins
doux naturels)

Contrdle documentaire

Déclaration de revendication

Controle documentaire et controle sur site

C - CONTROLES DES PRODUITS
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Au stade de la transaction et au stade du - Controle documentaire et/ou analytique
conditionnement - Examen organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expédition Examen analytique et organoleptique de tous les
hors du territoire national.(vins tranquilles) lots.

D — PRESENTATION DES PRODUITS

Etiquetage (vins tranquilles) Contréle documentaire et controle sur site

Vins doux naturels :
Type de contenant

Controle documentaire et contrdle sur site

Vins doux naturels : Etiquetage :

- mentions « ambré », « tuilé », « hors d’age »,
« rancio » ; Controle documentaire et contrdle sur site
- mentions « blanc » « grenat » et « rosé » avec
indication du millésime.

II — Références concernant la structure de controle

Institut National de I’Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contréle du respect du présent cahier des charges est effectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indépendance sous l'autorité de 'NAO sur la base d'un plan
d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontrdles réalisés par les opérateurs sur leur propre activité et les
controles internes réalisés sous la responsabilité de l'organisme de défense et de gestion. Il indique les
controles externes réalisés par 1'organisme tiers ainsi que les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondage. Les vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I’objet d’un contrdle analytique et organoleptique systématique.
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Cahier des charges de I'appellation d’origine coniblée « BEARN »
homologué par le décret n° 2011-1750 du 2 décemi#t@11, JORF du 6 décembre 2011

CHAPITRE |
I. - Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatdlée « Béarn », initialement reconnue par le dé
cret du 17 octobre 1975, les vins répondant awpoditions particuliéres fixées ci-apres.

II. -Dénominations géographiques et mentions comphéentaires
Pas de disposition particuliére.
. - Couleur et types de produit
L’appellation d’origine contrélée « Béarn » esta®®e aux vins tranquilles blancs, rouges et rosés.
IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes égations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I'élabooat et I'élevage des vins sont assurés sur letaagi

des communes suivantes :

- Département du GergCannet, Maumusson-Laguian, Viella ;

- Département des Hautes-Pyréné€astelnau-Riviere-Basse, Hagedet, Lascazéredirda Saint-
Lanne et Soublecause ;

- Département des Pyrénées-Atlantiqguédos, Arbus, Arricau-Bordes, Arrosés, Artigueleyu Au-
bertin, Aubous, Aurions-ldernes, Aydie, Baigts-déa, Bellocq, Bérenx, Bétracq, Bosdarros, Bu-
rosse-Mendousse, Cadillon, Cardesse, Carresseggade, Castetpugon, Castillon (canton de Lem-
beye), Conchez-de-Béarn, Corberes-Aberes, Croeselluqueron, Diusse, Escurés, Estialescq, Gan,
Gayon, Gelos, Haut-de-Bosdarros, L'Hépital-d’Oridayancon, Lacommande, Lagor, Lahontan, La-
hourcade, Laroin, Lasserre, Lasseube, Lasseulsatatbeye, Lespielle-Germenaud-Lannegrasse,
Lucg-de-Béarn, Mascaraas-Haron, Mazeres-Lezons,c8gn Moncla, Monein, Monpezat, Mont-
Disse, Mourenx, Narcastet, Ogenne-Camptort, O@etkez, Parbayse, Portet, Puyoo, Ramous, Ron-
tignon, Saint-Faust, Saint-Jean-Poudge, SalieséderB Salles-Mongiscard, Sauvelade, Séméacq-
Blachon, Tadon-Sadirac-Viellenave, Tadousse-Uddaos, Vialer, Vielleségure.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes stulams l'aire parcellaire de production telles
qu’'approuvées par I'Institut national de l'origieé de la qualité lors des séances du comité nationa
compétent des 6 mars 1997, 11 et 12 février 20@4,98novembre 2006, et de la commission perma-
nente du comité national compétent par délégatioh6djuin 2011.

L’Institut national de l'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limitesefiaires de l'aire de production ainsi ap-
prouvées.

V. - Encépagement
1°- Encépagement

a) - Les vins blancs sont issus des cépages ssiivant



- cépages principaux : gros manseng B, petit m@nBeraffiat de Moncade B ;
- cépages accessoires : camaralet de LasseubaBud®, lauzet B, petit courbu B, sauvignon B.

b) - Les vins rouges et rosés sont issus des cggagants :
- cépages principaux : cabernet franc N, cabengtignon N, tannat N ;
- cépages accessoires : courbu noir N, fer N, nmanisie

2°- Regles de proportion a I'exploitation

a) - La conformité de I'encépagement est apprép@ar, la couleur considérée, sur la totalité des pa
celles de I'exploitation produisant le vin de I'afiption d’origine controlée.

b) — Vins rouges
Pour les vins rouges, la proportion des cépagescipaux est supérieure ou égale a 80% de

'encépagement ;

- La proportion du cépage tannat N est supérie&i@ %.

- Ces obligations ne s’appliquent pas aux opératptoducteurs de raisins ne vinifiant pas leur pro-
duction, exploitant moins de 1,5 hectare en apjp@tial’origine contrélée et dont I'exploitation res
pecte une proportion de cépages principaux supérauégale a 50 % de I'encépagement.

¢) —.Vins rosés
La proportion des cépages accessoires est inféreeuégale a 30 % de I'encépagement.

d) — Vins blancs
- La proportion des cépages accessoires est inféra égale a 30 % de I'encépagement.
- Le cépage raffiat de Moncade B est obligatoirerpeéisent dans I'encépagement

VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes présentent une densité minimale a taatian de 4000 pieds a I'hectare.

Ces vignes ne peuvent présenter un écartementlentr@ngs supérieur a 2,50 metres.
Chaque pied dispose d'une superficie maximale 5@ @getres carrés. Cette superficie est obtenue|en
multipliant les distances d'inter-rang et d’espaeatentre les pieds sur un méme rang.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Les vignes destinées a la production de vins roegesses et situées sur les communes suivantes du
département des Pyrénées-Atlantiques : Abos, ArAdiguelouve, Aubertin, Bosdarros, Cardesse,
Cuqueron, Estialesq, Gan, Gelos, Haut-de-Bosdathasncon, Lacommande, Lahourcade, Larpin,
Lasseube, Lasseubétat, Lucg-de-Béarn, Mazéres-keddnnein, Narcastet, Parbayse, Rontignon,
Saint-Faust et Uzos, peuvent présenter un écarteangée les rangs de 2,80 métres maximum.

Ces dispositions ne s’appliquent pas aux vignestéds en terrasse. On entend par vignes plantées en
terrasse une parcelle bénéficiant d'un aménagepaatitulier lié a la pente existante, réalisé avant
plantation de la vigne, avec un dénivelé d’au mainsetre d’écart entre les plateaux, cet aménagemen
entrainant une discontinuité de I'écartement habile plantation et un non passage de mécanisation
entre deux niveaux successifs.

b) - Régles de taille
Les vignes sont taillées en Guyot simple ou doakbe un maximum d’yeux francs par pied de :

- 16 yeux francs pour les cépages tannat N, mansegmgps manseng B, raffiat de Moncade B ;
- 20 yeux francs pour les autres cépages.



Le nombre de rameaux fructiféres de I'année pat,@pres floraison (stade phénologique 23 de Lo-
renz), est inférieur ou égal a :

- 12 yeux francs pour les cépages tannat N, marseggps manseng B, raffiat de Moncade B ;

- 16 yeux francs pour les autres cépages.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

Les vignes sont obligatoirement conduites en «spatje plan relevé ». La hauteur de feuillage galiss
est au moins égale a :

- 0,6 fois I'écartement entre les rangs pour lga@s destinées a la production de vins rougesésro

- 0,55 fois I'écartement entre les rangs pour Igeas destinées a la production de vins blancs.

La hauteur de feuillage palissé est mesurée emtimite inférieure du feuillage établie a 0,30 raét
en dessous du fil de pliage et la limite supérielur@alissage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

- La charge maximale moyenne a la parcelle ese¢ f&x&0 000 kilogrammes a I'hectare.

- Lorsque lirrigation est autorisée conformémeux dispositions de I'article D. 645-5 du code rural
et de la péche maritime, la charge maximale aidegla des parcelles irriguées est fixée a 7 5@8 ki
grammes a I'hectare.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer undtancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

Afin de préserver les caractéristiques du milieyspijue et biologique qui constitue un élément fon-
damental du terroir :

- Un couvert végétal des tourniéres est obligatoire

- La maitrise de la végétation spontanée est &mxlisoit par un travail du sol, soit par des melt&ri
assurant une localisation précise des produitsaiternent.

3°- Irrigation

L’irrigation peut étre autorisée conformément aispdsitions de l'article D. 645-5 du code ruratiet
la péche maritime.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.

b) - Dispositions particuliéres de transport dedadange
L'utilisation de bennes équipées de pompe a paleeinterdite.

2°- Maturité du raisin

a) - Richesse en sucre des raisins

- Pour les vins rouges, ne peuvent étre considénésne étant a bonne maturité les raisins présentant
une richesse en sucre inférieure a 180 grammedgneatle moQt pour le cépage cabernet-sauvignon N

et inférieure & 189 grammes par litre de mo(t pesiautres cépages ;

- Pour les vins blancs et rosés, ne peuvent étrsidérés comme étant & bonne maturité les raisins
présentant une richesse en sucre inférieure arhn@ges par litre de modQt.



b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum
Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de 11 %.

VIII. - Rendements — Entrée en production
1°- Rendement

a) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du cagal et de la péche maritime est fixé a 50 hectol
tres par hectare.

b) - Pour les vignes plantées en terrasses, lenelpouvant bénéficier de I'appellation d’origine
contrblée résulte du produit entre la surface @gal nombre de pieds réellement plantés a la planta
tion sur la parcelle concernée [N] affecté de Idiese de 3,00 métres carrés par pied) et le reedem
de l'appellation d’origine contrélée ([R] en hedti@s par hectare), soit la formule (N x 3,00) x/(R
10 000). Pour ces vignes la surface égale au nodepeds réellement plantés a la plantation sur la
parcelle concernée affectée de la surface de 3dd@sncarrés par pied ne peut pas dépasser laesurfa
cadastrale de la parcelle.

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a I'article D. 645-7 duleaural et de la péche maritime est fixé, a 6@diec
litres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine controléepegit étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d&"laannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 3&fuil

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d&°lannée suivant celle au cours de laquelle le greffa
sur place a été réalisé avant le 31 juillet ; )

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet duryreffage, au plus tét l&'1année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeadll juillet, et des que les parcelles ne corteor
plus que des cépages admis pour l'appellation.dBergation, lI'année suivant celle au cours de
lagquelle le surgreffage a été réalisé avant leuBlet, les cépages admis pour I'appellation petimen
représenter que 80 % de I'encépagement de champeti@an cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurca
a) - Réception et pressurage

- Les vins blancs sont issus de pressurages directs
- Les vins rosés sont issus de pressurages directs.

b) - Assemblage des cépages
- Pour les vins rouges et rosés, le tannat N reptésau moins 50 % de I'assemblage.
- Pour les vins blancs, le cépage raffiat de Moadadeprésente au moins 50 % de I'assemblage

c¢) - Fermentation malo-lactique
La teneur en acide malique est inférieure ou égdlgl gramme par litre pour les lots de vins rouges
préts a étre commercialisés en vrac ou conditionnés

d) - Normes analytiques

Tout lot de vin commercialisé en vrac ou condit@mprésente une teneur en sucres fermentescibles
(glucose + fructose) :

- inférieure ou égale a 4 grammes par litre pasivlas blancs et rosés ;
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- inférieure ou égale & 3 grammes par litre posivias rouges dont le titre alcoométrique volumique
naturel est inférieur ou égal & 14 % ;

- inférieure ou égale a 4 grammes par litre posivias dont le titre alcoométrique volumique nature
est supérieur a 14 %.

e) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- Pour I'élaboration des vins rosés, I'utilisatida charbons a usage cenologique, seuls ou en mélange
dans des préparations, est interdite.

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichissel@dite alcoolémique volumique total de 13, 5 %.

f) - Matériel interdit
L'utilisation de pressoirs continus est interdite.

g) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d’'une capacité globale derm supérieure ou égale a 1,2 fois le volume
moyen déclaré en appellation d’origine contrélée@urs des cing dernieres récoltes.

h) - Entretien global du chai (sol et murs) et catémiel
Le chai (sols et murs), le matériel de vinificatieind’élevage et le matériel de conditionnement pré
sentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

- Les vins blancs et rosés font I'objet d’'un élevay moins jusqu’au®ljanvier de I'année qui suit
celle de la récolte ;

- Les vins rouges font I'objet d'un élevage au msgimsqu’au I mars de I'année qui suit celle de la
récolte.

3°- Dispositions relatives au conditionnement

Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient a dision de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a l'article D. 645-18 du code twet

de la péche maritime;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéioant.

Les bulletins d’analyse sont conservés pendanipériede de 6 mois & compter de la date du condi-
tionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d’'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés. On entend par lieu
adapté de stockage des produits conditionnés|iéaud I'abri des intempéries (vent, pluie) et pos

de toute contamination.

5°- Dispositions relatives a la circulation des drits et & la mise en marché a destination du
consommateur

a) - A l'issue de la période d’'élevage, les vinanigk et rosés sont mis en marché a destination du
consommateur a partir du 15 janvier de I'annéesgiticelle de la récolte.

b) - A l'issue de la période d’élevage, les vingges sont mis en marché a destination du consomma-
teur a partir du 15 mars de I'année qui suit cddida récolte.

X - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaariien




La zone géographique est constituée des trois moyidivoles historiques de la province du Béarn,
petite région du sud-ouest de la France. Globalesitrée en zone de piémont des Pyrénées dans des
secteurs de coteaux, elle présente des variatiggariantes de sols et de conditions topoclimatiques

Le vignoble s’insére dans ce paysage de facond&lese@t discontinue. Il fait partie d’'un systéme de
polyculture diversifié, aujourd’hui orienté notammeers la maisiculture et I'élevage bovin.

L'aire de production comprend le territoire de ofnmunes répartis en trois secteurs distincts :

-Une zone ouest centrée sur les communes de Sai@earn et Bellocq, berceau de I'appellation
Béarn.

-Une zone située au sud et a I'ouest de la commdarigau, entre les cours d’eau du Gave de Pau et du
Gave d’Oloron.

-Une zone située au nord-est, dans une boucledudlAdour.

Dans cette aire géographique morcelée, la morplokest cependant assez homogéne. Les coteaux
sont souvent dissymétriques avec un versant alorigrité vers I'ouest et un versant en pente douce
vers l'est. Leur amplitude est assez homogenét@htiune centaine de metres de dénivelé. Les ro-
ches qui forment ces reliefs sont composées eslientent de sédiments d’origine continentale datant
du Tertiaire (molasse, marne, calcaire, argile |&&abauves, nappes a galets), parfois marins et du
Secondaire (flysch). Des limons éoliens ont recdueerelief au Quaternaire et sont encore présents
sur les plateaux et dans les pentes douces.

Les sols associés sont également trés variés méamlapart sont lessivés et acides. Quelques sols
sur calcaires sont visibles de fagon discontinusoatent en bas des coteaux pentus. La pierrosité d
ces sols est variable : les nappes a galets solamgarichissent les versants par colluvionnement e
le flysch, trés altéré, est visible parfois sousi® de cailloux anguleux. Des sables et gravisissisle
dépbts souvent chenalisés améliorent le drainalgba@ment, en dehors de certaines positions plates
sommitales ou de fond de vallée, et de quelquesdbagersants limoneux, les sols présentent une
bonne aptitude a drainer I'eau et a se réchaufféice notamment a leur pierrosité (graviers, galets
flysch...). Le relief, trés découpé, crée des origma diverses et notamment de nombreuses facettes
sud, est ou ouest, chaudes, avec une pente stdfigamr éliminer 'eau de pluie excédentaire.

Le climat & dominante océanique, humide et douppdp de 1000 millimetres par an au nord de
I'aire, a 1300 millimetres par an a l'ouest, réjzadie facon assez homogéne sur 'année, avec une pé
riode plus seche en été et en début d’automnet Giessi a cette période que souffle préférentielle-
ment (1 jour sur 3) le vent du sud, chaud et sege« foehn ».

La végétation associée marque nettement les diffésede sols : les Chénes pédonculés et les landes
acides s’étendent largement sur les sols lessiiélesaet sur les sols argileux peu calcaires @joes

les Chénes pubescents et les pelouses seéchesetepgént sur les sols calcaires souvent localisés e
bas de coteaux pentus orientés vers I'ouest, dgpartie nord de l'aire

b) - Description des facteurs humains

Les cartulaires et les archives locales nous apprergue le vignoble est déja bien installé dares un
partie de I'aire dés le Xfil*siécle et omniprésent au cours du Xi¥&iécle. Il participe de fagon si-
gnificative aux échanges commerciaux locaux.

Au milieu du XIV*™ siécle, les vins blancs et rouges du Béarn comemric étre exportés sous ce
nom vers la Hollande, par le port de Bayonne, g@iteignent en suivant la vallée de I'Adour ouecel
du Gave de Pau. Le Béarn est alors un pays depetiopriétés et de métayage. Quelques notables et
petits nobles locaux structurent cette voie de ceroralisation. Ces exportations concernent les vins
produits dans les trois secteurs viticoles du Beglies perdurent et se développent méme jusqu’au
XIX ™ siécle, par lintermédiaire des nombreux protdstaméarnais expatriés dans le nord de
I'Europe. Ainsi, au XVIIF™ siecle, Lespés de Hureaux, intendant a Bayongeals que « la pro-
vince de Béarn fournit par la méme riviére (’Adpune grande quantité de vins...Les vins s’envoient
en Hollande » ».

Dés le XVV™siecle, un autre débouché se met en place aRigdare et les Pyrénées par la vallée de
I'’Adour. Il reste actif jusqu’au développement deses de communication au XiX° siécle. Les vi-
gnerons échangent leur vin rouge contre du bois ges pierres de construction. La demande des
montagnards concerne des vins rouges colorés stdPar la suite la demande s’est élargie aux vins
clairets et aux vins blancs.

Dés le XVF™ siécle, les vignes blanches comprennent essentietlt les cépages Petit Manseng B,
Gros Manseng B, Arrufiac B et Courbu B. Le Raffigt Moncade B, cépage que Béarn est la seule
appellation a utiliser, produit des vins qui étaigppelés « rousselet du Béarn ».
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Au XVIII *™ sigcle les cépages rouges utilisés sont peu nombrau Fer N et au Bouchy (Cabernet
Franc N), implantés trés anciennement, s'ajoutédenat N, cépage local tres coloré et tannique.
Cette faible diversité de cépages est une preuwerdeau qualitatif élevé.

Dans ce secteur, la vigne fournit alors I'essemtés revenus, ce qui le distingue des régionsngssi
Elle reste cependant une culture parmi d’autress da systeéme de polyculture vivriere et d’élevage.
Le vignoble béarnais atteint presque 20 000 hextwalébut du XIX™siecle. La taille des domaines
viticoles croit, méme si le Béarn reste un paypetites propriétés ou une part importante de la ter
appartient aux paysans.

Au début du XX™ siecle, les vins rosés de cette appellation csseat une grande notoriété, liée a
des marchés suivis en région parisienne.

La cave coopérative de Bellocq est créée en 1%k de Gan en 1949 et celle de Crouseilles en
1950. Elles représentent aujourd’hui une part laegg majoritaire de la production de Béarn, no-
tamment sur la partie ouest de l'aire. Elles omirjie la survie de petites exploitations de polyat

ou la vigne est souvent minoritaire en surface.siBlus vignerons indépendants répartis sur
I'ensemble de l'aire participent également a cetteluction de fagon active.

L'Appellation d’Origine Vin Délimité de Qualité Sépieure Béarn, reconnue en 1951 pour les vins
rosés et blancs (Rousselet du Béarn), s’étendadtiément sur le secteur ouest uniquement, peist s’
étendue aux secteurs sud et nord.

Béarn a été reconnu en Appellation d’Origine Cda&@n 1975 pour les vins rouges, rosés et blancs.
Au XX°®™ siécle le vignoble a fortement décru en surfaoas $'effet des maladies cryptogamiques,
des deux guerres puis de I'avancée de la cultureals. Depuis 1980, le vignoble s’étend a nouveau,
régulierement et lentement. Les surfaces revendguéstent comprises entre 200 et 300 hectares,
avec une nette prédominance du secteur ouest.

2°- Informations sur les caractéristiques du pradui

Les vins rouges, rosés et blancs sont issus d'désagen On peut souligner que les principaux cépages
utilisés sont d’origine locale bien adaptés awact#ristiques pédoclimatiques de cette région. Ceci
confere aux vins de cette appellation une partiedeoriginalité.

Les producteurs affectent annuellement, avant'liévrier, les parcelles gu’ils souhaitent utilipeur

cette production.

Les vins rouges possédent un bon potentiel tannleggeardmes fruités dominent souvent et peuvent
évoluer au vieillissement vers plus de comple)its vins rosés présentent généralement une couleur
assez prononcée. Ces vins, souvent structuréaraet@risent par des notes aromatiques de fruits ro
ges. Les vins blancs présentent un équilibre dath@icheur et le gras, et une certaine complexité
nez, avec une dominante de notes aromatiquesesugtefiorales.

3°- Interactions causales

Dans ce paysage au relief vallonné, en partie paiséorientations et aux sols tres variés, laeigst
obligatoirement installée de facon discontinuemi@nt un paysage en marqueterie. Les pentes des
coteaux créent des conditions topoclimatiques fhles en permettant une évacuation de I'eau de
pluie excédentaire, et, quand elles sont bien @& un ensoleillement et des températures bénéfi-
ques a la maturation de la vendange. Le vent duchizaid et sec qui souffle en période de maturation
du raisin a favorisé la viticulture dans cette oégglobalement humide.

L’aire parcellaire de production des raisins déingrécisément les parcelles les plus aptes a perme
tre la maturation des raisins dans de bonnes donslisanitaires : parcelles bien orientées, avesoln
relativement drainant. ‘

La région du Béarn est productrice de vins roubscs et rosés (clairets) depuis le“Xiiécle et
exporte ces vins notamment vers le nord de I'Eudsgriis le XVi™siécle. Un vignoble réputé, basé
sur un encépagement local s’est développé entiasec les marchés dont il disposait. L'adaptation
des cépages locaux a un climat assez humide et maturation tardive fut une des clés de la notorié
té de ce vignoble au cours des siécles. Ces cépagessitent des savoir-faire spécifiques qui s so
développés dans cette zone géographique : mailwigetentiel tannique des cépages rouges, gestion
du fort potentiel alcoogéne des cépages blancdeparoix de la date de récolte et par les assembla
ges.

La notoriete de cette appellation s’est largemeendiie dans le nord de I'Europe du Xlau

XIX ©™ siécle, puis ces exportations ont cessées. AutaibXX"™ siécle, ces vins possédaient une
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image trés positive en région parisienne. Aujowrdlbs vins de Béarn commencent a acquérir a nou-
veau une image régionale porteuse, grace aux ®ffied vignerons qui cherchent a transmettre et a
ameliorer leur savoir-faire.

Xl. - Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

A titre transitoire et sous réserve de répondreaaures dispositions du présent cahier des chdayes,
production issue des parcelles plantées en vigdeexde I'aire parcellaire délimitée de I'appédiat
d’origine contrblée, identifiées par leurs réfémscadastrales et leur superficie, continuent &fbén
cier, pour leur récolte, du droit a I'appellaticionigine contrbélée jusqu’a leur arrachage et ats piéurd
jusqu’'a la récolte :

- 2022 incluse, pour les communes dont I'aire dkaice délimitée a été approuvée par le comité na-
tional compétent de I'Institut national de I'origiet de la qualité lors de sa séance du 6 mars;1997

- 2024 incluse, pour les communes dont l'aire ghaice délimitée a été approuvée par le comité na-
tional compétent de I'Institut national de I'origiet de la qualité lors de sa séance des 11 évtigif
2004.

2°- Regles de proportion a I'exploitation

— Vins blancs
A partir de la récolte 2019, le cépage raffiat denghde B est obligatoire dans I'encépagement.

3°- Modes de conduite

Les parcelles de vigne en place a la date du 8&tjaD09 et ne répondant pas aux dispositiongitela
ves a la densité de plantation continuent & béeéfipour leur récolte, du droit a I'appellation
d’origine contrélée jusqu’a leur arrachage, sosemée que la hauteur de feuillage permette de dispo
ser de 1,40 metre carré de surface externe de tordgetal pour la production d’'un kilogramme de
raisin.

4°- Assemblage des cépages

— Vins blancs
La disposition relative a la proportion de 50% dypage raffiat de Moncade B dans I'assemblage ne
s’applique qu’a partir de la récolte 2019.

XIl. - Reégles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcal@e charges, est revendiquée I'appellation
d’origine contrblée « Béarn » et qui sont présestass ladite appellation ne peuvent étre déclarés
apres la récolte, offerts au public, expédiés, enivente ou vendus sans que, dans la déclaration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectgeeéis, factures, récipients quelconques, I'appeti
d’origine contrélée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

L’étiqguetage des vins bénéficiant de I'appellatiarigine contrdlée « Béarn » peut préciser I'unité
géographique plus grande « Sud-Ouest ».

Les dimensions des caractéres de I'unité géograptptus grande ne sont pas supérieures, aussi bien
en hauteur qu’en largeur, a celles des caract@mpasant le nom de I'appellation d’origine contro-
lee.



CHAPITRE Il
| - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellaire

Chaque opérateur déclare aupres de I'organisméfdask et de gestion la liste des parcelles aéfecté
a la production de I'appellation d'origine contélévant le % février qui précéde chaque récolte. Elle
peut étre transmise de maniére collective aupré&sm@anisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il estt&ellement apporteur ;

- a partir du relevé CVI pour chaque parcellerél@rence cadastrale, la superficie, 'année det@la
tion, le cépage, la densité de plantation, lestéceants sur le rang et entre les rangs.

2. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare auprés de I'organisme dendéfet de gestion, avant le 31 mars qui précede la
récolte, les parcelles pour lesquelles il renonpeduire I'appellation d’origine contrélée.

L’organisme de défense et de gestion transmet déttkaration a I'organisme de contrdle agréé dans
les meilleurs délais.

3. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée galiisme de défense et de gestion avant le 10 décem-
bre de I'année de la récolte.

Elle indique :

- 'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et l'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrep6t du vin.

Elle est accompagnée :

- d’'une copie de la déclaration de récolte et,rsédocas, d’une copie de la déclaration de prodacti
ou d’un extrait de la comptabilité matiéres posrdeheteurs de raisins et de modts ;

- du plan général du lieu de stockage des vinsngiant notamment d’identifier le nombre, la dési-
gnation et la contenance des récipients selon ledalités définies dans le plan de contréle ou
d’'inspection.

4. Déclaration préalable des retiraisons de vinsvesic

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vracimténéficiant de I'appellation d’origine contré-
|ée effectue auprés de I'organisme de controleéagne déclaration de retiraison au moins huit jours
ouvrés avant I'opération. Une copie de cette datitar sera adressée a I'organisme de défense et de
gestion dans les mémes délais.

5. Déclaration de conditionnement

Tout opérateur conditionnant un vin de l'appellatia’origine contrdlée effectue auprés de
I'organisme de contrble agréé une déclara